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FigUJra 24- ARPA e dai LSP :Confronto anni 2003 - 2013 
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Figura' 25- ARPA e lSP - distribuzione delle infrazioni 2013 
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Figura 26 - ARPA e LSP · campioni analizzati e campioni irregolari per le class.i di aliment i 2013 
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Come già da diversi anni si sono intraprese iniziative per aggiornare i Modelli 

di rilevazione al fine di avere informazioni più dettagliate sulle tipologie dei 

singoli contaminanti ricadenti nella generica voce "altro". 

Come per gli anni precedenti, ed in attesa che l'inserimento dei dati relativi ai 

laboratori nel nuovo flusso informativo NSIS vada a regime, è stata redatta una 

scheda supplementare in modo da poter avere conoscenza di tutte le tipologie di 

contaminazioni microbiologiche e chimiche. 

Malgrado ciò, si notano ancora criticità, dovute al fatto che non tutti i laboratori 

hanno compilato il modello nel dettaglio, o lo hanno fatto in modo disomogeneo. 

Pertanto, la Fig. 27 si riferisce solo ai dati trasmessi da 12 Laboratori regionali. 

Il maggior riscontro di non conformità si riferiscono ad E. coli, Stafilococchi e 

muffe, principalmente rilevate nei piatti preparati e cereali e prodotti della 

panetteria. Per le contaminazioni chimiche, invece, le maggiori irregolarità 

rilevate, oltre alle micotossine e ai metalli pesanti, sono rappresentate 

principalmente dai residui di fitofarmaci nella categoria frutta e verdura e dalla 

presenza di allergeni non dichiarati in etichetta. 
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Figura 27 - ARPA e l SP. Attività a nalitica 
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Attività analitica svolta dagli Istituti Zooprofilattici Sperimentali (II.ZZ.SS.) 

Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali, con le loro l O sedi centrali e le 90 

sezioni diagnostiche periferiche, rappresentano un importante strumento 

operativo di cui dispone il Servizio Sanitario Nazionale per assicurare la 

sorveglianza epidemiologica, la ricerca sperimentale, la formazione del 

personale, il supporto di laboratorio e la diagnostica nell'ambito del contro Ho 

ufficiale degli alimenti. 

Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali garantiscono la salute del consumatore 

attraverso il controllo ufficiale sulla sicurezza degh alimenti, oltre le attività 

svolte nel settore della sanità animale. 

Costituiscono una struttura sanitaria integrata in grado di assicurare una rete di 

servizi per verificare la salubrità degli alimenti e dell'ambiente per la 

salvaguardia della salute dell'uomo. 

Svolgono, inoltre, servizi utili per iD Ministero della Salute, per l ' Istituto 

Superiore di Sanità, per le Aziende Sanitarie Locali, per gli allevatori, per i 

produttori di alimenti di origine animale, per i produttori di beni e servizi per la 

zootecnica e per il consumatore finale. 

Essi, infatti, costituiscono un supporto operativo per: 

• lo sviluppo di azioni di polizia veterinaria; 

• l'attuazione di piani di profilassi, risanamento ed eradicazione; 

• le azioni di difesa sanitaria e di miglioramento delle produzioni animali; 

• la farmacovigilanza veterinaria, in stretta collaborazione con i Servizi 

Veterinari delle Aziende Sanitarie Locali. 

Con il DM 27/02/2008, sono stati attribuiti agli Istituti anche compiti di 

controllo ufficiale in materia di analisi chimiche, microbiologiche e radioattive su 

alimenti di origine vegetale non trasformati. Relativamente ai controlli effettuati 

durante il 2013, la Fig. 28 riporta il numero dei campioni analizzati dagli I.Z. S. 

per ogni Regione e Provincia Autonoma, nonché quello dei campioni non 

conformi. 
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I risultati riepilogativi nazionali dell'attività analitica svolta dagli II.ZZ.SS. sono 

mostrati nel Modello B di rilevazione (Fig. 29). I campioni di alimenti e bevande 

sottoposti a controllo analitico sono stati complessivamente 89.561, in diminuzione 

rispetto ai 102.572 dello scorso anno. Dei campioni analizzati 1.441 sono risultati non 

regolamentari (1,6°/o) in lieve aumento rispetto al dato percentuale del 2012 (1,3°/o). 

Le Figg. 30, 31 e 32 considerano gli stessi parametri analitici delle similari tabelle 

viste per i laboratori A. R. P .A. e LSP. 

La Fig. 30 illustra l'andamento dell'attività analitica effettuata dagli I.Z.S. dal 2003 

al 2013. Anche nel caso dei controlli eseguiti dagli II.ZZ.SS. il maggior numero di 

infrazioni ha riguardato le contaminazioni microbiologiche. In misura inferiore si 

riscontrano quelle relative alle contaminazioni chimiche. 

N ella Fig. 31 (e relativo grafico) viene schematizzata la distribuzione delle 

irregolarità riscontrate per tipologia di infrazione. 

Le maggiori irregolarità per classi di alimenti (Fig. 32) sono state riscontrate m 

materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti additivi (4.0%), seguiti da 

zuppe, brodi e salse (3,8°/o) e da vino (3,3°/o). Tabelle e grafici allegati alla presente 

relazione possono fornire maggiori dettagli sui risultati delle attività ispettive e di 

controllo analitico condotte dagli organi deputati. 

Inoltre, i dati che si riferiscono al dettaglio della voce "altro" sono pervenuti da l 7 

sezioni. Nella Fig. 33 sono riportati i dati ricadenti nella generica voce "altro". Da 

questi dati emerge che la contaminazione più frequente è stata una elevata carica 

batterica e altri patogeni (E. coli, Yersinia enterocolitica) in prodotti a base di carne. 

Sono emerse contaminazioni da Stafilococchi ed E. coli anche in prodotti lattiero 

caseari, seguiti da E. coli nella categoria pesci, crostacei e molluschi. Numerose 

irregolarità hanno, inoltre, riguardato istamina in prodotti della pesca e la presenza di 

sostanze allergeniche non dichiarate in etichetta principalmente in prodotti a base di 

carne. 
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Figura 29- Riepilogo nazionale dell'attività a nalitica svolta dagli II.ZZ.SS 2013 
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o 
(1'1 

m 

~ 
r 

07 00 ~~egum•. ortagg1 940 9 8 1 9 
raelld. tuoen 

08 00 IFruaa 554 9 3 - 1 4 1 9 

;l> 
N 
o 
~ 

l TOTALE 1. 1'1·1 1M 11 - 1 •, 1 18 

9. ERBE, SPEZJE, CAFFE'. TE' 
SpeZie. cane. t• eo 

09 00 eroe tntuSionall ed 267 1 1 1 

l 

R 
c 
7 

aromabc:toe 
25 00 Sale da cuona 2 

TOTALE /L'l 1 , 1 
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10. BEVA14DE NON ALCOLICHE 

20 07 SuCChi e nettari <11 92 
fru1ta - -

22 02 
Altre bevande non 

223 6 1 5 6 alcoliche -

~ ::s 
t) 

è 
~ 

l TOTALE l,., (, 1 ., (, --t) 
11. VINO 
22 04 IMosu 9 -
22 05 IVinl di uve tresche 175 6 - 6 6 

l TOTALE 111-1 ,, - - ~ r, 

12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO 
22 03 Bina 24 -
22 06 

Vermut e vini 1 
aromatizzali -

x ::;:, 
< (';> 

::: ~ 
r ~ m o Cl"-
Cii ..... -· ç g _, 
c 
::0 
> 

22 07 
Sidro. sidro CII pera. - - -Idromele 

22 08 Alcol e etilico 
AcQuaviti. liQuori ed 

22 09 altre bevande 4 -

l 

o 
Cii 
m 
Q 
z 

alcollche Q 
l TOTALE l9 . . 
13. GELATI E DESSERT 
21 05 l Gelali e dessert l 395 1 11 · l · l 1 l · l - l · l · l · l . l 1 

r 
m o o m 

l TOTALE l Wi l 1 · l l 11 l -l · l l -l l 1 

14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO 

18 00 
Cacao e preparazJonl 

61 1 1 1 a base dì cacao 
. -

l TOTALE fj1 1 . . . . . 1 . 1 

m 
F.l r 
~ o 
~ 

15. DOLCIUMI 

t7 00 
Zucelleri e prodOitl a 

40 
base di zucellerl 

. . 

l 

~ 
c 
7 

04 10 Mie re 596 1 . 1 1 

l TOTALE l,lf, 1 . . . . . , . 1 

m 
3 

l 

~ 
r 
x 
x g < 

:z: ~ 
(';> 

"' ~ 
~ -. 
~ 

"1:::! 
~ 

iS 
::t. 
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16. FRUTIA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI 

Fruna secca a çusdo 
08 06 rigido, spuntini a base 118 1 

d1 fruna secca 

l TOTALE 118 1 
17. PIATII PREPARATI 

21 06 l :;eparazioni 
astronomiclle 5.996 50 3 

l TOTALE 5.996 50 3 
18. PROOOTII DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE 

Prodolll desunatl ad 

32 00 una alimentazione 

33 00 
particolare (prodoni 749 4 
dletetld, alimenti 
prima Infanzia) 

l TOTALE 749 4 
19. ADDITIVI 
29 00 IAddilM 

l 3~ i :l :i 31 00 Coloranti 

l TOTALE 33 
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATIO CON GLI ALIMHHI 

34 00 
Materiali a contano 
com oli alimenb 

l TOTALE 
21. ALTRI ALIMENTI 

04 11 

21 07 

l 

Prodolll commestibili 
animali, non nominati 
altrove 
Allre preparazioni 
alimentari. non 
nominate altrove 

TOTALE 

TOTALE 
GLOBALE 

149 6 

149 G 

25 2 

521 2 

546 4 

89.561 

-

31 

31 

:i 

2 - 2 

~ 
~ 
B 

2 . . 2 ~ 
g:: 

14 1 3 52 

14 - - 1 3 52 

2 1 1 4 
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XVfl LEGISLATURA - DISEGNl DI LEGGE E RELAZIONl - DOCUMENTI - DOC. LXXVI, N. 2 

Figura 30 -IZS: Raffronto anni 2003-2013 

IZS - Attività analitica 

N. di 
campioni 56.868 60.459 64.119 54.263 49.764 99.108 77.235 87.192 95.941 102.572 89.561 
analizzati 

Campioni 
2.252 1.555 1.962 1.446 1.796 2.057 1547 2.304 1.148 1.339 1.441 

irregolari 

% di 
campioni 4,0 2,6 3,1 2,7 3,6 2,1 2,0 2,6 1,2 1,3 1,6 
irregolari 

Anno 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 ~ 2012 2013 

IZS -Attività analitica 

120.000 ,--------------------------, 

70® 1 ··-_.-:--~-: 
20.000 .L._--------------------------' 

2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 

-+- N. di campioni analizzati 

IZS· Campioni irregolari 

% 

5,0 ·.-~~---------------------------~ 

4,0 

3,0 
2,0 

1,0 . 

1,3 

O,O .L.------------------------~1.~2-----~ 
2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 

~ % di campioni irregalan 
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n• 
infrazioni 

% 
Infrazioni 

XVfl LEGISLATURA - DISEGNl DI LEGGE E RELAZIONl - DOCUMENTI - DOC. LXXVI, N. 2 

Figura 31- IZS: distribuzione delle infrazioni del 2013 

CONTAMINAZIONI 

MICROBIOLOGICHE CHIMICHE 

l isteria 
salmonella 

monoc. 

273 239 

17,1 14,9 

0 2,6 

etichettatura altre metalli altre 
micotossine 

.. 
biologiche pesanti chimiche 

compOSIZIOne e 

662 

41,4 

• salmonella 
• altre biologiche 
o metalli pesanti 
o composizione 
•altro 

presentazione 

30 41 237 52 59 

1,9 2,6 14,8 3,3 3,7 

IZS· distribuzione delle infrazioni (o/~ 

• 3,7 • 0,4 • 17,1 

D 14,9 

• 41,4 

D llsteria monoc. 
• micotossine 
• altre chimi che 
• etichettatur.a e presentazione 

altro 

6 

0,4 

TOTALE 
INFRAZIONI 

1.599 

100,0 




