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RIEPILOGO GENERALE PER L'ANNO 2013 SULLE ATTIVITÀ DI 
CONTROLLO UFFICIALE A LIVELLO ISPETTIVO ED ANALISI DEI TREND 

A
l fine di fornire un quadro d'insieme dei risultati conseguiti, si riporta 

di seguito un riepilogo nazionale delle attività di vigilanza e di 

controllo degli alimenti e delle bevande in Italia nel corso del 2013, a 

livello ispettivo. La Fig. 15 riporta un mod. A che è la somma dell'attività 

effettuata sul territorio dai S.I.A.N. e dai S.V. durante le loro ispezioni, 

includendo in questa figura anche i dati delle 5 USL Toscane che, come 

dettagliato nei precedenti capitoli, hanno unificato i due servizi (SIAN e SV) 

trasmettendo a parte la loro rendicontazione. 

Attività ispettiva- Dipartimenti di Prevenzione delle ASL 

In relazione alle attività ispettive del S.S.N., i Servizi Igiene degli Alimenti 

e Nutrizione ed i Servizi Veterinari dei Dipartimenti di Prevenzione delle A.S.L., 

hanno complessivamente controllato 327.021 unità operative (impianti e 

attrezzature dei locali, strutture e mezzi di trasporto), delle quali 52.395 (pari al 

16.0°/o) hanno mostrato infrazioni durante le ispezioni. Le percentuali più elevate 

di irregolarità sono state riscontrate nella ristorazione (27,3o/o) seguite da 

produttori e confezionatori che vendono prevalentemente al dettaglio (20,8%) ), 

come illustrato nella Fig. 16. In particolare, le percentuali più elevate di 

infrazioni sono nell'igiene generale e igiene del personale, delle strutture e 

dell 'HACCP (Fig. 17). 

Le unità operative controllate ammontano al 21.4 °/o di quelle che sono state 

segnalate dai Dipartimenti di Prevenzione delle A.S.L. sul territorio nazionale 

(1.528.952). 
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Figura 15- S. V. e S.I.A.N.: attività ispettiva e tipologia delle infrazioni anno 2013 
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Figura 16 -Riepilogo nazionale dell'attività ispettiva svolta da SIAN e SV 
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Figura 17-Attività ispettiva svolta dai SIAN e SV: Riepilogo nazionale della distribuzione delle infrazioni 
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Al fine di poter effettuare ulteriori valutazioni sui trend nel corso degli ultimi 

anni, sono stati introdotti due indicatori per monitorare l'attività di controllo 

ispettivo svolto, a livello nazionale, dalle ASL. 

Gli indicatori utilizzati sono stati: 
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• ispezioni effettuate per unità di impresa alimentare 

• numero Unità di Impresa Alimentare con infrazioni/numero UlA % . 

Il primo indicatore mostra una diminuzione dell'attività ispettiva nel corso degli 

ultimi anni tenendo conto dei dati riferiti al periodo 2007 - 2013, particolarmente 
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Analogamente, nelle Figg. 20 e 21 viene mostrato il secondo indicatore 

che evidenzia i[ trend nel corso degli anni 2007-2013 nei diversi settori tenendo 

conto del rapporto tra le imprese alimentari con infrazioni ed il numero 

complessivo delle imprese registrate, presenti sul territorio. 
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ATTIVITA' ANALITICA- Laboratori pubblici 

gni anno gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali (II.ZZ.SS.), le 

Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.), nonché i Laboratori 

di Sanità Pubblica delle ASL istituiti presso alcune Regioni, inviano la sintesi dei 

risultati dell'attività analitica, utilizzando il predisposto Modello B relativo 

all'analisi dei campioni. 

Tra le infrazioni rientrano quelle relative alle contaminazioni microbiologiche 

(da Salmonella, L isteria monocytogenes, o altro), chimiche e di altro tipo (da 

micotossine, metalli pesanti, sostanze estranee, ecc.), nonché quelle riguardanti la 

composizione (es. presenza di sostanze non autorizzate o in quantità non 

consentita), l'etichettatura e la presentazione (es. non conformità sulla 

composizione, presentazioni ingannevoli, ecc.). 

Gli alimenti vengono distinti in base alla classe di appartenenza. Citando solo 

le categorie che possono porre problemi di interpretazione, abbiamo: 

•prodotti lattiero-caseari, esclusi gelati e dessert (indicati nella specifica 

categoria); 

• uova o ovoprodotti, esclusi i prodotti trasformati contenenti uova, come 

dessert e salse (citate alle voci corrispondenti); 

• grassi e oli, esclusi i grassi del latte (inclusi nei prodotti lattiero-caseari); 

•zuppe, brodi e salse, inclusi aceto, mostarda e maionese; 

•erbe e spezie, incluso il sale e i suoi succedanei; 

•piatti preparati, inclusi i panini farciti. 

Si fa presente che, per quanto riguarda i prodotti di origine vegetale, i risultati 

del controllo ufficiale si riferiscono alle analisi volte all'accertamento dei 
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requisiti igienico-sanitari e alla ncerca di contaminanti diversi dagli 

antiparassitari. 

Attività analitica s' olta dalle Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale 

(A.R.P.A.) e dai Laboratori di Sanità Pubblica (L.S.P.) 

Il dettaglio del numero dei campioni analizzati dalle ARPA e dai 

Laboratori di Sanità Pubblica, istituiti presso alcune Regioni, e la quantità degli 

stessi campioni risultata non conforme, è riportato nella Fig. 22. I risultati 

riepilogativi nazionali sono riportati nel Modello B di rilevazione mostrato in 

Fig. 23. Per le Regioni E. Romagna, Calabria e Sardegna i campioni sono stati 

analizzati dai rispettivi Istituti Zooprofilattici e non dagli ARPA. La Regione 

Molise non ha inviato i dati dei laboratori ARPA poiché non sono accreditati. 

Durante il 2013, sul territorio nazionale sono stati analizzati dalle 

Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale e da Laboratori di Sanità 

Pubblica, un totale di 20.456 campioni di alimenti e bevande, di cui 534 sono 

risultati non regolamentari, evidenziando una percentuale di irregolarità del 

2.6°/o. Un raffronto dell'attività analitica negli anni dal 2003 al 2013, 

schematizzato nella Fig. 24, mostra, per il 2013, una diminuzione del numero di 

campioni analizzati rispetto al 2010-2012 dovuta principalmente al fatto che la 

maggior parte delle analisi sugli alimenti sono state conferite agli Istituti 

Zooprofilattici Sperimentali. 

Nella Fig. 25 e relativo grafico, viene schematizzata la distribuzione delle 

irregolarità riscontrate per tipologia di infrazione. Esse hanno interessato 

principalmente le contaminazioni microbiologiche diverse da quelle dovute a 

Salmonella e Listeria monocytogenes e, in misura minore, contaminazioni 

chimiche di varia natura. 

La Fig. 26 mostra il numero di campioni analizzati per le diverse classi di 

alimenti e il numero (con relativa percentuale) di quelli risultati irregolari per 

tipologia di alimento. 
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Limitatamente alle classi di alimenti, la maggiore percentuale di irregolarità sui 

campioni analizzati è stata rilevata nei materiali destinati a venire a contatto con 

gli alimenti, seguiti da cereali e prodotti della panetteria, dolciumi e piatti 

preparati. Quanto esposto dalla Fig. 26 viene anche illustrato graficamente. 
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Figura 22- Attività a nalitica svo lt a dalle ARPA e dai LSP ne l 2013 
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Figura 23- Attività analitica svolta dalle ARPA e dai LSP nel 2013. Riepilogo nazionale 
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17. PIATII PREPARATI 
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l TOTALE .t8 - - -

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATIO CON GLI ALIMENTI 

34 00 
Materiali a contatto 
con gli alimenti 

l TOTALE 
21. ALTRI ALIMENTI 

04 11 

21 07 

Prodotti commestibili 
animali. non nominati 
altrove 
Altre preparazioni 
alimentari, non 
nominate altrove 

TOTALE 
GLOBALE 

729 45 - -
729 45 

334 -

217 11 - - 10 
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