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RIEPILOGO GENERALE PER L'’ANNO 2013 SULLE ATTIVITA DI
CONTROLLO UFFICIALE A LIVELLO ISPETTIVO ED ANALISI DEI TREND

| fine di fornire un quadro d’insieme dei risultati conseguiti, si riporta
di seguito un riepilogo nazionale delle attivita di vigilanza ¢ di
controllo degli alimenti e delle bevande in Italia nel corso del 2013, a
livello ispettivo. La Fig. 15 riporta un mod. A che ¢ la somma dell’attivita
effettuata sul territorio dai S.ILAN. e dai S.V. durante le loro ispezioni,
includendo in questa figura anche i dati delle 5 USL Toscane che, come
dettagliato nei precedenti capitoli, hanno unificato 1 due servizi (SIAN e SV)

trasmettendo a parte la loro rendicontazione.

Attivita ispettiva — Dipartimenti di Prevenzione delle ASL

In relazione alle attivita ispettive del S.S.N., i Servizi Igiene degli Alimenti
e Nutrizione ed 1 Servizi Veterinari dei Dipartimenti di Prevenzione delle A.S.L.,
hanno complessivamente controllato 327.021 unita operative (impianti e
attrezzature dei locali, strutture e mezzi di trasporto), delle quali 52.395 (pari al
16.0%) hanno mostrato infrazioni durante le ispezioni. Le percentuali piu elevate
di irregolarita sono state riscontrate nella ristorazione (27,3%) seguite da
produttori e confezionatori che vendono prevalentemente al dettaglio (20,8%),
come illustrato nella Fig. 16. In particolare, le percentuali piu elevate di
infrazioni sono nell’igiene generale e igiene del personale, delle strutture e
dell’HACCP (Fig. 17).
Le unita operative controllate ammontano al 21.4 % di quelle che sono state

segnalate dai Dipartimenti di Prevenzione delle A.S.L. sul territorio nazionale
(1.528.952).



Figura 15-5.V. e S.LLA.N.: attivita ispettiva e tipologia delle infrazioni anno 2013

Riepilogo nazionale

DISTRIBUZIONE

TRASPORTI

RISTORAZIONE

PRODUTTORI E
Soggetti CONFEZIONATORI
PRODUTTORI | PRODUTTORI E Soggetti i
PRIMARI | CONFEZIONATORI | |ngrosso | Dettaglio a " ut?)?izz Pubblica | Collettiva ,E,?gvﬁ.gﬁ?gg TOTALI
(cod. 01) (cod. 02) (cod.03) | (cod. 04) | vigilanza .+ | (cod. 07) | (cod. 08) | AL DETTAGLIO
(cod. 05) | Sanitara (cod. 09)
i (cod. 06) b

NUMERO DI UNITA' 431.359 44,990 36.496 | 284.954 | 78.891 | 25.743 | 445186 | 64.659 116.674 1.528.952
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 78.013 15.750 10.665 | 77.998 | 5667 | 4.090 | 78.959 | 19.762 36.117 327.021
NUMERO DI ISPEZIONI (2) 117.435 62.981 23.696 [113.712| 5956 | 4.555 |104.700 | 27.714 51.354 512.103
NUMERO DI UNITA’ CON
INFRAZIONI 1.863 2.863 1474 | 11.290 238 171 22.704 | 4.296 7.496 52.395
TOTALE CAMPIONI PRELEVATI 90.709 17.730 6.228 | 24.571 46 45 6.648 | 5.188 8.924 160.089
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 285 354 158 674 1 72 424 159 461 2.588
NUMERO INFRAZIONI:
&) Kiiehs Geterale 772 4.919 1.005 | 8.982 | 151 185 | 15.066 | 3.767 4.110 38.957
b) Igiene (HACCP,
Tonnalons Harsor.aie) 483 2.203 511 | 4.183 | 169 123 | 8.242 | 1.400 2.892 20.206
c) Composizione 9 561 59 356 1 0 1.303 305 245 2.839
d) Contaminazione (diversa
da quella microbiologica) 87 57 52 202 4 0 26 a 77 536
e) Etichettatura e
S thararione 25 233 60 749 18 6 463 55 223 1.832
f) Altro 683 2.024 1.069 3.618 146 58 9.195 2.091 2.925 21.809
PROVVEDIMENTI: a)
Amministrativi 1.716 6.742 2.143 | 12.846 222 76 29.727 | 5.434 7.410 66.316
b) Notizie di reato 46 145 71 481 12 15 275 61 146 1.252
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Figura 16 — Riepilogo nazionale dell’attivita ispettiva svolta da SIAN e SV

. < Produttori e
Produzione | Produttori e : :
primaria | confezionatori Distribuzione | Trasporti | Ristorazione | confezionatori | TOTAL/
e (dettaglio)
n° di unita controllate 327.021
n° di unita con infrazioni 52.395
% di unita irregolari 16,0
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Figura 17 — Attivita ispettiva svolta dai SIAN e SV: Riepilogo nazionale della distribuzione delle infrazioni

TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

Igiene
Igiene (HACCP,
generale | formazione
personale)

INFRAZIONI 38.957 | 20.206 2.839 536 1.832 21.809 | 86.179

Contaminazione | Efichettatura TOTALE
Composizione | (diversa da quella e Altro
microbiologica) | presentazione

Tipologia e ripartizione delle infrazioni

D 45.2%

23,4%

o Igiene generale
m Igiene (HACCP, formazione personale)
O Composizione

@ Contaminazione (diversa da quella

microbiologica)
O Btichettatura e presentazione

o Altro

Analisi dei trend

Al fine di poter effettuare ulteriori valutazioni sui trend nel corso degli ultimi
anni, sono stati introdotti due indicatori per monitorare [’attivita di controllo
ispettivo svolto, a livello nazionale, dalle ASL.

Gli indicatori utilizzati sono stati:
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e ispezioni effettuate per unita di impresa alimentare

e numero Unita di Impresa Alimentare con infrazioni/numero UIA % .
I primo indicatore mostra una diminuzione dell’attivita ispettiva nel corso degli
ultimi anni tenendo conto dei dati riferiti al periodo 2007 - 2013, particolarmente
nei settori dei Produttori e dei Trasformatori (Fig. 18 e Fig. 19).
2007 | 2008 | 2009 2010 |2011| 2012 | 2013

ispezioni per unita di impresa alimentare
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Figura 18
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Ispezioni per unita impresa alimentare
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Figura 19

Analogamente, nelle Figg. 20 e 21 viene mostrato il secondo indicatore
che evidenzia il trend nel corso degli anni 2007-2013 nei diversi settori tenendo
conto del rapporto tra le imprese alimentari con infrazioni ed il numero

complessivo delle imprese registrate, presenti sul territorio.
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2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013

numero Unita di Impresa Alimentare con
infrazioni /numero UIA %
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Figura 20
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ATTIVITA” ANALITICA - Laboratori pubblici

gni anno gl Istituti Zooprofilattici Sperimentali (II.ZZ.SS.), le
Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.), nonché i Laboratori
di Sanita Pubblica delle ASL istituiti presso alcune Regioni, inviano la sintesi dei
risultati dell’attivita analitica, utilizzando il predisposto Modello B relativo
all’analisi dei campioni.

Tra le infrazioni rientrano quelle relative alle contaminazioni microbiologiche
(da Salmonella, Listeria monocytogenes, o altro), chimiche e di altro tipo (da
micotossine, metalli pesanti, sostanze estranee, ecc.), nonché quelle riguardanti la
composizione (es. presenza di sostanze non autorizzate o in quantita non
consentita), l’etichettatura ¢ la presentazione (es. non conformita sulla
composizione, presentazioni ingannevoli, ecc.).

Gli alimenti vengono distinti in base alla classe di appartenenza. Citando solo
le categorie che possono porre problemi di interpretazione, abbiamo:

eprodotti lattiero-caseari, esclusi gelati e dessert (indicati nella specifica
categoria);

euova o ovoprodotti, esclusi 1 prodotti trasformati contenenti uova, come
dessert e salse (citate alle voci corrispondenti);

egrassi e oli, esclusi 1 grassi del latte (inclusi nei prodotti lattiero-caseari);

ezuppe, brodi e salse, inclusi aceto, mostarda e maionese;

serbe e spezie, incluso il sale e 1 suoi succedanei;

epiatti preparati, inclusi 1 panini farciti.

Si fa presente che, per quanto riguarda i prodotti di origine vegetale, i risultati

del controllo ufficiale si riferiscono alle analisi volte all’accertamento dei
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requisiti igienico-sanitari e alla ricerca di contaminanti diversi dagli

antiparassitari.

Attivita analitica svolta dalle Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale
(A.R.P.A.) e dai Laboratori di Sanita Pubblica (L.S.P.)

Il dettaglio del numero dei campioni analizzati dalle ARPA e dai
Laboratori di Sanita Pubblica, istituiti presso alcune Regioni, ¢ la quantita degh
stessi campioni risultata non conforme, ¢ riportato nella Fig. 22. I risultati
riepilogativi nazionali sono riportati nel Modello B di rilevazione mostrato in
Fig. 23. Per le Regioni E. Romagna, Calabria e Sardegna 1 campioni sono stati
analizzati dai rispettivi Istituti Zooprofilattici € non dagli ARPA. La Regione
Molise non ha inviato i dati dei laboratori ARPA poiché non sono accreditati.

Durante il 2013, sul territorio nazionale sono stati analizzati dalle
Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale e da Laboratori di Sanita
Pubblica, un totale di 20.456 campioni di alimenti e bevande, di cui 534 sono
risultati non regolamentari, evidenziando una percentuale di irregolarita del
2.6%. Un raffronto dell’attivita analitica negli anni dal 2003 al 2013,
schematizzato nella Fig. 24, mostra, per il 2013, una diminuzione del numero di
campioni analizzati rispetto al 2010-2012 dovuta principalmente al fatto che la
maggior parte delle analisi sugli alimenti sono state conferite agli Istituti
Zooprofilattici Sperimentali.

Nella Fig. 25 e relativo grafico, viene schematizzata la distribuzione delle
irregolaritd riscontrate per tipologia di infrazione. Esse hanno interessato
principalmente le contaminazioni microbiologiche diverse da quelle dovute a
Salmonella e Listeria monocytogenes e, in misura minore, contaminazioni
chimiche di varia natura.

La Fig. 26 mostra il numero di campioni analizzati per le diverse classi di
alimenti e 1l numero (con relativa percentuale) di quelli risultati irregolari per

tipologia di alimento.
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Limitatamente alle classi di alimenti, la maggiore percentuale di irregolarita sui
campioni analizzati ¢ stata rilevata nei materiali destinati a venire a contatto con
gli alimenti, seguiti da cereali e prodotti della panetteria, dolciumi e piatti

preparati. Quanto esposto dalla Fig. 26 viene anche illustrato graficamente.



Senato della Repubblica -43 - Camera dei deputati

XVII LEGISLATURA = DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI = DOCUMENTI - DOC, LXXVI, N, 2
_ ] _ [ [ _
nuRE LY oo|Ro(8e Yo 2oTeoleloeo|lw- 2o 82 ﬂ“ﬂmﬂn‘_ﬂuﬂlﬂﬂﬂ
| | |
| | | |
uoea | _ | _ L e _ _ o
ﬂll_u_-___ < RoMel | |Re| | 8- (&~ e~ m m_aﬂﬂ ﬂ_ﬂuﬂﬂ_ﬂ Semelre
. _ L] . " _ _ _
AMPPY o oloeo|ee ool | |oeeoeoeioe|lee Le|R e eoloooo|eelee|lte
| | |
| | | | | |
asejoapued | | | | | | _ | | [ _
DUOIZEIUS WY ee|fo|Fe 3o NoBo|gonwo|Qle I 2~ T oldeolooino|®e|me
24 mopeid | _ |11 | BN | | i
1 _ |
| ! |
prsedead meyg ﬂﬂ..!ﬂm_-‘ 7 m.o _ .-w!m-am!mﬂ“.u ﬂﬂm.ﬂ 7 m”ﬂm_ﬂﬂmif.UWQ.MS
| | |
|
| | |
jupunds ‘opifiu ole ol 5l AP @ | olale | -
- - o ToReBelmne|@e -8 e _ folieoo|oo|ooirn
opasnb v 3205 Eny 8 7 | [ _ _ . _ -
| _ _ | | _ _ |
wnpjog o olwro~ | ﬂmﬂ _ noelfowme|leoei~e SToB e 0;0”?.-3:03.000”1
| | | | | |
| _ _ [ | |
jusjzanded celneT~ | |vlo| | loo|jwo|mo|~oloe SleMe aolonool-oleo|dn
ons e oeaen | | _ | | _ _ | | -
_ _ | | _ | | _ |
wmsmpaepy o oo o o oo | |weoles|te m:u s | (2lelglm | |ne ﬂ“..o .u_ﬂ ﬂn!.nmn
| _ _
oul |i osnjase _ | | _ _ _
I\ | { | | | o | | | o
reolwve|P - e v onelmelnolee - - e oo mno -
g ) ﬂ_ _ ™ol _ _o n‘_ _ _ﬂ ~oleelno~olR
- - e
. _ _ | BEREN AR
oup, oo|f~B~ Gle BeoRc|lE5o|Go|8e - 40 m_s 9_0 8o .“.U_WONOMQ.
| . i | ] ol
. _ =R mmm
_-o“!nz-_n ﬂﬂmmlﬂl Se fof3ec2cjwe|Ye| | |Beol@e ﬂnﬂﬁm“_oioaﬂmﬂ
| | | |
" i _ | . - . [ |l _ _ =
atteds oo olRo s e SolRio|SoiBo|8le SoRe “_8W30_01100ﬁ0
| | m |
anpsen s ey nﬂmﬂm".. 8o 2lo(Re|Za|g~(ge 5=2- | M"ﬂmum.m_.u_m.ua_nma
| | |
I [ |
| | =
aovets e [~ [ Bl | Ele| | [s=[E-[E~[E=[8 | W-Ee| | [B={Ea[sezeEs
[ | pi
| | |
wsses ‘ipoag ‘sddnz ﬂ_ﬂ”mﬂ -o| | ﬂ_..u _ ® o S |Fie|Fie|®e Qe mu _ m_n.“n 1mn ﬂ.ﬂﬂﬂm1
| | | _ |
| _ _ | | | I _ |
110 ® ss0ig clo|ReRiT 8le ﬂmﬂﬂ.iuiu.ﬂﬂ.o Elelgle D_Dms_n._ow.u.ﬂ.um.l
| | _ | - | | |
___u!_..ﬁ col~o|9w~ | |+lo §_000N01m100 o oo _ DDﬂDl.MD.UO.‘OUO
@ warison ‘Peg | | _ |
ouwrijod [ ] _ _ _
esuoifirpoes o oo o|B e © o oelee|lRelnoloo new~| | oo rleeiRolooloe
"REALSP & Swie) | | | | | |
| | | [ |
mopoidoac w eAo) (o © |0 ojlw o oo clooce Releeloe Seee cooowol~oloeloe
_ |
Ll N 10y et
tl"”‘o._.- ooleslfin e e cooo Belvooe o o|gw !_U.M“y.ﬂmﬂﬂ.ﬂiﬂﬂﬂ
~oseme| s | | |

e

anallzzat
e

| N campioni |4
N'um;lonl

UMBRIA

N* campionl |
N* camploni
N* campieni
N* camploni
N* campioni
N* campioni |-

pioni
N* campioni

ploni
N* eampioni
N* camploni
N° camploni

Figura 22— Attivita analitica svolta dalle ARPA e dai LSP nel 2013



Figura 23— Attivita analitica svolta dalle ARPA e dai LSP nel 2013. Riepilogo nazionale
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CAMPIONI ANALIZZATI
MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
= ETICHETTATURA E TOTALE
CODICI | CLASSI ALIMENTI R, = COMPOSIZIONE | ooccenrazione | ALTRO | o ziom
Totale | Irregolari Monoc. Alye |Micotossine | pesanti Altre
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
Latte e crema di latte,
04 01 freschi o conservati 254 i i i
04 01 02 |Latte pastorizzato 17 5 . E 2
04 0103 [Latte UHT 23 - = 5 _
04 0104 [Latte sterilizzato - - ) e ] -
04 01 05 |Panna 23 2 Z < 2
Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 7 = i 2 5
Lalte e crema
ik coagulati, yogurt s ! i i 1
04 04 Siero di latte = i i i B
04 05 Burro 16 - - - - -
04 07 Formaggi, latticini 87 6 - - 6
TOTALE 443 9 - - - 9
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova_dl volatili in 2 ’
guscio
Uaova di volatili
vl sgusciate, tuorli 25 ) 1 p
TOTALE 49 - - - - =
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie
0201 (bovine, suine, ovine, 60 - = .
capring, equine)
Volatili da cortile e loro
0202 frattaglie 12 " d 6
02 04 Altre carni 35 = = = :
.. |Carnilavorate o
1601 (') comunque preparate » 2 S 1 " 1 2
[ TOTALE 197 2 1 ‘ 1 2
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4. PESCI, CROSTACEI E MOLLUSCHI

03 01 Selacei 3 z ‘
03 02 Teleostei 46 5 B =
Filetti e trance di
0303 pesce 34 2 2 2
03 05 Molluschi . ) ] )
gasteropoidi
g; g_‘} Mollusci bivalvi 18 - < a
03 08 Mollusci cefaiopodi 13 - i
03 09 Echinodermi 3 : : -
03 10 Crostacei 15 1 1 1
Preparazione e
16,04 conserve di pesce 32 g 5 g
Preparazione e
16 05 conserve di crostacei 5 2 5
e molluschi
TOTALE 166 3 3 3
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo - - z
15 01 Grassi alimentari 1
animali
15 04 Grassi eq oli di pesce . i ]
e mammiferi marini
« |Oli vegetali fluidi o
15 07 (*7) concret, gregal 753 14 17 20
1507 01 R
001 Olio di oliva 103 -
1507 03 |Olio di oliva
001 extravergine 302 1 4
1512 Oli e grassiidrogenati 129 3 3
Margarina, imitazione
1513 dello strutto 38 )
| TOTALE 921 17 7 7
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6. ZUPPE, BRODI, SALSE

Estratti di carne e di
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16 03 43 1 1 1
pesce
Prep. di ortaggi con
20 01 ke < 96 7 2 1 5 1 9
Prep. di ortaggi senza
20 02 seatn 460 19 2 2 18 22
2103 Prep. persalse e 17
salse
Aceti commestibili e
2210 succedanei 4
TOTALE 870 27 4 1 B 19 32
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 638 10 2 5 1 1 1 10
o [T 821 2 u 14 1 1 40
macinazione
Pane, altri prodotti
LAl della panetteria 138 46 6 3 19 10 8 47
Prodotti di pasticceria
19 08 o biscoft 1.057 44 45 2 1 51
Paste alimentan
1903 01 asoche 515 5 5 5
Paste alimentari
19 03 02 i 360 24 20 4 24
Paste alimentari
1903 03 speciall 294 16 17 17
TOTALE 4423 171 19 19 5 21 " 15 194
8. FRUTTA E VERDURE
Legumi, ortaggi,
07 00 radicl. Aibe] 2.128 28 15 1 4 1 4 28
08 00 Frutta 1.032 14 4 - 10 - 2 14
TOTALE 3.160 42 19 1 14 1 4 42
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffe, té ed
09 00 erbe infusionali ed 624 14 17 17
aromatiche
25 00 Sale da cucina 52 1 - 1 1
[ TOTALE 676 15 17 1 18
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10. BEVANDE NON ALCOLICHE
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Succhi e nettari di
20 07 frutta 403 6 4 < 6
Altre bevande non
22 02 Sloalichs 533 10 6 - 10
I TOTALE 936 16 10 : 6
11. VINO
22 04 Mosti 1 5 E ; 5
22 05 Vini di uve fresche 949 8 g = 8
TOTALE 950 8 = = 8
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 79 1 1 - 1
99 06 Vermutle vini 14 4 z 4
aromatizzati
2207 Sidro, sidro di pere, 1 . )
idromele
22 08 Alcole etilico 1 = - =
Acquavili, liquori ed
2209 altre bevande 85 1 - 1
alcoliche
TOTALE 180 6 1 g 6
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessen 517 6 6 - 6
TOTALE 517 6 6 - 6
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
Cacao e preparazioni
1800 a base di cacao 175 3 4 2 3
TOTALE 175 5 4 : 5
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a
1700 base di zuccheri o 3 4 ] 3
04 10 Miele 33 1 - - 1
TOTALE 173 6 2 : 3
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio
08 06 rigido, spuntini a base 894 17 3 13 16
di frutta secca
| TOTALE 894 17 3 13 16
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17. PIATTI PREPARATI

Preparazioni
2106 gastronomiche 3.536 123 3 139 152
TOTALE 3.536 123 3 138 152
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad
una alimentazione
gg gg particolare (prodofti 761 5 1 5
dietetici, alimenti
prima infanzia)
TOTALE 761 5 1 5
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 40
3100 Coloranti 8
TOTALE 48 - - -
- . - .
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Materiali a contatto
3400 con gli alimenti 129 45 14 a7
TOTALE 129 45 14 47
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commestibili
04 11 animali, non nominati 334
altrove
Altre preparazioni
2107 alimentari, non 17 1 10 12
nominate altrove
TOTALE
GLOBALE 20.456 534 346 39 602
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