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Figura 17 -  Attività ispettiva svolta dai SIAN e SV: Riepilogo nazionale della distribuzione delle infrazioni
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Campionamenti effettuati in base a quanto previsto dal DPR 1 4 /0 7 /9 5

Tenendo conto dei dati pervenuti dalle Regioni e Province Autonome 
attraverso il Modello A di rilevazione, così come anche richiesto dal comitato LEA, 
è stata calcolata la percentuale di campionamenti effettuati sul totale dei 

programmati, negli esercizi di commercializzazione e di ristorazione, in base a 

quanto disposto dagli articoli 5 e 6 del DPR 14/07/95.

I dati complessivi sono riportati nella Fig. 18.

Figura 18 -  Confronto tra  i cam pionam enti e ffe ttu a ti dai SIAN e SV e quelli previsti dal DPR 14/07/1995

ABRUZZO 488 114 602 1664
BASILICATA 634 649 1283 802
BOLZANO 607 411 1018 1276
CALABRIA 457 354 811 2637
CAMPANIA 2877 5946 8823 7025
EMILIA ROMAGNA 3373 1814 5187 5718
FRIULI VENEZIA GIULIA 463 658 1121 1797
LAZIO 1406 1616 3022 6615
LIGURIA 1088 601 1689 2610
LOMBARDIA 2739 1983 4722 11964
MARCHE 557 487 1044 1955
MOLISE 163 192 355 432
PIEMONTE 1868 1653 3521 5717
SARDEGNA 782 1060 1842 2143
SICILIA 2498 2118 4616 6071
PUGLIA 2151 2138 4289 4788
TOSCANA 1615 751 2366 4969
TRENTO 250 409 659 781
UMBRIA 220 211 431 1048
VALLE D’AOSTA 203 32 235 220
VENETO 4374 2141 6515 6709

162,4

Le percentuali dei campionamenti effettuati rispetto a quanto previsto dal 
summenzionato DPR, sono riportate nelle Fig.18 e 19.
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Figura 19 -  Confronto tra  i cam pionam enti e ffe ttu a ti dai SIAN e SV e quelli previsti dal DPR 14/07/1995

Si può osservare che poche Regioni (in colore verde) hanno effettuato un 

numero di campioni uguale o superiore al 90% dei campionamenti richiesti. Le 

regioni indicate in colore azzurro e arancio hanno effettuato rispettivamente 
campionamenti compresi tra il 70% ed il 90% e tra l'50% e il 65%. Come si 
evidenzia dalla Tabella diverse regioni (indicate in colore viola) hanno effettuato 

un numero di campionamenti negli esercizi di ristorazione e commercializzazione 
inferiore al 50%. Questo andamento, che rappresenta una diminuzione dei 
campioni prelevati nel corso degli anni, è osservato, come evidenziato nei 
precedenti paragrafi, sia per i SIAN che per i Servizi veterinari.
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Pertanto, come era stato espresso negli anni passati, sarà necessario, attraverso 
tavoli tecnici con le Regioni, definire meglio non soltanto le frequenze dei 

controlli, ma anche il numero di campioni da prelevarsi nelle varie fasi della 
produzione, distribuzione e commercializzazione degli alimenti. Ciò al fine di 

garantire una omogeneità nella frequenza e nella natura dei controlli su tu tto  il 

territorio nazionale.

Analisi dei trend
Al fine di poter effettuare ulteriori valutazioni sui trend nel corso degli ultimi 

anni, sono stati introdotti due indicatori per monitorare l'attività di controllo 

ispettivo svolto, a livello nazionale, dalle ASL.

Gli indicatori utilizzati sono stati:

•  ispezioni effettuate per unità di impresa alimentare

•  numero Unità di Impresa Alimentare con infrazioni /numero UIA % .

Il primo indicatore mostra una diminuzione dell'attività ispettiva nel corso degli 
ultimi anni tenendo conto dei dati riferiti al periodo 2007 - 2012, particolarmente 
nei settori dei Produttori e dei Trasformatori (Fig. 20 e Fig. 21).

Figura 20 -  con fron to  dati sulle ispezioni e ffe ttua te  dal 2007 al 2012
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Figura 21 -  grafico di con fron to  dati sulle ispezioni e ffe ttua te  dal 2007 al 2012
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Analogamente, nelle Figg. 22 e 23 viene mostrato il secondo indicatore che 
evidenzia il trend nel corso degli anni 2007-2012 nei diversi settori tenendo conto 

del rapporto tra le imprese alimentari con infrazioni ed il numero complessivo 

delle imprese registrate, presenti sul territorio.
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Figura 22 -  con fron to  da ti rapporto  tra  Imprese con infrazioni e Totale Imprese dal 2007 al 2012
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Figura 23 -  grafico di con fron to  del rapporto tra  Imprese con infrazioni e Totale Imprese dal 2007 al 2012 

numero Unità di Impresa Alimentare con infrazioni /numero UIA %
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ATTIVITÀ' ANALITICA -  Laboratori pubblici

gni anno gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali (II.ZZ.SS.), le Agenzie 

Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.), nonché i Laboratori di Sanità 
Pubblica delle ASL istituiti presso alcune Regioni, inviano la sintesi dei risultati 

dell'attività analitica, utilizzando il predisposto Modello B relativo all'analisi dei 
campioni.

Tra le infrazioni rientrano quelle relative alle contaminazioni microbiologiche 
(da Salmonella, Listeria monocytogenes, o altro), chimiche e di altro tipo (da 
micotossine, metalli pesanti, sostanze estranee, ecc.), nonché quelle riguardanti 

la composizione (es. presenza di sostanze non autorizzate o in quantità non 
consentita), l'etichettatura e la presentazione (es. non conformità sulla 
composizione, presentazioni ingannevoli, ecc.).

Gli alimenti vengono distinti in base alla classe di appartenenza. Citando solo le 
categorie che possono porre problemi di interpretazione, abbiamo:

• prodotti lattiero-caseari, esclusi gelati e dessert (indicati nella specifica 

categoria);
• uova o ovoprodotti, esclusi i prodotti trasformati contenenti uova, come 

dessert e salse (citate alle voci corrispondenti);
• grassi e oli, esclusi i grassi del latte (inclusi nei prodotti lattiero-caseari);

• zuppe, brodi e salse, inclusi aceto, mostarda e maionese;
• erbe e spezie, incluso il sale e i suoi succedanei;
• p ia tti preparati, inclusi i panini farciti.

Si fa presente che, per quanto riguarda i prodotti di origine vegetale, i risultati 

del controllo ufficiale si riferiscono alle analisi volte all'accertamento dei requisiti 
igienico-sanitari e alla ricerca di contaminanti diversi dagli antiparassitari.
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Attività analitica svolta dalle Agenzie Regionali per la Protezione 
Ambientale (A.R.P.A.) e dai Laboratori di Sanità Pubblica (L.S.P.)

Il dettaglio del numero dei campioni analizzati dalle ARPA e dai Laboratori di 
Sanità Pubblica, istituiti presso alcune Regioni, e la quantità degli stessi campioni 

risultata non conforme, è riportato nella Fig. 24 e relativo grafico (Fig. 25). I 

risultati riepilogativi nazionali sono riportati nel Modello B di rilevazione mostrato 
in Fig. 26. La Regione Sardegna non ha inviato i dati dei laboratori IZS e ARPA. 
Per le Regioni E. Romagna e Molise i campioni sono stati analizzati dai rispettivi 
Istituti Zooprofilattici e non dagli ARPA. La Regione Lombardia non ha invece 
trasmesso i dati dei laboratori ARPA. La Regione Molise non ha inviato i dati dei 

laboratori ARPA poiché non sono accreditati, mentre i dati dei laboratori IZS sono 
stati inseriti nel sistema NSIS; anche i dati relativi all' IZS Abruzzo sono stati 
inseriti nel sistema NSIS.

Durante il 2012, sul territorio nazionale sono stati analizzati dalle Agenzie 
Regionali per la Protezione Ambientale e da Laboratori di Sanità Pubblica, un 
totale di 22.076 campioni di alimenti e bevande, di cui 407 sono risultati non 

regolamentari, evidenziando una percentuale di irregolarità del 1,8%. Un 
raffronto dell'attività analitica negli anni dal 2003 al 2012, schematizzato nella 
Fig. 27, mostra, per il 2012, un lieve aumento del numero di campioni analizzati 

rispetto al 2011 ma un calo complessivo rispetto agli anni 2003-2009.

Nella Fig. 28 (e relativo grafico), viene schematizzata la distribuzione delle 

irregolarità riscontrate per tipologia di infrazione. Esse hanno interessato 
principalmente le contaminazioni microbiologiche diverse da quelle dovute a 
Salmonella e Listeria monocytogenes e, in misura minore, contaminazioni 
chimiche di varia natura.

La Fig. 29 mostra il numero di campioni analizzati per le diverse classi di 
alimenti e il numero (con relativa percentuale) di quelli risultati irregolari per 
tipologia di alimento.

Limitatamente alle classi di alimenti, la maggiore percentuale di irregolarità sui 
campioni analizzati è stato rilevata nei materiali destinati a venire a contatto con 
gli alimenti , seguiti da cereali e prodotti della panetteria e da bevande non 
alcoliche.

Quanto esposto dalla Fig. 29 viene anche illustrato graficamente.
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Figura 24 -  Attività analitica svolta dalle ARPA e dai LSP nel 2012
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N' campioni
analizzati 0 0 0 0 1 0 0 0 10 0 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Irregolari 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ò 0 0 0 0 0 0
analizzati 0 0 0 1 30 47 170 142 16 134 33 6 13 0 2 5 0 19 0 14 18
Irregolari 0 0 0 0 0 Ò 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1

N’ campioni
analizzati 109 11 66 9 29 5 122 160 8 27 36 28 47 0 3 1 0 0 0 0 0
irregolari 0 0 0 0 12 0 1 1 2 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
analizzati 0 0 0 0 3 24 46 198 19 9 18 0 40 0 2 6 76 37 0 12 29
irregolari 0 0 0 0 0 1 2 0 0 2 3 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2

N campioni
analizzati 12 0 4 7 128 214 305 430 70 116 110 4 0 12 14 392 758 42 0 98 24
irregolari 0 0 0 0 3 1 5 0 0 1 1 0 0 0 0 0 1 0 0 6 0

N‘ campioni
analizzati
irregolari

N’ campioni
analizzati 1 0 6 1 16 13 80 115 24 28 26 6 5 0 1 15 14 34 0 12 23
irregolari 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1

N' campioni
analizzati 13 0 26 9 103 78 110 242 21 18 27 2 9 2 7 34 108 87 1 99 5
irregolari 0 0 0 0 1 Ò 0 5 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0

Wcimpioni analizzati 32 7 40 23 126 45 241 260 38 17 59 8 16 9 16 10 172 49 0 4 29
irregolari 0 0 0 1 1 0 1 5 3 0 0 0 0 1 0 0 1 1 0 0 0

N campioni
analizzati
irregolari

N oampioni
analizzati 0 0 0 0 86 17 114 186 22 48 36 2 5 3 4 25 3 36 0 0 35
Irregolari 0 0 0 0 1 0 10 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

N campioni
analizzati
irregolari

N' campioni
analizzati 4 33 9 4 56 49 317 392 81 34 33 12 1 29 18 96 1 157 26 259 55
Irregolari 0 0 1 0 0 2 1 5 1 0 0 0 0 0 0 6 0 3 0 18 2

N campioni analizzati 39 1 7 2 406 144 762 226 56 132 256 46 40 19 47 30 401 67 39 165 53
irregolari 8 1 1 0 6 8 66 6 3 17 5 0 5 1 0 0 13 4 2 11 1

N' campioni analizzati
Irregolari

N' campioni i analizzati 4 0 5 0 53 91 349 70 240 64 74 0 3 18 5 19 517 4 0 0 133
irregolari 0 ò 0 0 0 2 12 0 9 0 0 0 0 1 1 2 4 0 0 0 0

i ì analizzati 126 3 53 6 55 24 310 94 86 49 96 1 34 2 5 42 609 36 3 122 636
N' campioni :

irregolari 0 0 0 0 0 0 13 0 0 0 1 0 0 0 0 0 22 0 0 3 5
analizzati 18 1 6 3 7 3 7 98 1 0 36 0 0 1 4 0 18 8 0 0 3

N campioni
irregolari 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 5 0 0 0 0
analizzati 25 1 11 5 18 10 40 34 5 2 46 1 0 2 3 0 9 20 0 21 94

N campioni
irregolari 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ò 0 2
analizzati 1 0 0 0 19 1 18 11 0 1 14 6 14 0 0 4 13 21 0 7 2

N campioni
irregolari 0 0 0 Ò 0 0 0 0 0 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2 0

N campioni
analizzati 0 0 0 0 243 278 1 558 654 187 265 125 116 199 85 30 73 769 171 17 104 0
Irregolari 0 0 0 0 0 0 7 12 0 2 1 0 0 0 0 3 3 2 0 0 0
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Figura 25 -  Campionamenti e ffe ttu a ti ed esiti irregolari riscon tra ti n e ll'a ttiv ità  analitica svolta dalle ARPA e LSP nel 2012
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Figura 26 -  Attività di controllo ufficiale di ARPA e LSP nel 2012

CODICI CLASSI ALIMENTI

CAMPIONI
ANALIZZATI

CONTAMINAZIONI

COMPOSIZIONE ETICHETTATURA E 
PRESENTAZIONE ALTRO TOTALE

INFRAZIONI
MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E INVERSE

Totale Irregolari Salmonella
Llsteila
Monoc. Altre Mfeotossin»

Metalli
pesanti Altre

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

04 01
Latte e crema di latte, 
freschi o conservati

160 - - - - - - - - - - -

04 01 02 Latte pastorizzato 20 - - - - - - - - - - -

04 01 03 Latte UHT 33 - - - - - - - - - - -

04 01 04 Latte sterilizzato - - - - - - - - - - - -

04 01 05 Panna 21 - - - - - - - - - - -

04 02
Latte e crema di latte, 
concentrati

6 - - - - - - - - - - -

04 03
Latte e crema coagulati, 
voaurt

29 - - - - - - - - - - -

04 04 Siero di latte - - - - - - - - - - - -

04 05 Burro 19 - - - - - - - - - - -

04 07 Formaggi, latticini % 8 - - 7 - - 1 - - - 8

2. UOVA

TOTALE 384 8 - - 7 - - 1 -! I 8

E OVOPRO DOTTI

04 08 Uova di volatili in guscio 20 - - - - - - - - - - -

04 09 Uova di volatili sgusciate,
tnnrli 37 1 - - - - - 1 - - 1 2

TOTALE 57 1 - - - - - 1 - - 1 2
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3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

02 01 Carni e frattaglie (bovine, 
suine, ovine, caprine, eauine)

69 - - - - - - - - - - -

02 02 Volatili da cortile e loro 
frattaglie

16 - - - - - - - - - - -

02 04 Altre carni 6 - - - - - - - - - - -

16 01 o Carni lavorate o comunque 
preparate

142 2 - - 1 - - - - - 1 2

TOTALE 233 2 - - 1 - - - - - 1 2

4. PESCI, CROSTACEI E MOLLUSCHI

03 01 Selacei 1 - - - - - - - - - - -

03 02 Teleostei 20 - - - - - - - - - - -

03 03 Filetti e trance di pesce 9 - - - - - - - - - - -

03 05 Molluschi gasteropoidi - - - - - - - - - - - -
UJ üb 
itf 07 Mollusci bivalvi 7 - - - - - - - - - - -

03 08 Mollusci cefaiopodi 1 1 - - - - - 1 - - - 1

03 09 Echinodermi - - - - - - - - - - - -

03 10 Crostacei 2 - - - - - - - - - - -

16 04 Preparazione e conserve di 
pesce 28 - - - - - - - - - - -

16 05 Preparazione e conserve di 
crostacei e molluschi 2 - - - - - - - - - - -

TOTALE 70 1 - - - - - t - - - 1
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5. GRASSI ED OLI
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11. VINO

22 04 Mosti 2 - - - - - - - -

22 05 Vini di uve fresche 1.026 14 - - 3 - 1 5
2 2

1 14

TOTALE 1.028 14 ■ 3 II 1 5 2 2 1 |  14

12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO

22 03 Birra 123 - - - - - - - - - - -

22 06 Vermut e vini aromatizzati 4 - - - - - - - - - - -

22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 1 - - - - - - - - - - -

22 08 Alcole etilico 1 ■ • - - - - - - - - -

22 09
Acquaviti, liquori ed altre 
bevande alcoliche 109 1 - - - - - - - 1 - 1

TOTALE 238 1 I • - - - - - 1 - 1

13. GELATI E DESSERT

21 05 Gelati e dessert 426 7 - - 5 - I - |  - |  - |  21 7

TOTALE 426 7
_ » I  - _ - - 2 g 7

14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO

18 00
Cacao e preparazioni a base 
di cacao

182 3 - - 1 I - 1 - 1 3

TOTALE 182 3 - - 1 - ' ' I I  - I

15. DOLCIUMI

17 00
Zuccheri e prodotti a base di 
zuccheri

137 1 - - - - - - - 1 1

04 10 Miele 24 - - - - - 1 - - - - -

TOTALE 161 1 - - - - - - • I 1

16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI

08 06 Frutta secca a guscio rigido, 
sDuntini a base di frutta

752 11 - - - 19 - - - - 2 21

TOTALE 752 11 - '
19 - - - - 2 21
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