Figura 16 — Rapporto percentuale tra campionamenti effettuati con esiti regolari ed irregolari riscontrati nell’attivita analitica svolta dalle ARPA e LSP nel 2011
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Figura 17 — Attivita di controllo ufficiale di ARPA e LSP nel 2011

Latlee crema di Iatte. freschio -

o1 conservati 137 = & s T = 2 5 % = = *
04 01 02 |Latte pastorizzato 13 - - - - - - - . - = .
04 0103 [Latte UHT 36 1 = 2 1 z = - = z 2 1
04 01 04 |Latte sterilizzato 1 - - - - - - - - - - =
04 0105 |Panna 20 - - - - - - - B = 5 %
04 02 Latte e crema di latte, concentrati 6 - - - - - - - » . H .
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07 00 Legumi, i, radici, uberi 2.438 15 - 1 9 - - 5 - - 18
Frutta 1.219 7 - - - - - 1 - - - 1
Spezie, caffé, 1& ed erbe infusionali

09 00 i a fiche 657 5 - - 1 - - 2 - - 2 5

25 00 Sale da cucina 28 2 - - - - - - 4 19 =

20 07 Succhi e neltari di frutta 502 7 - - 5 - - - 1 1 - 7
Altre bevande non alcoliche 12 22 5 - 2 - - 2 - 1

22 04 Mosti 1 - - - - - - - - = = =

22 05 Vini di uve fresche 1.128 23 - - - 10 1 - 5 5 2 23

TOTALE 1.129 23 - - - 10 1 - 5 5 2 23

22 03 Birra 138 - - - - - - - - 5 T a2

22 06 Wermut e vini aromatizzati 4 - - = & . T i i 7 a =

22 07 Sidro, sidro di pere, idromels [ - - - - - - . " = - &

22 08 Alcole elilico 3 - - - - - - - & = . -
Acquaviti, liquori ed altre bevande

22 09 lcoliche 107 2 - - - - - - 1 1 - 2

21 Gelali e dessert 309 4 - - 4 - - - - - - 4
Cacao e preparazioni a base di

18 00 164 1 - - - - - - 1 - - 1

17 00 Zuccheri e prodotti a base di zuccheri 173 2 - - 1 - - - - 1 - 2
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Figura 18 — ARPA e dai LSP :Confronto anni 2002 - 2011
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Figura 19 — ARPA e LSP - distribuzione delle infrazioni
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Figura 20 — ARPA e LSP - campioni analizzati e campioni irregolari per le classi di alimenti

Prodotti lattiero caseari 322

Uova e ovoprodotti 65

Carni e loro preparazioni 121

Pesci, crostacei, molluschi 118

Grassi e oli 1.248

Zuppe, brodi, salse 1.199

Cereali e prod. panetteria 4.545

Frutta e verdura 3.657

Erbe, spezie, caffe, té 937

Bevande non alcoliche 1.214

Vino 1.129

Bevande alcoliche 256

Gelati e dessert 309 4 1,3

Cacao e sue preparazioni 164 1 0,6

Dolciumi 192 2 1,0

Frutta secca, spuntini 719 25 35

Piatti preparati 2.709 45 1.7

Prodotti per alim. particolare 968 5 0,5

Additivi 109 1 0,9

Materiali a contatto con alim. 962 29 3,0

Altri alimenti 301 3 1,0
TOTALI 21.244 381 1,8

Principali classi di alimenti e bevande analizzati nel 2011
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Come era stato evidenziato nella relazione dell’anno precedente si sono
intraprese diverse iniziative per aggiornare i Modelli di rilevazione al fine di
avere informazioni pit dettagliate sulle tipologie dei singoli contaminanti

ricadenti nella generica voce “altro”.

Come per gli anni precedenti ¢ stata redatta una scheda supplementare in modo
da poter avere conoscenza di tutte le tipologie di contaminazioni microbiologiche
e chimiche.

Malgrado cio, si notano ancora criticita, dovute al fatto che non tutti i
laboratori hanno compilato il modello nel dettaglio.

Pertanto, la Fig. 21 si riferisce solo ai dati trasmessi da 15 Laboratori regionali.

Il maggior riscontro di non conformita ¢ di natura microbiologica, soprattutto
muffe e lieviti, E. coli, rilevata su campioni di cereali, prodotti della panetteria
e in piatti preparati e in misura inferiore quelle chimiche, principalmente
micotossine e metalli pesanti.

Si fa presente che da questo anno € operativo il nuovo flusso informativo per la

raccolta dei dati sui controlli analitici relativi al 2012.



