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Attivita analitica svolta dalle Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.)

Il dettaglio del numero dei campioni analizzati dalle ARPA per ogni Regione e Provincia Autonoma e
della quantita degli stessi campioni risultata non conforme, ¢ riportato nella Fig. 15 e relativo grafico,
mentre i risultati riepilogativi nazionali dell’attivita di controllo ufficiale svolta da tutte le A.R.P.A. du-
rante il 2008 sono riportati nel Modello B di rilevazione mostrato in Fig. 16. Non sono inclusi i dati del
laboratorio A.R.P.A. delle Regioni Calabria, Basilicata e Sicilia che non hanno trasmesso i risultati no-
nostante i ripetuti solleciti.

Durante il 2008, sul territorio nazionale sono stati analizzati dalle Agenzie Regionali per la Protezione
Ambientale e da Laboratori di sanita pubblica istituiti presso alcune regioni un totale di 67.808 campio-
ni di alimenti e bevande, di cui 1.437 sono risultati non regolamentari, evidenziando una percentuale di
irregolarita del 2,1% identica al 2007. .

Un raffronto dell’attivita analitica delle A.R.P.A. negli anni dal 1999 al 2008, schematizzato nella Fig.
17, mostra una progressiva diminuzione del numero di campioni analizzati dal 1999 fino al 2004, con
fluttuazioni negli anni successivi € un aumento nel 2007 e 2008. La percentuale di campioni irregolari €
la piu bassa riscontrata nel periodo 1999-2008.

Nella Fig. 18 (e relativo grafico), viene schematizzata la distribuzione delle irregolarita riscontrate per
tipologia di infrazione. Esse hanno interessato principalmente le contaminazioni microbiologiche diver-
se da quelle dovute a Salmonella e Listeria monocytogenes e, in misura minore, le contaminazioni chi-
miche diverse da quelle dovute a micotossine e metalli pesanti.

La Fig. 19 mostra il numero di campioni analizzati per le diverse classi di alimenti e il numero (con re-
lativa percentuale) di quelli risultati irregolari per tipologia di alimento.

Limitatamente alle classi di alimenti, il maggior riscontro di non conformita sui campioni analizzati &
stato rilevato sulla frutta secca e spuntini, sui grassi e oli e sugli additivi.

Quanto esposto dalla Fig. 19 viene anche illustrato graficamente.
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Rilevazione dei dati di sintesi sul controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande
Analisi dei campioni
Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale/Presidi Multizonali di PrevenzioneA.R.P.A./P.M.P.)

CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
CODICI|  CLASSI ALIMENTI auko | EOAS
Listeria Metalli
Totale | lrregolari lla| Monoc. Altre | Micotossine | pesanti Altre
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
I”“”‘ Lar(eecr_emadlatta.lrﬁdﬂc 495 12 i 12 ) 12
Icu 0102 |Latte pastorizzato 63 . : .
[040103 [Latie ukT 157 2 ) 1 | 2
|o4 0104 |Latte sterilizzato 9 ] ; - ]
040105 |Panna 26 1 2 1 = . 1
[3fte ¢ crema di Jate
0402 | B0 64 1 y 1
04 03 |Latte e crema coagulati, 44 = 4 S i
[ua 04 |Sierodilatte 8 ] ] F :
fos05  foumo 34 . ; ) .
0407  |Formaggi, latticini 425 17 = - 15 1 = 17
TOTALE 1.325 33 = 3 29 1 5 33
2. UOVA E OVOPRODOTTI
0408  |Uova di volatiliin guscio 65 1 1 ; . 2 |
0400  |Uovadi volatii squsciate, tworl{ 70 J ] 3 > ]
TOTALE 135 1 1 2 - . 1
Fig. 16
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CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ETICHETTATURA E TOTALE
CODIC] CLASSI| ALIMENTI o : COMPOSIZIONE | = o o ONE ALTRO e
Listeria Metalli
Totale Irregolari | Salmonella | Monoc. Altre pesanti Altre
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine
0201 ovine, caprine, equine 23.223 1 B 1 i § i B - 1
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 107 3 2 = 1 = " = . . 3
0204 Altre cami 165 < - < = = = -
1 /»y |Carni lavorate o comungue
16 01 (*) ———— 444 19 10 3 3 . 3 - 19
TOTALE 23.939 23 12 3 5] : : 3] 5 - 23
4. PESCI, CROSTACEI E MOLLUSCHI
0301 Selacel 5 - 5 e = = = = - .
0302 Teleostei 62 2 - 2 = = = . 2
0303 Filetti e trance di pesce 66 3 = B = - 1 2 - = 3
0305  |Molluschi gasteropoidi 5 L . - - . =
52 0> [moltusci bvaw 351 18 2 ; 14 - 2 18
0308  |Mollusci cefaiopodi 35 2 5 = 2 = = . z 2
0309 Echinodermi e - = = = 2
0310 Crostacei 23 - = = & = . 2 5
Preparazione e conserve di
16 04 pesce 114 2 = - - - = 2 - 2
; Preparazione e conserve di
16 05 crostacei e mollusch 3 1 B B 1 B - N - 1
TOTALE 687 28 2 = 19 = 1 6 - - 28

(*) Sono compresi nella classe trippe, ciccioli, ecc.
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CAMPIONI CONTAMINAZIONI
copicl CLASSI ALIMENTI el M'CROE‘::G‘C"E CH‘“'C:::NERSE composiziong | ETCHETTATURR £ ayro | TOLE
Totale | Irregolari | Salmonella | Monoc. Altre  |Micotossine| pesanti Altre
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 17 3 - - 3 - - - @ . .
1501 Grassi alimentari animali 16 3 - - 3 - - - - N . 3
BT, [t e 1992 108 8 . 5 : , 37 13 29 29 121
1507 01 001 |Olio di cliva 362 26 1 - 4 - - 5 7 1 3 21
1507 03 001 |Qlio di oliva extravergine 899 63 - - 1 - - 4 20 29 6 60
1512 Oli e grassi idrogenati 238 15 - - 5 - - 4 - 6 - 15
1513 mnn;ﬂ. imitazione dello 31 1 : : ] 3 : 1 ' i § 1
TOTALE 2.296 130 8 - 16 - - 42 13 35 29 143
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 41 - - - - - . - - . : w
2001 Prep. di ortaggi con aceto 266 - - - 1 - . - - - . 1
2002 ERaR g s | e 24 . : 5 - 1 13 3 1 2 25
2103 Prep. per salse e salse 479 12 - - 7 1 - 3 - 1 - 12
22 10 Aceti commestibili e succedanei 85 4 - - 1 - - 2 - 1 - 4
TOTALE 2.147 40 - - 14 1 1 18 3 3 2 42

(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei vatori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CAMPIONI ANALIZZATI

CONTAMINAZIONI

MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
ETICHETTATURA E TOTALE
copicl CLASSI ALIMENTI ST 50 COMPOSIZIONE | ~opcentazione | ALTRO | \nepazioNI
Totale Irregolari | Salmonelia |  Monoc. Altre  |Micotossine| pesanti Altre
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 1.151 26 6 - 13 2 - 7 - 1 3
1100 Prodotti della macinazione 1.417 26 - - 1 7 - 6 4 - - 28
fanr [FeANpadEal 1.672 96 2 5 36 1 5 18 29 9 1 96
netteric
1908  |Prodotti di pasticceria e biscotti 2.637 98 10 2 52 - - 21 10 3 5 103
19 03 01 |Paste alimentari secche 893 22 - - 11 - - 8 4 - - 23
18 03 02 |Paste alimentari all'uovo 826 48 5 4 37 - - 3 2 - - 51
19 03 03 |Paste alimentari speciali 507 8 1 - 3 - - 2 - - 2 8
TOTALE 9.003 324 24 6 163 10 - 65 51 12 9 340
IB. FRUTTA E VERDURE
|07 00 Legumi, artaggi, radici, tuberi 3.485 63 1 6 40 - 6 13 8 1 - 75
IOB 00 Frutta 2.139 58 - - 34 - - 14 8 3 - 59
TOTALE 5.624 121 1 6 74 - 6 27 16 4 - 134
19. ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE'
Spezie, caffe, té ed erbe %
09 QD diionAll 60 areiche 1.645 21 2 1 3 7 1 4 1 2 21
25 00 Sale da cucina 83 1 - - - - - * - 1 - 1
TOTALE 1.728 22 2 1 3 7 1 4 1 1 2 22
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 13 - - 7 - - -] 1 1 2 16
22 02 Altre bevande non alcoliche 19 - - 4 - - 8 4 4 3 23
TOTALE 2143 32 - - 1 - - 13 5 5 5 39
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CONTAMINAZIONI
EAMEION ANALIZZATY MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE e ETTATORA & TOTALE
CODICI|  CLASSIALIMENTI s C COMPOSIZIONE | *, cesentazione | ALTRO | \nrraziONI
Totale Irregolari | Salmonella | Monoc. Altre pesanti Altre
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 1.151 26 6 13 2 - 7 2 - 1 31
1100 Prodotti della macinazione 1.417 26 - 11 7 - 6 4 - - 28
(o7 [T puici dai 1.572 96 2 36 1 . 18 29 9 1 96
anetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 2.637 98 10 2 52 - - 21 10 3 5 103
19 03 Q1 |Paste alimentari secche 893 22 - 1 - - 8 4 - - 23
19 03 02 |Paste alimentari all'uovo 826 48 5 4 37 - - 3 2 - - 51
19 03 03 |Paste alimentari speciali 507 8 1 3 - - 2 - - 2 8
TOTALE 9.003 324 24 6 163 10 - 65 51 12 9 340
IB. FRUTTA E VERDURE
IO?‘ 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 3.485 63 1 6 40 - 6 13 8 1 - 75
r08 00 Frutta 2.139 58 - 34 - - 14 8 3 - 59
TOTALE 5.624 121 1 6 74 - 6 27 16 4 - 134
I9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
| Spezie, caffé, té ed erbe _
0900 S el ot ey 1.645 21 2 1 3 7 1 4 1 2 21
2500 Sale da cucina 83 1 - - - - - - 1 - 1
TOTALE 1.728 22 2 1 3 7 1 4 1 1 2 22
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 13 - 7 - - 5 1 1 2 16
2202 Altre bevande non alcoliche 19 - 4 - - 8 4 4 3 23
TOTALE 2.143 32 - 11 - - 13 5 5 5 39
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