TIAX

H

va1qqnday vjjap ojpuasg

_[v_

HODAT 1A INDISIA ~ VINLVISIO

G|

,_

ILNFINNDOA - INOIZVTHY

() | 2o - % = 2 §' % e £ e = ] é =z
Sl U el el o |2 (3R] (8 (), (3800 o) o lidel B Idsl 5 103) 0
£5 $55E| 88| = g |E8| 8 | -35 o |2 8 [35| B |3%83 a 3 |88 g
007 FHEAELEIRERNEHERL R IR LR %é@ﬁ%%%%iw
8 ° g - g & T w o |§ = €3 b '3 % a Z < H =
8 9 3 L] (3} 5 |a ]
& § L g § 5; E £ i3 3 £z | & 3 H E
= R | N* campioni | anizati_[~269 6 195 | 32 14 44 10 4 25 26 23 30 1 a1 8 3 19
¥ i f imegolari | 10 1 31 1 2 1
8 R ; izzati | 153 | 16 | 310 | 50 1 4 ) 3 12 9 2 3
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N® camploni | 2naizzai | 177 |59 [ 183 | 21 2 1 119 15 21 2
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¥ R | 10 | 262 | o7 5 8
B N® campioni 37 z 2
N 224 1.820 | 1.976 1 5 41 2 23 44 14
iregolari | 176 134 129 9 6
= e campiont | _2naizzati | 617 |85 | 367 | 476 13 | 20 2 7 %5 3 1 8
| imegolari | 14 4 28 20 1 1
N camplon | 2néizzal | 246 |22 | 220 | 81 5 37 21
irregolari 8 1
5 N® o analizzati 442 34 523 806 1 1 13 4 5 85 12 76
iregolari 9 14 26 1 4 | 1
iR NI lzall | 145 | 12 | 241 | 121 | | 3 | a6 26 5 | 20 1
irregolari 5
SRS N compion | 2neizzat | 533 | 88 [1.311 [ 371 | 4 14 | 96 8 83 15 77 1 3
iregolari 15 61 27 1 3
o N® campioni |_2nizzat | 155 |36 | 534 | 673 62 | 4 1 48 21 | 5 | 82 21
Irregolari 1 18 1 1 1
A7 N* campioni |_anaizzatl | 135 10 | 201 | 46 5 2 1 T 1T 1. =z 14 1
imegolari 9 7 1
P 0 N° campioni analizzali | 615 78 688 165 4 19 39 81 68 4
irregolari 8 3 28 4 1
0 A N° campioni | analizzati | 1.081 73 822 1.146 1 14 46 14 6 1 2 1 47 11 31
irregolari 10 4 20 31 1 2 1
ARDEGNA IR L, anaizzatl § 1.330 | 36 | 1.673 ] 1.222 1 15 M B | 5 1 50 6 7 1
irregolari 8 20
N* camploni analizzati | 1.356 188 1.778 | 1.678 3 4 32 2 2 2 47 121 36 42 245
iregolari 94 61 50 1 1
OSCANA N® camploni _analizzati | 568 36 968 1.041 16 82 20 104 51 77 2 112
imegolari 2 2 49 32 2 4 1
YIS N° campioni | Snalizzatl | 482 | 15 | 368 | o4 | 2 5 43 21 22 | 12 40
irregolari 2 1
UMBRIA N® campioni analizzati 834 46 643 247 14 15 75 135 4 5 44 14 5 420 55 626
imegolari | 21 2 74 26 3 3 1 1 1 8 1
XN N campion | 2N2t2zat | 55 smi 4 1 2 119 | B
irregolari i
= e lizzati | 1.227 | 136 | 1.650 | 1.751 23 6 1 14 137 366 658
’ imegolari | 10 70 33 7 4 1
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Mod. B Anno 2007
o Ministero della salute N
Direzione Generale della Sicurezza degli Alimenti e della Nutrizione
Rilevazione dei dati di sintesi sul controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande
Analisi dei campioni
Istituti Zooprofilattici Sperimentali (I.ZZ.SS.)
RIEPILOGO NAZIONALE
CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ETICHETTATURA E T
COoDICI CLASSI ALIMENTI . — COMPOSIZIONE |~ por e ONE ALTRO INFRAZIONI
Totale Irregolari | Salmonella| Monoc. Altre Micotossine | pesanti Altre

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

Latte e crema di latte, freschi ¢
04 01 sl 5.521 256 4 8 222 10 - 4 7 1 1 257
04 01 02 |Latte pastorizzato 863 71 - - 36 - - 1 25 2 7 71
04 01 03 |Latte UHT 512 17 - E 6 - - 1 2 - 8 17
04 01 04 |Latte sterilizzato 16 - - . - - - - - - - -
04 01 05 |Panna 129 1 - 1 - - - - - - - 1

Latte e cremna di latte,
04 02 | oncentrat 4 ) 3 } = S = 2 5 b g Z
04 03  |Latte e crema coagulati, yogurd 222 1 = - - - - - - - 1 1
04 04  |Siero dilatte 14 - - - - - - - . - - -
0405 |Bumo 267 4 .- , 4 . . - . . . 4
04 07 Formaggi, latticini 8.022 258 6 23 109 - 7 4 114 - 3 266

TOTALE 15.630 608 10 32 377 10 7 10 148 3 20 617
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 1.115 12 6 - 1 - - 5 - - - 12
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorlj 95 4 3 - - - - 1 - - - 4

TOTALE 1.210 16 9 - 1 - - 6 . - - 16

AT IAX

dSI1d — VUNLVISIO

D)

AT 1A INE

Hd J DD

ILNFINNDO0A - INOIZVT

va1qqnday vjjap ojpuasg

_Et-

ypindap 12p v42UD)



Mod. B Anno 2007
RIEPILOGO NAZIONALE
J CONTAMINAZIONI
GAMPION! ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ETICHETTATURA E TOTALE
coDICI CLASSI ALIMENTI s e COMPOSIZIONE [ = o S ENTAZIONE ALTRO INFRAZIONI
Totale Irregolarl | Salmonella | Monoc. Altro Micotossine| pesantl Altre

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

Carni e frattaglie (bovine, suine _
0201 vine: cacring ecuine 5.537 166 39 28 69 - 4 21 7 14 182
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 928 83 34 8 42 - - 3 - - - 87
0204 Altre carni 381 9 2 1 5 - - 1 - - - 9
1601 (*) Sa"“ ayorale aicomunaue 7.950 402 145 102 51 1 . 65 22 10 22 418

TOTALE 14.796 660 220 139 167 1 4 90 29 10 36 696
4, PESCI, CROSTACEI E MOLLUSCHI
0301 Selacei 130 50 - - - - 10 1 1 - 42 54
0302 Teleostei 1.203 66 - 1 8 - 33 14 3 2 5 66
0303 Filetti e trance di pesce 1.208 63 1 10 12 - 18 9 1 - 2 63
0305 Molluschi gasteropoidi 61 - - - - - - - - - - -
U306 7 2
0307 IMoIIusm bivalvi 6.524 157 21 - 124 - 5 16 - - - 166
0308 Mollusci cefaiopodi 725 10 2 1 3 - 3 - - - 1 10
0309 Echinodermi 88 - - - - - - - - - - -
0310 Crostacei 726 49 1 - - - 12 20 9 7 - 49
1604  [Preparzionee consene ) 1.002 23 - 9 2 . 4 8 1 . 1 25
16 05 Prepara;;ionl: e; conserve di 208 9 5 - 1 . . . a . i 10

crostacei e mollusch

TOTALE 12.055 427 30 21 150 - 85 68 29 9 51 443

(*) Sono compresi nella classe trippe, ciccioli, ecc.
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Mod. B Anno 2007
CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
ETICHETTATURA E TOTALE
CODICI CLASSI ALIMENTI — e COMPOSIZIONE | = o oo s 7 ONE ALTRO NETAZION
Totale Irregolari | Salmonella ] Monoc. Altre Micotossine| pesanti Altre
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 16 1 - 1 - - - - - 1
15 01 Grassi alimentari animali 12 - - - - - - - - -
Grassi ed oli di pesce e
il mammiferi marin ; = 5 - a k - - 4 g
15 07 (**) Oli ve_gelah fluidi o concreti, 23 . ) . ) ) . j j j
greggi
15 07 01 001 |Olio di oliva 15 - - - - - - - - &
15 07 03 001 |Qlio di oliva extravergine 7 - - - - - - - - .
1512 Oli e grassi idrogenati - - - - W = = - i .
1513 |Marganna. imitazione dello 1 R B R R R ) . . .
TOTALE 52 1 - 1 - % " & = 1
|6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 9 - - - - # ‘ - ” i
2001 Prep. di ortaggi con aceto 5 - - - . - - - - -
20 02 Preparazioni di ortaggi senza 9 1 . : . _ , - : 2
|aceto
2103 Prep. per salse e salse 87 1 - 1 - - - - - 1
2210 Aceti commestibili e succedanei - - - - - - - - i ¥
TOTALE 110 2 - 1 - - - - - 3

(**) Siinlende il totale della classe, comprensive dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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Mod. B Anno 2007
RIEPILOGO NAZIONALE
CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ETICHETTATURA E TOTALE
cobicl CLASSI ALIMENTI . — COMPOSIZIONE | “presentazione | ALTRO | \nerazions
Totale Irregolar| | Salmonella | Monoe. Altre Mi e| p ti Altre
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 43 1 - - - - - 1 1
1100 Prodotti della macinazione 57 1 - - 1 - - - 1
Pane, altri prodotti della
19 07 sanaiiene ar 1 - - - - - 1 1
1908  |Prodotti di pasticceria e biscotti 120 9 3 - - - - - 9
19 03 01 |Paste alimentari secche 27 1 - - - - 1 - 1
19 03 02 |Paste alimentari all'uovo 101 6 - - - - - - 5 6
19 03 03 |Paste alimentari speciali 257 1 - - - - - . 1
TOTALE 642 20 3 - 1 - - 1 7 20
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 174 5 - - - 2 - G i 5
08 00 Frutta 25 - - - - - . = “ E
TOTALE 199 5 - - - 2 - - - 5
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 20 1 = = 3 = B il % 1
2500 Sale da cucina 1 - - - - - - - - -
TOTALE 21 1 p - . - ] ] : 1
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 12 - - - - - = > - -
2202 Altre bevande non alcoliche 23 - - - - - - - -
TOTALE 35 - - - = = = a u &
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Mod. B Anno 2007
RIEPILOGO NAZIONALE
CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
cobicl CLASSI ALIMENTI composiziong [ETEHETTATURA EI aLTRO |N;?zrz“|“§m
Listeria Metalli
Totale | Irregolari | Salmonella | Monoc. Altre  |Micotossine| pesanti Altre

11. VINO
2204 Mosti - - - - - - - - - .
2205 Vini di uve fresche 28 - - - - - - - - .

TOTALE 28 - - - - - - . " =
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra - - - - - - - - - -
2206 Vermut e vini aromatizzati - - - - - - - - v -
2207 Sidro, sidro di pere, idromele - - - - - - - - - .
2208 Alcole etilico - - - - - - - - n ..
2209 Acquaviti, quupri ed altre R R R . . . . . . ]

v he

TOTALE - - - - - - . = - g
13. GELATI E DESSERT
2105  [Gelatie dessert 792 3 1 1 . ; . ’ 1 3

TOTALE 792 3 1 1 - - - - 1 3
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO

Cacao e preparazioni a base di
18 00 2 - - - - - - - - =

£acao

TOTALE 2 - - - - - B - - -
15. DOLCIUMI

Zuccheri e prodotti a base di j . i . . j B )
1700 zuccheri B B
04 10 Miele 730 24 - - - 6 - 9 25

TOTALE 730 24 - . = 6 = 9 25
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
08 06 Fmttg secca a gl{scio rigido, ! 17 R . . i R } ) ) .

ini ifr i
TOTALE 17 - - - - - - - a .

AT IAX

dSI1d — VUNLVISIO

D)

AT 1A INE

Hd J DD

ILNFINNDO0A - INOIZVT

va1qqnday vjjap ojpuasg

_Lt-

ypindap 12p v42UD)



Mod. B Anno 2007
RIEPILOGO NAZIONALE
CONTAMINAZIONI
cooic CLASSI ALI CAMPIONIANALIZZAN MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE cOMPOSIZIONE [ETICHETTATURA E TOTALE
| 1 ALIMENTI — = POSIZIONE |"poegenTazione |  ALTRO INFRAZIONI
Totale Irregolarl | Salmonella | Monoc. Altre  |Micotossine| pesantl Altre
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 1.360 22 5 13 1 - 1 - 1 23
TOTALE 1.360 22 5 13 1 - 2 1 - 1 23
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare 172 .
3300 |[(prodotti dietetici, alimenti prima = E = = = E = ® % >
infanzia)
TOTALE 172 - - - - - - - - - - -
19. ADDITIVI
2800 Additivi 1 - i - - " . a - - -
3100 Coloranti - - - - o ; . a - i - .
TOTALE 11 - - - - - - - - = a x
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 |M_ate:atlli a contatto con gli 1.792 4 . 4 . } . . . _ . 4
TOTALE 1.792 4 - 4 - - - - - - - 4
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Pmn:!otti _commestibili animali, noj 5 ) . . . ) } ) . . j j
nominati altrove
Alire preparazioni alimentari, nor
2107 nomi | 105 3 - - - - 3 - - - 3
TOTALE 110 3 - - - . 3 - - " 3
TOTALE NAZIONALE 49.764 1.796 278 | 211 714 12 98 186 213 23 125 1.860
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