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Fig. 11 - S.V. - Raffronto anni 1999 - 2006

Attivita ispettiva

1 | T
N. di unita controllate 31.993 | 69.292 | 65.502 | 356.857 | 348.030 [260.717 | 313.384 | 293.665
| | I

e

N. di ispezioni 56.825 i326.?’68 320.592 1.148,?97i1,323,321 980.929 | 1.005.893 | 1.072.134

Infrazioni rilevate

N. di unita con infrazioni| 2.782 | 2.657 | 2.990 16.911 | 21.835 | 15.105 | 21.045 16.630

% di unita con infrazioni 8.7 38 4,6 4.7 6,3 58 6.7 57

S.V. - Attivita ispettiva
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Fig. 12 - S.V. - Raffronto anni 1999 - 2006

Attivita di campionamento

N. di campioni prelevati 11.415 | 45.996 | 36.364 | 208.657 | 337.851 | 257.986 | 498.646 | 427.333

Campioni non regolamentari | 435 1.215 914 3.820 5.928 6.289 8.920 2.744

% di campioni irregolari 38 2,6 2,5 1.8 1.8 2,4 1.8 0,6

S.V. - Attivita di campionamento
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Fig. 13 - S.V. - Distribuzione delle infrazioni

TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI
Igiene generale mximcni?: Composizione :E::::;"Q"::'L?:nz Etichettatura e Altro N
Ronale) microbilogica) presentazione
INFRAZIONI 8.099 [ 6.678 273 | 242 1.550 2.974 19.816
% infraziom _-40.9 i 33,7 i 1.4 1.2 _? 8_ - i 15,0 100 4

S.V. - Tipologia e ripartizione delle infrazioni
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Fig. 14 - S.V. - Provvedimenti adottati

" . Produttori e
Produzione | Produttorie | noi oione | Trasporti | Ristorazione | confezionatori| TOTALI
primaria | confezionatoni waali
PROVVEDIMENTI (dettaglio)
amministrativi 2731 4 056 5.578 244 1.356 1.797 15.762
notizie di reato 118 167 519 36 | 59 108 1.007

S.V. - Provvedimenti adottati nell'anno 2006
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Attivita analitica — Laboratori pubblici

gni anno si chiede gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali (I.Z.S.) e alle Agenzie
Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.) di fornire la sintesi dei risultati
dell’attivita analitica, utilizzando il predisposto Modello B relativo all’analisi dei
campioni. Tale modello ha I’obiettivo di raccogliere le informazioni relative alle infrazioni
riscontrate a seguito dei controlli analitici sui campioni.
Vengono fomiti, pertanto, due modelli B annuali, uno per gli I.Z.S. e uno per le AR.P.A.

Il modello B riporta il totale dei campioni analizzati durante I’anno, e quelli risultati
irregolari a causa di una o pit non conformita (un campione per il quale si riscontrino piu
parametri non regolari deve essere conteggiato una sola volta nella colonna “irregolari”, ma
ogni accertamento di non conformitad deve essere comunque conteggiato nella colonna
pertinente delle infrazioni, la cui somma compare poi nella colonna relativa al “totale
infrazioni”).
Tra le infrazioni rientrano quelle relative alle contaminazioni microbiologiche (da
Salmonella, Listeria monocytogenes, o altro), chimiche e di altro tipo (da micotossine,
metalli pesanti, sostanze estranee, ecc.), nonché quelle riguardanti la composizione (es.
presenza di sostanze non consentite o in quantiti non consentita), I’efichettatura e la
presentazione (es. non conformita sulla composizione, affermazioni ingannevoli, ecc.).
Gli alimenti vengono distinti in base alla classe di appartenenza. Citando solo le categorie
che possono porre problemi di interpretazione, abbiamo:

« prodotti lattiero-caseari, esclusi gelati e dessert (indicati nella specifica categoria)

o uova o ovoprodotti, esclusi i prodotti trasformati contenenti uova, come dessert €

salse (citate alle voci corrispondenti)

e grassi e oli, esclusi i grassi del latte (inclusi nei prodotti lattiero-caseari)

o zuppe, brodi e salse, inclusi aceto, mostarda € maionese ’

e erbe e spezie, incluso il sale e suoi succedanei

e piatti preparati, inclusi i panini farciti.

Si fa presente che, per quanto riguarda i prodotti di origine vegetale, i risultati del controllo
ufficiale si riferiscono alle analisi volte all’accertamento dei requisiti igienico-sanitari e alla
ricerca di contaminanti diversi dagli antiparassitari. Di fatto, i risultati del controllo ufficiale
sui residui di prodotti fitosanitari negli alimenti di origine vegetale, anche nell’ambito dei
programmi coordinati di controllo CEE, sono oggetto di elaborazione e trasmissione
separata.

Attivita analitica svolta dalle Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale
(A.R.PA.)

Il dettaglio del numero di campioni analizzati dalle A.R.P.A. per ogni Regione e Provincia
autonoma, e della quantita degli stessi campioni risultata non conforme, ¢& riportato nella Fig.
15 e relativo grafico, mentre i risultati riepilogativi nazionali dell’attivita di controllo
ufficiale svolta da tutte le A.R.P.A durante il 2006 sono riportati nel Modello B di
rilevazione mostrato in Fig. 16.

Durante il 2006, sul territorio nazionale sono stati analizzati dalle Agenzie Regionali per la
Protezione Ambientale un totale di 53.120 campioni di alimenti e bevande, di cui 2.111
sono risultati non regolamentari, evidenziando una percentuale di irregolarita del 4,0%,
superiore rispetto all’anno passato.
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| RIEPILOBGO'NAZIONALE |

T cAMPION! CONTAMINAZIONI
. N ANALIZZATE MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ETICHETTATURA TOTALE

CODICE CLASSI ALIMENTY e o o COMPOSIZIONE | )", o oot azIONE ALTRO INERAZIONI

Totle | irrcgolart | Sotmencital  *Monoc. Aitre | Micotousing| pesanti Altre
4. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crgma di latte, freschi o 404 29 j _ 22 _ - 7 i K 29

conservati
04 01 02 |Latte pastorizzato 84 - - - - - - - R - _
04 01 03 |Latte UHT 317 13 - - 4 - - 8 - 1 13
04 01 04 |Latte sterilizzato ] - - - . - - - - - .
04 01 05 |Panna 88 2 - - - - - 2 - - 2
Latte e crema di latie,

04 02 concentrati 180 B N ° N N - - - B -
04 03 |Latte e crema coagulati, yogurt 125 1 - - - - - - - . ]
04 04 Siero di latte 8 - - - - - - - - - -
04 05 Burro 89 1 - - 1 - - - - - 1
04 07 Formeaggi, letticini 894 31 - 11 16 - - 5 - 2 34

2.185 77 - 11 43 - - 22 - 3 80
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 92 1 1 - - - - - - - 1
0409  |Uova di volatili squsciate, tuori 58 - - - - - - . - - R

150 i 1 - - - - - - - 1

IINHINNDOOd — INOIZVTIdY d d9DdT Id INDISId — VINLVISIOHT AX

yvindaq 19p viAWD)

I¢

vo11qqnday v]jop 0IPUIS



RIEPILOGO NAZIONALE,

CAMPIONI CONTAMINAZIONI
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE
Ay ot ASE] AL IREENT ETICHETTATURA E TOTALE
COBIC! CLASS! ALIMENTI o — COMPOSIZIONE | =)ot 7 ionE ALTRO INFRAZION!
Totale Irregolari | Salmonolial  Monoc. Aitre Micotossine] pesanti Altre
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, equine) 337 15 10 1 4 - - - - . 15
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 120 - - - - - - - - - .
02 04 Altre carni 277 - - - - - - - - . N
«+ |Carni lavorate o comunque
16 09 () preparate 667 33 11 1 8 - - 10 1 1 33
4.409 48 21 2 12 - - 10 1 1 48
4. PESCi, CROSTACE| E MOLLUSCHI
03 01 Selacei 13 - - - - - - - - - .
0302 |Teleostei 46 2 - 1 1 - - 1 - - 3
03 03  |Filetti e trance di pesce 68 6 - - - - - 2 4 . 6
0305 Molluschi gasteropoidi 7 1 - - - - - 1 - - 1
U3 do Motlusci bivalvi 568 18 10 - 8 - - - - - 18
307
0308 Mollusci cefaiopodi 34 5 - 1 4 - . - - 2 7
03 09 Echinodermi - - - - - . - . - - .
03 10 |Crostacei 19 3 - - - - - - - 3 3
16 04 Preparazione e conserve di 180 14 : 1 7 1 X 3 1 1 14
pesce
Preparazione e conserve di
1605 crostacei e molluschi 25 - B - B B 3 N 3 - B
’ 960 49 10 3 20 1 - 7 5 6 52

(*) Sono compresi nella classe trippe, ciccioli, ecc.
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