P U TAXXT voq - €

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | tregolari| Saimonelia] "™ | Awe | Micotossine | M | e PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca!ml e fratltaghe (bpvme, suine, 358 81 10 1 78 0 2 0 0 0 0 91
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 67 12 4 0 11 0 0 0 0 0 0 15
02 04 Altre carni 19 4 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6
1801¢) | e o commae sall 25 2 6 1 0 of 8 0 of o 36
TOTALE 985 122 35 7 96 0 2 8 0 0 0 148
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetii e trance di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
82 8(73 Molluschi bivalvi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0308 Molluschi cefalopodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparazllonl e consgrve di 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei e molluschi
TOTALE 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OL|
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi o ol di pesce & of o 0 of o 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 (% ;)rI; ;/zigetall fluidi o concreti, 14 5 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
15 07 01 001 |Olio di oliva 9 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 14 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotii di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende it totale delia classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE } ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella l Listeria I Aitre Micotossine Metalll. I Altre PRESENTAZIONE
on. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :;itp:razioni di ortaggi senza 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 55 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0
"|7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali Q 4] 0 Q 0 Q 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al!ri prodotti della 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscoti 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 01 Paste alimentari secche 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 131 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE'
09 00 _Spez'ie, cgffé, te ed grbe 0 0 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IINFINNDOA - INOIZVTIEY 9 d99dT Id INDHSIA — VIALVISIOAT AIX

vo1qqnday vjjap 0IPUIS

_Vgtc':_

yondap 19p vIGUWD))



CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari [ Salmonelia | Listeri I Alre | Micotossine | et ( Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acqqaviti, liquori ed altre bevande 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI| E DESSERT
2105 Gelati e dessert 231 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 231 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 79 2 0 0 0 0 2 0 0 0 2
TOTALE 79 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI!
2106 [Preparazioni gastronomiche 165 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 165 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetir::i, alimenti prima 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | trregotari | Saimonelia|  Ste" I Alre | Micotossine | Vet | Alire PRESENTAZIONE
mon, pesanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIAL| DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Materialt a contatto con gli

3400 alimenti 164 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 164 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prod.otti.commestibili animali, non 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
nominati altrove

2107 Altre. preparazioni alimentari, non 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
nominate altrove
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO i1. 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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Senato della Repubblica - 359 - Camera dei deputati

XIV LEGISLATURA - DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI - DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2001

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VALLE D'AOSTA R 0200000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIAN
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATL

< PRODUTTORI E
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE
PRODUTTOR!| PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! 50095t 8d VENDONO

R . | soggettia . ’ .
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio vigiianza autorizz. pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04)

(cod. 05) sanitafl)'l; {cod.} (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO (cod. 09)

NUMERO DI

UNITA 26 65 24 562 0 0 1548 52 134
NUMERO DI UNITA

CONTROLLATE (1) 0 6 34 1 0 95 13
NUMERO DI

ISPEZION! (2) 1 30 17 159 0 0 572 21 70
NUMERO DI UNITA

CON INFRAZION! 0 6 1 8 0 0 19 2 5

TOTALE CAMPIONi

PRELEVATI 0 55 21 134 0 0 243 20 78
CAMPIONI NON

REGOLAMENTARI 0 18 2 2 0 0 4 1 0

NUMERO

INFRAZION! 0 11 3 20 0 0 75 2 13

a) igiene generale
b) igiene (HACCP,

formazione 0 0 0 0 0 0 1 0 2
personale)

¢) composizione 0 0 0 0 0 0 0 0 0
d) contaminazione

(diversa da quella 0 0 0 1 0 0 0 0 0
microbiologica)

e) etichett;tura e 0 8 0 0 0 0 1 0 0
presentazione

f) aitro 0 0 0 0 0 0 0 0 0
PROVVEDIMENTI 0 2 1 0 0 0 11 1 3
a) amministrativi

b) notizie di reato 0 9 2 1 0 0 6 0 0

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO 1L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

It MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.




MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

VALLE D'AOSTA R 0200000

{codice)

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

TELEFONO:

NOME DEL REFERENTE: DR.CEOL ALEARDO
DESCRIZIONE: ARPA.

TIPO DI STRUTTURA:

(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1

ANNO 2001

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO 1 DATI: 1
CODICt CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelta Listeria Altre | Micotossine Metalh. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0102 |Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 |[Latte UHT 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 |Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040105 |Panna 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte e crema di latte, concentrati t] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 7 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 9 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 07 Formaggi, latticini 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 34 2 0 0 1 0 0 0 0 0 1 2
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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GODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella Listeria Altre | Micotossine Mela”', Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rm e frat.taglle (bgvme, suine, 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 9 5 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
preparate
TOTALE 11 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
4,PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 0t Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 6 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 06 R
0307 Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di pesce 11 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
1605 Preparaz.ioni e consgrve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei e molluschi
TOTALE 17 3 0 0 2 0 1 0 0 0 0 3
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Gra§§| e oli di pesce e mammiferi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
marini
1507 (%) Oli vegetall fluidi o concreti, 26 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
greggt
15 07 01 0 |Otio di oliva 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 0}Olio di oliva extravergine 4 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 27 1 0 0 0 0 0 0 Y 0 1 1

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CcoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella I Listeria l Altre Micotossine Metalh. | Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 :éz;tJ:razioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, al'tn prodotti defia 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 89 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 5

1903 01 |Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

190302 |[Paste alimentari all'uovo 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

1903 03 [Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 119 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 19 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

08 00 Frutta 43 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
TOTALE 62 3 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

0ggp  |Spezie, caffé, & ed erbe 24| 12 0 0 0 0 0 12 0 of o 12
infusionali ed aromatiche

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 24 12 0 0 0 0 0 12 0 0 0 12

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

20 07 Succhi e nettari di frutta 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDIC!Y CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totaﬂ Irregolari | Salmonelta L;it:r:'.a I Altre Micotossine x‘:‘:‘ﬂ Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 26 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
TOTALE 26 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quupri ed altre 14 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
bevande alcoliche
TOTALE 32 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 54 14 0 0 14 0 0 0 0 0 0 14
TOTALE 54 14 0 0 14 0 0 0 0 0 0 14
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 1 0 0 0 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccherli e prodotti a base di " 0 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Fruﬂq slecca a gu.scio rigido, 5 1 0 1 0 0 0 0 0 1
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 5 1 0 1 0 0 1
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 90 10 il 0] 10] 0 0 0 0] 0] 0 10
TOTALE 90 10 0 0 10 0 0 0 0 0 0 10
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 12 L 0 0 0 0 0 0 0 0 ! !
infanzia)
TOTALE 12 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
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CcOoDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari | Salmonelta | Listeria | Altre | Micotossine | Metalhh l Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M.ateriaili a contatto con gli 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti <':om.mestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 A|tre. preparazioni alimentari, non 20 2 0 0 0 0 0 0 0 2
nominate altrove
TOTALE 20 2 0 0 0 0 0 0 0 2 2
TOT REGIONALE 551 62 0 0 34 1 1 16 0 0 10 62

|L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Senato della Repubblica - 367 - Camera dei deputati
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2001

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R 0500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0412 791327
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIAN
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21
DISTRIBUZIONE TRASPORT le] R
1
PRODUTTORI| PRODUTTORI E STRIBUZ PO RISTORAZIONE | CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! CONFEZIONATORI 0 : soggetti ad VENDONO
. . agetti a N N .
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) { (cod. 04) (cod. 05) sanitaria (cod.] (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO (cod. 09)
) 06)
NUMERO DI 2721 3628 3420 | 14749 | 1636 | 3555 | 31330 | 4179 7515
UNITA
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 184 670 3188 2748 222 1032 8567 2153 2317
NUMEROC DI
ISPEZIONI 2) 178 796 725 2.984 234 1.030 9.587 2.353 2.761
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 13 191 107 552 3 42 2.095 412 654
TOTALE CAMPION!
PRELEVATI 137 865 853 1.535 2 4 1.391 1.029 1.946
CAMPIONINON
REGOLAMENTAR! 1 22 8 38 0 0 54 35 110
NUMERO
INFRAZIONI 7 53 26 124 1 2 579 62 206
a) igiene generale
b) igiene (HACCP,
formazione 2 57 58 258 2 6 718 175 251
ersonale)
<) composizione Q 14 3 5 Q 0 1 Q 13
d) contaminazione
(diversa da quelia 0 0 1 4 0 0 2 0 1
microbiologica)
¢) etichettatura e
presentazione L 6 2 2 0 0 12 L 19
f) altro 2 15 16 51 0 1 265 21 58
PROVVEDIMENT)
a) amministraivi 9 130 91 695 1 48 2.186 393 558
b) notizie di reato 1 14 9 17 0 2 34 6 17

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO 1L 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO Dt RILEVAZIONE.

|L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2001

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT] E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R 050 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 041 2791327
TIPO DI STRUTTURA : DESCRIZIONE: sV
{codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21

o DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI soggetti a soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL

(cod. 03) | {cod. 04) (cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO (cod. 09)

(cod, 08)
NUMERO DI UNITA 33.637 959 561 5.342 822 3.541 5.291 1.248 2.152
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 30.565 959 511 4.627 712 3.045 653 506 1.840
NUMERO Di
ISPEZION! (2) 102.160 36.989 17.106 | 21.448 884 3.085 542 1.239 4.696
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 274 94 29 107 10 12 21 24 49
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 14.034 2.957 729 1.075 0 13 9 44 682
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 108 98 17 22\ 0 0 0 0 25
NUMERO
INFRAZION! 133 44 2 57 0 6 18 9 35
-
b) igiene (HACCP,
formazione 1 12 0 43 0 1 21 19 32
personale)
¢) composizione 7 1 0 3 0 0 0 0 0
d) contaminazione
(diversa da quella 85 4 0 0 0 0 0 0 0
icrohialogical
e) etichettatura e
presentazione 0 1 0 6 0 0 0 0 2
f) altro 2.023 21 38 9 4 3 0 0 4
PROVVEDIMENTI 1.041 83 46 118 10 1 21 22 10
a) amministrativi
b) notizie di reato 8 21 1 15 0 0 0 0 9

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2} Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.





