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INTRODUZIONE

1. Generalita e struttura della relazione

La presente relazione, unitamente alla raccolta dei dati che I'accompagna,
riferiti al’anno 2000, & predisposta ai fini della divulgazione dei risultati delle
attivita di vigilanza e di controllo ufficiale sugli alimenti svolte in Italia da tutte le
amministrazioni centrali e territoriali deputate a tale attivita, al fine di un
costante monitoraggio del’’andamento delle frodi e sofisticazioni alimentari sul
territorio nazionale.

La relazione ed i relativi dati vengono trasmessi al Partamento a norma
dell’art. 8, comma 5 della legge 7 agosto 1986, n. 462 recante "Misure urgenti in
materia di prevenzione e. repressione delle sofisticazioni alimentari" (legge di
conversione del D.L. 18 giugno 1986, n. 282), ed a tutti gli altri Organismi
competenti in materia di controllo ufficiale dei prodotti alimentari.

La presente relazione, che fa seguito alla precedente, relativa all'anno 1999,
é frutto di un intenso ed articolato lavoro svolto dal Ministero della Salute
attraverso il Dipartimento della Prevenzione e della Comunicazione, Direzione
Generale della Sanita Veterinaria e degli Alimenti (D.G.S.V.A.), in stretta
collaborazione con:

« le Regioni e P.A. attraverso i Servizi d'Igiene Pubblica ed i Servizi Veterinari
delle A.S.L., i Presidi Multizonali di Prevenzione, le Agenzie Regionali
Protezione Ambiente e gli Istituti Zooprofilattici Sperimentaii

e gli Uffici periferici del Ministero della Salute (Posti di Ispezione Frontaliera,
Uffici Veterinari per gli Adempimenti comunitari, Uffici di Sanita Marittima e
Aerea)

» il Comando Carabinieri per la Sanita

¢ la Commissione Permanente di Coordinamento Interregionale per il controllo
ufficiale dei prodotti alimentari

« il Ministero per le Politiche Agricole e Forestali per il tramite dell'Ispettorato
Centrale Repressione Frodi e degli Istituti di Ricerca Sperimentazione
Agraria
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« il Ministero delie Finanze attraverso il Dipartimento delle Dogane e Imposte
Indirette, i Laboratori Chimici delle Dogane e Imposte Indirette e |la Guardia
di Finanza.

La relazione & strutturata in quattro parti e due appendici.

La I parte riporta le risultanze delle attivita di vigilanza ufficiale (prelievi ed
ispezioni) effettuate nell’anno 2000 dai diversi Organismi competenti, elaborate a
livello nazionale.

Nella II parte vengono riportati le risultanze delle attivita di controlic
ufficiale (analisi di laboratorio) effettuate nell’anno 2000 dai diversi Organismi
competenti, elaborate a livello nazionale.

La III parte é dedicata ai programmi_settoriali_di_monitoraggio effettuati
nell’anno 2000 che rivestono particolare rilevanza nel settore igienico-sanitario e
merceologico degli alimenti e bevande.

La IV parte riporta le conclusioni relative all’'andamento del fenomeno delle
frodi e delle sofisticazioni in Italia nel corso dell’'anno 2000

Le appendici sono cosi strutturate:

« la prima appendice riporta i dati di sintesi delle Regioni e Province
Autonome di Trento e Bolzano sull’attivita di vigilanza e di controllo
ufficiale degli alimenti e bevande per I'anno 2000

« la seconda appendice comprende i modelli di rilevazione utilizzati per la
raccolta dei dati, predisposti dal Ministero della Salute con D.M. 8 ottobre
1998 (G.U. n. 249 del 24 ottobre 1998).

2. Raccolta ed elaborazione dati

L'art. 8, comma 1, della legge 462/86 dispone che, ai fini di una compiuta e
articolata conoscenza dell'andamento del fenomeno delle frodi e delle
sofisticazioni alimentari, i dati relativi al controllo ufficiale degli alimenti siano
raccolti da un Centro a tale scopo istituitc ed operante presso il Servizio
Informativo Sanitario (S.I.S.) del Ministero della salute, cui sono convogliati i
risultati delle analisi effettuate dai /aboratori pubblici che operano sul territorio
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(Presidi Multizonali di Prevenzione, Agenzie Regionali Protezione Ambiente,
Istituti  Zooprofilattici Sperimentali, Laboratori dell'Ispettorato  Centrale
Repressioni Frodi, Laboratori Chimici Merceologici delle Camere di Commercio e
Laboratori di seconda istanza per la revisione delle anaiisi).

Il Centro & tenuto, inoltre, a provvedere all'acquisizione dei risultati delle
indagini di settore effettuate dagli organi della Polizia di Stato, dai Nuciei
Antisofisticazione e Sanita dell'’Arma dei Carabinieri, dal Corpo Forestale dello
Stato, dal Corpo di Guardia di Finanza e dagli Organi dell'Amministrazione
Finanziaria operanti nei posti di confine e di dogana interna.

Il suddetto art. 8, comma 5, dispone, altresi, che i dati pervenuti vengano
trasmessi annualmente al Parlamento. Relativamente alla raccolta dei dati da
parte degli Assessorati alia sanita delle Regioni e Province Autonome di Trento e
Bolzano, sono stati utilizzati per I'anno 2000, come per i precedenti anni, appositi
modelli di rilevazione al fine di standardizzare ed uniformare tale attivita su tutto
il territorio naziopale (Appendice 2). I modelli di rilevazione dei dati di sintesi
sono indicati nel D.M. del 8 ottobre 1998 recante “Modificazioni alle appendici 2 e
3 del decreto del Presidente della Repubbiica del 14 luglio 1995 contenente I'atto
di indirizzo e coordinamento alle Regioni e Province autonome sui criteri uniformi
per I'elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e bevande ™.
Tali modelli di rilevazione dei dati sono stati predisposti dal Comitato permanente
dei prodotti alimentari della Commissione europea al fine di armonizzare, tra gli
Stati membri, le modalita di trasmissione dei risultati statistici relativi ai
programmi annuali di controllo ufficiale dei prodotti alimentari.
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I PARTE

RISULTANZE DELLE ATTIVITA DI VIGILANZA UFFICIALE
(PRELIEVI E ISPEZIONI) EFFETTUATE NELL'ANNO 2000 DAI
DIVERSI ORGANISMI COMPETENTI
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1. Servizi di Igiene Pubblica delle A.S.L.

I risultati globali dell’attivita di vigilanza ufficiale effettuata dai Servizi di Igiene
Pubblica delle A.S.L. durante I'anno 2000 sono riportati in Tab. 1.

1 Servizi di Igiene Pubblica (S.I.P.) hanno sottoposto a controllo 268.861 unita,
corrispondenti al 34,6% del numero di unita totali (777.708) presenti sul territorio
(Mod. A).

Il numero di ispezioni effettuate corrisponde a 359.933, pari al 46,3% rispetto al
numero di unitd totali. Il numero delle strutture nelle quali sono state constatate
infrazioni nel corso dellattivita di controlio risuita pari a 45.928, corrispondente al
17,1%, testimoniando, rispetto allo scorsc anno, un aumento della percentuale di
unita che hanno evidenziato irregolarita (11,8%).

Le ispezioni effettuate hanno riguardato interventi in tutte le fasi della filiera
alimentare. Nella Fig. 1 & riportato I'andamento del numero di ispezioni effettuate
nell'anno 2000, distinto per le sei classi di attivitd (produzione primaria - produttori e
confezionatori - distribuzione - trasporti — ristorazione - produttori e confezionatori
che vendono prevalentemente al dettaglio). Le attivitad ispettive hanno interessato
principalmente le fasi della ristorazione e della distribuzione e hanno riguardato in
misura decrescente quelle dei produttori e confezionatori (dettaglio), dei produttori e
confezionatori, dei trasporti e della produzione primaria. L'incidenza delle unitd che
hanno presentato irregolarita, riferite sempre alle suddette classi, & riportata nella
Fig. 2. La percentuale pid elevata di irregolaritd & stata riscontrata principalmente
nelle sequenti classi di attivita: ristorazione (20,3%), produttori e confezionatori che
vendono al dettaglioc (18,6%), produttori_e confezionatori (17,1%) e, in misura
inferiore, distribuzione (13,3%), trasporti (8,0%) e produttori primari (7,8%).

La Fig. 3 mostra la distribuzione percentuale delle tipologie di infrazioni
riscontrate. Esse hanno riguardato principalmente:

» [giene generale (53,4%), voce che comprende sia l'igiene delle unita
ispezionate, quali ad esempio i locali e le attrezzature, che I’ igiene del
personale e la prevenzione delte contaminazioni.

+ lIgiene (24,4%), voce che comprende I'HACCP (analisi dei rischi e dei punti
critici di controllo) e la formazione del personale,

s Altro (18,1%), attribuibile al mancato possesso dell'autorizzazione
sanitaria e dej libretti di idoneita sanitaria.

» Etichettatura e presentazione (2,6%)



Camera dei Deputati — 14 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

La Fig. 4 fa riferimento ai provvedimenti amministrativi adottati (tra cui rientrano
le prescrizioni, la sospensione temporanea o la revoca delle autorizzazioni e alle
notizie di reato).

2. Servizi Veterinari delle A.S.L.

I risultati globali dell'attivitd di vigilanza ufficiale effettuata dai Servizi Veterinari
(5.V.) delle A.S.L. durante I'anno 2000 sono riportati in Tab. 2.

I S.V. nel settore dell'igiene degli alimenti e bevande hanno effettuato controlli su
408.002 unita, pari al 70,4% del numero totale di unitd (579.842) presenti sul
territorio (Mod. A). Il totale delle ispezioni corrisponde a 1.526.230, pari ad una
media di 3,7 ispezioni per unitd, numero superiore a quello dell'anno precedente.
Dall'esame dei dati riportati in Tab. 2 risulta che la maggior parte delle ispezioni
effettuate hanno riguardato le seguenti attivita : produzigne primaria (517.848),
produzione e confezionamento (330.035) e distribuzione (277.008).

Le unita ispezionate non regolamentari sono risultate 20.891, pari al 5,1%,
testimoniando un livelio di irregolaritd notevolmente piu basso rispetto all’anno
precedente (9,8%).

Le ispezioni effettuate nel corso del 2000 hanno riguardato interventi in tutte le
fasi della filiera alimentare, mirate soprattutto agli alimenti di origine animale. Nella
Fig. 5 & riportato I'andamento del numero di ispezioni effettuate nell’anno 2000,
distinto per le sei classi di attivita (produzione primaria - produttori e confezionatori -

distribuzione - trasporti - ristorazione - produttori e confezionatori_che vendono
prevalentemente  al__dettaglio). 1 sopralluoghi ispettivi hanno interessato
principalmente le fasi della produzione primaria e della distribuzione e, in misura
decrescente, quelle dei produttori e confezionatori (dettaglio), dei trasporti, della
ristorazione, e dei produttori e confezionatori. L'incidenza percentuale delle unita che
hanno presentato irregolarita riferite sempre allintera filiera alimentare e riportata
nella Fig. 6. Le percentuali di infrazioni pit elevate si riscontrano nelle classi della
produzijone e confezionamento (8,1%), della ristorazione (7,5%), della distribuzione
(7,5%), produzione primaria (4,4%), della produzione e confezionamento al
dettaglio (3,8%) e dei trasporti (2,2%).
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La Fig. 7 mostra la distribuzione media percentuale deIIeL tipologie di infrazioni
riscontrate. Esse hanno riguardato in maniera preponderante:

* igiene generale (47,4%), voce che comprende sia l'igiene delle unita
ispezionate, quali ad esempio i iocali e le attrezzature, che I’ igiene del
personale e la prevenzione delle contaminazioni.

* [giene (25,8%), voce che comprende I'HACCP (analisi dei rischi e dei punti
critici di controllo) e la formazione del personale.

e Altro (20,7%), attribuibile al mancato possesso ~dell’autorizzazione
sanitaria e dei libretti di idoneita sanitaria.

+ Elichettatura e presentazione (2,8%)

La Fig. 8, infine, fa riferimento ai provvedimenti adottati, mostrando il numero di
provvedimenti amministrativi e di notizie di reato suddivisi per classe di attivita.
Particolare rilevanza rivestono il numero di provvedimenti amministrativi che hanno
investito sia la distribuzione che la produzione primaria.

3. Nuclei Antisofisticazione e Sanita

I risultati globali dell'attivitd di vigilanza ufficiale effettuata dai Nuclei
Antisofisticazione e Sanita durante il 2000 sono riportati in Tab. 3.

I N.A.S. hanno effettuato globalmente, nel settore dell'igiene degli alimenti e
bevande, 37.176 ispezioni, con 4.360 infrazioni penali (11,7%) e 21.866
infrazioni amministrative contestate (58,8%).

L'elevato numero di infrazioni amministrative contestate, testimone della
notevole attivita repressiva da attribuire principaimente alle tipologie specifiche
di intervento, focalizzati soprattutto sui casi sospetti, risulta in leggero aumento
rispetto all’anno precedente (43,9%).

I settori operativi piu ispezionati risultano essere, in ordine decrescente:
+ ristorazione (36,8%)

+ farine, pane e pasta (15,4%)

¢ carni e aillevamenti (14,9%)

+ latte e derivati (5,8%)
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+ oli e grassi (5,3%)

¢ acque e bibite (4,9%)

+ prodotti ittici (4,7%)

+ vini e alcolici {4,3%)

+ salumi e insaccati (4,0%)

+ conserve alimentari (2,3%)
+ dietetici (1,1%)

+ zuccheri e sofisticanti (0,3%)

Il totale delle infrazioni di tipo penale ed amministrativo contestate hanno
riguardato principalmente, in ordine decrescente, i sequenti settori operativi:

+ ristorazione (97,5%)

+ farine, pane e pasta (72,3%)
¢ prodotti ittici (65,2%)

+ conserve alimentari (56,9%)
¢ salumi e insaccati (53,7%)

¢ carni e allevamenti (49,7%)
¢ zuccheri e sofisticanti (42,2%)
+ latte e derivati (48,6%)

+ vini e alcolici (47,6%)

+ acque e bibite (46,7%)

¢+ oli e grassi (36,0%)

+ dietetici (23,8%)

Nella Tab. 3 sono riportate, inoltre, le infrazioni rilevate, le denunce e gli
arresti, le chiusure ed i sequestri.

4. Ispettorato Centrale Repressione Frodi

Attivita di controllo svolta nel 2000

L'allarmismo nel settore alimentare che in questi ultimi tempi si & susseguito
con risonanza eurcopea (rischio di diffusione BSE ai ruminanti, presenza di
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diossina nei polli e negli oli, impiego di OGM), hanno riproposto con prepotenza
all'attenzione del mondo scientifico (Libro Bianco sulla sicurezza alimentare
adottato dalla Commissione europea il 12 gennaio 2000, istituzione dell’Autorita

alimentare europea) e dell'opinione pubblica il problema della “sicurezza
alimentare” come necessaria risposta alla legittima preoccupazione dei
consumatori.

Garantire la sicurezza alimentare per ristabilire la fiducia nel cibo e la
competitivita dell'industria alimentare nazionale ed europea, rappresenta oggi il
primario impegno di chi lavora al servizio del consumatore.

Pertanto, la possibilita di tracciare la storia di un alimento o di un suo
componente, diventa uno-dei metodi pil efficaci per assolvere all’esigenza di

sicurezza alimentare, in quanto la “tracciabilitd” & anche il presupposto per una
rapida individuazione della fonte del problema.

E’ in gquest’ambito che si inserisce !attivitd dell'Ispettorato centrale
repressioni frodi con compiti di tutela economica del produttore onesto e difesa
del consumatore nella prospettiva di salvaguardare la correttezza delle transizioni
commerciali e la qualité- mercantile degli alimenti e dei mezzi tecnici di
produzione agricola.

Un prodotto di qualita @ gia di per sé indice di garanzia per il consumatore,
troppo spesso bersagliato da pubblicita ingannevoli, ed assicurare la conformita
compositiva delle produzioni nazionali, attraverso la verifica delfla loro
rispondenza a standard qualitativi e a disciplinari adottati sia a livello nazionale
che comunitario, costituisce I'impegno istituzionale dell'Ispettorato stesso.

L’attivita di controllo e i risultati piu significativi

Nel 2000 , pertanto, I'Ispettorato centrale repressione frodi nell'impostare la
propria attivita alla tutela della qualitd degli alimenti, ha indirizzato mirati controllo
verso quei prodotti agroalimentari a maggior valore aggiunto (prodotti a D.O.P.,
1.G.P., da agricoltura biologica) verso i quali si & andata orientando [a scelta
alimentare dei consumatori sempre piu impegnati nella ricerca di garanzie per i
prodotti acquistati, sia sotto il profilo della qualita compositiva che quindi della loro
salubrita.

Iy

In quest’ambito, particolare attenzione & stata riservata alle materie prime
destinate alla trasformazione ed a prodotti quali: sementi, fertilizzanti € mangimi per
la posizione primaria occupata dagli stessi nella catena alimentare (primo anello).
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In termini quantitativi l'attivita di controllo dell'Ispettoratc centrale si é
concentrata soprattutto nei settori vitivinicolo, lattiero-caseario ed oleario che ne!
quadro dei comparto agroalimentare del nostro Paese, costituiscono la quota parte piu
rappresentativa.

La tab. 4 offre comungue un quadro riassuntivo di tutto il lavoro svolto e dei
risultati conseguiti, mentre nella tab. 5 viene sinteticamente illustrata !'attivita di
laboratorio, indicando per ciascun prodotto le irregolaritd accertate con maggior
frequenza.

Pertanto:

- ne! settore vitivinicolo si & concentrato il 42% dei controlli, riferiti a
mosti, vini comuni, vini di pregio (D.0.C., D.0.C.G., V.Q.P.R.D. ed
1.G.T.) accertando I'8% di irregolarita compositive che sale al 14% se
riferita al totale dei vini V.Q.P.R.D. risultati non conformi al disciplinare
di produzione;

- nel settore lattiero-caseario controlli mirati sono stati condotti su
formaggi a D.O.P. con riguardo alle produzioni piu rappresentative
{parmigiano reggiano, grana padano) e su questi formaggi che, per la
tecnologia di produzione e per gli ingredienti utilizzati, rivestono oggi un
ruolo di prestigio nelia tradizione casearia nazionale. Dei 638 analizzati
il 12%b dei campioni € risultato irregolare;

- nel settore oleario, gli interventi sono stati indirizzati alla verifica delle
caratteristiche di qualita e di purezza degli oli ottenuti dalla lavorazione
delle olive, allo. scopo di accertare la rispondenza dei prodotti
commercializzati alle denominazioni legali previste per la categoria
dichiarata, escludendo nel contempo qualsiasi sospetto di sofisticazione.

Vista la particolare importanza che ha assunto in questi ultimi anni la
problematica inerente la prevenzione da BSE ed a seguito delle gravi
ripercussioni economico-sociali per la zootecnia nazionale, si e ritenuto dedicare
un capitolo a parte sui controlli dei mangimi a rischio BSE.

Controlli sui mangimi a rischio BSE

Sempre in linea con l'obiettivo di garantire la sicurezza alimentare, nel corso
dell’anno considerato, I'Ispettorato si & fatto promotore di una intensa azione di
vigilanza espletata nel settore mangimistico, dedicando una particolare
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attenzione ai controlli con la finalita di rassicurare gli operatori dei settore
zootecnico ed i consumatori di alimenti di origine animale.

A tal fine, I'Ispettorato ha proseguito il programma di monitoraggio della qualita
dei mangimi destinati ai ruminanti, attivato sin dal 1997 e mirato alla verifica
delle materie prime utilizzate con riferimento alle restrizioni disposte in materia
di alimentazione animale dalle norme nazionali e comunitarie (divieto di
somministrazione ai ruminanti di proteine animali derivate da tessuti di
mammiferi).

Nell’ambito di tale programma, il controllo ha maggiormente riguardato i
mangimi complementari e completi per vacche lattifere e per bovini, in quanto
in passato lirregolaritd compositiva ha interessato soprattuttc tali tipologie di
mangimi. Le risultanze dell’attivita ispettiva ed analitica sono riassunte nella
tabella 5, dall’esame della quale si evince che la presenza in tracce infinitesimali
confermano la natura “occasionale” della irregolaritd accertata escludendo
pertanto l'ipotesi di frode commerciale.

Tali irregolarita, ai fini igienico-sanitari, sono state sempre comunicate oltre che
alle autorita Giudiziarie competenti, anche alle ASL per i provvedimenti di
competenza.

Per gli aspetti merceologici I'analisi microscopica & stata effettuata da laboratori
di questo Ispettorato (Bologna, Cagliari, Cosenza, Milano, Modena, Perugia e
Pisa).

In relazione all'emergenza BSE rigorose indagini sono state attivate per
prevenire lillecita destinazione del “materiale specifico a rischio” (occhi,
cervello, midollo spinale, etc, etc.), quali matrici organiche di natura animale da
impiegarsi nella produzione di fertilizzanti organici ed organo-minerali, in linea
con le misure suppletive emanate dal Ministero della sanita (D.M. 29 settembre
2000).

Quanto sopra al fine di controllare le fasi dirette ed indirette delia catena
alimentare.

0 2 ok a3 3k ok 3 3 e sk ok ok ok ok ook 3k ok K X

Sul pianc operativo, si fa presente che i controlli espletati dall’Ispettorato in
tutti i settori di competenza riguardano visite ispettive effettuate in stabilimenti
produttivi, luoghi primari di produzione (aziende agricole, allevamenti),
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depositi, strutture destinate al commercio ed attivita di prelievo e successiva
analisi di campioni, oltre i controlli che interessano la fase di trasporto su strada
ed | porti i quali vengono realizzati nel quadro di operazioni congiunte con le
autorita portuali, le dogane e le forze di polizia.

Infine le analisi chimiche vengono effettuate presso i laboratori annessi ai 22
uffici periferici dell’Ispettorato e, come previsto dalla legge istitutiva, da
laboratori particolarmente qualificati appartenenti ad Istituti od enti pubblici con
i quali sono state stipulate apposite convenzioni tecnico-scientifiche.

Compiessivamente, nell’anno 2000 (Tab. 4), sono state controliate 15.360
ditte ed effettuate 24.260 visite ispettive. Le ditte non in regola sono 2.276.
Sono state accertate 279 violazioni di natura penale e 3.533 di carattere
amministrativo.

Quanto all’attivitd di laboratoric (Tab. 5), il numero di campioni di prodotti
agroalimentari e di sostanze di uso agrario sottoposti ad analisi sono stati
8.959; di questi campioni 1.069 sono risultati irregolari (11,9%).

Lo svolgimento dell'attivita sanzionatoria delegata all'Ispettorato ha portato
all’emanazione di 4,192 provvedimenti di cui 2.842 ordinanze-ingiunzioni di
pagamento per un importo complessivo di oltre 277 mitiardi di lire e di 1.250
ordinanze di archiviazione (Tab. 6).

E’ opportuno rilevare che l'elevata percentuale di frodi accertate sul totale dei
controlli effettuati & attribuita in gran parte ad una attivita ispettiva mirata,
ossia programmata sulla base di azioni di controllo straordinarie ¢ su una
selezione preventiva delle ditte a maggior rischio da sottoporre a controllo sulla
base delle irregolaritd accertate nel pregresso.

Le frodi perseguite sono di natura economico-patrimoniale comportanti oltre
che pregiudizio alla lealta delle transazioni commerciali anche danni legati a
regimi di aiuti comunitari; dette frodi sono “difficilmente eradicabili” tenuto
conto dell’attuale sistema sanzionatorio sicuramente carente quanto ad efficacia
deterrente.
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5. Guardia di Finanza

La Tab. 7 riporta il riepilogo nazionale dell’attivitd svolta dalla Guardia di
Finanza nel settore sofisticazioni sui prodotti alimentari ed agricoli. Le violazioni
segnalate nell’'anno 2000 sono state 40, con un totale di 63 soggetti verbalizzati.

Le operazioni di sequestro risultano in totale 25 e hanno riguardato, in ordine
decrescente, nell’ambito dei diversi settori controllati, le seguenti classi di
alimenti:

» olio di oliva (32,0%)

e altri prodotti alimentari (24,0%)

« olio di semi (8,0%)

o succhi ed estratti vegetali (8,0%)

e vini e spumanti (8,0%)

e burro (4,0%)

« lattosio, glucosio, altri zuccheri (4,0%)

« bevande analcoliche aromatizzate (4,0%)
s birra (4,0%)

» altri alcolici (4,0%)
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6. Tabelle e grafici
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MOD.A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

0

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE

SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE AS.L.

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

RIEPILOGO NAZIONALE

RILEVAZIONE DEI DATI SUL. CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI . soggetti ad VENDONO
. " soggettia . . .
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio vigilanza autorizz. pubbiica collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) (cod. 04) sanitaria (cod. 07) (cod. 08) | DETTAGLIO (cod. 09)
(cod. 05)
(cod. 06)
NUMERO DI UNITA' 104.612 36.462 27.997 173.950 20.451 18.712 240.025 | 33.988 121.511
NUMERO DI UNITA’ ! ‘
CONTROLLATE (1) 6.518 15.607 10.044 61.097 6.571 6.414 90.805 19.706 52.099
NUMERO Dt
ISPEZIONI (2) 7.126 20.931 17.596 86.537 8.797 6.663 117.362 | 26.099 68.822
NUMERO DI UNITA' ’
CON INFRAZIONI 510 2.667 1.550 7.938 506 664 18.588 3.818 9.687
[ TOTALE CAMPIONI ;
PRELEVATI 7.115 13.012 7.027 20.244 262 360 11.218 10.556 19.199
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 108 391 185 584 11 4 755 253 986
NUMERO
INFRAZION! 243 1.401 592 4913 132 73 12.256 2.753 4.512
a) igiene generale .
b) igiene (HACCP, . .
formazione 216 581 439 2.656 105 99 5.274 1.197 1.709
personale)
c) composizione 0 72 8 139 0 0 116 42 146
dy contaminazione :
(diversa da quella 16 10 15 93 0 0 58 6 15
e) etichettatura e .
presentazione 5 118 164 486 8 221 121 28 170
1) altro 66 368 364 1.786 328 59 3.920 593 1.600
PROVVEDIMENTI .
a) amministrativi 401 1.871 1.069 6.224 144 363 18.031 3.716 5.843
b) notizie di reato 50 261 144 586 29 19 874 209 531

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

Tab. 1
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.
Anno 2000

Unita ispezionate

120.000
100,000 -
20000+

60.000

Fig. 1

Incidenza percentuale delle unitd che hanno evidenziato irregolarita

Fig. 2
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ATTIVITA® DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE AS.L.
Anno 2000

Tipologia e ripartizione delle infrazioni

(D) 0,4%
(B) 24,4% (C) 1,0%

(E) 2,6%

(F) 18,1%

(A) B3,4%

B A-lgiene generale

H B-igiene (HACCP, formazione personale)
OC-Composizione

[ D-Contaminazione (diversa da quella microbiologica)
O E-Etichettatura e presentazione

B F-Altro

Fig. 3
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.
Anno 2000

Provvedimenti adottati nell'anno 2000

25.000
20.000 1
,/_.. e T — ] e ‘—1
15.000 +~
10.000 1
5.000 1
W7 - e = , e
Provvedimenti amministrativi Notizie di reato
B A-Produzione primaria [ B-Produttori e confezionatori i
O C-Distribuzione O D-Trasporti |

H E-Ristorazione

B F-Produttori e confez. (dettaglio)

)

Fig. 4
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MOD.A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

0

RIEPILOGO NAZIONALE
PRODUTTORIE
PRODUTTORI| PRODUTTORIE DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE]
PRIMARI CONFEZIONATORI soggetti a soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio vigilanza autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
.(cod. 03) (cod 04) (cgo 405) sanitaria (cod. 07) (cod. 08) AL DETTAGLIO

(cod. 06) {cod. 09)
NUMERO Di UNITA' 254.833 12972 7.110 111.422 11.175 33.684 53.009 13.581 82.056
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE 1) 178.225 12.248 6.075 81.229 9.136 23.787 17.053 10.957 69.292
gt)JMERO DHSPEZION![ 547 ag 330.035 81.602 | 195406 | 10993 | 25873 | 21.431 | 16274 326.768
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 7.924 987 479 6.030 295 414 1.370 735 2.657
I TOTALE CAMPIONI .
PRELEVATI 338.781 35.656 4852 33.704 321 60 1.173 1.454 45.996
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 1.646 686 107 904 18 4 72 46 1.215
NUMERO INFRAZIONI
2 igiene generale 1.335 768 362 4.179 103 225 1.130 591 1.503
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 527 623 198 2.230 190 144 406 253 990
¢) composizione 55 20 6 62 0 0 0 7 63
d) contaminazione
(diversa da quella 257 24 12 174 13 1 0 2 17
microbiolegica)
e) etichettatura e
presentazione 19 54 57 328 5 5 27 7 95
f) altro 942 335 313 1.481 138 174 309 87 672
PROVVEDIMENTI y .
) amministrativi 3.733 1.027 . 637 5.292 163 313 1.136 906 2.294
b) notizie di reato 137 163 87 691 35 25 72 25 229

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

IL. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

Tah. 2
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.
Anno 2000

Unita ispezionate

180.000

Fig. 5

incidenza percentuale delie unita che hanno evidenziato irregolarita

Fig. 6
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL $.S.N.
SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.
Anno 2000

Tipologia e ripartizione delle infrazioni

{D) 2,3%

(B) 25,8% (C) 1,0%

(E) 2.8%

(F) 20.7%,

(A) 47,4%

| =] A-_Igiene ger;e;Ie

W B-lgiene (HACCP, formazione personale)

O C-Composizione

O D-Contaminazione (diversa da quella microbiologica)
0O E-Etichettatura e presentazione

B F-Altro

Fig. 7
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL $.S.N.
SERVIZI VETERINAR! DELLE A.S.L.
Anno 2000

Provvedimenti adottati nell'anno 2000

2.000 1 4

1.000

e "W Nt

Provvedimenti amministrativi Notizie di reato

’ B A-Produzione primaria @ B-Produttori e confezionatori

© esprosmorecontonatori |

O C-Distribuzione O D-Trasporti |
] B E-Ristorazione B F-Produttori e confez. (dettaglio) &



NUCLEI ANTISOFISTICAZIONE E SANITA'

Attivita operativa svolta nell'anno 2000

Settore operativo Ispezioni infaz. Inkrazionl Amministrative Persone Campioni| Chiusure Sequestr
Penali_[Contestate { Nr.(#) }Somme Cbl. (*) | Arr.te [Segn.AG [Segn.AA Strutt.re | Chilogrammi Cont.ni | Nr.Capi |Valore Seq.{*)

Acque e Bibite 1.838 84 775| 256 1890.847 0 72 413 1.217 53 44 22.122| 8.437.608 0| L.10.596.192
Dietetici 415 8 91 15 43.570 0 7 42 46 3 O 0 52.606 0 L. 117.987
Carni e allevamenti 5.543| 1.071 1.683] 402 297.557 12 408 1.039 8.028 70 61 222592 63.136f 193079 L.20.321.415
Conserve alimentari 850 93 3| 167 63.968 0 47 207 600 17 5 77.970] 3671.718 0] L.2122605
Farine, Pane e Pasta 5.723 418 3.721| 2.504 789.858 0 3N 1.994 1.233 169 76 56.023] 3.151.859 0] L.3.763.123
Latte e Derivati 2.151 275 770} 324 166.788 2 149 488 1.347 28 16 398.781| 119.607 0] L. 8241394
Ofli @ Grassl 1.975 174 537| 268 107.641 Q0 103 310 1.301 44 25 2.088.144 68.066 0| L.10.432.810
Prodofti Ittici 1,759 378 769 264 180.535 0 263 490 258 22 13 124.232 1.884 0| L.2.039.650
Rlistorazione 13.881] 1.553 11.803] 4137 3.025.950 0 1.076 4911 1.069 562 137 226.487 45416 0] L.3.453372
Salumi ed Insaccati 1.506 200 608 223 162.473 2 93 372 1.315 16 14 128.245. 12.103 0] L. 1.795.155
Vini ed Alcolici 1.599 93 669] 258 220.760 4 58 372 818 23 10 3.536.007 17.592 0] L. 7.107.198
Zuccheri e sofisticanti 126 13 49 22 35.930 0 ] 23 32| 2 1 1.081 592 0 L. 21.350
Totale generale 37.176| 4.360 21.866} 8.840 5.284.917 16 2.593 10.661 17.264 1.008 402 6.881.684] #AKHNRAK| 193079| L. 70.012.251
(*) Semme in Migliaia di lire

(#Trattasi di Infrazioni amministrative, contestate e definite.

Tab. 3
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ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI

Attivita di controlio svolta nei principali settori d'intervento - anno 2000

DITTE VISITE DITTE DITTE NOTIZIE | CONTESTAZIONI SEQUESTRI
SETTORE MERCEOLOGICO CENSITE | ISPETTIVE | CONTROLLATE NON IN REQOLA | DIREATO | PER VIOLAZIONI | NUMERO | QUANTITA'| VALORE
NUMERO | % D/B | NUMERO | % E/D |INOLTRATE| AMMINISTRATIVE (Xg.) (x 1000)
VITIVINICOLO 67.565 10.328 4972 7.4% 1080 21.7% 56 1,694 93f 4.180.370]  3.008.752
LATTIERO-CASEARIO 13.443 1.532 t362]  10,1% 18] 87% 68 93 24  117531] 3339554
OLI E GRASSI 8,212 1101 872 9.5% 87! 10,0% 29 112 32 109.222 451.051
SOSTANZE ZUCCHERINE 3.343 241 220 6.6% 19 8,6% 1 26 3 6.965 5.696
PASTE 4941 383 423 8,6% 60] 142% 3 72 4 16.690 24.102
CONSERVE VEGETAL! 2133 41 359 16,8% P 58% 8 22 3 o] 250.944
MANGIMI ED INTEGRATORI 2.551 963 946 28,6% 157] 16,6% 3 305 22 68.785 37.743
ADDITIVI E COADIJVANTI 173 13 14 8,1% 4| 28.6% 0 6 0 0 0
FERTILIZZANTI 2.105 331 655]  31.1% 195| 29.8% 48 225 32| 247.656 221687
SEMENT! 5.175 675 609| 11.8% 149] 24,5% 5 306 19] 185605 219,058
LIQUOR! E ACQUEVITI t.502 279 160  10.7% 20| 12.5% 7 31 0 0 0
UQVA 2.542 385 549 21,6% KL 6,2% 2 46 4 6.518 18.625
PRESIDI SANITARI 726 78 203 28,0% 19 8.4% 5 29 33 391 89980
MIELE 1.498 209 253 18,9% 38 150% 2 59 2 17.697 54.243
RISO 805 41 163 18,0% 30f 184% 2 61 1 1.180 1.888
BEVANDE ANALCOLICHE 1.079 41 46 4,3% 3 6,5% 0 5 2 95 192
BURRO C.E.E. 6.646 841 b22 7.9% 1,1% 1 11 1 200 1.146
AGRUM! 1.906 337 281 13,7% 26| 10,0% 21 23 7 111310 55.855
ALTRI SETTORI 5.506 671 361 6,6% 43 11.9% 9 Fal 22 87.779 155.622
RIVENDITE PRODOTT! PER AGRICOLTURA 4.583 1.888 83|  18.6% 94| 11,0% 4 146 o 0 0
RIVENDITE PRODOTTI ALIMENTAR/ 15.102 3.149 1.431 9,5% 66| 4.8% 4 86 ¢ 0 0
ESERCIZI DI RISTORAZIONE 2376 263 126 5,3% 5] a0% 4 0 0 0
TOTALI 17 188012 24.200 18.400 9,8% 2.278) 14,8% 278 3.833 277 s.at17.984] 1918948
Tab. 4
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ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI
Analisi effettuate nel 2000 sul principali prodotti oggetto di controllo

N. CAMPIONI | N. CAMPIONI % DI . '
PRODOTTI ALIMENTARI ANALIZZAT! | IRREGOLARI * | IRREGOLAR. IRARGOLARITA' PIL FREQUENTI
Vini, mosti ed aceti 2501 199 8.0 -grado alcor‘l.co non cc'arrfsponclfen@ all fjrchvaréto o
-presenza di zuccheri esiranei nei vini, mosti e distifiati
Liquori e distiltati 103 16 15,5  |-acidita volatile superiore ai iimiti di legge
Altri prodofti vitivinicoli (vini per 708 15 21 -denaturazione irregolare
aceto, vini da distillare, fecce, ...) ' -VQPRD non rispondenti al disciplinare (di produzicne)
Ol di oliva 827 81 9.8 oJ"l dioliva a f:omposmone' .fmomals derivanie dall'applicazione
di trattamenti non consentiti
Oli di semi 108 7 67 -ol{ d:. ohval s?suru.m o mts?elsﬂ con .oh di sen.w.
-oli di semi diversi dal dichiarato o di composizione anomala
Latte e formaggi 686 78 11,4 |latte vaccino in mozzarelia di bufaia e in formaggi di pecora
Burro -presenza di iatte in polvere e/o di caseine nei formaggi
- |Burr . .
59 1 1,7 |-presenza di grassi estranei nei formaggi e nel burro
Sfarinati e paste 405 53 131 -pres.enza 4_:1/ s!ﬂrfr'lafl t.ﬂ grano tef.)ercla o
-impiego di materie prime di qualité inferiore al dichiarato
- ; T T
Riso 222 22 99 |legale
-riso miscelalo con varieta diverse dal dichiarato
Conserve di pomodoro ed alire 291 27 9.3 -contenuto di bucce superiora al limite legale
conserve vegetall ' -peso sgocciolato inferiore ai dichiarato
-caratteristiche chimiche non conformi ai limiti di legge
Miele 360 35 9,7  |-miele monofiorale elaborate da piants diverse dal dichiarato
-carafteristiche organolettiche anomale
PRODOTTI DI USO AGRARID
-presenza di farine animali vietate dalie norme preventive anlti BSE
~tenori analitici di vitamine o proteine o grassi o cellulosa greggia o
Mangimi 817 187 22,9  |ceneri diversi dal dichiarato
-presenza di ingredienti non dichiarati
-presenza di ingredienti non consentiti
Sementi 666 98 14,7 - germinabilita @ purezza varietale inferiori ai limiti di legge
Fertilizzanti 776 221 28,5 - titoli in elementi fertilizzanti non corrispondenti al dichiarato
Prodotti fitosanitari 199 18 9,0 |-composizione diversa dal dichiarato
[Attri prodotti [ 24 | 11 | 51 |-composizione diversa dal dickiarato |
TOTALE GENERALE | 8959] 1069| 11,9 |

* L'elevate percentuale di irregolarith dipende soprattutto dal fatto che | campionl sono miratl, cio vengono prelevatl quando si sospetia la commissione di una violazione

Tab.5
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ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI
Applicazione delle feggi 898/86, 460/87, 428/90, 424/79 e 643/93

Procedimenti definiti nel 2000

Legge 898/86:
Ordinanze Importo ordinanze Ordinanze di
emesse omesse archiviazione
oLl 219 80.451.379.000 278 TOTALE
VINO 21 13.637.918.000 7
ORTOFRUTTA 5 1.955.398.000 -
CARNE 61 7.829.016.000 10 TOTALE
CEREALI 212 1.801.049.000 45
TABACCO 67 40.444.297.000 3
AMBIENTE 489 862.931.000 M
[SEMI CLEOSI 16 27.618.902.000 5
SOIA 2 3.679.993.000 1
ALTRO 4 5.372.000 1
TOTALE 1.096 178.486.255.000 an TOTALE
TOTALE
Tab. 6

Legge 428/90:
Ordinanze| Importo ordinanze | Ordinanze di
omesse amesse archiviazione
L) 32.500.000 372

Legge 424/79:
Ordinanzs| Importo ordinanze | Ordinanze di
amesse emesse archiviazione
7 4.109.000 2

Legge 460/87:
Ordinanze| Importo ordinanze | Ordinanze di
emeoesse omesse archiviazione
1.740 34.312.676.000 439

Reg. CEE 643/93 :
Ordinanze| Importo ordinanze | Ordinanze di
emesse amesse archiviazlone
95 64.260.532.000 a6
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE

GUARDIA DI FINANZA

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZICNI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr. 18

CONTRAVVENZIONI Nr. 1

ILLECITI AMM/VI Nr. 21

ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0

TOTALE VIOLAZIONI Nr 40
SOGGETT! VERBALIZZATI: NON DENUNZIATI ALLA.G Nr. 19

IN STATO DI ARRESTO Nr. 2

A PIEDE LIBERO Nr.41

ARRESTO DAVANTI AL PRETORE Nr, 0

IGNOTI Nr. 1

[TOTALE VERBALIZZATI Nr 63
TRIBUTI EVASI 0  (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 86.180 (MIGLIAIA DI LIRE)
GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE |N.SEQ.
BURRO KG 62.741 0 1
SUCCHI ED ESTRATT! VEGETALI KG. 15.000 0 2
OLIO DI OLIVA KG. 2.240 0 8
OLIO DI SEMI KG.35 0 2
LATTOSIO, GLUCOSIO E ALTRI ZUCCHERI KG. 47 0 1
ALIMENTARI, ALTRI PRODOTT! KG. 7.535 0 6
BEVANDE ANALCOLICHE AROMATIZZATE LITRI 1.146 0 1
BIRRA LITRI 632 0 1
VINI E SPUMANT! LITRI 25.988 0 2
ALCOLICI, ALTRI PRODOTTI LIT/AN 21 0 1

Tab. 7

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX

L€ yvindaq 19p viouIv)

021]1qqnday v]jop 0IVPUIS



Camera dei Deputati — 39 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

II PARTE

RISULTANZE DELLE ATTIVITA DI CONTROLLO UFFICIALE
(ANALISI DI LABORATORIO) EFFETTUATE NELL'ANNO 2000
DAI DIVERSI ORGANISMI COMPETENTI
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1. Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale/Presidi Multizonali

di Prevenzione

I risultati complessivi delle attivita controllo ufficiale svolte dalle Agenzie
Regionali per la Protezione Ambientale {A.R.P.A.)/Presidi Multizonali di
Prevenzione (P.M.P.) durante il 2000 sono riportati nell’'apposito Modello B di
rilevazione dei dati , previsto dal decreto ministeriale 8 ottobre 1998, di cui in
Tab. 8 . Si fa presente che, per quanto riguarda i prodotti ortofrutticoli freschi, i
risultati del controllo ufficiale si riferiscono alle analisi volte all’accertamento della
loro qualita igienica e alla ricerca di contaminanti diversi dagli antiparassitari che
sono oggetto di trasmissione separata.

I dati sono stati inviati dal 90,5% delle Regioni e Province autonome.

I campioni di alimenti e bevande analizzati in totale sono stati 80.082, di
cui 3.014 sono risultati pon regolamentari, registrando una diminuzione della
percentuale di irregolarita (3,8%) rispetto al precedente anno (4,4%).

I controlli analitici effettuati sui campioni ufficiali sono finalizzati alla ricerca
di contaminanti di origine microbica, chimica e di altra natura (frantumi di vetro,
insetti, legno acciaio ecc.), nonché all‘accertamento di non conformita alle norme
vigenti per quanto riguarda le modalita di etichettatura e di presentazione dei
prodotti alimentari, la loro composizione chimica ed altre eventuali non
conformita alle norme vigenti,

Nella Fig. 9 viene rappresentata graficamente la distribuzione delle
irregolarita riscontrate per classe di determinazione. Esse hanno interessato in
ordine decrescente :

s Altri contaminanti biologici {42,2%)
+ Composizione (14,8%)

« Altri contaminanti chimici (10,7%)
¢ Altro (10,4%)

¢ FEtichettatura (8,6%)

+ Micotossine (4,7%)

¢ Listeria (4,2%)

* Salmonella (3,1%)

+ Metalli pesanti (1,2%)
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La Fig. 10 e la Fig. 11 illustrano, rispettivamente, il numero di campioni
analizzati per le diverse classi di alimenti e il numero di quelli risultati irregolari
per tipologia di alimente. I prodotti alimentari pir_frequentemente sottoposti ad
accertamenti gnalitici sono stati:

Cereali e prodotti di panetteria
Piatti preparati

Frutta e verdura

Prodotti lattierc caseari

Grassi e oli

Materiali a contatto con alimenti
Zuppe, brodi e salse

Carni

Vino

Pesci, crostacei e molluschi
Bevande non alcoliche

Gelati e dessert

La percentuale d'incidenza dei campioni irregolari & risultata pil elevata nelle
seguenti classi di prodotti alimentari, elencati in ordine decrescente (Fig. 12):

gelati e dessert (10,1%)

dolciumi (6,6%)

cereali e prodotti di panetteria (5,5%)

pesci, crostacei, molluschi ( 4,9%)

grassi e oli (4,9%)
carni (3,8%)

piatti preparati (3,8%)

bevande aicoliche escluso il vino (3,7%)

altri alimenti (3,5%)
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+ prodotti destinati ad una alimentazione particolare (3,4%)
e cacao e preparazioni a base di cacao (3,4%)

e zuppe, brodi e salse (3,4%)

e frutta secca, spuntini (2,9%)

» bevande non alcoliche (3,7%)

» erbe spezie, caffé e té (2,7%)

¢ prodotti lattiero caseari (2,4%)

+ materiali a contatto con alimenti (2,0%)

s frutta e verdura (1,9%)

e vino (1,9%)

« uova e oveoprodotti (1,2%)

La distribuzione delle tipologie di irregolarita (microbiologiche, chimiche ed
altre) riscontrate per classi di alimenti (animali, vegetali e alimenti vari) viene
illustrata, rispettivamente, nelle Fig. 13, Fig. 14 e Fig. 15.

2. Istituti Zooprofilattici Sperimentali

[ risultati complessivi degli accertamenti analitici effettuati dagli Istituti
Zooprofilattici Sperimentali (I.Z.S.) durante il 2000 sono riportati in Tab. 9.

I dati sono stati inviati dall’ 90,5% delle Regioni e Province
autonome,

I campioni di alimenti e bevande analizzati durante Vanno 2000 sono stati
complessivamente 78.093. Tra i campioni analizzati, 1.705 sono risultati non
regolamentari (2,2%), registrando un lieve aumento rispetto all’anno passato
(1,8%). Le irregolarita riscontrate hanno interessato non solo la qualita igienico
sanitaria degli alimenti, ma anche, in misura inferiore, la loro composizione
chimica nonché le modalita di etichettatura e di presentazione dei prodotti
medesimi.
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Nel grafico riportate in Fig. 16 viene rappresentata la distribuzione deile
irregolarita per classe di determinazione. Esse risultano interessare in ordine
decrescente :

e contaminanti biologici (27,2%)
« salmonella (23,6%)

o listeria (18,0%)

s composizione (17,5%)

o altro (5,3%)

+ contaminanti chimici (4,0%)

» metalli pesanti (3,1%)

» etichettatura (1,2%)

¢ micotossine (0,2%)

La Fig. 17 e la Fig. 18 illustrano, rispettivamente, il numerc di campioni
analizzati per le diverse classi di alimenti e il numero di quelli risultati irregolari
per tipologia di alimento. I prodotti alimentari pi¢ frequentemente sottoposti ad
accertamenti analitici sono:

¢ carni

prodotti lattiero-caseari

e pesci, crostacei e molluschi

s LUova e ovoprodotti

¢ piatti preparati

e materiali @ contatto con alimenti
s cereali e prodotti della panetteria

e gelati e dessert

La percentuale di incidenza delle irregolaritd riscontrate per classe di
alimento risulta pili elevata in alcuni prodotti, tra cui figurano in ordine
decrescente (Fig. 19):
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» Cacao e sue preparazioni (8,3%)
e« Vino (4,3%)

e Carni (2,7%)

e Zuppe, brodi e salse (2,6%)

e Frutta secca, spuntini (2,3%)

« Prodotti lattiero-caseari (2,2%)

e Pesci, crostacei e molluschi {(1,8%)
¢ Piatti preparati (1,5%)

 Uova e ovoprodotti (1,5%)

+ Grassi e oli (1,5%)

) Tale risultato risulta essere statisticamente poco significativo in quanto si riferisce ad un n° di

campioni analizzati (pari a 12) estremamente basso.

La distribuzione delle tipologie di irregolarita (microbiologiche, chimiche ed
altre) riscontrate per classi di alimenti {(animali, vegetali e alimenti vari) viene
illustrata, rispettivamente, nelle Fig. 20, Fig. 21 e Fig. 22.

3. Uffici territoriali del Ministero della Salute

Gli uffici territoriali del Ministero della Salute comprendono gii Uffici di Sanita
Aerea e Uffici di Sanita Marittima e Aerea (U.S.M.A.), e gli Uffici Veterinari Periferici,
articolati in Posti di Ispezione Frontaliera (P.I.F.) ed Uffici Veterinari per gli
Adempimenti Comunitari (U.V.A.C.).

I risultati globali relativi alle attivita svolte nel corso del 2000 sono riportati nella
Tab. 10 per quanto riguarda gli Uffici di Sanita Marittima e Aerea, e nella Tab. 11 per
gli Uffici Veterinari Periferici.

Durante il 2000 gli Uffici di_ Sanitd Marittima ed Aerea hannc controllato
globalmente 43.728 partite di prodotti alimentari prevalentemente di origine
vegetale, di cui 1 sola partita & di provenienza CEE e quasi il 100% & di provenienza
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da Paesi terzi. Per le partite controllate provenienti da Paesi Terzi, pari a 43.727,
sono risultate irregolari 209 partite, con una percentuale estremamente contenuta,
pari allo 0,48%. In particolare si fa rilevare che i controlli di Laboratorio sono stati
pari a 4.899 e le irregolarita riscontrate pari a 127 (2,6%).

Per quanto riguarda |'attivita di controllo degli Uffici Veterinari periferici occorre
distinguere fra l'attivita dei P.I.F. relativa a partite di alimenti di origine animale
provenienti da Paesi Terzi e l'attivita degli U.V.A.C. relativa a partite di alimenti di
origine animale provenienti dagli altri Paesi dell'Unione Europea.

Nel prime caso si tratta di un controllo obbligatorio, di carattere sistematico, cioé
su ogni partita presentata per l'importazione, finalizzato a garantire i cittadini
dell’'Unione Europea circa il fatto che le merci che entranc sul territorio dell’Unione
attraverso i P.L.F. italiani siano controllate secondo regole comunitarie.

Nel secondo caso si tratta invece di un monitoraggic effettuato su merci,
provenienti dagli altri 14 Paesi dell’'Unione, che hanno libera circolazione
intracomunitaria avendo superato i controlli nel Paese d'crigine.

Nel 2000 sono state introdotte 44.388 partite da oltre 100 Paesi Terzi. Il controllo
documentale e sull'idoneita della merce & stato di carattere sistematico (100%),
mentre il controllo fisico (o materiale) ha riguardato 22.770 partite, pari al 51,3%
del totale. Le partite sottoposte anche ad un controllo di laboratorio sono state 1.811
(4,1%). Sono state respinte‘ 220 partite, lo 0,5% delle partite presentate
allilmportazione. E’ da specificare che con il termine “respinto” si intendono le partite
di prodotti alimentari non ammesse all'importazione cioé sia quelle effettivamente

rispedite al mittente che quelle distrutte o trasformate per aitro uso, guale ad esempio
I'alimentazione animale.

Per quanto riguarda gli scambi intracomunitari, su 499.360 partite segnalate
agli U.V.A.C., il controllo fisico & avvenuto su 6.039 partite, pari al 1,2%. Il controllo
di laboratorio ha riguardato 2.300 partite, pari allc 0,5% delle partite introdotte. I
respingimenti sono stati solamente 105 (0,02%).

4. Laboratori Chimici delle Dogane

I campioni di prodotti alimentari analizzati nel 2000 a fini fiscali, dal
Laboratorio Centrale di Roma e dai Laboratori Compartimentali, sono stati in
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totale 25281, di cui 373 risultati non conformi, con una percentuale di
irregolarita del 1,5%, pil bassa di quella dell’anno 1999 (2,3%).

Le matrici alimentari pill analizzate sono risultate, in ordine decrescente:
* vini-acqueviti (26,1%)

+ alimentazione umana ed animale (25,9%)
o cereali (11,6%)

s spiriti (11,2%)

« oli di oliva non vergini (10,7%)

+ Dbirre e bevande (4,4%)

« oli di oliva vergini (3,9%)

e zuccheri-cacac (2,5%)

e prodotti lattiero-caseari (1,7%)

s altri oli e grassi (1,7%)

* solo panel test esterno (0,2%)

« solo panel test interno (0,1%)

Nella Tab. 12 sono indicati i campioni analizzati da ciascuno Laboratorio
Compartimentale.
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5. Tabelle e grafici



MOD. B

ATTIVITA' DI LABORATORIO

MINISTERO DELLA SALUTE

ANALISI DEI CAMPIONI
PRESIDI MULTINAZIONALLI DI PREVENZIONE (P.M.P.), AGENZIE REGIONALI PROTEZIONE AMBIENTE (A.R.P.A))

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZICNE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTTI ALIMENTARI

ANNO 2000

RIEPILOGO NAZIONALE
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DEII_EHSE E INFRAZIONI
Totate Irregolari| Salmonella Llr:toe;'la Altre | Micotossine :;:t::tll Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

04 01 Latte e crema di latte, freschi o 1036 14 0 9 > 0 0 0 1 2 0 14
conservati

04 01 02 Latte pastorizzato 513 8 0 3 3 0 0 0 2 3 0 11

04 0103 Latte UHT 583 9 0 3 5 0 0 1 1 0 3 13

04 01 04 tatte starilizzato 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

040105 Panna 112 4 0 0 5 0 0 0 0 1 0 6,

04 02 Latte @ crema di latte, concentrati a8 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2

0403 Latte e crema coagulati, yogurt K2y 5 0 2 2 0 0 1 0 0 0 5

04 04 Siero di latte 53 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 05 Burro 202 12 0 10 1 0 0 0 0 0 1 12

04 07 Formaggi, latticini 2213 68 4 17 46 0 0f 9 5 6 5 92
TOTALE 5144 122 4 44 64 0 of 1 10 13 9 155

2. UOVA E OVOPRODOTTI

04 08 Uova di volatilt in guscio 347 3 2 0 1 0 o] o 0 0 0 3

04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorii 54 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 401 5 2 0 3 0 0 0 0 0 0 5

Tab. 8
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA { ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari | Salmonelia h;:)er:a Altre Micotossina lxe:::i Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine, 1002 a7 6 0 2 0 o| 1 26 of 2 a7
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 254 18 14 1 3 0 0 0 0 0 0 18
02 04 Altre carni 112 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
1601 ()  |Cami levorate o comungue 2632 95 16 9| a4 0 o s 23 10| 3 110
preparate
TOTALE 4000 151 37 10 49 0 0 6 49 10 5 166
4 PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 16 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
03 02 Teleostel 152 2 0 0 1 0 1 0 0 0 0 2
03 03 Filetti e trance di pesce 238 16 0 0 1 0 3 6 1 0 6 17
0305 Molluschi gasteropodi 54 1 0 0 1 0 0o © 0 0 0 1
gg g_‘; Molluschi bivalvi 1901 129 20 of 114 0 of o 0 of o 134
03 08 Molluschi cefalopodi 239 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 62 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
16 04 Preparazioni e conserve di pesce 800 22 0 6 13 0 0 3 2 1 1 26
16 05 Preparazioni e conserve dj 106 2 0 0 1 0 of o 0 of 1 2
crostacei @ molluschi
TOTALE 3568 176 20 132 0 9 3 1 10 186
6. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 163 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0
15 01 Grassi alimentari animali 42 Q O 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Gra§31 e oli di pesce e mammiferi 19 0 o 0 0 o 0 0 0
marini
Oli vegetali fluidi o concreti,
15 07 (*} greggi 4089 135 0 0 7 3 0| 37 53 27 31 158
15 07 01 001 [Olio di oliva 797 36 [E 0 3 0 0 5 16 14 3 41
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 1754 41 0 0 4 1 0 8 21 7 18 59
1512 Oli e grassi idrogenati 96 27 0 0 0 0 0 0 0 0 27 27
Margarina, imitazione dello
1513 strulto 108 5 0] 0 3 0 0 1 0 1 5
TOTALE 4517 175 0 0 17 4 0| a8 53 27 59 198

(*) Sono compresi nella classe gii altr prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Si imende il totale della classe, comprensivo dai valori rifariti alle sottoctassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

Tab. 8
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CQDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari| Salmoneslla Listeria Altre | Micotossine Melallil Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 32 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
2001 Prep. di ortaggi con aceto 300 4 0 0 0 0 0 0 1 1 2 4
20 02 ':;:f:’az”"' di ortaggi senza 2503 74 0 o 27 0 1l 6 9 10| 16 79
2103 Prep. per salse e salse 1134 60 0 0 54 0 0 7 2 66
2210 Aceti commestibili @ succedanei 102 0 0 0 0 0 g 0 0 0 0
TOTALE 4071 139 0 0 81 0 11| 13 12 14 19 150
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 807 30 0 3 8 0 0 1 11 8 11 42
1100 Prodotti della macinazione 1786 60 0 0 6 0 0 8 49 6 4 73
1907 Pane, altrl prodotti defla 3450 300 0 of 19 0 o| s2 143 as| 54 313
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 6031 323 14 14 195 0 O 26 30 33 40 352
1903 01 Paste alimentari secche 1808 44 1 1 10 0 0 5 17 5 6 45
1903 02 Paste alimentari alluovo 884 48 1 0 23 0 0 0 16 0 10 50
190303 Paste alimentari speciali 853 48 1 2 57 0 0 0 6 1 1 68
TOTALE 15619 853 17 20 318 0 0| 92 272 98| 126 943
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 5685 137 0 4 B5 1 2| 36 5 2 9 144
08 00 Frutta 4086 49 0 0 4 10 0] 20 K] 2 5 49
TOTALE 9771 186 0 4 89 11 2| 57 12 4 14 193
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffd, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 1346 7 0 13 5 3 37
25 00 Sale da cucina 77 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
TOTALE 1423 38 0 0 8 13 0 4 4 5 4 38
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari d! frutta 1206 33 0 0 1 0 0 0 4 9 19 33
22 02 Altre bevande non alcoliche 2126 60 0 0 15 0 0 2 20 14 13 64
TOTALE 3332 93 0 0 16 0 0 2 24 23 32 97

Tab. 8
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CODICY CLASSI ALIMENTY CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari| Salmonella L:t::a Altre | Micotossine ;‘:‘::t'i Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 263 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 3555 72 0 0 0 0 17| 10 16 19 11 73
TOTALE 3818 72 0 0 0 0 17t 10 16 19 11 73
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 508 7 0 0 0 0 0 2 0 5 0 7
2206 Vermut e vini aromatizzati 25 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromsle 1 0 0 0 0 0 0 0 0 [4] 0 0
2208 Alcole etilico 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre 08| 24 0 of =2 0 il o 13 10| 1 27
hevande alcoliche
TOTALE 846 31 0 0 2 0 1 2 13 15 1 34
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert 2272| 229 4 5| 206 0 of 14 3 6 3 241
TOTALE 2272 229 4 5 206 0 0] 14 3 6 3 241
14, CACAQO E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
1800 Cacao e preparazioni a base di 412 14 0 0 a 0 0 0 a 4 5 17
cacao
TOTALE 412 14 0 0 4 0 0 0 4 4 5 17
15. DOLCIUMI
17 00 Zucchari 6 prodotti a base di g06| 74 3 s| 13 34 3 19 85
zuccheri
04 10 Miele 229 1 1] 0 0 0 1 0 1 0 2
TOTALE 1135 75 3 5 13 0 0] 35 3 20 8 87
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
0806 Frutta secca a gusclo rigido, 1138] 33 0 0 3 27 of 2 0 1 33
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 1139 33 0 0 3 27 0 2 0 1 33
17. PIATTI PREPARATI _
21 08 Preparazioni gastronomiche 11498 438 17 39 382 103 0 4 2 2 14 563
TOTALE 11498 438 17 39 382 103 0 4 2 2 14 563
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti distetici, alimenti prima 1054 36 0 0 12 0 2 2 & 14 2 38
infanzia)
TOTALE 1054 36 0 0 12 0 2 2 6 14 2 38
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coDICI CLASSHALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate Irregolari| Salmoneila Listeria Altre | Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesantl

19. ADDITIVI

2900 Additivi 95 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 114 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENTI

34 00 Matariali a contatto con gh a008| 83 8 5 0 2| s5 13 3l o 86
alimenti
TOTALE 4098 83 8 5 0 2| 55 13 3 0 86

21. ALTRI ALIMENT!

04 11 Proc!oltn 'commeslibnlr animali, non| 89 2 0 0 5 0 0 0 0 0 0 5
nominati altrove

21 07 Altre’ preparazioni alimentari, non 1761 63 2 2 13 0 1 5 0 12 o8 63
nominate altrove
TOTALE 1850 65 2 2 18 o 1 5 0 12 28 68
TOTALE NAZIONALE 80082| 3014 106 143| 1422 158 41| 361 499 291 350 3371

JL MODELLOC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLC DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVC A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 56 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI D! PREVENZIONE
Anno 2000

Analisi effettuate nell'anno 2000: distribuzione delle irregolarita
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Fig. 9
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI D! PREVENZIONE
Anno 2000

Principali classi di alimenti e bevande analizzati nel 2000
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE
Anno 2000

Numero di campioni irregolari analizzati nel 2000

Altrl afiment!

Materiall a contatto con alim.

Addntivi

Prodottl per allm. particolars
Plattl preparat|

Frutta secca, spuntin
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE
Anno 2000

Percentuale dei campioni irregolari analizzati nel 2000

|

Bevande non alcoliche
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Frutta e mﬂul‘l-.
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ATTIVITA® DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONAL! DI PREVENZIONE
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di irmegolarita
in campioni di alimenti di origine animale analizzati nel 2000
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONAL) DI PREVENZIONE
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di imegolarita
in campioni di alimenti di origine vegetale analizzati nel 2000
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ATTIVITA® DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di irregolarita
in campioni di alimenti vari analizzati nel 2000
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIOCNE
RILEVAZIONE DE{ DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI (1.2.S.)
RIEPILOGO NAZIONALE
cooICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | O TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia Listeria Alire Micotossine Matalli- Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTT! LATTIERQ CASEARI
04 01 Latta © crema diatte, freschio | gezal 514 0 0 58 1 1 5 154 of o 219

conservati
04 0102 Latte pastorizzato 872 5 0 0 2 0 0 0 0 0 4 6
04 0103 Latte UHT 803 2 0 0 0 0 0 [ 0 0 2 2
04 01 04 Latte sterilizzato 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 94 0 0 0 0 0 0 7] 0 0 0 0

Latte @ crema di latte,
04 02 concentrati 104 0 0 0 0 0 0 v 0 0 0 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 492 7 0 0 8 0 0 0 0 0 0 8
04 04 Siero di latte 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0
04 05 Burro 589 3 0 0 0 0 0 2 0 Q 5 7
04 07 Formaggi, latticini 9478 175 4 9 143 1 0 6 9 0 10 182

TOTALE 18139 406 4 9 211 2 1 13 163 o 21 424
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 2661 43 24 0 3 0 0 11 2 1 3 44
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 321 3 0 0 0 1 0 0 0 0 2 3

TOTALE 2982 46 24 0 3 1 0 11 2 1 5 47

Tab. 9
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | O | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrnl e ﬁat?aglle (bpvune, suine, 15703 244 50 104 52 0 11 17 9 1 1 245
oving, caprine, equine}
02 02 Volatili da cortile e loro fratiaglie 2233 68 46 9 8 0 0 2 4 of 2 71
02 04 Altre carni 1384 11 9 0 2 0 0 0 0 0 11
1601 ¢y  |Cami lavorate o comungue 15745| 616 282 170 69 0 104 16| 39 638
preparate
TOTALE 35085 939 337 283 131 0 11 27 117 17| 42 965
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI!
03 01 Selaci 160 10 0 0 0 0 9 0 0 0 1 10
03 02 Teleostei 1501 32 4 2 4 0 16 5 1 0 1 33
03 03 Filetti e trance di pesce 713 16 1 1 0 0 4 2 0 0 9 17
03 05 Molluschi gasteropodi 40 0 0 0 ¥} 0 0 1] 0 0] © 0
gg 83 Molluschi bivalvi 3532 98 9 0 95 0 2 5 0 ol s 116
03 08 Molluschi cefalopodi 1060 6 4 0 0 0 2 0 0 0 0 6
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacel 455 19 1 0 5 0 1 0 7 1 5 20
16 04 5;:22"‘2'”‘ @ conserve di at09| 33 11 11 0 0 3 2 1 2| 3 33
Preparazioni e conserve di
16 05 crostacei @ molluschi 398 5 0 0 0 0 1 0 4 Q (¥ 5
TOTALE 11968 219 30 14 104 0 38 14 13 3 24 240
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 64 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 129 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e oli di pesce e 1 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
mammiferi marini
1507 () ;)rl; ;:igetall fluidi o concreti, 118 4 0 o 0 0 0 4 0 0 0 4
15 07 01 001 |Olio di oliva 27 3 0 0 0 1] 0 3 0 0 0 3
15 07 03 001 JOlio di oliva extravergine 67 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 2 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
TOTALE 323 5 0 0 ] 0 0 5 0 0 0 5

{*) Sono compresi nella ciasse gl altri prodotti di origine animale {trippe, cleciol ecc.)
(™) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valor! riferit alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

Tab. 9
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Satmonella ' Listeria I Altre Micotossine :g:?rl\lt'l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BAODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0O O 0
2002 :;:?:’az”"' di ortaggi senza 104 6 0 0 1 0 2 0 3 of o 6
2103 Prep. per salse e salse 140 1 1 0 0 0 0 0 Q 0 0 1
2210 Aceti commestibili @ succedanei 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 271 7 1 0 1 0 2 0 3 0 0 7
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 82 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
11 00 Prodotti della macinazione 73 0 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 ]
1907 Pane, al.tri prodotti della 74 2 0 0 1 0 0 0 1 0 0 2
panetieria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 124 2 1 0 1 0 0 0 0 0] O 2
190301 Paste alimentari secche 797 10 1 1 7 0 0 0 2 0 0 11
1903 02 Paste alimentari all'uovo 149 q 0 0 4 0 0 0 1 0 0 5
19 03 03 Paste alimentari speciali 175 1 1 0 0 0 0 0 0 of 0 1
TOTALE 1474 20 3 1 13 0 0 0 4 0 0 21
8. FRUTTA E VERDURE
jo7 00 Legumi, ortaggi, radicl, tuberi 375 2 0 Y 2 0 0 0 0 0 0 2
08 00 Frutta 126 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 501 2 0 [} 2 0 0 0 0 0 0 2
|9. ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE'
09 00 Spezle, caffd, & ed erbe 41 0 0 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
TOTALE 42 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 48 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 192 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
TOTALE 240 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregofari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Melalli‘ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 46 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2
TOTALE 46 2 0 1] 0 0 2 0 0 0 0 2
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut & vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liguori ed altre
22 09 bevanda alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati & dessert 1305 14 3 1 15 0 0 0 0 o] o 19
TOTALE 1305 14 3 1 15 0 0 0 0 0 0 19
14, CACACQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
1800 Cacao e preparazioni a base di 12 1 0 0 0 1 0 0 0 1
cacao
TOTALE 12 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 1
15. DOLCIUMI
Zuccheri 8 prodotti a base di
1700 oot 68 1 0 0 1 0 1
04 10 Misle 757 4 0 0 0 0 1 0 0 0 3 4
TOTALE 825 5 [1] 0 0 0 1 1 0 0 3 5
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a basegdi fruttagsacca 87 0 0
TOTALE a7 0 1]
17. PIATTI PREPARATI!
21086 |Preparazioni gastronomiche 1998 29 16 9 2 0 0 0 4 0 0 31
TOTALE 1998 29 16 9 2 0 0 0 4 0 0 31
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 60 0 ¢ 0 0 0 0 0 2 0 0 0
infanzia)
TOTALE 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZICNE | ETICHETTATURA| O TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DI\iERSE E INFRAZIONI
Totale [ Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine I Melalh‘ l Altre PRESENTAZIONE
mort. pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Mlmeﬂall a contaftto con gli 2021 5 0
alimenti
TOTALE 2021 2 0 2 0 0 0 0 0 0 2
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti (_:om.mestlbili animali, a9 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2
non nominati altrove
21 07 Altre preparazloni alimentari, 631 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 730 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE NAZIONALE 78093 1705 419 320 483 4 55 7 31 21] 95 1779

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA AEGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO I 1* MARZO DELL’ANND BUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERD DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI
Anno 2000

Analisi effettuate nelli'anno 2000: distribuzione delle irregolarita
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTIC! SPERIMENTAL!
Anno 2000

Principali classi di alimenti e bevande analizzati nel 2000
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI
Anno 2000

Numero di campioni irregolari analizzati nel 2000
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI
Anno 2000

Percentuale dei campioni irregolari analizzati net 2000
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di irregolarita
in campioni di alimenti di origine animale - anno 2000

Pesci, crostacei e molluschi

Uova e ovoprodotti

Prodotti lattiero caseari

) B (A) Irregolarita biologiche
J I (B) Irregolarita chimiche

|
|
|

Fig. 20
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTIC! SPERIMENTALI
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di irregolarita
in campioni di alimenti di origine vegetale - anno 2000

Cacao e sue preparazionl

B (A) Irregolarita biologiche

@(B) Irregolarita chimiche
_l:ﬂ(_:) Altre irregolarita

Fig. 21
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALLI
Anno 2000

Ripartizione delle tipologie di irregolarita
in campioni di alimenti vari - anno 2000

Altr alimenti 7,

Materiall a contatto con alim. ‘

e |

Prodotti per alim. particolare '.,

Piatti preparati ’

_,

Dotciumi (

Gelati e dessert l

Bevande alcoliche ,

Bevande non alcoliche lh

Zuppe, brodi ¢ saise w

10% 20% 70% 80% 90%  100%

.j llnegolanta blologu:he
@ Irregolarita chimiche
O Altre nrregolanté

Fig. 22



MINISTERO DELLA SALUTE
ATTIVITA' DI VIGILANZA E CONTROLLO DEGLI UFFICH DI SANITA' MARITTIMA ED AEREA (U.S.A. (*y e US.MA. (™)

ANNO 2000

Partite CONTROLLI EFFETTUATI IRREGOLARITA' RISCONTRATE ()
Partite irregolari Controlli Controlli | Controllidi [ Motivi Motivi Motivi di Totale
controllate % irregolaril documentali fisici jaboratorio {document| fisici__| laboratorio
DA PAESI| CEE (™) 1 : 1 : :
DA PAESI TERZI 43.727 209 0,48% 27.453 16.532 4.899 24 101 127 252
TOTALE 43.728 209 0,48% 27.454 16.532 4.899 24 101 127 252

(*} Uffici di Sanita Aerea deputati ad effettuare controlli prevalentemente sui prodotti alimentari di origine vegetale provenienti da Paesi Terzi

{(*) Uffici di Sanita Marittima ed Aerea deputati ad effettuare controlli prevalentemente sui prodotti alimentari di origine vegetaie provenienti da Paesi Terzi

{(***) La stessa partita pud presentare una o pill tipologie di irregolarita
(***) Compilatc nel caso in cui ci siano stati dei controlli sulle partite a seguito dell'attivazione del sistema di allerta o di altra specifica segnalazione

Tab. 10
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DEGL! UFFICI VETERINARI DI CONFINE
PARTITE DI IMPORTAZIONE

ANNO 2000

CONTROLLI EFFETTUATI

IRREGOLARITA' RISCONTRATE

Partite che hanno

Respingimenti

Partite presentate | Partite che hanno . . - | Respingimenti per | Respingimenti per L
”: . ) .« . | Subito controlli di . e per motivi di Totale
allimportazicne | subito controlli fisici . motivi cartolari motivi fisici .
laberatorio laboratorio
DA PAES! CEE (b) 499.360 6.039 2.300 " 24 70 105
DA PAESI TERZI (¢) 44.388 22.770 1.811 78 86 56 220
TOTALE 543.748 28.809 4111 89 110 126 325
Tab. 11
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LABORATORI CHIMICI DELLE DOGANE
CONTROLLI EFFETTUATI NELL’ANNO 2000

Laboratori Campioni Campioni

chimici totali non
analizzati  conformi

Bari 1077 47
Bologna 3648 53
Cagliari 582 8
Catania 67 0
Como 0 0
Genova 2694 35
Livorno 1190 0
Milano 800 26
Napoli 2565 27
Palermo 2282 12 |

Roma 2550 44
Savona 2756 16
Torino 1051 53
Trieste 960 25
Venezia 1037 24
Verona 2022 3 |

| TOTALI 25281 373 |

Tab. 12
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~ III PARTE
PROGRAMMI SETTORIALI DI MONITORAGGIO
NELL'ANNO 2000
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1. Programma nazionale di controllo ufficiale sui residui di

antiparassitari negli ortofrutticoli (Ministero delia Salute)

Questa sezione contiene una sintesi dei risultati delle analisi effettuate dai
Laboratori del S.S.N., trasmessi per via telematica al Centro di raccolta
informatizzata del Servizio Informativo Sanitario (S.1.S.) del Ministero della
Salute, riguardante i programmi nazionali di controllo ufficiale sui residui di
prodotti fitosanitari negli ortofrutticoli (ortaggi e frutta), nei cereali, vini e oli
relativamente ali"anno 2000.

Tali programmi sono stati realizzati in adempimento alle disposizioni riportate
nel D.M. 23 dicembre 1992 e nel D.Lg.vo 3 marzo 1993, n. 123.

Il Dipartimento degli Alimenti e Nutrizione e della Sanita Pubblica Veterinaria
(D.A.N.S.P.V.) ha realizzato appositi rapporti, inviati alla Commissione
dell’'Unione Europea ed alle Amministrazioni ed Organismi interessati, relativi
all'elaborazione dei risultati dei programmi suddetti. Questi ultimi sono stati
inoltre presentati nel corso di una conferenza stampa organizzata dal Ministero
della Sanita, tenutasi nel mese di giugno 2001.

1.1. Risultati del programma per ['anno 2000 relativo agli

ortofrutticoli

Il numero totale di campioni di prodotti ortofrutticoli analizzati nel corso
dell'anno 2000 e trasmessi al S.1.S., & stato pari a 8.001 (Tab. 13), valore
notevolmente superiore (circa il 83,1%) al numero minimo di campioni indicato
nel D.M. 23/12/92, pari a 4.370.

I dati pervenuti hanno riguardato il 76,0% del totale dei laboratori ufficiali
che effettuano analisi per la ricerca degii antiparassitari.

Il numero di campioni risultati non regolamentari sono stati 106 su 4.188
(2,5%) per la frutta, e 55 su 3.813 (1,4%) per gli ortaggi.

L'incidenza dei residui sull’esito del campionamento € riportata nella Fig. 23.

Con riguardo alle attivita di campionamento, gli alimenti maggiormente
prelevati sono stati :
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per gli ortaggi
s pomodoro
» jattuga
» patata
* zucchino
e peperone
s carota
* sedano
« finocchio
e carciofo

+ cetriolo

per la frutta
* mela
e pesca
e arancia
e uva
e pera
» fragola
¢ limone
o kiwi
¢ pompelmo

¢ clementino

Fra le sostanze attive maggiormente contaminanti, troviamo
nei campioni d’'ortaggi:

« clorotalonil

e dieldrin

e procimidone

e clorpirifos
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« clorpirifos-metile
+ eptacltoro epossido
+ clorprofam '

« paration

nei campioni di frutta:
« procloraz
s procimidone
+ solfito alcalini e alcalino-terrosi
e imazalil
» pirimifos metile

¢ clorotalonil

Dall'esame dei dati risulta, infine, che nell’'ambito della classe degli ortaggi, i
predotti che hanno presentato irregolarita sono stati, in ordine decrescente:

esedano (6,3%)

e Cicoria (3,5%)

e zucchino (3,4%)
e peperone (3,1%)
eindivia (2,9%)

e spinacio (2,3%)

e radicchio (2,0%)
«lattuga (1,8%)

s fagiolino (1,8%)

«finocchio (1,5%)

Nell’'ambito della classe della frutta troviamo:
elimone (10,7%)
= arachide (9,6%)
euva (4,0%)
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sfragola (2,9%)
smela (2,3%)

e kiwi (1,9%)

e ciliegia (1,8%)

Nella Tab. 14 sono riportati i dati relativi alla distribuzione dei residui sul
totale dei 8.001 campioni d’ortofrutticoli analizzati. 1 campioni privi di residui
rilevabili sono stati 5.419 (67,7%), quelli monoresiduo sono stati 1,575
(19,7%), quelli multiresiduc 1.007 (12,6%).

La Fig. 24 mostra nel dettaglio tale andamento, sempre distinguendo tra
frutta ed ortaggi; in particolare nella frutta, a fronte di una percentuate
d'irregolarita pil bassa rispetto agli ortaggi, si rileva una presenza di campioni
monoresiduo superiore (24,8%) rispetto agli ortaggi (14,0%).

1.2. Risultati del programma per I’'anno 2000 relativo ai cereali, vini

e oli

I risultati del monitoraggio dei residui di antiparassitari sui cereali, sugli oli e i
vini, sono riportati nella Tab. 15.

Complessivamente sono stati analizzati 1383 campioni, di cui 7 sono risultati

non regolamentari, con una percentuale di irregolarita decisamente contenuta, pari
allo 0,5%.

I campioni di cereali (riso, frumento tenero e frumento duro) analizzati sono
stati 349, di cui 3 non regolamentari (0,9%).

I campioni di olio {olio di oliva extra vergine, oiio di oliva e olioc di semi)
analizzati, sono stati stati 199 e sono risultati tutti regolamentari.

I campioni di vino analizzati sono stati 835, di cui 4 sono risultati non
regolamentari (0,5%).

La Tab. 16 e la fig. 25 illustrano i dati relativi alla distribuzione dei residui su
campioni di cereali, oli e vino analizzati. Complessivamente i campioni privi di residui
sono stati 803 (58,1%), quelli moncresiduo sono stati 496 (35,9%), quelli
multiresiduo 84 (6,1%).



Camera dei Deputati — 85 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

1.3. Riepilogo giobale dei risuiltati

Nel corso de!l programma nazionale di controlio ufficiale sui residui di
antiparassitari per I'anno 2000, sono stati analizzati complessivamente 8.001
campioni d’ortofrutticoli (ortaggi e frutta) raccolti in diversi punti della filiera;
globalmente il numero dei campioni & superiore di circa 1'83,1% rispetto al
numero minimale previsto dal Piano Nazionale Residui Antiparassitari, fissato dal

D.M. 23.12.1992.

Il numero di campioni di ortofrutticoli irregolari & risultato pari a 161 (106 di
frutta e 55 di ortaggi), con una percentuale pari al 2,0% .

Il numero di campioni privi di residui & pari a 5.419 (67,7%), il numero di
campioni con residuo entro il limite legale & pari a 2421 (30,3%).

L'indice d‘attivita per I'anno 2000, inteso come rapporto tra il numero di
campioni globali analizzati per 100.000 (centomila) abitanti, & risultato pari a
14,0, valore ben rapportabile agli indici d'attivita degli altri Paesi dell’'Unione

Eurcpea.

Confrontando i dati relativi al 2000 con quelli degli anni precedenti (Fig. 26),
risulta evidente come la percentuale di irregolarita negli ortofrutticoli abbia subito
un progressivo decremento, passando dal 5,6% del 1993 al 2,0% del 2000.
Tale risultato positivo & attribuibile in parte alle attivita delle strutture sia centrali
che territoriali ormai permanentemente impegnate nel controllo ufficiale in
materia di antiparassitari in Italia, in parte alla costante revisione in senso
restrittivo operato dal Ministero della salute su alcuni impieghi ammessi, nonché
ad una sempre maggiore consapevolezza degli operatori agricoli nellimpiego dei
prodotti fitosanitari.

Il lieve innalzamento dei campioni irregolari, legato all'innalzamento
percentuale nella frutta, & attribuibile in larga misura alla realizzazione di
un’indagine mirata, volta a riscontrare delle irregolarita evidenziatesi su alcuni
specifici alimenti,

Relativarmente ai risultati nazionali su cereali, oli e vino, su 1.383 campioni
analizzati, 7 sono risultati non regolamentari, con una percentuale estremamente
contenuta pari allo 0,5%.

I campioni privi di residui sono stati il 58,1%, quelli monoresiduo il 35,9%, i
multiresiduo il 6,1%.

Il rapporto del 1999 relativo al monitoraggio di residui di pesticidi in prodotti
di origine vegetale (frutta, ortaggi, cereali) nell'Unione Europea, Norvegia e
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Islanda, indica che sono stati globalmente analizzati circa 40.000 campioni. Di
questi il 64% non conteneva residui di antiparassitari rilevabili, nel 32% erano
presenti residui al di sotto dei limiti massimi consentiti, ed il 4,3% erano
irregolari.

1l risultato varia sensibilmente da Paese a Paese, anche in conseguenza di
campionamenti pit o meno casuali o mirati, delle capacita analitiche dei
Laboratori, delle differenze tra i limiti massimi in vigore non ancora armonizzati.

Complessivamente i risultati dei controlli ufficiali italiani sono in linea
con quelli rilevati negli altri paesi dell’"Unione Europea.
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1.4. Tabelle e Grafici



RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ORTOFRUTTICOLI - ANNO 2000

RIEPILOGO RISULTATI ANALITICI

Campionl regolari

Totale Campioni con % campioni con
campioni Privi di idul Con residui residui superiori al | residui superiori al

rivi Gl resiQUl  linferiori al limite di| limite di legge limite di legge

rilevabill
legge
Frutta 4.188 2.282 1.800 106 2,5
Ortaggi 3.813 3.137 621 55 1,4
TOTALE 8.001 5.419 2.421 161 2,0
Tab. 13
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ORTOFRUTTICOLI - ANNO 2000
INCIDENZA DEI RESIDUI DI PESTICIDI SULL'ESITO DEL CAMPIONAMENTO

Frutta Ortaggi

1,4%
[TPrivi di residu rilevabil ~ 1 [OPrivi di residui rilevabili B ]
| Con residui inferiori al limite di legge l @ Con residul Inferiort al imite of legge |
B Campioni con residui superiori al limite di legge | | M Campioni con residui superiori al fimite di legge |

Fig. 23



RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ORTOFRUTTICOLI - ANNO 2000
DISTRIBUZIONE DEI RESIDUIL

Totale campioni

Camploni privi di

‘% campioni

Campioni

% campioni

Campioni

% campioni

residui privi di residul monoresiduo monoresiduo mulitiresiduo multiresiduo
Frutta 4.188 2.282 54,5 1.041 24,8 865 20,7
Ortaggi 3.813 3.137 82,3 534 14,0 142 3,7
TOTALE 8.001 5.419 67,7 1.575 19,7 1.007 12,6
Tab. 14
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ORTOFRUTTICOLI - ANNO 2000
DISTRIBUZIONE DEI RESIDUI

Ortaggi

Frutta

54,5%
' I— 24,8% 2%
14,0%

3,7%

20,7%
| ~ OCampioni privi di residui | l O Campioni privi di residui
D Campioni monoresiduo ‘ 0 Campioni monoresiduo
@ Campioni multiresiduo | BCampioni multiresiduo

Fig. 24



RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SU CEREALI, OLIO E VINO - ANNO 2000

RIEPILOGO RISULTATI ANALITICI

Campioni regolari

Totale Campioni con % campioni con
campioni : . Con residul residul superiori al{residul superiori al

Privi di residut | | iori al limite | limite di legge limite di legge

rilevabill
di legge
Cereali 349 285 51 3 0,9
Olio 199 176 23 o] 0,0
Vino 835 332 499 4 0,5
TOTALE 1.383 803 573 7 0,5
Tab. 15
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SU CEREALI, OLIO E VINO - ANNO 2000
DISTRIBUZIONE DE1 RESIDUI

Totale campioni Camploni privi di % campionl privi C‘ampioni % campionl Campioni % camplonl‘
residui di residui monoresiduo monoresiduo multiresiduo multiresiduo
Cereali 349 295 84,5 45 12,9 9 2,6
Olio 199 176 88,5 17 8,5 6 3,0
Vino 835 332 39,7 434 52,0 69 8,3
TOTALE 1.383 803 58,1 496 35,9 84 6,1
Tab. 16
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SU CEREALI, VINO E OLIO - ANNO 2000
DISTRIBUZIONE DEI RESIDUI

Olio .
Vino

8,3%

”-ECém‘woﬁilp_r-ivizﬁ—r_esid‘m e e S -
0 Camploni monaresiduo ll [ O Campioni privi di residui

| !Csﬂpiani m!.llhESIFi_Li{i [ ' O Campioni moneresiduo

|  BCampioni multiresiduo [

Cereali

2,6%

( - E-Caml:;ion_lf:t_ri'vi‘di residui l
& Campioni monoresiduo
| @Campioni multresiduo |

Fig. 25
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ORTOFRUTTICOLI - ANNO 2000
RAFFRONTO ANNI 1993 - 2000

Percentuale di irregolarita

1993 1994 1995 1996 1597 1998 1999 2000

—e— Rjsultati del programma di monotoraggio nazionale per frutta e ortaggi |

#— Risultati del programma di monotoraggio comunitario per frutta, ortaggi e cereali

Fig. 26
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IV PARTE
CONCLUSIONI
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1. Conclusioni generali sulle attivita di controllo ufficiale per I'anno

2000 effettuate dai diversi Organismi

Al fine di fornire un quadro d‘insieme dei risultati conseguiti, in questa
sezione viene riportata una sintesi delle numerose attivitd, ampiamente
dettagliate nella I e II Parte, svolte rispettivamente nel settore deile attivita di
vigilanza ufficiale e di controllo ufficiale dei prodotti alimentari, nel corso del
2000, dalle diverse Amministrazioni deputate, per i diversi aspetti istituzionali, a
tali compiti. Tali risultati vengono presentati in funzione dei tre principali settori
di specifica competenza deile Amministrazioni interessate:

+ settore igienico-sanitario (Ministero della Salute e strutture del S.S.N.)

» settore merceologico e qualita dei prodotti alimentari (Ministero delle
Politiche Agricole e Forestali)

« settore fiscale (Ministero delle Finanze).

Relativamente ai Laboratori pubblici che operano nell’'ambito del Servizio
Sanitario Nazionale (Presidi Multizonali di Prevenzione/Agenzie Regionali per la
Protezione del’Ambiente ed Istituti Zooprofilattici Sperimentali), i campioni di
prodotti alimentari analizzati, sia di origine animale che vegetale, sono stati
complessivamente 158.175, di cui 4.719 sono risultati non regolamentari,
registrando una percentuale di non conformita pari al 3,0%, in lieve diminuzione
rispetto al precedente anno (3,1%).

Le irregolarita di tipo sanitario pill elevate riscontrate dai P.M.P./A.R.P.A.
hanno riguardato principaimente le seguenti classi di alimenti:

o gelati e dessert (10,1%)

+ dolciumi (6,6%)

» cereali e prodotti di panetteria (5,5%)
» pesci, crostacei, molluschi { 4,9%)

+ grassi e oli (4,9%)

» carni (3,8%)

s piatti preparati (3,8%)
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Per quanto riguarda gli L1.Z.S., le irregolarita piu elevate hanno riguardato le
seguenti classi di alimenti: '

s Vino (4,3%)
o Carni (2,7%)

e Zuppe, brodi e salse (2,6%)

Gli Uffici di Sanitad Marittima ed Aerea hanno controllato globalmente 43.728
partite di prodotti alimentari prevalentemente di origine vegetale, tutte provenienti da
Paesi terzi. Le firregolarita riscontrate globalmente sulle partite presentate
all'importazione sono state pari allo 0,48%, dimezzate rispetto al 1999 (1,0%).

Nel 2000 sono state introdotte 44.388 partite da oltre 100 Paesi Terzi. I
controllo documentale e sull'idoneita delia merce effettuato dagli Uffici Veterinari
Periferici (P.I.F.) & stato di carattere sistematico (100%), mentre il controllo
fisico (o materiale) ha riguardato 22.770 partite, pari al 51,3% del totale. Le
partite sottoposte anche ad un controllo di tipo laboratoristico sono state 1.811
(4,1%). Sono state respinte 220 partite, lo 0,5% delle partite presentate
allimportazione. Per quanto riguarda gli scambi intracomunitari, su 499.360
partite segnalate agli Uffici Veterinari Periferici (U.V.A.C.) i| controllo fisico &
avvenuto su 6.039 di esse (1,2%). Il controllo di laboratoric ha riguardato
2.300 partite, pari allo 0,5% delle partite introdotte. I respingimenti sono stati
solamente 105 (0,02%).

In relazione alle attivita ispettive del S.S.N., i Servizi d'Igiene Pubblica ed i
Servizi Veterinari delle A.S.L. hanno globalmente controllato 676.863 unita,
delle quali 66.819 (9,9%) sonc risultate non regolamentari, con un
decremento rispetto al 1999 (10,7%). Le unita controllate sono risultate pari al
49,8% rispetto al numero di strutture segnalate sul territorio; tale risuitato é da
considerarsi soddisfacente, anche se suscettibile di miglioramenti negli anni a
venire, tenuto conto delle frequenze minime ispettive raccomandate dal D.P.R.
14 luglio 1995, recante “atto di indirizzo e coordinamento alle regioni e province
autonome sui criteri uniformi per l'elaborazione dei programmi di controflo
ufficiale degli alimenti e bevande”.
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Per quanto riguarda i Servizi di Igiene Pubblica delle A.S.L., le infrazioni pil
diffuse riscontrate lungo la filiera alimentare hanno riguardato principalmente le
seguenti tipologie:

» Igiene generale (53,4%)
e Igiene (HACCP, formazione personale) (24,4%)
e Altro (18,1%)

Invece, per i Servizi Veterinari delle A.S.L. le infrazioni pil diffuse si
riscontrano principalmente nelle seguenti tipologie:

o Igiene generale (47,4%)
» Igiene (HACCP, formazione perscnale) (25,8%)
s Altro (20,7%)

Relativamente alle attivitd ispettive dei N.A.S., si continuano a rilevare
nelllanno 2000 percentuali di irregolaritd elevate (11,7% infrazioni penali e
58,8% infrazioni_ amministrative contestate), con una riduzione, rispetto al
1899, delle infrazioni penali (20,7%), ma di un incremento di quelle
amministrative (43,9%).

I settori operativi risultati con pil irregolarita sono stati, in ordine decrescente:

¢ ristorazione (97,5%)

+ farine, pane e pasta (72,3%)

+ prodotti ittici (65,2%)
conserve alimentari (56,9%)

* <+

salumi e insaccati (53,7%)

*

carni e allevamenti (49,7%)
zuccheri e sofisticanti (42,2%)
latte e derivati (48,6%)

vini e alcolici {47,6%)

acque e bibite (46,7%)

+ oli e grassi (36,0%)

+ dietetici (23,8%)

* & o

L

A fronte di un numero globale di ispezioni pari a 37.176, sono state rilevate
un numero di infrazioni penali pari a 4.360, a testimonianza dell'efficacia
dell'attivita repressiva focalizzata sui settori che la pluriennale esperienza
investigativa dei N.A.S. indica come particolarmente sospetti.
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Comparando questi risultati con quelli del’anno precedente, risulta che
I'attivita globale ispettiva & notevolmente aumentata (+ 29,1%) a fronte di
una riduzione delle infrazioni penali (- 26,7%).

I campioni di prodotti alimentari, sia di origine animale che vegetale,
analizzati nel 2000 dall’'Ispettorato Centrale Repressione Frodi del Ministero
delle Politiche Agricole e Forestali sono stati complessivamente pari a 8.959, di
cui 1.069 sono risultati non regolamentari, registrando una percentuale di non
conformita pari al 11,9%, in aumento rispetto al precedente anno (7,9%).
L'attivita di analisi & stata indirizzata principalmente verso i settori vitivinicolo
(37,2%), lattiero-caseario (8,3%) ed oleario (10,4%). Le irregolarita di tipo
merceologico pil diffuse hanno riguardato per il 10,6% il latte ed i suoi derivati,
per il 9,4% gli oli, per il 6,9% i vini, liquori ed altri prodotti vitivinicoli.

ispettiva
Nell'ambito dell’attivita di controllo svolta dall'Ispettorato Centrale
Repressione Frodi nei principali settori d'intervento, sono state controllate

15.360 ditte, i| 9,8% rispetto a quelle censite. Le ditte non in regola sono
risultate 2.276, pari al 14,8%. Le irregolaritd hanno riguardato soprattutto, in
ordine decrescente:

o fertilizzanti (29,8%)

e additivi e coadiuvanti (28,6%)
e sementi (24,5%)

» vitivinicolo (21,7%)

* riso (18,4%) |

* mangimi ed integratori {16,6%)
» miele (15,0%)

Le visite ispettive sono state pari a 24.260, e sono stati incentrate, come per
I'attivita analitica, in maniera preponderante nei settori vitivinicolo, lattiero-
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caseario ed olearic, in ragione dell'importanza che tali settori rivestono nel
comparto produttivo agroalimentare italiano.

I campioni di prodotti alimentari analizzati nel 1998 dai Laboratori Chimici
delle Dogane del Ministero delle Finanze sono stati in totale 25.281, con una
percentuale di irregolarita del 1,5%, con un sostanziale decremento rispetto
all'anno 1999 (2,3%).

Le matrici alimentari piu analizzate sono risultate, in ordine decrescente, vini-
acqueviti, alimentazione umana ed animale, cereali, spiriti, oli di oliva non
vergini, birre e bevande, oli di oliva vergini, zuccheri-cacao, prodotti lattiero-
caseari, altri oli e grassi.

L'attivita ispettiva della Guardia di Finanza ha evidenziato nel corso del 2000
un numero di violazioni pari a 40, con un totale di 63 soggetti verbalizzati. Le
operazioni di sequestro risultano in totale 25, ed hanno riguardato
principalmente olio di oliva (32,0%), altri prodotti alimentari {24,0%), olio di
semi (8,0%), succhi ed estratti vegetali (8,0%), ecc.

In conclusione, si pud rilevare che nell'anno 2000 i numeri delle ispezioni e
dei campioni sottoposti ad accertamenti analitici, rapportati alla popolazione
italiana, risultano, come nel precedente anno, decisamente elevati e sicuramente
superiori a quelli di diversi aitri Paesi dell'Unione Europea.

Tale positivo risultato consente di fornire ai cittadini italiani un quadro nel
complesso rassicurante nel merito dell'efficienza del sistema nazionale di
controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande, sia in termini quantitativi che
qualitativi.

La notevole ed organica mole di dati e di informazioni riportate nella presente
relazione consente, altresi a tutte le Amministrazioni interessate di disporre di
una valida ed efficace conoscenza delle problematiche generali e settoriali
relative alle attivita di controllo ufficiale dei prodotti alimentari,

La conoscenza di tali problematiche, risulta, infatti, estremamente utile per
programmare annualmente nel modo migliore, sull'intero territorio nazionale, le
attivita operative, sia quelie ispettive che quelle analitiche al fine di garantire un



Camera dei Deputati — 104 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

elevato livello di sicurezza degli alimenti e delle bevande, nonché di rafforzare gli
interventi di monitoraggio soprattutto per quanto riguarda le irregolarita
ispettivo-analitiche riscontrate negli anni precedenti relative all'intera filiera
alimentare.

Le Amministrazioni preposte al controllo ufficiale dei prodotti alimentari
dovranno, in particolare, continuare a monitorare la corretta applicazione delle
disposizioni contenute nelle direttive comunitarie 93/43/CEE e 96/3/CE
concernenti “ligiene dei prodotti alimentari” e nella direttiva 93/99/CEE,
concernente “le misure supplementari in merito al controllo ufficiale dei prodotti
alimentari”, al fine di garantire, per i consumatori, un sempre pit elevato livello
di sicurezza dei prodotti alimentare. Tali direttive, recepite rispettivamente con i
D.Lgss. 155/97 e 156/97, prevedono, infatti, specifici adempimenti riguardanti
sia la sicurezza alimentare, basata in particolare sull'applicazione dei principi
"HACCP” (Hazard Analysis Critical Control Point), sia I'adeguamento
(accreditamento) dei Laboratori pubblici che effettuano analisi sui prodotti
alimentari alle norme europee di qualita EN 45001, come modificate dalle norme
europee EN 17025. I suindicati adempimenti consentiranno di adeguare |'attuale
organizzazione del sistema italiano che effettua il controllo ufficiale dei prodotti
alimentari agli standard definiti dall'Unione Europea uniformandolo cosi ai sistemi
degli altri Stati membri.
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REGIONE ABRUZZO



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE Q PROVINCIA AUTONOMA:  ABRUZZO R 130 000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1LZ.S
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTCNOMA:
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION|
Totate | Irregolari | Salmonella I Listeria | Altre Micotossine Metall | Altre PRESENTAZICNE
mon. pesanti
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o 48 18 0 0 18 0 0 0 0 0 0 18
conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 14 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
0401 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latto @ crama d latta, 0 0 0 0 0 0 of o 0 0 0 0
concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
04 07 Formaggi, latticini 60 2 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
TOTALE 135 22 0 0 21 0 0 2 0 0 0 23
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatilt in guscio 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli i 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 18 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIWVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella L::Le:a I Altre Micotossine x:::l:i ] Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODQTTI| A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 0f Carni o rattaglie (bovine, suine, [, 10 0 0 1 0 1ol o 0 0 0 11
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Aitre carni 3 0 0 0 0 0 0 0 0 g
1601 () Carni lavorate o comunque 104 17 0 0 2 0 0 6 0 0 0 8
preparate
TOTALE 234 27 0 0 3 0 10 6 0 0 0 19
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 16 2 3 0 0 0 1 0 0 0 0 4
0303 Flletti e trance di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
83 g? Mofluschi bivalvi 65 2 0 0 0 0 2l o 0 0 0 2
03 08 Molluschi cefalopodi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di o 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei & molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 94 5 3 1 0 3 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi 6 oli di pesce o 1 1 0 0 0 0 of 1 0 0 0 1
mammiferi marini
- Oli vegetali fluidi o concreti,
15 07 (™ greggi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccloli ecc.)
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coDpIcl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonella I Listeria l Alire Micotossine Waiall l Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 02 :;::::razioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Coreali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 07 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 01 Paste alimentari secche 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari alluovo 7 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
19 03 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, td ed erbs
09 00 infusionali ed aromatiche 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 (2 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Iregotari | Saimanella ] L:::;:'a l Altre | Micotossine | Mean | Alre PRESENTAZIONE
. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche O 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VING
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0
2200 Acquaviti, quu?ri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 a 0 0
baevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati & dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
1800 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM]
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0
zuccheri
0410 Miele 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
Frutta secca a gusclo rigido,
08 05 spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATT! PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia}
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonela I Listerla l Altre Micotossine Metaﬂ'lr [ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 0 0 0 [+ 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTQ CON GLI ALIMENTI

Materiali a contatto con gli
3400 alimenti 0 0 0 0

TOTALE 0 0 0 Y
21. ALTRI ALIMENTI

Prodotti commestibili animali,
04 11 non nominati altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 07 Altre pre;'Jaraziom alimentari, 0 0

non nominate altrove

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOT REGIONALE 521 57 3 1 26 0 13 9 0 0 0 52

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRC IL 1* MARZO DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO D1 RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGQIC DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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REGIONE BASILICATA
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA R1700000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971 668835
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE SIP
{codice}
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggett a | ORICD & VENDONO
{cod. O1) {ood. 02} ingr dettagho | autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | {cod. 04} | . sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08} | DETTAGUO (cod. 08)
(©0d.08) | i o

NUMERO DI UNITA' 503 173 200 1.282 141 08 1.382 148 552
NUMERO DL UNITA'
CONTROLLATE () 163 104 149 1,032 73 96 522 109 388
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 363 102 144 932 73 55 739 176 353
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 10 5 - 29 - 5 35 - 14
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 72 232 55 569 3 251 a7 269
GAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 4 -
NUMERQ
INFRAZIONI 12 10 52 3 38 40 16
a) igiene genernle
B igene (HACCF,
formazione 1 7 9 5 1 -
c) composiziona
3 contamnazions
| (diversa da quella - -
I miccobiologica)
e} etichettatura e 1
presentazione 1
) altro . -
PROVVEDIMENT)
| ameninistratii 1 13 36 13
b) notizie di reato 6 7 10 4 1

1) L'unita controilata deve essere conteggiata una sola volta nefi'anno.

2) Sel'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni I1spez non va cor

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSEAE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO K 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

IREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZION
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE BASILICATA R1700000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.ANGELQ RAFFAELE RINALDI TELEFONO:
TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE S.v.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO i DATI: 5
PEUUUT TN
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE | CONFEZIONATOR!
PRODUTTOR! | PRODUTTORIE CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI 2 [Fos0etE ad VENOONO
{cod. O1) (cod. 02) ingrosso | dettaglio ssgg.lane Wal sutorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | (cod 04) "g’d 0;‘ sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08) AL DETTAGLIO
¢ ) | cod. 081 {cod 09)

NUMERQ Di UNITA' 8.526 251 85 1.949 418 362 668 216 517
gg:fggi_ﬂgg'x' 6.035 239 85 1654 | 270 341 663 211 439
z;wsno DIISPEZIONI| 6 854 1.097 939 1.769 155 220 651 304 691
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 2 6 8 3 2 " 2 7
TOT,
PaE e SAMPION! 94 245 18 | 172 4 2 62 % 237
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 4
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 2 13 3 2 12 2 1
b) igiene (HACCP,
formazione personaie} 34 38 32
) composizione

contaminazione
{diversa da quella
imicrobiologica)
e) etichettatura e
presantazione 2 2 3
f) altro 2 1
PROVVEDIMENT!
{amministrativi 3 1 22 5 4 11 2 6
b} notizie di reato 2 2 1 2 1

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nelfanno.

2} Se l'unica operazione effettuata @ il pralievo di campioni 'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGLA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANFTA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANKO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERQ DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DE1 CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE BASILICATA R 1700000
(codice)}
NOME DEL REFERENTE: DR. ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971 668835
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2
NUMERQC DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 2
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irragolari | Salmonella ILis!eria monl Altre Micotossine ph:es:?:. | Altre PRESENTAZIONE,

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte o cr?ma di latte, freschi o 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

consgervati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0 0 0 0 0 v} 0 0 0 0 0

TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION) COMPOSIZION [ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelta ll.islerla mon{ Altre Micotossine :::::l:l l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine,
0201 suine, ovine, caprine, equine) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volallh.da cortile e loro 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
frattaglie
02 04 Altre carni 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (9 Carni lavorate 0 comunque 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
preparate
TOTALE 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
4.PESCI|, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 15 4 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4
03 05 Molluschi gasteropodi 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg gg Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 4] 0 0 [4] 0 0 0 0 0
jo3 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 15 4 0 0 0 0 0 0 4 4
5. GRASSI £ED OL!
02 05 Lardo 0 0 [9) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce @
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 (%) ;Jrl‘la;r;igetah fluidi o concreti, 121 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 40 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
15 07 03 001 |Ofio di oliva extravergine 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 ::::thgt:rina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 121 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.)
(*) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alie sottoclassl 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CconICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPCSIZION |ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia IUsteria monl Altrer Micotossine Metalli. L Altre PRESENTAZION%
pesanti
6. ZUPPE, BRODY, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 ::?:razioni di ortaggi senza 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 03 Ereﬂ, per salsg a salse 84 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
2210 o . N 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
— 103 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Pane, altri prodotti della
1907 197 3 C o 0 0 0 0 3 0 0 3
panetterta
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 75 2 1 0 Y 0 0 0 1 0 0 2
1903 01 Paste alimentari secche 54 0 0 0 O 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 23 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
19 03 03 Paste alimentari speciali 23 0 0 Q0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 481 ] 1 0 0 0 0 0 5 0 0 6
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 150 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
08 00 Frutta 142 0 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 292 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, 16 ed erbe 22 0 0 0
infusionali ed aromatiche
2500 Sale da cucina 1 0 Q Q0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 61 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 89 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 150 0 L 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooic CLASS! ALIMENTI CAMFIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRC TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregoiari | Salmonella IListeria monl Altre Micotossine Metalll' l Altre PRESENTAZIONH
pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 94 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 94 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole stilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quu9ri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelali e dessert 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE D! CACAQ
11800 Cacao e preparaziont a base di 9 0
‘ cacao
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher_i @ prodotti a base di 10 o
zuccheri
04 10 Miele 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutia secca 0 0
TOTALE 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2108 Preparazioni gastronomiche 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcOoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVEASE E INFRAZIONt
Totale | Irregolari | Salmonelia [Listeria mon Altre Micotossine ph:::r?l‘i Altre PRESENTAZIONE

18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una

32 00 alimentazione particolare

33 00 (prodotti dietetici, alimenti 12 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
prima infanzia)
TOTALE 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19. ADDITIWY

2900 Additivi Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENT!

34 00 M‘aterla_h a contatto con gli 16 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 16 L] L] 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTR! ALIMENTI

04 11 Prodotti gommestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0

] non nominati altrove
. 2107 Altre praParazmm alimentari, 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

non nominate altrove
TOTALE 14 0 0 0 ] 0 0 0 L] 0 0 0
TOT REGIONALE 1441 14 1 0 2 0 0 1 8 0 4 14

. MODELLO DEVE ESSEAE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLQ DI RILEVATIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MIN'STEAO DELLA SANITA’ ENTRO iL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

VINLVISIDAT AIX

INOIZVTIAY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

%4} yvindaq 19p viouIv)

po11qqnday v]jp 0IVPUIS



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNQ 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALLISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA R170 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA, DESCRIZIONE: 1.Z.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI; 2
coDICH CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI GOMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTROY] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONt
Totale | trregolari | Salmonella I Listerla mon{ Altre Micotossine I ‘::z‘:::i I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERQ CASEAR]
Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservati 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 17 1 0 0 1 0 0 0 0 4] 0 1
04 01 03 Latte UHT 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 QO 0 0
040105 Panna 6 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crama i latie, 2 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 152 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 223 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODOTT)
04 08 Uova di volatili in guscio 52 4 5 0 0 0 0 0 0 0 5
04 09 Uova di volatili squsciate, tuorli 2 0 0 0 [} 0 0 0 0
TOTALE 54 4 5 0 0 0 0 0 0
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COoDICt CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale I Irregolari | Salmonelia lLisleria monl Altre Mlcotossinel Mem', T Altre PRESENTAZIONE
pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca‘rnl 8 frat.taghe {bovine, suine, 120 o 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
ovine, caprine, equine}
02 02 Volalili da cortile e loro frattaglie 24 1 0 1 0 0 0 0 0 ¢ 0 1
02 04 Altre carni 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 246 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5
preparate
TOTALE 392 6 5 1 0 0 0 0 0 0 0 8
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 17 3 0 0 0 0 1 2 0 0 0 3
03 03 Filetti e trance di pesce 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 G 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg gg Molluschi bivalvi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1]
0308 Molluschi cefalopodi 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 :’;“s'::"’m"' & conserve di 39 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0
1605 Preparazioni e conserve di 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 70 3 0 0 0 0 1 2 0 0 0 3
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi  ofl di pesce e 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 (% Oli vegetall fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
greggi
15 07 01 001 |Qlio di oliva 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 o}
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 g:gzrma, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q

{*) Sono comprest nella classe gli altri prodotti di origine animale (ippe, ciccioll ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA|ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale I Irregolari SalmonellalListeria monl Altre MiootossineJ MetaITil l Alire PRESENTAZIONE
pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:?:razuoni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 03 Prep. per salse e salse 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Coreali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscottt 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 M Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentar speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
0900 Infusionali ed aromatiche 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICl CLASS!ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale J Irregolari Salmone!la]l.islerla monl Altre Miootossinel ﬂelim_l Altre PRESENTAZIONE
pesanti
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQ IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Varmut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 V] 0 Q 0 0 [¥) 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liquori ed altre
22 09 bevande alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
14. CACAQO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacac e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
1700 zuccheri 0 0
04 10 Miels 2 0 0 Q0 0 0 0 0 4] 0 0 Q
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 o
17. PIATTI PREPARATI
2106 | Preparazioni gastronomiche 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDiCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | EFICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONY
Totale l Irregolari SalmoneIIaILisleria mon.I Altre Micotossine ;';::12 I Altre PRESENTAZIONE
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 L] 0 0 0
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINAT!I AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M.aienalll a contatto con gl 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commastibili anlmali,
0411 non nominatl altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre preparazmm alimentari, 6 0
non nominate altrove
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 775 15 11 1 1 0 1 2 0 0 0 16

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE C PROVINCIA AUTONCMA ENTRO L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL. 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 129 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: P.A. BOLZANO R 042 000 0
(codice)

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI sopgett a ‘soggeth ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) (cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGUIO {cod. 09)
. fcod, 06}
NUMERO DI UNITA' 19 366 217 1.307 1 46 6.539 529 407
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1 13 127 70 258 20 17 1.204 227 209
NUMERO DI
ISPEZION (2 28 231 87 356 13 17 1.369 275 257
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 1 15 10 46 1 - 230 29 50
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 34 312 41 143 245 122 149
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR ) x 7 80 5 3 18
NUMERO
INFRAZIONI - 27 1 2 150 1 40
a) igiene generale
B) igiene (RAGCE,
formazione 15 3 20 160 23 17
personale)
<) composizione 3 1 2 22 - 7
'Ei mmaznme
(diversa da quella 1 1 4 7 2 -
€) etichettatura e
presentazione 4 8 52 € - 1
f altro 1 " 2 4 20 5 7
PROVVEDIMENT!
inistrativi 43 7 13 1 - 585 31 173
b) notizie di reato 5 1 9 - 25 2 7

1) L'uniti controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata é il preiievo di campioni lMspezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLG DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 130 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONGMA: REGIONE P.A. BOLZANO R Q42 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. HERMANN STAMPFER TELEFONO: ::??635162

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLAWISIICEBEEIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATL: 4

DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE FRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTCRIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI la scggetti ad VENDONO
(cod. 01) {c0d. 02} ingrosso | dettaglio s;’gge“‘ autorizz. | pubbiica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | {cod 04) (mdg o5) sanitaria | {cod.07) | {cod. 08) AL DETTAGLIC
(cod. 06) (cod. 09)
NUMEROQ DI UNITA 7.000 65 32 1.160 710 6.000 400 310
NUMERQ DI UNITA
CONTROLLATE 1y 204 60 so | 288 150 | s9 58 274
NUMERO DI ISPEZYONI
P 297 313 189 | 700 161 60 60 665
NUMERO DI UNITA’
CON INFRAZIONI 7 4 4 9 1 1 1 6
TOTALE CAMPICNI
PRELEVAT 81 262 41 155 18 12 an
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 2 18 15 3 1 45
NUMEROQ INFRAZIONI 1
a) igiene generale -
b) igiene {HACCP,
formazione personale)
©) composizione
d} contaminazione
(diversa da quella 1
i i i
e) etichettatura e 1
presentazione 5 1
f) altro 1 3 1 1 2
PROVVEDIMENTI
amemini L 5 10 22 14 1 2 19
) notizie di reato 4 4 2

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1" MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIGNI O P_A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGHO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE P.A. BOLZANO R 0420000
{codice}
NOME DEL REFERENTE: UMBERTO DE GIULI TELEFONQ:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINGCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
COoDICt CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Tctale .| Saimonella Listeria Altre Micotossine Melalln‘ Altre PRESENTAZIONE
Irregolari mon. pesanti
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
h Latte @ crema di latte, freschi o

04 01 conservati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte & crema di latte,
0402 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 29 2 1 0 0O 0 0 0 0 1 0 2

TOTALE 98 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 2
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 v} 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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COoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale .| Salmoneha Listeria Altre Micotossine Metallil Altre PRESENTAZIONE
Irregolari mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Camnie frat.lagiie (bpvlne‘ suine, 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
oving, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 o ¢ 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate 0 comunque 137 6 0 0 0 0 0 0 2 3 1 6
preparate
TOTALE 143 6 0 0 0 0 ] 0 2 3 1 6
4. PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostel 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 9 1 0 0 [} 0 0 0 4] 0 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
PP Molluschi bivalvi 0 0 ) 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Moliuschi cefalopodi 8 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
0309 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparazioni e conse.rve di 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei 8 molluschi
TOTALE 22 3 0 0 0 1] 0 0 0 0 3 3
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 () Oli vegetall fluidi o concreti, 15 0 0 0 0 0 0 0 0 1
greggi
15 07 01 001 |Olio di oliva 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 7 0 0 0 0 0 [¢] 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 55 25 0 0 0 0 0 0 0 0 25 25
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 70 26 0 [ 0 0 0 0 0 0 26 26

{*) Sono compresi nella classe gli aitri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**} Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

— VINLVISIDAT AIX
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coDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT) MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIGNI
Totale | 1an] S2imoNSHa Lﬁ:}‘:‘a Alre | Micotossine p’:‘:m Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2002 :;::J:razioni di ortaggi senza 8 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0

2103 Prap. per salse e salse 11 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

2210 Aceti commestibili e succedanei 4 0 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 2 0 0 0 0 0 [1] 0 2 0 2

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 18 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
Pane, altri prodotti della

1907 panetteria 36 5 1] 0 0 0 0 0 5 0 0 5

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 11 4 0 0 0 0 0 0 0 4 0 4

19 03 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 02 Paste alimentari all'uovo 4 1 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0

190303 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 91 11 0 0 0 0 0 0 6 4 0 10

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 36 1 0 0 0 4] 0 0 0 0 1 1

08 00 Frutta 111 3 0 0 0 0 0 0 2 1 0 3
TOTALE 147 4 0 0 0 0 0 0 2 1 4

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 20 1 0 ! 0 !

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 20 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 40 4 0 0 0 0 0 0 1 2 1 4

2202 Altre bevande non alcoliche 25 5 0 0 0 0 0 (4] 0 3 2 5
TOTALE 65 9 0 0 0 0 0 0 1 5 3 9
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIQONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE}ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZAT} MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DI!ERSE E INFRAZIONI
Totale Iregolart Salmonetla L:::;:i-a Altre Micotossine ;Aaesa{ar:ll'l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 49 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
TOTALE 49 1 0 0 ] 0 0 0 0 1 0 1
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromeie 0 0 0 1] 1] 0 0 0 [¥] 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liguori ed altre
22 09 e o 20 6 0 0 0 0 0 0 0 6 o 6
TOTALE 30 3] 0 0 0 0 0 0 0 8 0 8
13. GELAT! E DESSERT
2105 Gelati e dessert 122 15 3 5 8 0 0 0 0 0 0 16
TOTALE 122 15 3 5 8 0 0 0 0 0 0 16
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAQO
1800 Cacao e preparazioni a base di 6 0 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0
15. DOLCIUMI
1700 Zuccher? e prodotti a base di 140 25 3 5 8 0 0 o 8 26
zuccheri
0410 Miele 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 149 25 3 5 8 0 0 0 2 8 0 26
16. FRUTTA SECCA A GUSCIQ RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frutta secca 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0
17. PIATT| PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 305 13 8 0 4 0 0 0 0 1 0 13
TOTALE 305 13 8 0 4 0 0 0 0 1 0 13
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 22 3 0 0 ¢ 0 0 0 0 3 0 3
infanzia)
TOTALE 22 3 0 0 0 0 0 0 0 3 0 3
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coDiC CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION| COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA|ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Salmonella Listaria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
Irragolari mon, pasant

19. ADDITIVI

2900 Additivi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

34 00 M.atena.li a contatto con gli 13 0 0 0 0 0 0
alimenti
TQTALE 13 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti ?om‘mestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

2107 Altre preparazlonl alimentari, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 (1] 0 0 0 0
TOT REGIONALE 1381 127 15 10 20 0 0 (1] 13 386 34 128

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO Di RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 139 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI £ DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE © PROVINCIA AUTONOMA: CALABRIA R 1800000
(cadice)
NOME DEL REFERENTE: DR. BRUNO LOGOZZO TELEFONO: 0961 856526
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP
foodice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 11
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 3
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggeti a soggett ad VENDONO
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettagiic vighanza autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) {ood. 05) santaria | (cod.07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  {cod. 09)
. {cod, 06}
NUMERO DI UNITA* Ba* 95 108 669 222 296 870 29 416
gg‘,:E;‘g&‘;’;ﬂﬁf (129254)* 67 8z 534 74 79 303 23 258
{;‘,’,‘5{2,?,? ('2) (81963)* 119 101 339 83 85 337 4 326
gg:fﬂf&?gg x 156 11 2 40 1 - 76 5 145
TOTALE CAMPIONI | 3508 6 a 135 ; - 10
CAMPIONI NCN
REGOLAMENTARI - - - 4 - -
NUMERQ
INFRAZIONI 20 20 80 3 65 18 85
a) igiens generale
b} igiene (HACCP,
formazione
le
&) composiziona
[3F conlaminazione
{diversa da queila
e} etichettatura @
presentaziona
f) altro
O OMENTI 86 5 30 1 a 36 8 40
b) natizie di reato 1 - 1 - -

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nelfanno.

2) Se l'unica operazione effetiuata & il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata,

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITWNTO ALLA REGIONE G PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'AMNO SUCCESSIVO A QUELLO Dt RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIOM O PA AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUGCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
* Dati non compresi nella elaborazione finale dei totaii in quanto inattendibili



Camera dei Deputati — 140 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE CALABRIA R 1‘80 000 0

NOME DEL REFERENTE:  DR. BRUNG LOGOZZO TELEFONO: g;::e)856526

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLF(\mIgi'Ee,G]ONE O PROVINCIA AUTONOMA: 11

NUMERO Di STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATE: 7

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! . [Fog9etiad VENDONO
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaghio 90 autorizz. | pubblica | collettiva PREVALENTEMENTE AL

viglanza | o varia | (cod. 07) | (cod.08) | DETTAGLIO  (cod. 08)

{cod. 03) | (cod D4)
(©ed 08 | (od. 06

NUMERO DI UNITA' 1773 168 109 2402 | 155 | 168 | 615 | 11 730
gg:f:g&;ﬁg':‘:‘)" 1.762 180 118 | 2282 | 138 | 160 | a73 140 733
z;’MEF‘O DHSPEZION 3 55 481 496 | 2825 | 127 | 187 | ev2 | 204 1.922
CON NERAZIONI ? 9 A A T T T v
LOTALE CAMPION! 14.478 197 99 | 257 3 83 4 154
o EE

:)‘f;f:og“:;:z:z'o”' 4 19| 297 2 5 29 39 69
¢) composizione 2

d) contaminazione
(diversa da quella 2 1
| microbiglogica)

€) etichettatura e

presentazione 23

1) attro a7 30 1
PROVVEDIMENT! 3 4 1 118 1 15 1 1
ammin:strativi

b) notizie di reato 4 2 2 1 1 1 2

1) L'unith controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanna.

2} Se l'unica operazione effetuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCLA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLOC DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRC 1L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIC ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE CALABRIA R 1800000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. BRUNO LOGOZZO TELEFONO: 0961 856526
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 3
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 2
CQDICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Saimonetia "‘ms'::"‘ Alve | Micotossine g‘;ﬂi Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI -
‘0 401 Latte @ crgma di latte, freschi o 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 15 0 0O 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 1 4] 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrai 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Slero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticin| § 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0

TOTALE 31 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volalili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |[ALTRO, TOTALE
ANALIZZAT) MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari Sa1monella] Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie {bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, squine) 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate 0 comunque 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gastercpodi 0 0 0 4] [ 0 0 0 0 0 [1] 0
gg gg Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 [¢ 0 0 0
Preparazioni & conserve di
16 04 pesce 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 13 0 0 [1] 0 0 0 4] 0 0
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
15 04 mammiferl marini 0 [0} 0 0} 0 0 0 0 0 0 0]
15 07 (=) Oli vegetalr fluidi o concreti, 31 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
greggi
15 07 01 001 |Qlio di oliva 12 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 35 3 0 0 0 0 0 0 0 [}] 3 3

{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, clecioli ecc.)
{*} Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassl 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODIC! CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari | Saimonella ] Listeria I Altre Micotossine lx:t:fl::l ] Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di orlaggi con aceto 12 i} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2002 :;:f:’az“"‘ di ortaggi senza 44 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

2103 Prep. per salse e salse 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2210 Aceti commastibili 8 succedanei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 59 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODQTT! DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 1 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0

1907 Pane, al'tri prodotti della 40 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 01 Paste alimentari secche 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari alluovo 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 03 Paste alimentari speciali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 116 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggl, radici, tuberi 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 19 0 0 0 0 (4] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe

0900 ian)usIonall od aromatiche 0 0

2500 Sale da cucina 0 0 0 [¢) 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 [} 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhl e nettari di frutta 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 02 Altre bevande non alcoliche 50 4 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4
TOTALE 67 ) 0 0 )} (] 0 0 0 o 4 4q
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonena |  'Steria Atre | Micotossine | Ve 1 ape PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINQ
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 48 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
TOTALE 48 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 8 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 [¢] 0 0 0
22 09 Acquaviti, quuf)rl ed altre 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
hevande alcoliche
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
21 05 Gelati e dessert 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 o
15. DOLCIUM!
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 zuecheri 28 1 0 0 0 1 1
04 10 Miele 1 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0 0 0
TOTALE 29 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 96 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 2 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 188 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 188 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 4 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO) TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLCGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonela Listeria Altre Micotossine Motall Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

31 00 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 a 0 [*] 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENTI

34 00 M'atena_li a contatto con gli 10 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti c.:om.mestibih animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

21 07 Altre preparazioni alimentari, 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (1] 0
TOT REGIONALE 718 16 0 0 0 0 0 0 0 0 16 186

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOGMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QGUELLO Di RILEVAZIONE
iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANKO SUCCESSIVO A QUELLO DJ RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  CALABRIA R 1800000
{codica)
NOME DEL REFERENTE: DR. BRUNC LOGOZZ0 TELEFONO: 0961 856526
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 3
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 3
COopICI CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonella | L::‘::a I Adtre MicotossineI ;ﬁml Alire PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
Latte & crema di latte, fraschi o
04 01 conservati 301 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0401 03 Latte UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulatl, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0404 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 983 102 1 0 101 0 0 0 0 0 0 102
TOTALE 1284 102 1 0 101 0 0 0 0 0 0 102
2. UOVA E OVOPRODOTT!
04 08 Uova di volatili in guscio 338 4 0 0 0 0 0 0 0 7
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 ] 0
TOTALE 338 7 4 0 3 0 0 0 0 0 7
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONL
Totate I Irregolari SalmonetlaJ Listeria I Altre Micotossine x:t:ﬂ:: ] Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 09 Cs?rm e frat_taglle (b_c'wne, suine, 2710 5 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 64 5 0 1 0 0 0 0 0 0 6
02 04 Altre carni 267 4 0 2 0 0 0 0 0 0 6
1801 (4 Carni lavorate o comunque 959 30 12 0 18 0 0 0 0 0 0 30
preparate
TOTALE 4000 44 21 0 23 0 0 0 0 0 0 44
4.PESCI, CROSTACE{, MOLLUSCH!
0301 Selaci 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 116 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 4
0303 Filetti e trance di pesce 31 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 06
L 3
0307 Molluschi bivalvi 58 3 1 ] 2 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalepodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0309 Echinodarmi 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparazflom e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 241 7 1 0 6 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi o oll di pesce o 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
16 07 (= Oli vegetali fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
greggi
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutio
TOTALE 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0

Q| O |ojojo] ©

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodottl di origine animale (trippe, ciccloll ecc.)
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ALTRO

COoDICI CLASS!I ALIMENT| CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZIONE { ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZATi MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari { Salmonella I L:::::Ia l Altre Micotossine Metaml I Altre PRESENTAZIONE
. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con acsto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 ::;:;:raznoni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 03 Prep. per saise e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commaestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, altri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0 0 0 0
190302 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. EHBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, 1é ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0
2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettar! di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0
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ETICHETTATURA

TOTALE

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE ALTRO
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totala | Irregolari | Salmonella l t{::::i_a l Altre Micotossine mﬂl Alire PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessort 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREFARAZ. A BASE D! CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher-i e prodotti a base di 27 1 0 0 1 0 0 0 1
zuccheri
04 10 Misle 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 95 1 0 0 0 Y 0 1 0 0 0 1
186. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0
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ALTRO

COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale [ Irregotari | Salmonella ] Listeria I Altre Micotossine l Me‘“'r | Altrs PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 4} 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
31 00 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTQ CON GLI ALIMENT
2400 M'atena.h a contatto con gli 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 1] 0 o
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti c':om.mestlbuh animall, 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre prsparaznom alimentari, 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 5959 161 27 0 133 0 0 1 0 0 0 161

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCGESSIVO A QGUELLO DI RILEVAZIONE

Il MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTAO IL 21

O DELL'ANNO

‘0 A QUELLO D RILEVATIONE
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Camera dei Deputati — 153 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALSMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: CAMPANIA R 1.50 00C 0

NOME DEL REFERENTE: TELEFONQ: g::lc;)QGQM

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NEI(_mEGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13

NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13

DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggett a| 099 | ] VENDONO
(cod. 01} {eod. 02) ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | {cod. 04} (cod. 05) sanitaria | {cod. 07) | (cod.08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
‘ {cod, OG)
NUMERO DI UNITA' | 41.552 3417 2828 |24676 | 3657 | 1538 |16.452 | 2.016 7.667
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 675 1.609 1.642 13.341 1312 1.091 8.205 1.540 3.806
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 724 2781 2544 19523 | 2.178 | 1316 |13.389 | 2.358 5.704
NUMERO DI UNSTA!
CON INFRAZIONI 66 3s1 246 1.937 394 540 1.481 408 698
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI g2 1.288 743 4.190 174 245 937 894 1.236
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 2 16 22 87 10 3 42 16 34
NUMERO
INFRAZIONI 25 311 114 1.796 82 19 1.005 174 397
a) igiene generale
t) igiene (HACCP,
formazione 9 141 139 599 87 59 487 0 165
personale)
¢) composizione - - - 40 - - 19 - 29
[y coraminazions
{diversa da quelia - - - 18 - - 5 3 -
icrobiclogs
e) etichettatura
presentazione - 7 38 142 6 22 35 5 55
f) aitro 4 50 44 535 296 13 260 52 161
PROVVEDIMENT}
M 23 253 162 1.051 57 274 1.110 205 428
b) notizie di reato 11 86 2 259 21 19 150 31 77

1} L'unith controilata deve essere conteggiata una soka voita nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelieve di campioni Ispezione non va conteggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUATO ALLA REGIONE G PROVINCIA AUTONOMA ENTRO K. 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Df RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 154 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE| PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE CAMPANIA R 150 000 0

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA ROSINA POLITO TELEFONO: (g;m;)969348

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELL:O;!EEEIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13

DISTRIBUZIONE TRASFORT) RISTORAZIONE PRODUTTORI E El
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHI
PRIMAR! CONFEZIONATORI soggetti a sopgetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettagho | . o | autorizz. | pubbiica collettiva | PREVALENTEMENTE
(eod. 03} | ood0a) | (T | sanitana | (o0d.07) | (0d.08) [ ALDETTAGLIO
(cod. 06) icod, 09}
NUMERO DI UNITA' 25.132 1.147 681 20.802 | 2423 | 2617 | 7596 | 1341 6.639
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE 1) 21.078 882 593 15476 | 1.883 | 2041 | 3579 | 1596 5.559
:;;’”ERO DIISPEZIONIT 58974 20378 13000 |31567 | 2709 | 2755 | assa | 2736 11.520
NUMERO DI UNITA'
CON NFRAZIONI 351 133 103 931 116 135 321 23 410
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT 3516 2.207 1.090 | 4.253 78 34 262 a2 2119
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 69 112 37 109 1 16 1 136
NUMERQ INFRAZIONI
2)igiene generale 338 150 88 872 19 63 228 43 365
b) igiene (HACCP,
cormazione ale) 88 102 a7 258 8 2 50 a 44
c) composizione 5 5] 1 13 26
d] contarminazione
(diversa da quella 3 4 125 1 1
microbiologica)
e) etichettatura e
presemazione 1 5 10 60 1 4 22
) attro 82 36 53 325 108 56 93 3 220
PROVVEDIMENTI
ararministrativi 125 102 45 615 67 112 194 50 281
b) notizie di reato 28 18 24 396 12 17 30 1 73

1) L'unit2 controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITC ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO (L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE CAMPANIA R 1500000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ROSINA POLITC TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
CODICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E D1!_ERSE E INFRAZIONI
Totate | Irregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metallll Alire PRESENTAZIONE
man. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEAR!

Latte & crema di latte, freschi o
0401 conservali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latlte pastorizzato 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 85 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 [4] 0 0 0
04 01 05 Panna 15 0 0 0 0 0 0 3] [} 0 0 0

Latte & crema di latte,
0402 concentratl 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte @ crema coagulati, yogurt 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 178 (3] 0 0 3 0 0 0 3 3 0 9

TOTALE 352 6 0 0 3 0 0 Q0 3 3 0 9
2. UOVA E CVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili squsciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX

qql yvindaq 19p vi2UID)

po11qqnday v]jp 0IVPUIS



CODICI CLASSI ALIMENT CAMPIONI| CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bpvine. suine, 14 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 7 1 0 1 0 o 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (9 Carni lavorate o comunque 231 12 3 3 5 0 0 0 1 0 0 12
preparale
TOTALE 252 14 3 4 5 0 0 0 2 0 0 14
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Telaostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetli e trance di pesce 4 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
poped Molluschi bivalvi 1 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Melluschi cefalepodi 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1604 Preparazioni e conserve di 124 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparazioni e const?rve di 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 137 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e oli di pesce 8 0 0 0 0 0 0 0 0
mammiferi marini
15 07 (= ;)rhe ;igetah fluidi o concreti, 649 16 0 0 0 0 0 o 16 9 0 27
15 07 01 001 |Qlio di oliva 110 7 [ 0 0 0 0 0 8 4 0 12
15 07 03 001 |Qiio di oliva extravergine 225 9 1] 0 0 0 0 2 8 5 0 15
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 1] 0 [¢] 0 0 0 0 1] 0 0
1513 ::ransrlna. imitazione dello 10 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 661 17 0 0 1 0 0 2 16 9 0 28

{*) Sono compresi nelia classe gli alirl prodotti d origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(™) Si intende il totale delia classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassl 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CcoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA|ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmoneila Listeria I Altre Micotossine ;::lai:':l:l I Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2002 Proparazion! dl ortagg senza 875 6 0 0 6 0 o o 0 of o 6

2103 Prep. per salse e salse 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2210 Aceti commestibili @ succedanet 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 978 6 0 0 8 0 0 0 0 0 1] ]

7. CEREALI E PRODOTT!I DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 432 9 0 0 0 0 0 0 9 6 0 15

19.07 Pane, altri prodotti della 208 1 0 0 0 0 of o 1 of o 1
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 501 15 1 0 14 0 0 0 0 0 0 15

1903 1 Paste alimentari secche 326 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 32 1 1 0 Q 0 0 0 0 0 0 1

190303 Paste alimentari speciali 53 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

; TOTALE 1609 26 2 0 14 0 0 0 10 g o 32

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 148 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 173 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, td ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 185 0 0 0 1

25 00 Sale da cucina 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 186 9 0 0 0 8 0 0 0 0 1 9

10. BEVANDE NCN ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 307 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Alire bevande non alcoliche 466 5 0 0 0 0 0 1 4 3 0 8
TOTALE 773 5 0 0 0 0 0 1 4 3 0 8
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conicl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIGNI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE € INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Aitre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 91 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 504 3 0 0 0 0 3 0 0 0 0 3
TOTALE 595 3 0 0 0 0 3 0 0 0 0 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQ IL VINO
2203 Birra 41 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0 0 0
2208 Vermut o vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 1 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acguaviti, liquori ed altre
22 09 bevands alcsliche 34 1 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
TOTALE 76 1 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 38 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 38 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazionl a base di a9 4 1 3 3 0
cacao
TOTALE 99 4 0 1 3 0 7
15. DOLCIUMI
1700 Zucche(l e prodotti a base di 137 0 0
zuccheri
04 10 Miele 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 154 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a gusclo rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 536 B ! 10 1
TOTALE 536 11 1 10 0 0 0 0 11
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 365 14 0 1 4 9 0 0 0 0 0 14
TOTALE 365 14 0 1 4 9 0 0 0 0 0 14
18. PRODOTTI DESTINAT! AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dieteticl, alimenti prima 76 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 76 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPQSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT} MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION}
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Alire Micotossine Meaalli. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ACRITIVI

29 00 Additivi 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 [V} 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

3400 Materiali a contatto con gl 176| 12 0 0 2 0 of o 10 of o 12
alimenti
TOTALE 176 12 0 0 2 0 0 0 10 0 0 12

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti c‘:om‘mestlblh animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

2107 Altre preparazmm alimentari, 321 2 o 0 2 0 o 0 0 0 0 5
non nominate altrove
TOTALE 3 2 0 [} 2 0 0 0 1] 0 1] 2
TOT REGIONALE 7575 132 5 5 a1 27 3 3 49 25 1 159

'L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELLANNG SUCGESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI| E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA R 150 000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.Z2.S
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERC DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
CoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZICNE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I LI:::a I Ajtre Micotossine | ::::Ti_l Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crgma di tatte, freschio 2013 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 363 4 0 0 1 0 0 0 0 0 4 5
040103 Latte UHT 397 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040104 Latte sterilizzato 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 2 0 0 [v; 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latto & crema di latte, 20 0 0 0 0 0 of o 0 o] o 0

concentrafi
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 159 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 160 1 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5
04 07 Formaggi, latticini 1150 31 3 0 24 0 0 6 0 0 3 36

TOTALE 4281 36 3 0 25 0 0 6 0 0 12 48
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 240 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0 0 0 0 0

TOTALE 241 0 0 0 4] 0 0 0 ] 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQSIZIONE | ETICHETTATURA{ ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari | Salmoneila L:Le:a ' Altre Micotossine x:tiitil Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 04 Ca'rm e frattaglie {bovine, suine, 1536 9 4 0 8 0 0 0 0 0 0 9
ovine, caprine, equing)
0202 Volatili da cortile e loro fratiaglie 213 3 1 0 2 0 0 1 0 0 0 4
02 04 Altre carni 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 1761 74 11 0 23 0 0 0 0 4 37 75
preparate
TOTALE 3527 86 13 0 33 0 0 1 0 4 37 88
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teieostei 159 1 0 0 0 0 0 0 4] 0 1 1
0303 Filetti e trance di pesce 53 10 0 0 0 0 0 1 0 0 9 10
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
g Motluschi bivalvi 361 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 88 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pesce 1414 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1605 Prepara;nom @ conserve di 145 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ melluschi
TOTALE 985 1 0 0 0 0 1 0 0 10 11
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 () ;)rlel, ;:igetah fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 {Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono comprast nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccloli ecc.)
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonella | L::::a l Altre Mlootosslne] ;f::::i | Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2001 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0

2002 :;:E):razloni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 10 Aceti commestibili @ succedansei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Panae, altri prodotti della 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria o biscotti 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 01 Paste alimentari sacche 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

190302 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 )]

190303 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1 Y] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffé, & ed erbe 0 0 0 0 0 0 0 0
infusionali ad aromatiche

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totate | Irregolari | Salmonella L::':ﬂ" Altre Micotossine Jéatjmli Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 [
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSOQ IL VINO
2203 Bitra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromeie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 09 Acquaviti, tiqugri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13, GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacac e preparazioni a base di o 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di 1 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 245 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 246 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDD, SPUNTIN}
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 )] 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2108 |Preparazioni gastronomiche 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Llrregolari Saimonella l Listeria Altre Micotossine pe:t: nl l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 4] 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 M-atena.ll a contatto con gli 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotli commestibili animali,
04 non nominati altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 07 Altre preParazmm alimentari, 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 9320 133 16 0 58 0 0 8 0 4 59 145

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE © PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQGION) O P.A, AL MINISTERC DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGID DELL'ANNO SUGCESSIVO A QUELLO Ui RILEVAZIONE
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: EMILIA-ROMAGNA R 080 000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONQO: 051283149
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE. sIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNOQ FORNITO | DATI: 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggeti a | 20009 VENDONO
{cod. 01} (cod. 02) ingrosso | dettagfio vigllanza autorizz. | pubblica | colletiva 1 PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03} | (cod. 04) {cod. 05) sanitaria | {cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGUO  (cod. 09)
) fcod, 06)
NUMERO DI UNITA' 663 9.635 2248 | 122382 | 2174 28.827 | 3.625 59.554
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE () 233 4619 818 3282 [ 1.145 14852 | 2.498 27.447
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 326 8.248 3.701 4888 | 1.275 18.048 | 3.602 38.178
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 9 890 147 473 2 - 2.890 406 4817
L GAMPIONI | 1 478 3.041 1008 1174 | a3 781 | 1402 9.063
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 43 148 57 49 - 161 458
NUMERQ
INFRAZION| 1 128 8 49 - 47 633
a) igiene generale
b) igiene (HACCP,
onmazione - 39 2 18 138 197
personale)
c) composiziona - 20 - 2 3 25
[ A contamnanons
(diversa da quella
icrobioion;

) chensm e 31 4 13 4 52
f attro 1 35 18 57 244 ass
PROVVEDIMENTI
amminisTativi 17 202 16 105 4 498 72 914
b) notizie di reato 1 32 33 22 64 - 182

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta neffanno,

2) Se funica operazione effettuata & il prelievo di campioni ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTTTUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION] G P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 168 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTE ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE EMILIA-ROMAGNA R 080 000 0
(codice)

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

(codice)
NUMERQ D1 STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTCRIE
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI GHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggeti a soggeth ad VENDONG
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio | © % autorizz. | pubblica | colletiiva | PREVALENTEMENTE
00d. 03) | {cod 04) ‘;‘;d""os"“) senitaria | (cod. 07) | (c0d.08) | AL DETTAGUIO
{cod. 06 (cod QQ)
NUMERO DI UNITA' 26.716 3.283 7.593 3.805 4116 45513
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1 24.980 3.086 7.243 2938 3.193 41.440
NUMERO DI §
p ODISPEZIONI| 445,117 136.598 18.776 2932 4.080 277.503
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 22 40 122 7 37 228
TOTALE CAMPION|
PRELEVATI 7.740 14,960 15.363 38.063
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 27 261 448 738
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale
b} igiene (HACCP,
formazione personale}
¢} composizione
d) contaminazione
(diversa da queila
microbiologica)
e} eticheftatura e
presentazione
f) atiro
PROVVEDIMENT!
amministrativi 14 51 81 7 3p 183
b) notizie di reato 8 20 13 - 7 48

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nell'anng.

2) Se lunica operazione sffettuata & il prefievo di campioni ispezione non va conteggiata.

It MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE!I PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE EMILIA ROMAGNA R 0800000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA LAURA VICINELLI TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:; 9
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATL 9
cODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZICNI
Totale | Irregotari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o 64 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 19 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
040103 Latte UHT 19 1 0 ) 1 0 0 0 0 0 3 4
040104 Latte sterilizzato 0 9] 0 Q [} 0 0 0 0 0 Q 0
040105 Panna 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latle & crema coagulati, yogurt 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siaro di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0405 Burro 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0
04 07 Formaggi, latticini 111 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3

TOTALE 263 7 0 0 8 0 0 0 0 0 3 11
2. UCGVA E OVOFPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 5 1 0 0 1 [4] 0 0 0 0 0 1

TOTALE 80 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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copBICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregoléri Salmonalla Listeria Altre Micotossine Melallll Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rni e frat'taglie (bovine, suine, 27 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da certile e loro frattaglie 14 13 12 0 1 0 0 0 0 0 0 13
02 04 Altre carni 3 1 1 0 0 Q 0 0 0 0 [4] 1
1601 (9 Carni lavorate o comungue 138 0 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2
preparate
TOTALE 182 19 17 1 1 0 0 0 0 0 0 19
4. PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 6 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
0303 Filetti e trance di pesce 46 6 0 0 0 0 0 6 0 0 0 6
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0
gg gg Moliuschi bivalvi 130 9 3 0 7 0 0 0 0 ol o 10
0308 Molluschi cefalopodi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 4] 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 69 11 0 0 10 0 0 0 0 0 1 11
pesce
16 05 Preparazioni e conserve di 13 1 0 0 0 0 of o 0 of 4 1
crostacei @ molluschi
TOTALE 280 28 3 0 18 0 0 0 2 29
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi o oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 () ;)r';;g?e'a" fluidi o concreti 203 11 0 0 0 0 of 7 4 of o 1
15 07 01 001 [Olio di oliva 36 5 0 0 0 0 0 1 4 0 0 5
15 07 03 001 |Qlio di oliva extravergine 50 1 0 0 0 0 0 1 0 [4] 0 1
15 12 Oli e grassi idrogenati 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 212 11 0 0 0 0 0 7 4 0 0 11

— VINLVISIDAT AIX
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cOoDICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURAALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION;
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Allre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
(*) Sono comprest nella classe gl altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.}
(**) Si Intende |l totale della classe, comprensivo del valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
15 03 Estratli di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni di ortaggi senza
2002 aceto 110 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
2103 Prep. per salse o salse 21 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 152 2 0 0 1 0 1 0 0 0 0 2
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 19 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
1100 Prodotti delia macinazione 89 5 0 0 0 0 0 1 0 0 4 5
19.07 Pane, alt prodotti della 240 21 0 0 0 0 of =2 13 6 o 21
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 285 22 0 0 22 0 0 0 0 0 0 22
1903 01 Paste alimentari secche 71 5 0 0 3 0 0 2 0 0 0 5
)19 03 02 Paste alimentari all'uove 132 10 0 0 7 0 0 0 3 0 0 10
19 03 03 Paste alimentari speciali 110 9 0 0 9 0 0 0 0 0 0 9
TOTALE 946 73 0 0 42 0 0 5 16 6 4 73
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 548 10 0 0 2 0 0 8 0 0 0 10
08 00 Frutta 586 6 0 Q 0 0 0 6 0 0 0 ]
TOTALE 1134 16 0 0 2 0 0 14 0 0 0 16
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
0900 infusionall ed aromatiche 63 1 0 0 1 1
2500 Sale da cucina 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 88 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non aicoliche 87 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
TOTALE 141 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3

— VINLVISIDAT AIX
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E _INFRAZIONI
Totate | Iregotari | Salmonella Listeria Altre Micolossine Metalll- Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 298 5 0 0 0 0 5 0 0 0 0 5
TOTALE 311 5 0 0 0 0 5 0 0 0 0 5
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSOQ IL VINO
2203 Birra 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 [i] 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
Acquaviti, liquori ed altre
2209 bevands alcoliche 21 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE a7 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati ¢ dessert 329 73 0 0 73 0 0 0 0 0 0 73
TOTALE 329 73 0 0 73 0 0 0 0 0 0 73
14. CACAD E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di 33 0 0 0 o 0 0
cacao
TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 2uccher 23 1 0 0 0 1 0 0 0 1
04 10 Miele 53 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 76 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
16, FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frulta secca 47
TOTALE 47 5 0 5 0 0 5
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 696 33 2 3 33 0 0 0 0 0 0 38
TOTALE 696 33 2 3 33 0 0 0 0 0 0 38
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 61 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 61 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

— VINLVISIDAT AIX
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cobDICI CLASSI ALIMENT! CAMPICNI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DWERSE E A INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonelia Listeria Altre Micotossine Malallll Altre PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
19. ARDITIVI
29 00 Additivi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M:aterla_h a contatto con gli 502 9 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 502 9 0 0 0 0 0 9 0 (1} o 9
21. ALTRI ALIMENTI!
Prodotti commestibili animali,
0411 non nominati altrove 0 0 0| 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Altre preparazioni alimentari,
21 07 non nominate altrove 394 1t 0 0 3 0 0 0 0 0 8 11
TOTALE 394 1" (+} 0 3 0 0 0 0 0 8 1
TOT REGIONALE 5966 300 22 4 187 5 6 43 20 6 17 310

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNQ SUGCESSIVO A QUELLO Dt RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTHO IL 31 MAGQGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNQ 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  EMILIA ROMAGNA R 080 000 O
{codice}
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.Z.S
{codica)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 8
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNQO FORNITO | DATI: 8
CcOoDiICt CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE INFRAZIONI
Totate | lrregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Melaiﬂ' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERC CASEARI
04 01 Latte & crgma di latte, freschio 133 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzate 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
04 01 03 Latte UHT 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 30 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latie & crama d laits, 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

concentrati
04 03 Latte & crema coagulati, yogurt 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 .0
04 05 Burro 118 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 970 8 0 3 0 0 0 0 5 0 0 8

TOTALE 1296 8 0 3 0 0 0 0 5 0 0 8
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 451 23 12 0 0 0 0 11 0 0 Q 23
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 489 23 12 0 0 0 0 11 0 0 0 23

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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coDic) CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO [ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
TotachLIrregoIari Salmonella l lesi::a I Altre Micotossine I N;Z:rln'tll—l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e fratlaglie (bovine, suine, | g5 439 22 94 8 0 ol 15 0 of o 139
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 256 36 24 7 4 0 0 1 0 0 0 36
02 04 Altra carni 69 2 2 0 0 0 0 0 0 2
1601 (y  |C2rmilavorata o comunque o3g0| 237 89 136 0 0 0 9 o 237
preparate
TOTALE 3810 414 137 237 15 Q 0 16 0 9 0 414
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 0t Selaci 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 31 2 0 0 0 0 0 1 1 0 0 2
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
P Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni ¢ canserve di 997 17 10 5 0 0 of 2 0 o o 17
pesce
1605 Preparazioni & consgwe di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
crostacel & malluschi
TOTALE 1028 19 10 6 0 0 0 3 1 0 0 20
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 8 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi e of di pesce e 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 () Cli vegetali fluidi o concreti, 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
greggi
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione detlo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutio
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
(*} Sono compresi nella classe gli altri prodofil di origine animale (trippe, ciccioll ecc.)

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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CODICI GCLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE § ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari { Salmonella I Listeria | Altre Micotossine Meta ’ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :ézzaarazlon! di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili e succedansi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panettetia
1908 Prodotti di pasticceria e biscofti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 239 4 1 1 0 0 0 0 2 0 0 4
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 249 4 1 1 0 0 0 0 2 0 0 4
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Laegumi, ortaggi, radici, tuberi 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0 0
2500 Sale da cucina ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

yvindaq 19p viouIv)
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CODICy CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli_ Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, Mqugri ad altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
0|TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT!I € DESSERT
2105 Gelati e dessert 136 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 136 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
1700 Zuccher.i e prodotii a base di 2 0 0 0 0 0 o 0
zuccheri
04 10 Miele 146 1 0 0 0 0 1 0 0 4 0 1
TOTALE 148 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 {Preparazioni gastronomiche 416 19 11 8 0 0 0 0 0 0 0 19
TOTALE 416 19 11 8 0 0 0 0 0 0 0 19
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotii dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella ] Listeria l Altre Micotossine Me@r I Aitre PRESENTAZICNE
mon. __pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0 0
TOTALE o 0 0 0 0 0 0 o 0 0 o )]
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 M_ateria.li a contatto con gl 0 0 0 o 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti tl:omrnestibili animati, 0 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0
non hominati altrove
Altre preparazioni alimentari,
2107 non nominate altrove 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 7589 488 171 255 15 0 1 30 8 9 0 489

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 181 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: FRIUL! - VENEZIA GIULIA R 060 000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA NORA COPPOLA TELEFONQ: = 0403775573
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: siP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATE: 6
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI |- PRODUTTORI E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI soggetti a soggetti ad ) VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 04) (cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
} _ - {cod. 06)
NUMERO DI UNITA' 54 917 228 1.369 10 96 3.720 522 1.266
NUMERQO Di UNITA'
CONTROLLATE (3 19 116 103 682 1 28 1.460 510 339
NUMERO DI .
ISPEZION! (2) 19 145 347 703 1 29 2.299 549 462
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 31 36 127 - 2 484 213 119
TOTALE CAMPIONI C .
PRELEVAT! 10 91 68 . .| 169 87 85 449
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 5 - 8 R 3 63
NUMERO
INFRAZION! 7 1 15 92 15 26
a) igiene generale
b) igiene (HACCP,
formazione - - 1 5 1 -
personaie)
C) composizione : 1 - - . - - -
contaminazione
(diversa da queila - - - - - E -
e) etichettatura e 3
presentazione - - " - -
f) altro 1 5 72 1 199 130 35
PROVVEDIMENT!
amministrativi 30 - 17 120 . 1 280 155 . 108
b) notizie di reato ‘ 4 - 11 . - 13 4 5

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nelfanno.

2) Se I'unica operazione effettuata ¢ if prelievo di campioni lspezione non va conteggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO iL. 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 182 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE FRIULI-VENEZIA GIULIA R 060 000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE:  DR. RENATO COASSIN TELEFONO: 040 3775559
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 6

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE]
PRIMARI | CONFEZIONATORI i g | 2209°t ad VENDONO
(cod. 01} {cod. 02) ingrosso | deftaglio vigl autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | {cod 04} {cod 05) sanitaria | (cod. 07) | {(cod. 08) AL DETTAGLIO
cod. 06 {ood. 09)
NUMERO D! UNITA' 6.405 300 105 1.156 229 663 688 145 935
CONTROLATE 5.863 360 98 | 964 | e | so0 | =3 | 98 875
NUMERO DI | 1
(; ERODIISPEZIONI| 4y 409 10.113 1166 | 2789 | &1 573 184 61 2505
NUMERO DI UNITA'
CON INFFAZIONI 284 108 16 66 - 1 3 62
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 914 479 37 27 - 76 10 260
CAMPION] NON
REGOLAMENTARI 72 62 1 8 - 5 2 18
NUMERO INFRAZION|
a) igiene generale 29 26 5 25 - 1 4 az
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 13 28 e 18 1 39
¢) composizione 1 3 3 2 3
d) contaminazione
(diversa da quella 183 1 8 1
varss
e) em:hettglu;a e ] 4 2 1 2 2
1 aftro 54 13 1 21 13
PROVVEDIMENT!
amrministrativ 187 38 20 82 4 1 87
b) nctizie di reato 4 5 3 4 2 3

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'annc.

2) Se lunica operazione effettuata & il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P_A_ AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATi SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPION!
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE FRIULI VENEZIA GIULIA R 0600000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA NORA COPPOLA TELEFONO: 040 377573
TIPO DI STRUTTURA; DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATE 4
CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPION| CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIlIEHSE E INFRAZIONI
Totale | Iregolari| Saimonella Listeria Altre Micotossine Metail Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

Latte & crema di latte, freschi o
04 01 conservati 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 31 2 0 0 0 0 0 0 2 2 0 4
040103 Latte UHT 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
0402 concentrati 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siaro di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 5 0 0 0 0 0 [i] 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 46 a 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1

TOTALE 136 2 0 0 0 0 0 0 2 2 1 5
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION| COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA [ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE £ INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelia Listeria Altre Micotossine Metalli. Altre PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
3. CARNE, PRODCTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
0201 ovine, caprine, equine) 145 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate 0 comunque 168 12 a 1 2 0 0 o 1 4 0 12
preparate
TOTALE 342 13 5 1 2 0 0 0 1 4 0 13
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 2 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
03 02 Teleostei 55 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
03 03 Filetti e trance di pesce 30 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pope Molluschi bivalvi 164 28 1 0 29 0 of o 0 of o 30
03 08 Molluschi cefalopodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 156 0 0 4 0 0 0 0 0 0 0 a
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacel @ molluschi 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 479 30 1 29 0 2 0 0 0 36
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 (=) (g)rl:g;;:;etall fluidi o concreti, 52 3 0 0 0 0 0 0 2 1 0 3
15 07 01 001 [Qlio di oliva 22 1 0 0 0 Q 0 0 0 1 0 1
15 07 03 001 |Olio di cliva extravergine 30 2 0 0 0 0 0 0 2 0 1] 2
1512 O\l e grassi idrogenati 1) 0 0 0 0 [{] 0 0 0 0 8] 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 3 4} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 55 3 0 0 0 0 [1] 0 2 1 0 3

{*) Sono compresi nella classe gli attri prodott di origine animale (trippe, ciccioll ecc.)
(™) Siintende |l totale della classe, comprensivo dei valori rifariti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDiCI CLASSI ALIMENTI CAMPION) CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA{ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonella Ll:::a Altre Micotossine ;:';?:r:‘tii Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratii di carne e di pesce Q0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 ¢ 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 aP;:f:razmm di ortaggi senza 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2210 Aceti commestibili @ succedanei 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0

7. CEAREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 Q0 Cereall 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 16 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0

1907 Pane, al?ri prodotti della 30 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 260 12 0 0 16 0 0 0 0 0 0 16

1903 01 Paste alimentari secche 8 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

1903 02 Paste alimentari alluovo 7 2 0 0 2 0 0 Q 0 0 0 2

190303 Paste alimentari speciali 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

' TOTALE 339 16 0 0 18 0 0 0 1 1 0 20

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 65 3 0 0 0 0 0 1 0 2 0 3

08 00 Frutta 89 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 154 3 0 0 0 0 0 1 0 2 0 3

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffé, té ed erbe 39 1 1 1
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 39 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 L

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e netiari di frutta 21 3 0 (4} 0 0 0 0 1 2 0 3

22 02 Altre bevande non alcoliche 26 5 0 0 0 0 0 1 1 2 1 5
TOTALE 47 8 0 0 1] 0 0 1 2 4 1 8
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CCDICI CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURAJALTRO TCTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Me“a"i, Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
2204 Mosti Q0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 158 8 4] 0 0 0 0 5 3 0 0 8
TOTALE 158 a 0 0 0 0 0 5 3 0 0 8
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 10 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 (8 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
92 09 Acquaviti, liquori ed allre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 10 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati e dessert 10 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
TOTALE 10 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
14, CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di 3 1 0 0 0 1 0 1
cacao
TOTALE 1 1 0 0 0 0 0 1 0 1
15. DOLCIUML
17 00 Zuccher‘i e prodotti a base di 6 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 39 1 0 0 Q 0 0 1 0 1 0 2
TOTALE 45 1 0 0 0 0 0 1 0 1 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIOQ RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 35 3 3 3
TOTALE 35 0 3 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21086 Preparazioni gastronomiche 289 13 0 2 12 0 0 0 0 0 0 14
TOTALE 289 13 0 2 12 0 0 0 0 0 0 14
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima " L 0 ¢ 0 0 0 0 0 1 0 1
infanzia)
TOTALE 11 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Mata"', Altre PRESENTAZIONE
mon. peasanti
16. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINAT]I AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Mgtena]u a contatto con gli 177 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 177 0 (1} 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commestibili animali,
0411 non nominati altrove 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2t 07 Altre preparazmnl alimentari, 6 4 0 0 0 0 0 0 0 4 0 4
non nominate altrove
TOTALE 8 4 0 1] 0 0 0 0 0 4 0 4
TOT REGIONALE 2402 109 6 7 61 3 2 10 1" 21 3 124

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUIITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA ENTRO 1L 1* MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI © P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT| E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: FRIULI VENEZIA GIULIA R 060000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA G. CONEDERA TELEFONO049 8930380-0434 44405
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONt COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO} TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE INFRAZICNI
Totale | Irregolari | Salmonella I Usteria I Altre Miootosslne] Metal'ﬁ. | Altre PRESENTAZIONE
man. peasanti

t. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Lafte o crgma dl latte, freschi o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
040102 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040103 Latte UHT 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040105 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Lafte & crema di latte, 0 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0

concentrati
0403 Latte @ crema coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
0408 Uova di volalili in guscio 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 4 0 o 0 0 0 0 0 0
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totali[ Irregolarl SaImoneIla' Usteria I Altre Micotossine Meta " Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgfnl e frattaglie (bpvme. suine, 30 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da conile e loro frattaglie 6 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
" Carni lavorate o comunque
16 01 (% preparate 50 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 88 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
g Molluschi bivalvi a7 2 0 0 2 0 o] o 0 of o 2
0308 Molluschi cefalopodi 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
0309 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e consarve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni & conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 38 2 0 0 2 0 0 1] 0 0 2
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassl alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 () ;)rl.'; ;;igetati fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Ofio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
sirutto
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
{*)} Sono compresi nella classe gli altri prodottl di origine animale (trippe, clccioli ecc.) o
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Saimonelia Listaria l Altre Micotossine Metall | Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :;Zf:razioni di ortaggi senza 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0
22 10 Acetl commestibili @ succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari alluovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0
25 Q0 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO; TOTALE
ANALIZZATH MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lregolarl | Saimonelia l Listeria I Atre | Micotossine ] Metalm l Altre PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 6] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, Hqupri ed altre o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAQ E PREPARAZ, A BASE DI CACAD
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Fruﬂ; s_ecca a gu_scio rigido, 0 0 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [}
TGTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINAT! AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti ditetici, alimenti prima 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0
infanzia)
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CQODICH CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | hregolari Salmonellal Listerta l Altre Micmossinel MetaﬂT I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19, ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 [} 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 ¢! 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 [H] 0 0 (1] 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 M.atena.h a contatto con gli 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 1] 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commaestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
21 07 Altre preFaraZIonu alimentari, 0 0
non nominate alirove
TOTALE 0 0 0 0 (1} [} 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 165 5 3 0 2 0 0 0 0 0 0 5

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVOC A QUELLO Di RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATC DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO iL 31 MAGQIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 195 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LAZIO R 1200000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA LAURA CARTA TELEFONOQ:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DIl STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12
TRASH RISTORAZION PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTOR!E DISTRIBUZIONE PORT! ISt € CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! soggettia SOpOETH ) VENDONO
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettagho vigilanza aulorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 04) {cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIQ  (cod. 09)
. (cod, 06)
NUMERO Di UNITA' 6.741 1,725 2452 (18126 | 963 787 |20499 | 3.217 7.996
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 256 503 821 4922 204 218 7648 | 1547 2.527
NUMERO Dt
ISPEZIONI (2) 833 717 1.019 | 8.487 314 285 {11654 | 2145 3121
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 36 85 63 817 11 4 2.361 321 536
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 362 847 1196 | 1.421 20 - 959 385 766
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR 9 n 8 7 - - 38 3 10
NUMERO
INFRAZIONL 19 48 46 482 2 2 2.856 422 581
a) igiene generale
B} igiene (HACCP.,
formazione - 18 7 35 2 - 454 48 55
|personale)
) compasizione - 3 - 37 - - - -
[ conaminazione
(diversa da quella 2 5 7 54 9 10
&) etichettatura o
one 2 5 5 51 5 1
f) attro 8 43 41 412 . - 818 77 266
PROVVEDIMENTI
armrministrativ 15 115 a2 988 8 2 2.287 373 553
b) notizie di reato 2 5 10 13 - - 685 4 26

1) L'unita controltata deve essere conteggiala una sola volta nelanno.
2) Se lunica operazione effettuata & il prefievo di campioni lispezione non va contegg
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIOM O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 196 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE LAZIO R 120000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: s.v.
(codtice)

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTt NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI €
PRODUTTORI| PRODUTTCRI E CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATOR! soggott a |00 9 VENDONO
{cod. 01) {cod. 02) ingrosso dettaglio ilanza autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(00d.03) | (ood08) ‘;‘;d o5y | santaria | (cod.07) | (cod.08) [ AL DETTAGLIO
. 06’ fcod, O9) —
NUMERQ DI UNITA' 13.001 864 1392 | 14904 | 1187 | 3069 | 8049 | 1956 3.275
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE 1) 10.809 a18 1137 6.944 742 1934 | 2971 764 2338
NUM 1
(;)’ ERODIISFEZIONH 15 570 14.701 12866 | 10811 | eoe | 1470 | 2251 [ 1.008 2.560
NUMERO DI UNITA'
GON INFRAZION! 683 86 49 307 33 11 238 43 96
TOTALE CAMPION|
PRELEVAT] 4.287 3,243 558 1.229 60 3 61 131 230
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 244 27 20 45 3 8 20
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 54 39 14 213 24 8 257 52 226
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 69 1 32 322 43 92 122 26 201
c) composizione 42 5 3 4
d) contaminazione
(diversa da quella 2 3 s 1
F'\imn.“ dogica)
€) stichettatura e
presentazione 3 3 1 14 2 4 8
1§ aliro 7 16 14 34 7 2 14 13 3
PROVVEDIMENTI
rimistratin 722 52 39 486 16 5 70 94 107
b) notizie di reato 5 12 12 42 1 1

1} L'unitd controllata deve essere conteggiata una sola volta neil'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione nen va conteggiata.

(L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLC DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SAMITA' ENTRO IL 31 MAGGK) DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! € DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS! DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE LAZIO R 1200000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA LAURA CARTA TELEFQONO: 06 51688304
TIPO DI STRUTTURA.: DESCRIZIONE: ARPA
{codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI: 5
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale [ Irregolari | Saimonelta L::l::a Altre Micotossine ;:zt:r:l:l Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERQO CASEARI
) 04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o o8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 9 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema di latte, 29 0 0 0 0 0 o] o 0 ol o 0

concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 35 0 0 0 0 t] 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 3 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, iatticini 168 Q 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0

TOTALE 283 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTH
04 08 Uova di volatili in guscio 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuork 2 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0

TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICH CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonela Listeria Allre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca_rni e fra(?agh'e (b?vine, suine, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 1 0 0 0 1) 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate c comunque 67 5 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2
preparate
TOTALE 83 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
4. PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 8 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 1] 0 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 6 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 1] 0 1) 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
203 10 Crostacei 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e consarve di 85 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
pesce
16 05 Preparazrlonl e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 99 1 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 1) 0 O 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e oll di pesce o 0 0 0 0 0 of o 0 of o
mammiferi marini
1507 () ;‘;;;?"“’" fluidi o conereti 579 16 0 0 0 0 of o 3 of 4 16
15 07 01 001 {Olio di oliva 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 239 5 0 0 0 0 0 5 3 0 0 8
15 12 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [4]
15123 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 580 16 0 0 0 0 0 9 3 0 4 16

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
{**} Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 @ 15 07 03 001
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caobicl CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION)
Totale | lrregolari| Saknonella Listeria ‘ Altre Micotossine Metalll' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di orlaggi con aceto 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:f:"“m”' di ortaggi senza 267 1 0 0 0 0 1l o 0 of o 1
2103 Prep. per salse e salse 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 324 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
7. CEREALI E PRCDOTT! DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 29 0 0 0 0 D 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 25 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, eltrl prodotti della 200 1 0 0 1 0 of o 0 of o 1
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 544 17 1 2 1 0 0 10 0 0 3 17
1903 01 Paste alimentari secche 174 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
1903 02 Paste alimentari all'uovo 128 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
1903 03 Paste alimentari speciali 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1118 22 1 2 2 0 0 10 0 0 7 22
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi. radici, tuberi 1058 16 0 0 0 0 0 14 0 0 2 16
08 00 Frutta 554 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1612 18 0 0 0 0 (1] 14 0 0 2 16
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
0900 Spezie, caffé, 16 ed erbe 117 0 0 0 0 of o 0
infusionali ed aromatiche
2500 Sale da cucina 11 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 128 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 81 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 181 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CQaDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella Listeria | Alire Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 67 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 71 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0|
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO iL VINO
2203 Birra 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quus:ri ed altre 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 37 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
TOTALE 37 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 16 0 0 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
1700 Zuccheri ¢ prodotti a base di 24 0 0 0 9 0 12
zuccheri
0410 Miele 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 32 3 0 0 3 0 0 0 0 9 0 12
18. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frutta secca 12 2 0 2 0
TOTALE 12 2 0 0 2 0 0 0 0 2
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 961 14 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14
TOTALE 961 14 0 0 0 0 0 0 0 0 14 14
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, afimenti prima 1" ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 v} 1]
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CODICI CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli' Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ) 0 0

3100 Coloranti 0 G 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

34 00 M'aterla.li a contatto con gli 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti gommesubuh animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

24 07 Altre preparazioni alimentari, 63 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5
non nominate altrove
TOTALE 63 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5
TOT REGIONALE 5665 84 1 2 7 0 1 34 3 9 36 93

i
)

I
IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITWTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTAQ iL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DY RILEVAZIONE
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Senato

della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODGTTI ALIMENTARI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

NOME DEL REFERENTE: DR. DANILO DELLACASAGRANDE

TIPO DI STRUTTURA:

LIGURIA

ANNO 2000

R 070000 0
(codice)
TELEFONO: 0105484958
DESCRIZIONE: SIP

(codice)
NUMERQO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR{{ PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetiia ] VENDONO
(cod. 01} (cod. 02} ingrosso | dettaglio vigilanza autorizz. | pubblica | colietiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | {cod. 04) (cod. 05) sanitaria | (cod.O7) | (cod.08) | DETTAGUIO  (cod. 09)
. {o0d, 06}
NUMERQ D1 UNITA' 86 399 916 8.828 165 275 10.337 | 1.361 2.740
NUMERQ Dt UNITA!
CONTROLLATE (1) 17 182 186 1.266 18 66 2219 545 811
NUMERQ DI
ISPEZION! (2) 21 275 250 1.603 18 70 2.837 650 1.027
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 3 34 a7 188 1 2 478 o7 169
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 22 298 233 657 - 322 294 653
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 9 5 2 - 2 14 40
NUMERO
INFRAZIONI 2 31 53 371 - 2 1.032 379 574
a) igiene generaie
b) igienie (HACCF,
formazione 3 7 - 45 9 15
personale)
C) composizione 3 4 - - 2 2
a’ mnamne
{diversa da quelia - - 2
e} etichettatura e
presentazione 23 2 - 5
f) aftro 2 8 32 71 1 182 15 74
PROVVEDIMENT!I
amministrativi 2 as 49 273 1 690 145 251
b) notizie di reato 1 12 - - 23 2 6

1) L'unita controllata deve essare conteggiata una sola vota nellanno.

2) Selunica operazione effettuata & il prefievo di campioni 'tsp

HONe NoN va cc

ILHODELLDDEVEESSERERES’ITWITDALLAH‘EGDONEOPRWMCIAAUTOHOHAMI.1'mDELL'ANNOSUGCESNDAQUEJ.OHHI.EVAmNE.
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIOM O P_A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRC L3 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 206 — Senato della Repubblica
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE LIGURIA R Q?O 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. DANILO DELLACASAGRANDE TELEFONO: m'c;)484958

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: Sv.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLI(\OOF:.E%EIONE O PROVINCIA AUTCNOMA: 5

NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI: 5

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E J
PRODUTTORI PRODUTTORIE CONFEZIONATOR!I CHI
PRIMARI CONFEZIONATORI i g | S0090€1H ad VENDONC
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio s:glge autorizz. | pubblica | collsttiva | PREVALENTEMENTE
{oed. 03) | (ood 04y (;d""os"‘) sanitaria | (e0d. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
feod. 08 {cod 08)
NUMERQ DI UNITA' 5147 196 241 3.303 352 1377 1.468 164 1.192
NUMERQ DI UNITA'
CONTROLLATE (1 1.996 145 163 | 1492 | 279 437 457 116 581
NUMEROQ DI ISPEZIONI
@ o 6.511 3.695 3448 2.5 286 484 519 135 a07
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 24 18 17 196 32 7 93 14 71
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 391 710 225 414 4 1 102 76 357
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 26 22 - 8 - 2 4 3 20
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 14 21 16 124 2 8 80 10 18
b} igiene {(HACCP.
formazione personale) 6 15 133 20 5 7 4 48
<) composizione 1 . .
d) contaminazione
(diversa da quella 2
microbiglogica)
e) etichettatura e
presentazione 1 9 2 1
) attra 10 2 133 43 4 4 2 5
PROVVEDIMENT!
amministrativi 28 36 148 146 12 7 1 14 57
b) notizie di reato i 8 3 9 2 1 7

1) L'unita cortrollata deve essere conteggiata una sola voita nell‘annc.

2) Se lunica operazione effettuata 2 il prelievo di campioni Yispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO (L 1* MARZO DELL' ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A_ AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIC DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE LIGURIA RO100000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. DANILO DELLACASAGRANDE TELEFONO: 010 5484958
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
{oodice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION}
Totale | frregolari | Saimonelia L‘:::a Altre Micotossine ;:::::tli Aitre PRESENTAZIONE

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte @ crgma di fatte, freschi o a8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latie UHT 9 (4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 5 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Qg
04 05 Burro 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 61 4 0 1 2 0 0 0 1 1 0 5

TOTALE 183 5 [] 1 3 0 0 0 1 1 [ 6
2. UOVA E OVOPRODOTTI
0408 Uova di volatili in guscio 11 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 11 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale [ lrregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metali Altre PRESENTAZIONE
mon. pesant!
3. CARNE, PRCDOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrni e frattaglie (b.ovine. suine, 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 23 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni iavorate o comunque 74 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
preparate
TOTALE 151 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti o trance di pesce 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 1 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluscht bivalvi 5 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 5 0 1] 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 49 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 89 2 2 0 0 0 0 0 2
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 () Ol vegetali fluidi o concreti, 168 5 0 0 0 0 0 4 0 1 0 5
greggl
15 07 01 001 |Olio di oliva 42 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
15 07 03 001 |Olio di ofiva extravergine 83 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
1512 Oli o grassi idrogenati 1 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 173 5 0 0 (1] 0 0 4 0 1 0 5

(*} Sono compres! nelia classe gil aitri prodotti di origine animale (frippe, ciccioli acc.)
(™) Siintende il totale delia classe, comprensivo del vator riferitl alte sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZAT? MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Iregolarl | Saimonella [ Listeria I Altre Micotossine Metall I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesant
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 Preparazioni di ortaggi senza 119 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 9
aceto
2103 Prep. per salse e salse 140 3 0 0 2 0 0 1 0 0 0 3
2210 Aceti commestibili @ succedansi 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 275 4 0 0 3 0 0 1 0 0 0 4
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 48 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
1100 Prodotti della macinazione 55 9 [V} 0 0 0 0 6 4 0 0 10
1907 Pane, aitri prodotti della 255| 24 0 0 0 0 of 3 12 13| o 28
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria @ biscotti 243 11 1 0 10 0 0 0 0 0 0 11
19 03 01 Paste alimentari secche 53 0 Q Q0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 59 4 0 0 1 0 0 0 4 0 0 5
1903 03 Paste alimentari speciali 73 9 0 0 8 0 0 0 1 0 0 9
f TOTALE 766 58 1 0 20 0 0 9 21 13 0 64
’[8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 209 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 194 2 0 0 1 0 0 0 0 1 0 2
TOTALE 403 2 0 0 1 0 0 0 0 1 0 2
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0800 infusionali ed aromatiche 155 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 159 [+] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NCN ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 38 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
22 02 Altre bevande non alcoliche 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 70 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPQSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 172 6 0 0 0 0 3 0 0 3 0 6
TOTALE 172 6 0 0 0 0 3 0 0 3 0 6
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQ IL VINO
2203 Birra 20 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole stilico 1 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quuF:ri ed altre 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati ¢ dessert 119 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y] 0
TOTALE 119 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAD E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
Cacaoc e preparazioni a base di
|18 00 oo P 46 3 0 3 0 0 3
TOTALE 46 3 0 0 3 0 0 0 0 3
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccherli o prodotti a base di 24 0 0
zuccheri
04 10 Miele 6 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 30 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDQ, SPUNTIN(
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutta secca 122
TOTALE 122 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 495 12 0 5 6 0 0 0 1 1 0 13
TOTALE 495 12 0 5 6 0 0 0 1 1 0 13
18. PRODOTT!I DESTINATEI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 43 2 0 0 ! 0 1 0 0 o 0 2
infanzia)
TOTALE 43 2 0 0 1 0 1 0 ] 0 0 2
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CoDICGH CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelta Listeria Altre Micotossine Melalllh Altre PRESENTAZIONE
mon. pesarti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M_ateria-h a gontatto con gli 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti (':om'mestlblll animali, 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preParazmnl alimentari, 30 2 0 " 1 0 0 0 0 0 0 2
non nominate altrove
TOTALE A 2 0 1 1 L 0 0 0 0 0 2
TOT REGIONALE 3426 105 1 9 41 0 4 14 23 21 0 113
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A GUELLO (M RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERQ DELLA SANITA' ENTRO IL 31 O DELL'ANNO SIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: LIGURIA R 0700000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. DANILO DELLACASAGRANDE TELEFONO: 010 5484958
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.Z.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
coRICI GCLASSI ALIMENTI CAMPION| CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale [Irregolari Salmonella Usteria Altre Micotossine Wietalll Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservall 180 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 4] 1] 0 0 0 1] 4] 0
040103 Latie UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema dl latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 44 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 1 ¢} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 248 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0

TOTALE 473 6 0 [\ 6 0 0 0 0 0 0 6
2. UOVA E QVOPRODOTT!
04 08 Uova di volalili in guscio 91 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 0 0 0 0 0 [} 0 0 0

TOTALE 93 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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CODICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATH MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I irregotari | Salmoneila l L'::r'."’ | Alre | Micotossine l ::Z:Iw‘nr I Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni o frattaglie (bovine, suine, | 54, 19 3 0 16 0 of o 0 o] o 19
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 44 1 1 o 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 24 0 Q 0 0 “ 0 0 0 0 G 0 QO
1601 () Carni lavorate 0 comungue 282 16 . 1 4 0 0 0 0 0 0 16
preparate
TOTALE 881 36 15 1 20 0 0 0 0 0 0 36
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Telsostei 249 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
03 03 Filetti e trance di pesce 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 G 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0
03 06 e
i 2
0307 Molluschi bivalvi 166 2 1 0 1 0 0 0 0 0 ¢
03 08 Molluschi cefalopodi 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
0310 Crostacei 10 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
16 04 Preparazioni @ conserve di 88 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 9
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacel 8 motluschi 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 618 1 3 2 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OL}
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grass o ol di pesce e 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
1507 (=) ;)rl:, ;;getah fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Ofio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Qlio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
sirutto
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
*) Sono compresi neila classe gii aliri prodotti di origine animale (trippe, ciccioll ecc.)
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coDIC CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO [ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | liregolari | Salmonslla Fﬁg’:a I Alre | Micotossing| Vel I Altre PRESENTAZIONE
., pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratii di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :;:::;:razioni di ortaggi senza 0 0 o 0 o 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse o salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [+] 0 [+]
7. CEREALI E PRODCGTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?rl prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetieria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 135 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 5
190302 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190303 Paste alimenari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 136 5 0 0 5 0 0 0 0 0 0 5
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 D 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cQpic! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT| MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE 3 INFRAZIONI
Totale l frregolart | Salmonella L:l::a Altre Micotossine :ﬁfﬂl Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 [1] 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quu'ori ad altre o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 176 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 175 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUML
1700 Zuccher‘i e predotti a base di 0 0 0
zuccheti
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDC, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 JPreparazioni gastronomiche 71 2 1 0 1 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE L4 2 1 0 1 0 0 0 0 0 0 2
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CQDICI CLASS! ALIMENTI CAMPICNI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZ!ONI
Totale | kregolari | Salmonella | Lsteria I Altre Micotossine Malalli‘ I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
TOTALE 1} (1} (1] 0 (1} 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE 'N CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Materla.lr a contatto con gli 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti c?ommestlbllr animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazmni alimentari, 18 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 18 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
TOT REGIONALE 2485 55 17 4 34 0 0 0 0 0 0 55

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIYO A GUELLO DI RILEVAZIONE

IL. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAQGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLD DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 219 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' Di VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL! ALIMENT| E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE1 DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LOMBARDIA R 1700000
{codice}
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
DISTRIBUZIONE TRASPOHTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORS soggetti a soggets VENDONO
{eod. 01) {cod. 02) ingrosso | dattaglio | autorizz. | pubblica | coflettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 04) sanitaria | {00d. 07) | (cod. 0B) | DETTAGLIO  (cod. 09)
(cod. 05) i

NUMERO D1 UNITA* 8.494 5.414 4510 ] 25398 | 3.971 2967 | 42953 | 7.921 11.132
NUMERQ DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 40 1.100 831 3.391 385 452 9.302 | 3.083 3.101
NUMERQ DI
ISPEZION! (2) 45 1305 1035 | 4086 | 385 486 | 10784 | 3.494 3.647
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 8 176 158 703 20 32 3,195 981 840
TOTALE CAMPION|
PRELEVATI 85 1.824 528 1.865 7 1 1.238 1.605 2.010
CAMPIONI NON
AEGOLAMENTARI - 53 18 69 - - 208 124 156
NUMERD
INFRAZIONI 6 179 96 555 12 25 2,650 870 892
a) igiene generale
b) kgiene (HACCP,
formazione 1 92 65 265 9 4 1.234 427 339
personale)
c) composizione - 7 - 4 - - 40 34 53
[d) coMaminazione
{diversa da quella - 1 - 3 - - 14 - 4
€) stichettatura e
precentazions - 20 6 2 - - 27 18 23
f) altro 2 23 40 72 2 1 511 85 140
:nc VVEDIMENTI 8 313 195 1.039 45 42 4.994 1.401 1.289
b) notizie di reato 3 11 22 70 - - 317 68 143

1) L'unita controllata deve essers conteggiata una sola volta nell'anno.

2 Ser‘unicaopetamneeﬁenuataéilpmﬁmdmmpioninspeﬁmenmmmteggaa

. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO (L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUGGCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 220 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTH ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE LOMBARDIA R 0300000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TiPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.
{codice}
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 15

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 15

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTOR! E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMAR| | CONFEZIONATORI M e VENDONG
food. 01) {cod. 02) ingrosso [dettagtio (cod “ggvi “an""u autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) 04) (ogod ogy | Santena | (c0a.07) [ (cod. 08) AL DETTAGLIO
{cod. 06) {cod. 0
NUMERO DI UNITA' 1.129 568 1.158 | 10.720 - 4,609 - - 3.449
NUMERO DI UNITA'
. . ; 2705
CONTROLLATE (1) 1127 584 984 9.339 837 | 2824 | 2209 | 1.8%6
;‘;MEHO DIISPEZIONH 59 447 4.265 4974 | 18806 | sog | 3000 | 3s1s | 2134 3775
NUMERC D! UNITA'
CON INFRAZIONI 194 71 79 1.583 14 72 281 329 300
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 223 326 157 1.978 55 8 105 214 304
CAMPION| NON
) 12
REGOLAMENTAR 3 3 2 81 3 10 7
NUMERO INFRAZION! 249 110 73 1.495 11 48 303 313 227
a) igiena generale
by igiens (HACCP, ) o7
formazione personale) S7 9 17 645 24 88 108
¢) composizione - - 2 8 - - - - 10
d) contaminazione
(diversa da quetla 5 3 - B8 1 - - - 1
microbiglonica)
€) etichettatura e
- 5
presentazione 9 6 53 2 7 5
) aftro a4 4 as 150 1 15 41 37 52
PROVVEDIMENTI
amministrati 252 101 110 1.909 17 57 348 377 340
b) notizie di reato - 3 1 53 - 1 14 3 7

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sela veita nell'anno.
2) Sel'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITC ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZC DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIC DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOoD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT{ ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE LOMBARDIA R 0300000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. MAURIZIO SALAMANA TELEFONO: 02 67653029
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPICNI CONTAMINAZIONE COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRC TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIﬂERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmoneila Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte o crgma di latte, freschi o 10 1 0 1 0 o 0 0 0 0 0 1
conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 19 1 0 0 1 0 (¢} 0 0 0 0 1
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
04 01 05 Panna 12 2 0 0 4 0 0 0 0 0 0 4
Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 1 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 20 1 0 o 1 0 0 0 0 0 0 1
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 3] 1 0 0 1 1] 0 [4] [4] 0 0 1
04 07 Formaggi, latticini 78 i5 0 1 27 0 0 0 0 0 o 28
TOTALE 146 21 0 2 34 0 0 0 0 0 0 36
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 11 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0
TOTALE 12 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2
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CODICE CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonella Listeria Altrg Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesant!
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni ¢ tratiaglie (bovine, suine, | 41,1 5g 0 0 1 0 of o 22 of o 23
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () (S8 lavorats o comunque 152 20 2 1 24 0 0 0 6 of o 33
preparate
TOTALE 266 43 2 1 25 0 0 0 28 0 0 56
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 QO 0 0 0 0
03 03 Flletti e trance di pesce 5 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
03 05 Molluschi gasteropodi 1 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
gg gs Molluschi bivalvi 42 1 0 0 3 0 o] o 0 o] o 3
03 08 Molluschi cefalopodi 1 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
(0310 Crostacei 1 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
1604 Preparazioni e conserve di 88 4 0 0 0 0 0 2 9 1 0 4
posce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 36 ! 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 174 9 0 7 0 0 2 11
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 19 0 0 0 0 0 0 0
15 07 (= ;';;:?e‘a" fluidi o concreti 468 38 0 0 0 0 of 14 12 12 9 47
15 07 01 001 |Olio di oliva 185 16 0 0 0 0 0 3 4 9 0 16
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 106 4 1] Q0 0 0 0 [V] 4 1 8 13
1512 Qli @ grassi idrogenati 25 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0
sfrutto
TOTALE 547 38 0 0 0 0 [1] 14 12 12 9 a7
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COoDiIcI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolan | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
{*} Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
{**} Si Intende il totate della classe, comprensiva dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
1603 Estratti di carne e di pesce 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza 72 6 0 0 1 0 5 1 3 1 0 1
aceto
2103 Prep. per salse e salse 184 16 0 0 20 0 0 0 2 0 0 22
2210 Aceti commestibili e succedanei 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 282 22 0 0 21 0 5 1 5 1 0 33
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 62 4 0 0 4 0 0 1 0 0 0 5
1100 Prodotti della macinazione 186 29 0 0 2 0 0 1 a3z 0 0 35
19 07 Pane, altri prodotti della a23| 53 0 0 1 0 of 3 43 5| o 62
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 951 111 4 2 97 0 0 4 12 13 ] 132
1903 01 Paste alimentari sacche 113 13 0 0 6 0 0 1 4 3 0 14
1903 02 Paste alimentari all'uovo 115 3 0 0 5 0 0 0 1 0 0 6
1903 03 Paste alimentari speciali 84 14 0 0 33 0 0 0 1 0 0 34
TOTALE 1934 227 4 2 158 0 0 10 93 21 0 288
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 633 73 0 1 71 0 0 2] 1 0 0 79
08 00 Frutta 207 3 0 0 0 0 2 0 0 0 3
TOTALE 840 76 0 1 71 1 0 8 1 0 0 82
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffd, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 160 7 2 2 0 ! 2 0 7
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 160 T 0 0 2 2 Q 0 1 2 0 7
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 124 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 151 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 275 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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copiIci CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotarl ) Salmonefia Listerla Altre Micotossine Mela!ll' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0
22 05 Vint di uve fresche 478 24 0 0 0 0 2 0 8 13 1 24
TOTALE 479 24 0 0 0 0 2 0 8 13 1 24
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO iL VINO
2203 Birra 51 3 0 0 0 0 0 1 0 2 0 3
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quu.ori od altre 56 7 o 0 0 0 1 0 5 2 1 g
bevande alcoliche
TOTALE 109 10 0 0 0 0 1 1 5 4 1 12
13. GELAT! E DESSERT
21 05 Gelati e dessert 384 96 0 0 94 0 0 12 0 0 0 106
TOTALE 384 96 0 0 94 0 0 12 0 0 0 106
14, CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 26 1 0 0 0 0 0 1 1
cacao
TOTALE 26 1 0 0 0 0 0 1 1
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher'l o prodotti a base di 119 31 0 3 0 a1
zuccheri
04 10 Miele 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 121 31 0 0 0 0 0 K1) 0 0 0 31
18, FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di 1ruttagsecca 61 0 3
TOTALE 61 3 0 0 3
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 1089 189 3 14 185 81 0 2 0 0 0 285
TOTALE 1089 189 3 14 185 81 0 2 0 0 0 285
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 205 B 0 0 7 0 0 ! ! 4 0 13
infanzia)
TOTALE 205 11 0 0 7 0 0 1 1 4 0 13
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ADDITIVI

2900 Additivi 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti i 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 33 (1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!

3400 Materiavli a contatto con gfi 984 3 0 1 0 0 2 0 0 3
alimenti
TOTALE 984 3 0 1] 1 o 0 2 0 0 3

21. ALTRIALIMENTI

04 11 Prodotti r?omrnestrbnll animali, 6 2 0 0 5 0 0 0 0 0 0 5
non nominati altrove

2107 Altre preparazloni alimentari, 579 9 0 0 4 0 0 3 0 0 2 9
non nominate altrove
TOTALE 285 11 0 0 9 0 0 3 0 0 2 14
TOT REGIONALE 8412 824 11 20 614 a7 8 87 1585 58 14 1054

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITLNTO ALLA AEGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1" MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DV RILEVAZIONE

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGQIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B

ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT| £ DELEA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT| SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRCDOTTI ALIMENTARI

ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PRCOVINCIA AUTONOMA,; LOMBARDIA R 0300000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.8
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE © PROVINCIA AUTONCOMA.: 10
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 10
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia I L'r:::'a I Altre Miootosslnel x:ﬂi I Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

Latte e crema di latte, freschio
04 01 conservati 744 179 0 0 24 1 0 4 154 ) (v} 183
04 01 02 Latte pastorizzato 41 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte @ crema di latte,
04 02 concentrati 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte & crema coagulati, yogurt 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 429 6 0 4 4 0 0 Q 0 0 0 8

TOTALE 1344 185 0 4 28 i 0 4 154 0 0 191
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 269 3 1 0 0 0 0 2 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuotli 9 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 278 3 0 0 0 2
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLCGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale Jlrregolari Saimonella Listeria Altre Micotossinal Metali I Alire PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rm e fratltaglle (bpvine. suine, 786 8 3 3 0 0 0 0 2 0 0 8
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 63 8 4 1 0 0 0 0 4 0 0 9
02 04 Altre carni 157 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0
1601y  |Camnilavorate o comunque 1866| 50 17 15 3 0 of o 24 of o 59
preparate
TOTALE 2872 68 26 19 3 0 0 0 30 0 0 78
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 M Selaci 12 6 0 0 0 0 6 0 0 0 0 6
03 02 Teleostei 28 6 0 0 0 0 6 0 0 0 0 6
0303 Filetti e trance di pesce 161 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2
0305 Molluschi gasteropodi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 172| 22 2 0 25 0 of o 0 o] o 27
‘[oaos Molluschi cefalopodi 21 1 0 0 0 0 1 0 0 0 ) i
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacol 56 6 0 0 0 0 0 0 3 0 3 6
1604 Preparazioni e conserve di 92 B 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacel @ molluschi 45 2 0 0 0 0 ¢ 0 2 0 2
TOTALE 588 46 2 0 25 0 15 6 0 3 51
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animall 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi e oll di pesce o 0 0 0 0 0 0 of o 0 o] o 0
mammiferi marini
16 07 (=) Ol vegetali fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
greggi
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0
{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, decioli ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelia I U:::a [ Altre Mlcotossinel ;:::El:i Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 3 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 1 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 :;Zf:razioni di ortaggi senza 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 16 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1

22 10 Aceti commastibili @ succedanal 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 25 1 1 0 0 [1] 0 0 0 0 0 1

7. CEREAL! E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, alfri prodotti della 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria & biscotti 12 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1

1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari alluovo 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 03 Paste alimentari speciali 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 115 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1

B. FRUTTA E VERDURE

07 0C Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frotta 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERABE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE _ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

— VINLVISIDAT AIX

INOIZVTIAY d d99d7T Id INODHASIA

ILNAINNO0d

8CC yvindaq 19p viouIv)

0211qqnday v]jp 0IVPUIS



copicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari | Saimonella [ U:l{.e:‘a I Altre Micotossine ')R::l:n:i Altre PRESENTAZIONE
t1. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0
22 06 Vermut @ vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O O
22 08 Alcole stilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quupri ad altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande aicoliche
TOTALE 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 178 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 178 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zucchar_i e prodotti a base di 0 0
zuccheri
04 10 Mieie 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN{
08 06 Fruna‘ s.ecca a gulscio rigido, 0 0 0 0 0 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARAT!
21 06 Preparazioni gastronomiche 171 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 17 2 1 1 o 0 0 0 0 0 0 2
18. PRODOTTI DESTINAT!I AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CQoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonslla l Listeria I Altre Micotossine [ ;ﬂe:t:ﬂi I Aitre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 M'atena'll a contatto con gli 1 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 1 0 0 0 0 0 Q 0
21, ALTR! ALIMENTI
Prodotti commestibili animali,
0411 non nominati altrove ! 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre preparazlom alimentari, 13 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 5602 307 33 24 56 1 15 4 192 0 3 328

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE © PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
It MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION) © P.A. Al MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGQIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 233 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTi ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: MARCHE R 1100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. BACCHETTA TELEFONC: 071 8064110
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
{codice)
NUMERO D1 STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13
DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTCRI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATCRI soggetia soggett ad| VENDONO
{cod. 01) {cod. 02) ingy dettagl . i pubbli collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 043 (o;d 05) sanitaria | (c0d. 07) | {(cod. 08) | DETTAGLIO (cod. 09)
. fcod, 06)
NUMEROG DI UNITA' 270 625 853 | 5200 ar 480 8822 | 1.187 1.989
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 47 2N 305 2615 112 115 sy 815 875
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 45 360 709 | 8508 112 131 6.334 | 1.254 1123
:g:fmg A 2 28 2 81 5 14 705 116 164
TOTALE GAMPIONI
PRELEVATI 18 226 145 574 - 2 171 133 125
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 1 8 3 9 - - - !
NUMERO
INFRAZION) 1 29 2 33 - - 535 60 116
a) igiene generale
) igeena (HACCP,
formazione - 6 1 21 - - 180 61 42
|pgrsonale) 1
€) composizions - - - 2 -
3] contaminanone
{diversa da queila - . . 1 _
&) etichettatura e
or : - 6 . 5 - - 1 1
In aro 1 14 18 41 3 4 125 4z a7
PROVVEDIMENTI
et 2 54 12 118 - 9 919 139 179
b) notizie di reato - 7 1 " - - 8 - 4

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se funica operazione effettuata & il predievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELL O DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLOD DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 234 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLOC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA; REGIONE MARCHE R 1100000

NOME DEL REFERENTE:  DR.GUGLIELMO D'AURIZIO TELEFONO: g;‘:og)aosma

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELL::!IESIONE C PROVINCIA AUTONOMA: 13

NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI: 13

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE (CONFEZIONATOR! CHE]
PRIMARI | CONFEZIONATORI s soggett ad VENDONO
(cod. O1) (cod. 02) ingrossa | detiagiio | S°99M 8L torizz | pubbiica | colletiiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | (cod 04) “( cod""'os'z‘) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
{cod. 06} feod 09)

NUMERO D! UNITA' 16.936 553 340 3.548 423 1.819 4.354 879 1.589
NUMERO DI UNITA'

CONTROLLATE (1 12.455 507 285 2.900 409 1.020 | 1.152 550 1.190
NUMERO DI I .
oy TODISPEZIONI ] 45512 4353 922 | 2980 | 325 | s | 1282 | 707 1.705
NUMERQ DI UNITA'

CON INFRAZIONI 10 38 8 141 2 " 46 21 22
TOTALE CAMPIONI

PRELEVATI 1.643 646 159 380 1 1 118 g3 351
CAMPIONI NON

REGOLAMENTARI 36 24 1 12 2 15 15 52
NUMERG INFRAZION!

@) igiene ganerale 3 n 1 2 3 19 9 4

b) igiene (HACCP,

jlormazione personale) 1 M 4 14 8 6

c) composizione 4 2 4 2 4

d) contarminazione

(diversa da quelia 3 1
|microbiiogica)

) etichettatura e

presentazione 2 2 é 2 ! 3

f aftro 7 20 5 18 2 5 24 12
PRGWWEDIMENTI

amminishativi 33 36 7 49 2 8 83 32 19

b) notizie di reato 16 1 2 1 3 2

1) Lunita controliata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata @ il prelievo di campioni rispezione norn va comeggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUNTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MCD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA, MARCHE R 1100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANNA DURANTI TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.Z2.S
{codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA; 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA {ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHiMICHE E DIVERSE INFRAZIONI
Totale [ Irregolari | Salmenella Usterla l Altre Micotossine | Metam' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 0t conservati 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0102 Latte pastorizzato 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte & crema di latte,
04 02 concentrati 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
04 03 Latte e crema coagulali, yogurt 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 181 7 0 1 3 0 0 0 3 0 0 7

TOTALE 258 7 0 1 3 0 0 0 3 0 0 7
2. UOVA £ OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 105 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 2
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 29 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 134 2 1 0 0 0 0 1
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CODICI CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregaotari | Salmonelia l Ur:':ria | Altre Micotossine x:':ﬂi | Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGICNE E POLLAME
0201 Carni e frattagiie (bovine, suine, [ ;g 1 1 0 0 0 o/ o 0 o] o 1
ovine, caprine, equing)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 78 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 20 0, 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
Carni lavorate o0 comunque
16 01 (% proparate 608 15 6 1 0 0 0 0 12 0 0 19
TOTALE 834 17 8 1 0 0 0 0 12 0 0 21
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 3 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2
0302 Teleostel 103 6 0 0 0 0 6 0 0 0 0 6
0303 Filetti e trance di pesce 29 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2
03 05 Moliuschi gasteropodi 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
P Molluschi bivalvi 496 16 2 0 20 0 of o 0 of o 22
0308 Molluschi cefalopodi 71 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 45 4 0 0 0 0 0 0 3 1 0 4
16 04 Preparazioni e conserve di 131 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 74 3 0 0 0 ! 0 2 0 0 3
TOTALE 984 34 1 20 0 11 0 5 1 0 40
5. GRASS] ED OLI
02 05 Lardo 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grasst alimentari animali 7 1) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e ol di pesce & 0 0 0 0 0 o o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 () ;):L;egaigetall fluidi o concreti, 109 4 0 0 0 0 0 4 0 0 0 4
16 07 01 001 ;Olio di oliva 25 3 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 61 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 3 0 0 0 a 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 126 4 0 0 0 0 0 4 0 0 0 4
(*) Sono compresi nelia classe gli attrl prodotti di orlgine animale (rippe, cicdioli ecc.)
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CQaDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE { ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale J Irregolari Salmonellal Lnr:t:na I Altre Micotossine x‘:ﬁﬂ l Altra PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 Preparazioni di ortaggi senza 80 5 0 0 1 0 P 0 o 0 0 5
aceto

2103 Prep. per salse e salse 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0

2210 Aceti commestibili @ succedanei 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 126 5 0 0 1 0 2 0 2 0 0 5

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 67 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 62 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, al.lri prodotti delia 52 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentari secche 41 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

190302 Paste alimentari alluovo 85 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

1903 03 Paste alimentari speciali 16 0 0 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0
TOTALE 361 2 0 0 0 '] 0 0 2 0 0 2

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 315 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 426 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffs, 16 ed erbe 24 0 0 ) of o 0
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 25 0 o] 0 0 ] 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 02 Altre bevande non alcoliche 31 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
TOTALE 77 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
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COoDIC! CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZIONE | ETICHETTATURA {ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I irregolari | Saimonella u:::a I Altre Micotossine I Watalll Altre PRESENTAZIONE
. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve frasche 39 2 0 0 0 0 2 0 0 0 0 2
TOTALE 39 2 0 0 0 0 2 0 0 [ 0 2
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromsle 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quulorl ad altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati e dessert 161 5 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6
TOTALE 161 5 0 0 6 0 0 0 0 0 0 8
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 1 0 1 1
cacao
TOTALE 1 0 0 1 0 1
15. DOLCIUMI
Zuccheti e prodotti a base di
1700 zuccheri 30 0 0 0
0410 Miele 84 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 114 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frutta secca B4 2 0 0 2 0 2
TOTALE 84 2 0 0 0 0 0 2 0 0 2
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche 196 2 0 0 0 0 0 0 4 0 0 4
TOTALE 196 2 0 0 0 0 0 0 4 0 0 4
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 25 0 0 0 0 0 o o 0 o © 0
infanzia)
TOTALE 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cCOoDICH CLASS! ALIMENT! CAMPION! CONTAMINAZION| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari | Salmonella I L:‘Ler:h l Altre Micotossine l :A:s;"‘r I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 QO 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALI 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M-ateriaili a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 ] 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti c_:om‘mestiblli animali, 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazmm alimentari, 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate aftrove
TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
| TOT REGIONALE 4032 a7 1 3 31 1 15 4 33 2 0 100

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA ENTRO IL 1* MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A GUELLD DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 243 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINGCIA AUTONOMA: MOLISE R140 000 0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RENATO BAGNOLI TELEFONOQ: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNC FORNITO | DATI: 3
TRAS PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE | Do TIBUZIONE PORT! RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI soggetta Soggeth ad ] VENDONO
{coc. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaghio vigilanza | vterizz pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) (cod. 05) santtaria | (cod. 07) } {c0d. 08) | DETTAGLIO  (cod.09)
- {cod, 0)
NUMERODIUNITA' | 1.600 459 42 625 158 120 600 139 -
:gm&g:zf 1,600 432 16 “1a | 127 ) 231 105 210
I:‘Sl:,:iaﬂ'z) 1.120 538 16 o944 332 25 391 131 413
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 20 18 3 20 2 5 18 29 16
o CAMPIONI | 9 38 8 15 3 3 52 29 a7
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 3 5 - - - - 8 4 6
NUMERQ
liNFrAZIONI 17 20 2 6 - 1 32 34 18
a) igiene generale
b} igrene (HACCD,
ann'laziona 5 4 - - 21 24 26
c) composizione . . - . - -
(0] Comamnazone
l{diversa da quella -
e
€) etichettatura e
o ) - - . - . 1 -
f altro 1 19 2 7 2 - 13
PROVVEDIMENT)
mminisEat 21 36 2 4 - - 46 46 21
b) notizie di reato 3 5 - - - . 10 9 -

1} Lunita controllata deve essere comteggiata una o2 volta nelf'anno.

2} Se funica op i i il prelievo i pioni ispezione non va conteggiata.

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE.

I MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERO DELLA SAMTA’ ENTRO IL 21 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.




Camera dei Deputati — 244 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE| PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE MOLISE R 1‘40 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. RENATO BAGNOU TELEFONO: g;‘;'c:)‘tzsass

TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 8.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELL/:»;.E&IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI: 4

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E EI
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI [ ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio s".gig‘"’ autizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{c0d. 03) | (coa 04) ‘('gd'a’os‘za) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
{cod. 06) (cod 09)
NUMERO DI UNITA' 7.274 67 12 382 300 267 771 176 176
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE () 204 85 63 an a4 27 84 38 218
NUMERO DI ISPEZION!
P SPEZIONI 4 603 233 9 | 57 3 w4 | 3 57 341
NUMERO DI UNITA’
CON INFRAZION! 20 3 4 9 3 1 18
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 633 10 29 170 8 22
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 3 3 1 3
INUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 ! 1 1 1 1 5
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
c) composiziong
d) contaminazione
(diversa da quella
|microbiclogica)
e} etichettatura e
presentazicne 2
0 attro 1
PROVVEDIMENTI .
amministrativ S 4 1 1 1 15
b) notizie di reato 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni Ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA’ ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DE| CAMPION!
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE MOLISE R 1400000
{eodice)
NOME DEL REFERENTE: RENATO BAGNOCLI TELEFONO: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(cadice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: t
coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZICNI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolast| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
maon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e cr(:)ma di latte, freschi o 21 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

conservati
040102 Latte pastorizzato 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema di latte. 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

concentrati
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 G 0 0 0 0 0
04 05 Burro 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 12 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1 2

TOTALE 56 2 0 0 1 0 0 0 1 0 1 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE [} 0 0 0 0 0 0 0 [] 0 0 0
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CODICI CLASS| ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA|] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metalll. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrnl e fratltaghe (bFJV!nG, suine, 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate o comunque 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti & trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg g_f Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pasce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 () gOrlle \g::?etah fluidi o concreti, 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 11 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Ol e grassi idrogenati 0 0 1] 0 0 0 1] 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazicne dello 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 27 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(*) Slintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CQDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | lrregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metalli_ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BROD!, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 0t Prep. di ortaggi con aceto 2 [V} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
2002 :;‘;f:’az"’”' di ortaggi senza 34 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
2103 Prep. per salse e salse 1 (4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceli commesitibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 37 0 1) [1] 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Careali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 07 Pane, al?ri prodotti della 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 02 Paste alimeantari all'uovo 4 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 03 Paste alimentart speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 80 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
'[8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 Q0 Frutta 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE -] 0 0 [ 0 0 0 Q0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 .Spezlie, cgﬂé. & ed e.rbe 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 o 0 0 0 0 0 ] 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZICNE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 31 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE A 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO 1L VINO
2203 Birra 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromels 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liquori ed altre
2209 bajan o alcqouche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccheri e prodotti a base di 8 0 0
zuccheri
104 10 Miele 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
| spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0
17. PIATT! PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 23 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dieteticl, alimenti prima 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | rregolari] Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metamh Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL1 ALIMENTI
34 00 Mglenall a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
21. ALTRI ALIMENT!I
04 11 Prodotti (.:omFTmestqblll animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazmm alimentari, 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
non nominate altrove
TOTALE 5 0 0 0 0 [} 0 0 0 [} )
TOT REGIONALE 329 2 0 1 0 0 0 1 0 1 3

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGQIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLC DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: MOLISE R 1400000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RENATO BAGNOLI TELEFONO: 087 4429355
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.ZS
{codicea)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO D1 STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CoDiCI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irmegolar | Salmonella l Ur:t;:ia I Alire Micotossine l ph::':n“:l | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTT! LATTIERO CASEAR!
04 01 Latte e crema di latte, freschi o 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040103 Latte UHT 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0403 Latte @ croma coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Slero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 61 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 93 3 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO |  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari | Salmonella L:’s::a Altre Micotossine I::::ji Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, equine) 82 1 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 127 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 221 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 12 1 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 06 . .
0307 Molluschi bivalvi 4 0 0 0 0 0 0 0 0 (4 0 0
03 08 Moltuschi cefalopodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0309 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei 8 molluschi 0 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
TOTALE 36 1 0 0 0, 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED Ol
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi a oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fiuidi o concreti,
1507 (™ gregal 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0 Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 12 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 L 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0

{* Sono compresi nella classe ali altri prodotti di origine animale itribpe. ciccioll acc.)
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CoDICH CLASSI ALIMENTI CAMPION} CONTAMINAZION! COMPQOSIZIONE | ETICHETTATURA TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari Salmone"aJ L::t;:la | Altre Micotossine PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratii di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 02 aP(r::aoarazioni di ortaggi senza 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Ceroali 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, el?ri prodotti deila 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentar secche 0 0 0 0 v} 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0

22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 )] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

yvindaq 19p viouIv)
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conic! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale | trregolari | Salmonella I Li;:;:la | Altre Micotossine I :;:t:ﬂi I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO _
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO [L VINO
2203 Birra 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, liqugri ed altro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0
2uccheri
04 10 Miale 5 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta. s'ecca a gl{scio rigido, 0 0 0 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 )
17. PIATTI PREPARATI
21 06 [Preparazioni gastronomiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | Irregolari | Salmonetla l L::':: I Altre Micolossinel J“':i:ﬂ l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Colorantt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALL! 0 0 0 0 0 0 0 (1] 0 ] 0 o
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Mlatenali a contatto con gli 0 0 0 0
alimeanti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti t-:om.mestlblh animali, 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preParazwm alimentari, 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o]
TOT REGIONALE 408, 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MQDELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQION! O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRC IL 3 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 257 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATt SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R 020 000 0
{codice)

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO;

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI{ PRODUTTORIE CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggettia ad VENDONO
(ood. 01) (cod. 02) ingrosso | detiaglio vigitanza auvtorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | {cod. 04) {cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
. f
NUMERQ Dt UNITA' - 1.956 3101 | 18607 | 1.007 | 2412 | 23.373 | 4009 7122
NUMERQG DI UNITA'
CONTROLLATE (1 251 584 T2 3.458 261 624 7.151 2277 1.907
NUMERO D}
ISPEZIONI (2) 243 962 1.006 | 5.458 274 494 9955 | 3.122 3.073
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 2 97 38 248 2 1 993 242 178
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI - 530 375 1.324 - 919 919 716
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 4 21 53 - 47 15 12
NUMERQ
INFRAZIONI 1 1 17 179 2 817 186 226
a) igiene generale
b} igene (HACCH,
formazione 1 52 5 36 331 101 45
{personale)
<} composizione 2 - 3 12 - 4
(diversa da quefla 1 - 7 - 1
€) etichettatura e
presentazione 12 3 19 3 - 3
H aftro 1 13 14 61 1 ? 189 42 42
PROVVEDIMENTI
I 2 108 38 135 2 4 818 307 143
b) notizie di reato 1 2 [ 1 15 1

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Sel‘mmopemzimaﬁemmaéilprdiemdimpimiﬁspezimemnvawmegg'm

IL MODELLG DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1 MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DX RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATC DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERO DELLA SAMITA’ ENTRO IL 37 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLD DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 258 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PRCVINCIA AUTONOMA: REGIONE PIEMONTE R 010 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. GIANFRANCO CORGIAT LOIA TELEFONO: :‘;:“1”:)322223

TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELL::?&IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21

NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE]
PRIMAR] | CONFEZIONATORI © a | 000 ad VENDONO
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 5 g_ghnﬂ autonizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{c0d. 03) | (cod 04) ‘(’gd o | saniana | (000.07) | (00d.08) | AL DETTAGLIO
feod. 06) fcod 09)
NUMERO DI UNITA' 21.158 1.218 304 4315 970 2228 | 2634 882 2336
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 13.727 1.117 248 3.163 461 1111 198 237 2.105
NUMERO DI ISPEZIONI
@ 20.166 19.324 2310 | 5303 | 1111 | 1.008 976 368 3.146
NUMERG DI UNITA'
CON INFRAZIONI 93 106 33 ars 54 16 5 2% 263
TOTALE CAMPIONI
SRELEVATI 135.847 2.698 220 1.155 93 30 31 522
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI a7e 18 - 16 1 73
NUMERQ INFRAZIONI
a) igiene generale 391 # 16 340 15 36 2 28 179
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 13 40 224 118 14 99
¢) composizione - - - - 6
d) contaminazione
(diversa da quella 10 11 2 1 3
[ microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 5 7 4 14 35
f) ahro 84 a3 8 134 3 19 3 1 126
PROVVEDIMENT! ,
amministrativi B8S 164 24 243 18 2 19 48 472
b) notizie di reato 14 15 3 15 22 - 2 13

1) Lunita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Se I'unica operazione effeftuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

'L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE!I PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE. TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITC | DATI;
CODIC) CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA| ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E Dj_YERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimoneila Listeria Alire Micotossine Metalll. Aitre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
. 11. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
o4 01 Latte @ cr?ma di latte, freschi o 332 8 0 8 0 0 0 0 0 0 0 8

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 114 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
04 01 03 Latte UHT 87 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 19 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 1 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 19 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
04 04 Siero di latte 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 52 10 0 10 0 0 0 0 0 0 0 10
04 07 Formaggi, latticini 487 13 3 15 0 1] 0 0 0 0 0 18

TOTALE 1154 38 3 41 0 0 0 0 0 0 0 a4
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 7 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorll 0 0 0 0 0 0 0 0 4] Q 0 Y

TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonelia L:::;:ia Altre Micotossine ;:;?::] Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
0201 ovine, caprine, equine) 116 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 33 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (4 Carni lavorate o comunque 253 12 4 5 0 0 0 6 1 0 14
preparate
TOTALE 419 17 2 1 6 0 0 0 9 1 0 19
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropadi 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 1 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 31 5 0 0 1 0 0 0 1 0 o0 2
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi ! 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 39 2 0 0 0 0 0 1 0 0 2
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 (=) ;)rI; ;;igetall fluidi o concreti, 152 10 0 0 7 3 0 0 0 0 0 10
15 07 01 001 ]Olio di oliva 39 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
15 07 03 001 |Clio di oliva extravergine 59 5 0 0 4 1 0 0 0 0 0 5
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0
1513 Margarina, imitazione dello 9 0 0 1 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 163 19 0 0 15 4 0 0 0 0 0 19

{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {irippe, cicclall acc.)
{*) Stintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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£OoDICt CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelta l Lu:‘!arla Altre Micotossine ph:e;::ltll l Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratli di carne e di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2001 Prep. di ortaggi con aceto 13 0 0 0 0 0 0 0 1) 0 0 0

20 02 Freparazion! di orlaggi senza 118 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

2103 Prep. per salse e salse 93 28 0 0 28 0 0 0 0 0 0 28

2210 Aceti commestibili @ succedanei 21 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 247 28 0 0 28 0 0 0 0 0 0 28

7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 49 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3

11 00 Prodotti defla macinazione 99 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

19 07 Pane, aftri prodotti della 149 1 0 0 1 0 ofl o 0 o o 1
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 329 5 0 9 0 0 0 0 0 0 0 9

190301 Paste alimentari secche 117 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2

1903 02 Paste alimentari all'uovo 71 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 03 Paste alimentari speciali 107 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 921 15 1 15 2 0 0 0 0 0 0 18

'|18. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ontaggi, radici, tuberi 228 4 0 3 0 0 2 0 0 0 0 5

08 00 Frutta 421 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
TOTALE 649 5 0 3 0 0 2 0 1 0 0 8

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezbe, c.affé. té ed e_rbe 39 1 0 1 0 0 i
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
TOTALE 39 1 0 1] 1 0 0 0 0 0 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche a7 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 94 2 0 0 2 [} 0 0 0 0 1] 2
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coDIC) CLASSI ALIMENTY CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQLOCGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | frregolari| Salmonslia Histeria Alire Micotossine Metalli- ] Altre PRESENTAZIONE
maon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 186 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
TOTALE 188 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSC IL VINO
22 03 Birra 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
52 09 Acquaviti, liquori ed altre o8 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 83 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 343 14 0 0 12 0 0 0 0 3 0 15
TOTALE 343 14 0 0 12 0 0 0 0 3 0 15
14. CACAO E PREPARAZ, A BASE DI CACAQ
1800 Cacao e preparazioni a base di 59 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 59 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 zuccheri 23 1 0 1 0 0 0 1
04 10 Migle 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 55 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIOQ RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutta secca 35 2 0 2
TOTALE 35 2 0 0 2 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 1386 54 0 5 71 0 0 0 0 0 ) 76
TOTALE 1386 54 0 5 7 0 0 0 0 0 0 76
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti pima | 121 6 0 0 4 0 1 1 0 o o 6
infanzia)
TOTALE 151 8 0 0 4 0 1 1 0 o 0 6
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari| Saimonella Listeria Altre Micotossine Matall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesantl

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [} 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0
TOTALE ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

3400 Materiai a contatto con gii at0] 30 0 6 0 0 o| 24 of o 30
alimenti
TOTALE 410 30 0 8 ] 0 0 29 0 3o

21. ALTR! ALIMENTI

04 11 Prodotti E:omrneshbill animali, 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

21 07 Altre preParazmm alimentari, 126 3 P 1 0 0 0 0 0 0 0 3
non nominate altrove
TOTALE 128 3 2 1 0 0 0 0 0 0 1} 3
TOT REGIONALE 6570 240 8 72 143 6 3 27 1" 4 0 274

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTROC IL 1* MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO iL 31 MAGQID DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PRCVINCIA AUTONOMA:  PIEMONTE R 0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. GIANFRANCO CORGIAT LOIA TELEFONO: 011 4322223
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
' (codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI: 6
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella Usteria I Altre Micotossine I Metall'i' | Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o 433 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 (¢} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 92 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 2633 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1

TOTALE 3202 2 0 1 0 0 0 1 0 0 0 2
2. UOVA E OVOPRCDOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 379 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 124 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 503 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lregolari Salmonellal Listeria r Altre Micotossine Metam. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rm e frat.taglle (bf)vme, suine, 4851 17 8 5 0 0 0 0 4 Q 0 17
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattagtie 572 2 0 0 0 0 0 0 0 2
02 04 Altre carni 158 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate o comunque 2757 17 0 0 0 0 1 0 0 17
preparate
TOTALE 8338 36 19 12 0 0 0 0 5 0 0 36
4 PESCH CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0
0302 Telaostei 239 2 1 0 0 0 1 0 0 0 0 2
0303 Filotti e trance di pesce 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moltuschi gasteropodi 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0306 R,
0307 Molluschi bivalvi 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pesce 21 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 613 5 1 3 0 1 0 0 5
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce o
1504 mammiteri marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Oli vegetali fluidi o concreti,
15 07 (™) greggi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 D01 |Olie di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Olic di oliva extravergine 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 struito 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

> i i atri pr i igine animale (tri ciccioli ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA { ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella [ L::;:Ia | Altre Micotossine Melam_l Alire PRESENTAZIONE
. pesanti
6. ZUPPE, BRCDI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggl con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
aceto
2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili @ succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, aIFri prodotti della 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria @ biscotti 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
180301 Pasts alimentari secche 344 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
‘1903 02 Paste alimentarl alluovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190303 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 374 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutia 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
09 00 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 )] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIQNt
Totale | Irregolari | Salmonelia L::t::a Altre Micotossine ph::rriii Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCCLICHE ESCLUSO I VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 (4] 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole stilico 0 0 0 0 0 0 0 D 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2106 Golati e dessert 141 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 141 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
15, DOLCIUMI
17 00 Zuccher'i e prodotti a base di 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 44 0 0 0 0 0 0 0 0 9] 0 0
TOTALE 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (V] 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutia secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 |Preparazioni gastronomiche 742 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 742 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 (prodotti distetici, alimenti prima 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari | Saimonella ] Listeria I Altre Micotossine Metal PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
34 00 Mgtena'll & contatto con gii 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI{
04 11 Prodotti commestibili animali, o 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparaznonl alimentari, 49 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 14066 44 21 16 0 0 1 1 5 0 0 44

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R 160000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ROSA M. GIOVA TELEFONO: 099 7307604

TIPO DI STRUTTURA: Unita’ Operativa d'igiene pubblica DESCRIZIONE: SIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12

DISTRIBUZI TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE STRIBUZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetti 2 Soggett ad VENDONO
{cod. 01) {cod. 02} ingrosso | detiaglio silanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{eod. 03) | (cod. 04) (cod. 0s) | 3anftaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
(cod, 06)
NUMERO DI UNITA' 3.923 2733 1.477 |12.158 | 2613 | 3.072 | 10702 | 1.056 3.464
NUMERC DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 1.872 1.542 825 6.475 | 1.075 | 1.447 | 4.27% 652 1.539
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 1.940 1.652 993 6930 | 1.027 | 1405 | 3.823 743 1.893
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION 97 158 )] 587 28 24 525 62 352
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 623 47 a1 1.839 20 1 484 292 343
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 45 8 1 18 1 1 7 2 16
NUMERC
JINFRAZION) 125 114 36 235 13 8 257 108 145
a) igiene genernale
b} igrene (HACCP,
formazione 7 15 9 114 2 - 182 32 136
personale)
c} composizione - 1 - 4 - 2 3
& Coaramazions ,
(diversa da quelia 14 - 4 - . - 2
N~
e) stichettatura e
presentazione " 3 7 6 - - 1 1
f atro 25 28 38 112 7 12 167 18 104
PROVVEDIMENTI
Mlandbaey 29 100 3 124 3 1 223 20 155
b) notizie di reato 18 20 6 21 3 - a5 4 14

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nel‘anno.

2) Sel'uniﬁopemﬂomeﬂeﬁuaméilmeﬁewdimil‘ispeamenmvawweggm

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DN RILEVAZIONE.

'L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO 1L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLG DI RILEVAZIONE.
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE PUGLIA R 1_60 000

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: :’:;‘5'0;)1507604

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELU(\OOISIE)GIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12

DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetti a | 090% &4 VENDONO
{cod. O1) (cod. 02) ingrosso | dettaglio viglanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(0d.03) | (ood04) | =0 o) | sanitaria | (cod. 07} | (eod. 08) AL DETTAGLIO
_{cod. 06! {ood. 09}
NUMERO DI UNITA' 10.501 1.190 s52 | 12211 | 1477 | 2417 | 3.189 570 5618
NUMERQ DI UNITA'
CONTROLLATE (1 7.951 969 430 9.704 822 2055 | 1.738 513 4511
NUMER
(;,J ERODNISPEZIONI [ o5 079 10257 4857 |19467 | 1275 | 2366 | 1925 | 730 6.140
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 5616 92 37 701 23 82 40 21 342
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 6.924 1.130 713 2138 12 4 53 43 886
CAMPIONI NON
AEGOLAMENTARI 19 14 16 32 6 2 22
NUMERQ INFRAZIONI
a) igiene generale 133 19 54 264 5 35 26 7 g8
b} igiene {HACCP,
ommazione ae) 2 108 8 47 1 5 108
) composizione 22 2
d) contaminazione
(diversa da quella 2
 microbiological
e} etichettatura e
oresentazione 5 1 6 A 7
f) atro 206 25 26 302 5 51 13 11 139
PROVVEDIMENTI
o mrministrativ 424 36 12 as1 12 82 16 37 198
b} netizie gi reato 46 3 8 58 4 3 30

1) L'unita controllata deve essere conteggiala una sola voita neil'anno.

2) Se lunica operazione efiettuata & il prelieve di campioni Iispezione non va contaggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITINTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZC DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 MAGGH) DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE PUGLIA R 160 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFQONOQ: 099 7307604
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P.
(codica)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI; 5
cODICI CLASSI ALIMENTI CAMPICNI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODQTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o 83 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 38 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 64 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 01 04 Latte sterilizzato 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema dilatte, 31 0 0 ) 0 0 of o© 0 ol o 0

concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 46 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 338 11 0 0 3 0 0 8 0 0 Q 11

TOTALE 855 12 0 0 4 0 0 8 0 0 0 12
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova. di volatili in guscio 77 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 77 [H] 0 0 1) 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonefta U:::a Altre Micotossing ]:::l;l‘: l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frat?aglie (bpvms, suine, 313 3 2 0 0 0 0 1 0 0 0 3
ovine, caprine, squins)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 70 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (%) Carni lavorate o comunque 468 9 2 1 0 0 0 5 0 1 0 9
preparate
TOTALE 851 12 4 1 0 0 0 6 0 1 0 12
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 48 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 58 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moltuschi gasteropodi 14 0 0 0 0 0 0 [¢] 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 384 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 177 0 0 0 0 0 0 0 [1] [4] 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 4 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0
16 04 Preparazioni & conserve di 88 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni @ conserve di
1605 crostacei @ molluschi 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 779 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ]
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 (=) ;)rl:a ;;igetah tiuidi o concreti, 381 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 132 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olic di oliva extravergine 216 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 [i]
1512 Oli e grassi idrogenatt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (Y]
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 385 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gil altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.)
(*) Siintende il totale della classe, comprensivo det valori rifariti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 Q01
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATH MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Matafl Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

200 Prep. di ortaggi con aceto 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 Preparazioni di ortaggi senza 71 11 0 0 3 0 4 3 4 0 0 11
aceto

2103 Prep. per salse e salse 81 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

2210 Aceti commestibili e succedans) 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 209 12 0 0 3 0 4 4 1 0 0 12

7. CEREALI E PRODOTT| DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 111 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 89 1 0 0 0 0 0 1 0 0 1

19 07 Pana, aftri prodotti defla 40| 49 0 0 1 0 o 43 5 o o 49
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscottl 224 16 0 0 QO 0 0 11 3 1 0 15

190301 Paste alimentari secche 138 3 0 0 1 0 0 2 0 0 0 3

1903 02 Paste alimentari all'uovo 63 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2

1903 03 Paste alimentari speciaii 49 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1114 70 0 0 2 0 0 56 11 1 0 70

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1272 7 0 0 1 1 0 5 0 0 0 7

08 00 Frutta 403 3 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3
TOTALE 16875 10 0 0 1 1 0 8 0 0 0 10

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE’

09 00 Spezie, caffé, 16 ed erbe 68 1 0 0 0 0 of 1 0 1
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0
TOTALE 68 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 77 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 179 6 0 0 2 0 0 0 1 3 0 6
TOTALE 256 6 0 0 2 0 0 1] 3 0 6
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coDicl CLASSI ALIMENTI CAMPION| CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIWERSE E INFRAZIONI
Totale | rregolari| Saimoneita Listeria Altre Micotossine Motalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
2204 Mosti 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 237 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 241 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 a 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0
22 (08 Alcole etilico 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, Jiunri ed altre 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande atcoliche
TOTALE 89 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati e dessert 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 10
cacao
TOTALE 10 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher'i 8 prodotti a base di 46 0 0 0 0 0 0
zuccheri
104 10 Miele 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a base di frutta secca 49 ! 0 ! !
TOTALE 49 1 0 0 1 1
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 297 5 1 2 0 0 0 1 1 0 0 5
TOTALE 297 5 1 2 0 0 0 1 1 0 0 5
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA[ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Alire PRESENTAZIONE
mon. _pesanti

19. ADDITiIVI

29 00 Additivi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE N CONTATTO CON GLI ALIMENTI

34 00 Materiali a contatto con gl 329 a 0 0 1 0 of o 3 3l o 7
alimenti
TOTALE 329 4 0 0 1 0 0 0 3 3 0 7

21. ALTRI ALIMENT!

04 11 Prodotti gom_rnestlbllo animali, 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
Altre preparazioni alimentari,

2107 non nominate altrove 49 5 0 0 3 0 0 2 0 0 0 5
TOTALE 55 5 0 3 0 0 2 0 0 0 5
TOT REGIONALE 7260 138 5 3 16 1 4 87 17 8 0 141

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTAO IL +° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIOQ ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT] E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R 1600000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ELISA GOFFREDO TELEFONO: 0881 786319
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: |.Z.8
(codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATL:
CODICI CLASSI ALIMENTI( CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT{ MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Llr‘:\:':la | Altre Micotossine I pe;:’ nt ] Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte o crgma di latte, freschi o 161 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
040102 Latte pastorizzato 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte @ crema coagulati, yogurt 13 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0405 Burro 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 225 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

TOTALE 437 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODQTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 87 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0409 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 0 0 0 0 1] 0 0

TOTALE 69 0 4] 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale I Irregolari | Saimonella I Listeria I Altre Micotossine I Meta ! | Alire PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Calrm ] hat'taglle (bf)vnne, suine, 288 2 0 0 0 0 1 0 1 0 0 2
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 16 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
1601 | CAi lavorata o comungue 861 42 2 0 1 0 of o 48 o] o 51
preparate
TOTALE 1214 44 2 0 1 0 1 0 49 0 0 53
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 8 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 547 14 0 0 16 0 o s 0 ol o 21
0308 Molluschi cefalopodi 212 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 86 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 972 15 1 0 16 0 0 5 0 0 0 22
5. GRASSI ED OL)
02 05 Lardo [¢] 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce o
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fluidi o concreti,
1507 (™ aroggl 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 )] 0
15 07 01 001 [Olio di oliva ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 O 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione delle
1513 strutto 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*} Sono compresi nella classe gll aitri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
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CODIC| CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | trregolari | Saimonella Listeria L Alire Micotossine Mela“i. l Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:f:fazmni di ortaggi senza 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commaestibili © succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cersali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190301 Paste alimentari secche 24 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 29 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ontaggl, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Sperzie, caffé, 1& ad erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
O|TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 L) 0 0 0 0 0
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CoDici CLASSI ALIMENT! CAMPION] CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO]| TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Listeria ] Altre Micolosslne] WMetall I Altre PRESENTAZIONE
n. _pesanii
11, VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 g 0 Q
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0
2208 Alcola etilico ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acguaviti, iiqupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0
zuccheri
0410 Miele 19 0 0 0 0 0 0 0 0 O 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 2
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcobICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTROY TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E GIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari { Salmonella Listeria Altre Micotossine Metam. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
31 00 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M.aieriali a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE o] 0 o] o o] o] o of o] of o
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti cornmestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre praParazIoni alimentari, 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 2804 61 3 0 20 0 1 5 49 0 0 78|

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA HEGIONE O PROVINCIA AUTONCMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO BUCCESSIVO A QUELLO B RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION O P.A. AL MINISTERO DELLA S8ANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI € DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGICNE O PROVINCIA AUTONOMA: SARDEGNA R 2000000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: 070 6065262
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT!I NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 8
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 8
TRASPORT PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE | Dol WOUZIONE : RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggeth 2 Soggett ad| ] ] VENDONO
{cod. 01) {ood. 02) ngrosso | dettagiic vigitanzs autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | (cod. 04) {cod. 05) sanitariz | {cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 08)
' food, 06)

NUMERO Dt UNITA' . - - . .
CoNTosE o | 168 941 36 {3423 | 1es | 108 |3725 | s3s 1.108
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 166 1.183 508 4.293 159 108 4905 | 1.263 1.326
NUMERD DI UNITA'
CON INFRAZIONI - 69 32 169 3 3 449 78 106
PoE EyAMPIONI | g 662 28 | 453 | 14 a2 | 287 599
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI : 5 2 12 : B 6 %
NUMERO
INFRAZIONI - 61 27 o8 10 2 422 60 108
a) igiene generale
B) giene (HACGP,
formazione 170 - 60 580 430 36 -
jpersonale)
<) composizione - - 2
[0} contaminazione
(diversa da quelia
) etichettatura o
presentazione 6 1
f) attro 5 5 26 1 3 84 9 20
PROVVEDIMENT)
amministrativi 2 49 21 2N 1 372 94 138
b) notizie di reato 14 6 17 15 1 3

1) Lunita controlata deve essere conteggiata una sola volta net'anno.
2) Selunicaop i ff ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERQ DELLA SANITA’ ENTRO IL 21 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE SARDEGNA R 290 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: :;:22)65262

TIPO D! STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELU(\GD!;EE%IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 8

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 8

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E E]
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI i o | S090E ad VENDONO
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio “, g'glani za autorizz. | pubblica | colletliva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod 04) 'gd og, | ==ntaria | (cod.07) | (cod. 08} AL DETTAGLIO
) {1 09}
NUMERQ DI UNITA'
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 6.953 229 198 3.806 358 925 589 406 346
NUMERO DI ISPEZIONI
@ 15.573 9.702 4898 |31.562 | 479 1689 | 1.912 787 1.655
NUMERO DI UNITA’
CON INFRAZIONI 3 4 2 232 2 64 23 8
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 3.754 500 130 | 1132 4 8 5
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! ! 4 38 4
NUMERO INFRAZION! ;
a) igiene generale 49 7 1
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 116 1 3 2
C) composizione 1 4 1 3
d) contaminazione
{diversa da quella 4 5
microbiological
e) etichettatura e
presentazione 8 6
f) altro 2 3 21 [ 11
PROVVEDIMENTI .
amministrativi 5 2 169 3 67 23 10
b) notizie di reato 23 1 [

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una scla volta neifanno.

2} Se lunica operazione effettuala ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLG DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Of RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL} ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE SARDEGNA R 200 000 0
{codice}
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONO: 070 6065262
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA}
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNC FORNITO | DATI. 5
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale | Irregolari | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte crgma di latte, freschi o 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 25 2 0 0 1 0 0 1 1 0 0 3
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 16 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
04 05 Burro 4 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 125 2 0 0 o 0 0 0 0 0 2 2

TOTALE 192 5 0 0 1 0 0 2 1 0 2 6
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatiii sgusciate, tuorli 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLQGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale [ rregolari | Saimonella l Listeria I Altre Micotossine Metall I Altre FRESENTAZIONE
mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca-mi ) frat.taglle (bpvine, suine, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie W] 0 0 v} 0 0 0 0 0 v 0 0
02 04 Altre carni 3 0 0 0 0 1} 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 632 5 0 0 0 0 0 0 5 0 0 5
preparate
TOTALE 635 5 0 0 0 0 0 0 5 0 0 5
4, PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Toleostei 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 1 2
03 05 Moiluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 [§] 0 0 0
e Molluschi bivatvi 231 0 0 0 0 0 0 0 0 of o 0
03 08 Molluschi cetatopodi 5 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazicni e conserve di
16 04 pesce 15 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 275 2 0 0 0 0 1 0 1
5. GRASSI ED OL!
0205 Lardo 159 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grasst alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferl marini ] \) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Oli vegetali fluidi o concreti,
1507 (™) greggi 110 1 0 0 0 0 0 0 1 )] 1 2
15 07 01 001 |Oiio di oliva 12 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 86 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
1512 Oli e grassi idrogenali 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 [ 0 0
1513 ‘::::g:nna. imitazione deillo 6 1 0 0 0 0 0 o 0 0 1 1
TOTALE 275 2 0 0 0 0 0 0 1 0 2 3

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(** Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPION! CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Saimonella Listeria Altre Micotossine Metali Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 : Teparazion! di oriaga! senza 101 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
2103 Prep. per salse e salse 66 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili ® succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI £E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 17 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1 2
1100 Prodotti della macinazione 183 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2
1907 Pane, altri prodotti della 281 24 0 0 0 0 of o 14 o 10 24
panettena
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 309 4 1 0 2 0 0 0 1 0 0 4
1903 01 Paste alimentari secche 59 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2
1903 02 Paste alimentari all'uovo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciall 107 4 1 0 0 0 0 0 3 0 0 4
TOTALE 957 a7 2 0 3 0 0 0 22 0 11 38
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 37 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
08 00 Frutta 298 4 (4] 0 0 Q 0 3 0 0 1 4
TOTALE 335 5 0 0 0 0 0 3 0 0 2 5
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, & ed erbe
0800 infusionali ed aromatiche 0 0 0 ¢
2500 Sale da cucina 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 (V] 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢} 0
2202 Altre bevande non alcoliche 129 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6
TOTALE 141 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6
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CQoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE € DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella I L:'s‘:;:la I Altre Micotossine Melalli. Adtre PRESENTAZIONE
! pesanti
11. VINO
2204 Mosti 134 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 234 3 0 0 0 0 3 1 0 0 0 4
TOTALE 368 3 0 0 0 3 1 0 0 0 4
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut ¢ vini aromatizzati 0 ) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quu'ori ed altre 19 3 o 0 0 0 0 0 3 0 0 3
bevande alcoliche
TOTALE 45 3 0 0 0 0 0 0 3 0 0 3
13. GELATI E DESSERT
21 05 Gelati @ dessert 53 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 53 1 1 0 0 0]. 0 0 0 0 0 1
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAOQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 2 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 zuccheri 9 0 0 0 0 0
04 10 Miele 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 1 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 626 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
TOTALE 626 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 ]
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalll- Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ADDITIVI

2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENT!I

34 00 M_ateriali a contatto con gli 47 2 0 2 0 0 0 0 0 2
alimenti
TOTALE 47 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2

21. ALTRI ALIMENT!

04 11 Prodotti c':om.mestibill animali, 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

2107 Altre preParazioni alimentari, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 4248 74 3 2 14 0 3 6 33 0 18 79

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REQIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D) RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P,A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTAQ iL 31 MAGQIO DELL’ANND BUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: SARDEGNA R 2000000
(codice)}
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ANGELA SANNA TELEFONOQ: 070 6065262
TIPQO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.ZS
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGICNE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CoDIC CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella | Ustaria I Altre Micotossine l Metafﬁ. | Altre PRESENTAZIONE
mon. posanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte e crt?ma di latte, freschi o 53 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

consarvati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 0 0 (Y 0 0 0 0 0 0 0 4] 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 6 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero dilalte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggl, latticini 175 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 243 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 32 0 0 0 t] 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 32 0 0 0 0
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copic CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Imegolari | Salmonella "‘:‘::" Alte | Micotossine p“:::i‘:i Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI GARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrm e frat_laglle (bpvme. suine, 134 2 0 0 0 0 0 0 1 1 o 2
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 84 0 0 ] 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 14 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
1601 (4 Carni lavorate o comunque 536 21 16 0 0 0 0 0 3 2 0 21
preparate
TOTALE 768 23 18 0 0 0 0 0 4 3 0 23
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostai 45 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 613 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
03 08 Moliuschi cefalopodi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 Y] 0 0 0
0310 Crostacei 3 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
16 04 Preparazioni e conserve di 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 684 1 0 0 "] 1 0 0 0 0 1
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1Y 0 0
1504 Grassi & ol di pesce o 0 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0
mammiferi marini
1507 (%) (g):; veigetall fluidi o concreti, 0 o 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Clio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Olio di ofiva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

{*} Sono compresi nella classe gii altrl prodotti di origine animale {trippe, ciccloll ecc.)
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CQoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonella , L:::;:'a | Altre Micotossine | x:t:ﬂi I Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 :ézf:razioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21 03 Prep. per saise e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2210 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Pane, altri prodotti della

1907 panetteria 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1908 Prodotti di pasticceria @ biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentari secche 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooic! CLASS! ALIMENTI CAMPIONt CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | hregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Meiall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (1]
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati @ dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
1700 Zuccheri e prodotti a base di 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
0606 spuntini a base di frulla secca 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastrenomiche 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particotare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 2 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y
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[olels/[0]] CLASS! ALIMENTI CAMPIONI| CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale rlnsgolari Salmonellal Listerla I Altre Micotossine Melaﬂi' I Altre PRESENTAZIONE
mon., pesanti
19. ADDITIV!
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Mgterlali a contatto con gli 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 V] 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti c':om.mestibill animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazioni alimentari, 2 0
non nominate altrove
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 1762 24 16 0 0 0 1 0 4 3 0 24

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: SICILIA R 1700000
{eodice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SiP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2]
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI; 9
UZION: TRAS ORAZ PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORIE | D BUZIONE PORT! RISTORAZIONE | ONFEZIONATORI CHE
PRIMAR | CONFEZIONATORI —m— VENDONO
{cod. 01) feod. 02) ingrosso | dettagh P i pubbl collettiva | PREVALENTEMENTE AL
1©0d.03) | (cod. 04 | V9 sanitaria | (cod. 07) | (00, 08) { DETTAGLIO  (cod. 09)
(ood. 05) jcod
NUMERODIUNITA' | 680 2150 2597 | 9534 | 1125 | 703 | 7080 | 796 3.255
gm‘g’x 212 1320 1277 [ 7372 | 654 | 347 | ezar | 720 2257
NUMERO DI
ISPEZIONI 12 166 1.483 1081 {7885 [1553 | 418 | 6198 | 762 1.951
NUMERO D) UNITA'
CON INFRAZIONI 25 217 200 1 1.401 16 20 972 229 480
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 114 241 205 | 1526 8 89 788 755 274
CAMPIONE NON
REGOLAMENTARI 4 - 8 14 - - 36 13 48
NUMERO
‘msmnom 1 144 35 510 4 7 38 123 162
a) igiane generale
B igens (FACCE.
Ifumnzione 5 108 75 731 4 29 845 9 326
e
€) composizione - - 1 32 - - 1 1 7
[3) contaminazions
(diversa da quella . 1 . . . . 8 . 1
&) etichettatura @ ] 2
: . . 41 y - 27 -
1 afro 2 17 7 130 4 7 272 25 151
PROVVEDIMENT|
VVEDIM 14 183 83 918 13 9 1308 | 1923 547
b} notizie di reata 6 10 6 0 . - a7 7 34

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola voita nalf'amo,

2) Sel'mbawemeﬂemméiu&mdiwpbnil'ispeﬁonemnvawwm

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUATO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO L 1* MARZD DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIOM O P.A. AL MINMISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGH) DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE SICILIA R 1.90 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. AMBROGIO VARIQ TELEFONO: (g;m;gesmz

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLI(\OO;;)GIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 9

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITC | DATI: 9

DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E EI
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI ot 2 'soggett ad VENDONG
{cod. C1) {cod. 02) ingrosso | dettaglio sog,g autorizz, | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03} | {(cod 04) :2” 0s) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
feod. 08) fod 09) |

NUMERD DI UNITA' 17.555 419 610 12371 | 1002 | 2400 | 2.854 303 2.276
NUMERO 1 UNITA'
CONTROLLATE 1} 7.691 378 504 6516 346 1.710 893 128 1.029
NUMERQ DI ISPEZI
2 EZONIL 21957 5.730 3588 (10650 | 288 | 1719 | 1285 | 404 1.080
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 125 43 32 540 3 30 44 7 13
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 816 1.132 261 1.389 11 4 71 28 186
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR 4 8 7 3 1 2
NUMERO INFRAZIONI
2} igiers generale 13 46 13 187 5 29 2 16
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 23 26 16 106 2 7
C) composizione - . 1
d) contaminazione
{diversa da quella 2 2 13
microbiolo
e) eticheftatyra e
presentazione 1 1 8 66 1 1 2 2
f aftro 80 34 16 268 5 8 16 1 38
PROVVEDIMENTI

inistativi 94 21 42 183 6 10 21 4 62
b} notizie di reato 19 10 4 16 1 5 1 3

1) L'unita controllata deve assere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se lunica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLC DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVC A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT| SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPION}

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE SICILIA R 1900000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. GIOVANNI SALAMONE TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: LABORATORIO DI IGIENE E PROFILASSI
{codice)
NUMEROD DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA; 8
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 9
coDICi CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA]| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | trregolari | Salmonella Uisteria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conserval 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040102 Latte pastorizzato 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
04 01 03 Latte UHT 99 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 5 1 0 0 0 ] 0 0 0 1 [+] 1

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 5 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 82 2 0 Q 0 0 0 0 1 1 0 2

TOTALE 212 8 0 0 0 0 0 0 2 4 0 ]
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili squsciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Saimonella Listerta Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E PCLLAME
02 01 Cgrna -] fratltagtie (bpvine, suine, a5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 2 5
oving, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 12 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- Carni lavorate o comunque
1601 (4 preparsle 116 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
TOTALE 165 5 1 0 0 0 0 0 1 1 2 5
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0
03 02 Teleostei 2 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 [1] 0 0 0 0 0
gg gf Molluschi bivalvi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [§
0309 Echinodermi 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
1604 pesce 21 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
Preparazioni e conserve di
1605 crostacel o molluschi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 32 1 0 1 0 0 0 0 0 0 1
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi ol di pesce o 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 () ;';‘9’;?"‘3" fluidi o concrefi, 454 7 0 0 0 0 of o 1 sl 2 7
15 07 01 001 |Qlio di oliva 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1% 07 03 001 | Olic di oliva extravergine 212 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
1612 Oli e grassi Idrogenati 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 467 7 0 0 0 0 (1} 0 1 4 2 7

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioll ecc.)
{**) Si intende Il totale della classe, comprensivo del valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE ﬂEHSE E INFRAZIONI
Totale | hregolari | Salmonella I Listeria I Altre Micotossine Metali ] Altr PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :(r;:):raziom di ortaggi senza 306 15 0 0 0 0 0 0 3 7 5 15
2103 Prep. per salse e salse 77 2 1] 0 1 0 0 0 0 1 0 2
2210 Aceti commestibili @ succedanei 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 510 17 0 0 1 0 0 0 3 5 17
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 140 18 0 0 0 Q 0 0 10 8 10 28
1100 Prodotti delia macinazione 239 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
1907 Pane, allri prodotti della atal 55 ) 0 0 0 of o 14 17 24 55
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 692 51 0 0 1 0 0 0 12 6 32 51
190301 Paste alimentari secche 477 13 0 0 0 0 0 0 7 1 5 13
1903 02 Paste alimentari all'uovo 48 8 0 0 4 0 0 0 4 0 0 8
1903 03 Paste alimentari speciali 24 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
TOTALE 1934 149 0 0 -] 0 0 0 48 32 [a 159
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 602 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 262 3 0 0 0 0 0 2 1 0 0 3
TOTALE 864 3 0 0 0 0 0 3 0 0 0 3
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffd, 1& ed erbe
0900 in'f)uesionali ed aromatiche 89 5 0 2 0 0 2 ! 0 5
25 00 Sale da cucina 14 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
TOTALE 103 6 0 0 0 2 0 0 2 1 1 ]
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhl e nettari di frutta 62 17 0 0 0 0 0 0 0 0 17 17
22 02 Altre bevande non alcoliche 379 18 0 0 0 0 0 0 12 1 5 18
TOTALE a1 5 0 0 0 0 0 0 12 1 22 35
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CoDicl CLASS| ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONH
Totale { Irregolari| Saimonella L::t::a Aitre Micotossine :::::l:i Alire PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 317 4 0 0 0 0 0 0 2 0 2 4
TOTALE 320 4 0 0 0 0 0 0 2 0 2 4
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQ 1L VINO
22 03 Birra 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Varmut e vini aromatizzati 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y] 0 0
22 09 Acquavitl, quupri ad altre 12 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
bevande alcoliche
TOTALE 95 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 66 3 0 0 0 0 0 0 1 1 1 3
TOTALE 66 3 0 0 0 0 0 0 1 1 1 3
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
Cacao e preparazioni a base di
18 00 cacao 28 1 0 0 0 1 1
TOTALE 28 1 0 0 0 0 0 1 0 1
15. DOLCIUM!
17 00 Zuccher'i e prodotti a base di 204 0 0 0 1 5
zuccheri
04 10 Miele 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 207 5 0 0 0 0 0 0 0 1 4 5
16. FRUTTA SECCA A GUSCIOQ RIGIDC, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 69 ! 0 ! !
TOTALE 69 1 0 0 0 1 1
17. PIATTI PREPARATI
21 08 Preparazioni gastronomiche 598 9 1 0 8 0 0 0 0 0 0 9
TOTALE 598 9 1 0 8 0 0 0 0 0 0 9
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
3300 (predotti dietetici, alimenti prima 114 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 114 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolaii | Saimonella Listeria Altre Micotossine Metail Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 8 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0

3100 Coloranti 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 (1} 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!

34 00 Mgtena’n a contatto con gli 129 13 0 0 2 11 0 0 0 13
alimenti
TOTALE 129 13 0 0 0 2 1 0 0 0 13

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti cfommestibili animali, 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
nen nominati altrove

2107 Altre preParazlonl alimentari, 107 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 111 0 0 ] 0 0 0 0
TOT REGIONALE 6479 59 8 1] 13 21 5 9 59

IL MODELLC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1" MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGQIC DELL'ANNO SUCCESSIVC A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGICNE O PROVINCIA AUTONOMA: SICILIA R 1900000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. VARIO AMBROGIO TELEFONQ: 091 6965762
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.5
{codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT
CcOoDICt CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonalla l Ustoria | Altre Micotosasine | Metaﬂ'f. l Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte o crf.:ma di latte, freschio 259 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 48 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 219 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
04 01 04 Latte starilizzato 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte o crema di latte, 3 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siaro di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 778 7 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 7 7

TOTALE 1355 9 0 0 0 0 0 0 0 0 9 9
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 226 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 226 0 0 0 0 o 0 3 3
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cooici CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ ALTRO{ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale ] Irregolari | Salmonella Listeria ] Altre Micotossine Metall'll Altre PRESENTAZIONE
mon. _pesanti
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 qum e frat.taghe (bpvine, suine, 762 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 150 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
0204 Altre carni 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 287 2 o 0 0 0 0 0 0 0 2 2
preparate
TOTALE 1221 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 9 0 Q 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei N 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi V] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
b Molluschi bivalvi 328 5 0 0 0 0 of o 0 of 5 5
03 08 Molluschi cefalopodi 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0309 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 21 2 0 0 0 [} 0 0 0 0 2 2
Preparazioni e conserve di
1604 pesce 1181 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
Preparazioni e consefve di
1605 crostacel e molluschi 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1729 10 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0
Grassi e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 ¢) (g)::a;:igetall fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva Y 0 0 0 0 0 0 c 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassli idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione delio 3 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
strutio
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresl nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DI\LEESE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia | Lf]lerla I Altre Micotossine Metall I Altre PRESENTAZIONE
on pesant
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratli di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :;z:razioni di ortaggi senza o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 [¢] 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili @ succedanei 0 O 0 0 0 0 0 0O 0 0 0 0
TOTALE 0 0 [*] 0 4] 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al'tri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190303 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0
2500 Sale da cucina 0 0 0 0 o] 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDIcI CLASSI ALIMENTI CAMPION CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO [ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZICNI
Totale I Irregolari | Saimonella L:::;:‘.a Altre Micotossine DA::t:nﬁtli Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromeie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcote etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2509 Acquaviti, quupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
13. GELAT| E DESSERT
21 05 Gelali @ dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
‘114. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
‘ 1800 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 )
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher'i e prodotti a base di 0 0 o 0
zuccheri
04 10 Miele 26 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
TOTALE 26 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 {Preparazioni gastronomiche 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 Y 0 0 0 0 0o 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINAT! AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella l Listerla | Allra Micotossine MataTIT r Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
20, MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 M.aterialli a contatto con gli 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti (I:om.mesnblll animali, 8 0 o 0 0 0 0 0 o 0 0 0
non nominati altrove
21 07 Altre preparazioni alimentari, 0
non nominate altrove
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 4576 30 0 0 0 0 0 0 0 0 30 30

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO BUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ' ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA,; TOSCANA R 090 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA MARIA RITA CA TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: siP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE Q PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12
DISTRIBUZIONE TRASPORT! FUSTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATOR! CHE
PRIMAR| | CONFEZIONATORI pu—C L | VENDONO
{cod. 01) {ood. 02} ingrosso | dettaglio viglanza autorizz. | pubbfica | coflettiva | PREVALENTEMENTE AL
(00d. 03) | feod. 04) [ PR+ sanitaria | (cod. 07) § (c0d.06) | DETTAGLIO  fcod. 09)
dood, O6)
NUMERO DI UNITA' | 32.551 1512 1722 11022 | 1203 | 1381 {18088 | 2070 5.009
ggnﬁgﬂg:rx- 617 664 721 | 3008 | anm 28 | 7147 | 1220 2.249
[isrezonr g 709 785 1126 [ 3852 | 377 | 441 | sa0 [ 1748 2.097
gg:?:faﬁ'z?o’ﬂ” 63 127 148 452 14 3 1.619 279 471
o e MPION | 261 1.027 627 | 1.865 4 4 | 123t | 1584 858
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 7 5 10 - - 27 24 15
NUMERO
INERAZIONI 29 84 81 280 1 - 800 166 292
a) igiense generale
} pens (HACCP,
formazione 18 68 a2 132 - 1 418 144 230
1 - 3 - - 9 6
1 4 - - 10
2 4 2 13 - 4 - 3
1 aitro 17 71 78 122 5 2 560 62 124
PROVVEDIMENTI
atrevirisatn 184 143 157 469 4 3 1849 | 285 Iy s
b) notizie di reato 3 4 12 21 - - 81 19 17

1) L'unitd controllata deve essere conteggiata una sola volta neli'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & I prelievo o campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRC IL 1* MARZO DELL'AMNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION O P_A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO KL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVADONE.



Camera dei Deputati — 314 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000.

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA; REGIONE TOSCANA R 090 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA MARIA RITA CACIOLLI TELEFONO: :;;‘:t)383501

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELL::E%IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNOQ FORNITO | DATI: 12

PRODUTTORI E
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE E]
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI o [Fowgeti ad VENDONQ
{€00. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio | *° g'glanemza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod 04) "'gd o5 | sanitana | (00.07) | (00d.08) | ALDETTAGLIO
¢ ) | (cod. 08) {cod, 09)
NUMERO DI UNITA' 32.476 1.3685 818 7.015 418 2842 5.769 766 3.4
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1 10.380 1.281 445 | 2906 | 362 | 1679 | 305 380 1.797
NUMEROC DI ISPEZI
@ ODIISPEZIONI | 31 225 34.111 7024 | 5308 | 426 | 2033 | 397 | 544 2.532
NUMERO Di UNITA"
CON INFRAZIONI 208 153 46 454 6 16 126 119 559
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 4577 2.814 202 941 3 126 316 982
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR 15 2 4 18 1 3 28
NUMERD INFRAZIONI
) igiene generalo a0 111 az 193 1 6 89 80 169
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 22 136 29 341 1 6 78 85 319
) composizione 2 6
d) contaminazione
(diversa da quelia 3 2
migrobiologica)
o) etichettatura e
presentazions 1 4 4 16 3
f) altro a5 57 14 96 4 5 58 17 39
PROVVEDIMENT|
amministrativi 301 202 79 635 3 17 219 177 389
h) notizie dt reato 4 20 6 29 1 7 a4 13

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Selunica operazione effettuata & it prelieve di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 MAGGIO DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B

ATTIVITA' DI LABORATORIO

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANNO 2000

ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE TOSCANA R 0300000
(ondive)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA MARIA RITA CACIOLLI TELEFONO: 055 4383501
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 11
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!: 11
CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossineg Me!alli. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

04 01 Latte e cr?ma di latte, freschi o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 5 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 01 03 Latie UHT 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 Q
04 01 05 Panna 1 0 0 0 (4] 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latts & crema d latte, 0 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 79 6 0 0 6 0 0 0 0 0 0 6

TOTALE 128 7 0 0 7 0 0 0 0 0 0 7
2. UOVA E OVOPRODOTTI
D4 08 Uova di volatili in guscio 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 14 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobDici CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari Sa1monella—[ Listeria Altre Micotossine MetalhA [ Altre PRESENTAZICNE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, equine) 50 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volatili da cortite @ Icro frattaglie 25 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
02 04 Altre carni 1 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
1601 (4 Carni lavorate o comunque 81 7 2 i 4 0 0 0 0 0 o 7
preparate
TOTALE 157 9 2 1 6 0 0 0 0 0 0 9
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 3 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0 0 0
03 02 Teiaostei 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moiluschi gasteropodi 2 0 0 0 0 0 0 [+] 0 0 0 0
gg gs Molluschi bivalvi 26 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 7 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 ) 0 0 Q0 0 0
0310 Crostacei 7 0 0 0 0 0 Q 0 0 Q 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi S 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 100 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLIJ
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentarl animali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e O'It di Qe.sce e 0 0 0 0 0 0 0 0
mammiferi marini
15 07 (m ;’r';;;ge'a“ fluidi o concreti, 324 14 0 0 0 0 of 1 ' of 4 16
15 07 01 001 [Olio di oliva 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Otio di oliva extravergine 213 4 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4
1512 Oli a grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 zltlra'.lrgsrma, imitazione dello 07 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0
TOTALE 353 14 0 0 0 V] [1] 1 11 0 4 16
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari| Saimonella Listerla Altre Micotossine Metalli. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
(*) Sono compresi nella classe gli altrl prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(") Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferit] alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;zf:“’m“' o ortaggi senza 177 18 0 0 16 0 of 2 0 0 0 18
2103 Prep. per salse e salse 172 4 0 0 1 0 0 2 0 1 0 4
22 10 Aceti commestibili e succedanei 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 357 22 0 0 17 0 0 4 0 1 0 22
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 30 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
11 00 Prodotti della macinazione 838 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, altri prodotti della 119 4 0 0 2 0 0 1 1 0 0 4
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 375 28 0 1 24 0 0 1 1 1 0 28
19 03 01 Paste alimentari secche 69 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2
1903 02 Paste alimentari all'uovo 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 83 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 4
TOTALE 789 39 0 1 k) 0 0 2 4 1 0 39
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 89 10 0 0 10 0 0 0 0 0 0 10
08 00 Frutta 132 1 0 0 2 9 0 0 0 0 0 11
TOTALE 221 21 0 0 12 9 0 0 0 0 0 21
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
09 00 infusionali ed aromatiche 139 0 0 1
25 00 Sals da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 139 3 0 0 2 1 0 0 0 0 Y 3
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 81 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
22 02 Altre bevande non alcoliche 147 3 0 0 2 0 0 0 1 0 0 3
TOTALE 228 4 0 0 2 0 0 0 2 0 0 4
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CoDICI CLASSH ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
’ ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonelia Listeria Altre Micotassine Melalli' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
2204 Mosti 9 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 255 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
TOTALE 264 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 G
22 08 Alcole eatilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quupri ed altre 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande aicoliche
TOTALE 50 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT! E DESSERT
2105 Gelati e dessert 136 9 0 0 8 0 0 0 0 1 0 9
TOTALE 136 9 0 0 8 0 o 0 0 1 0 9
14, CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di 7 0 0 0 0
cacao
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
1700 zuccheri 30 2 0 0 0 0 2 0 2
0410 Misle 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 30 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN|
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 102 4 0 4
TOTALE 102 4 0 4 0 4 4
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 1413 57 0 4 52 0 0 1 0 0 0 57
TOTALE 1413 57 0 4 52 0 0 1 0 0 0 57
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 173 1 0 0 0 0 0 0 ! 0 0 1
infanzia)
TOTALE 173 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
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COoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE € DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari} Saimoneila Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
men. pesanti

19. ADDITIVI

2900 Additiv 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

31 00 Coloranti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATER!ALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLi ALIMENTI

34 00 Mlatenalli a contatto con gli 469 6 0 0 1 0 0 5 0 6
alimenti
TOTALE 469 6 0 0 1 0 0 5 0 1] 0 6

21. ALTRI ALIMENT!

04 14 Prodotti gomlmestibiii animali, 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

2107 Altre preparazuonl alimentari, 79 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 "
non nominate altrove
TOTALE 100 1 0 0 )] 0 1 0 0 0 0 1
TOT REGIONALE 5234 201 2 6 138 14 1 15 19 4 4 203

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REQIONE Q PROVINCIA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERC DELLA BANITA’ ENTRC IL 31 MAGGIO DELL’ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MCD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: TOSCANA R 0900000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.8 SEZIONI TOSCANE DI FIRENZE, Si
(codice}

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE { ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I L:::a | Altre Micotossinel D;t:n“ I Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

04 01 Latte e crema di laftte, freschi o 298 1 0 0 0 0 1 0 0 o 0 1
conservati

04 01 02 Latte pastorizzato 104 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 01 03 Latte UHT 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0402 Latte @ croma di la, 29 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
concentrati

04 03 Latte e croma coagulati, yogurt 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 05 Burro 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 07 Formaggi, latticini 243 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 1
TOTALE 733 2 0 0 0 1 1 0 0 0 0 2

2. UOVA E OVOPRODOTTI

04 08 Uova di volatili in guscio 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

04 0% Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 o 0 0 0 0 0
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0
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CoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l irregolari | Salmonella L::t::a Altre Micetossine ::Zt::tli Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrnl -] frat'laglie (bovine, suine, 459 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 137 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate o comunque 623 1 1 1 0 0 0 0 0 0 1
preparate
TOTALE 1242 13 11 1 1 0 0 0 0 0 0 13
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 113 1 0 (¢ (¢} 0 1 0 0 0 0 1
0303 Filetti e trance di pesce 212 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
0305 Molluschi gasteropodi 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 06 . .
03 07 Molluschi bivalvi 163 4 2 0 2 0 0 0 0 0 0 4
03 08 Molluschi cefalopodi 450 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 173 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
1604 g:;‘;:’am”' @ conserve d 919 3 0 0 0 0 3l o 0 of o 3
Preparazioni e conserve di
1605 crostacel & molluschi 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2119 15 6 0 5 0 4 0 0 0 0 15
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce o
15 04 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Oli vegetali fiuidi o concreti,
1507 (™ greggi 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
1513 Margarina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
0|TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICAROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I L:::;Ia | Altre Micotossine I :ﬁm i Altrg PRESENTAZIONE
[6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratfti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 ;r;;::razroni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
2103 Prep. per salse e salse 21 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili e succedansi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti defla macinazione 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetieria
19 08 Prodotti di pasticcetia e biscotti 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 01 Paste alimentari secche 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 78 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 96 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggt, radici, tuberi [} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9, ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, td ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 1 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina Q0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
. TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICH CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | lrregolari Saimonella[ Listenia r Altre Micotossine M“‘ml Alire PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINC
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, Hqugri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 1] 0 (1} 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 181 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 181 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 8 0
zuccheri
0410 Miele 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta‘ sgcca a gqscio rigido, 1 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 ]Preparazioni gastronomiche 268 4 3 0 1 0 0 0 0 0 0 4
TOTALE 268 4 3 0 1 0 0 0 0 0 0 4
1B. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari { Salmonelia I Usteria l Altre Micotossine Wistall | Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 1} 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLiI ALIMENTI
3400 M.atena.h a contatto con gii 265 5 0 0 0 0 2
alimenti
TOTALE 265 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti COl'nlmGSllbﬂl animali, 48 2 1 1 0 o 0 0 0 0 0 2
non nominati altrove
2107 Altre preparazioni alimentari, 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 48 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2
TOT REGIONALE 5048 40 23 7 1 5 0 0 0 0 40

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRC IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA BANITA" ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANKO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 327 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: TRENTO R 0410000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.VALTER CARRARO TELEFONQO: 0461 364686
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12
DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI p—— S0ppet & VENDONOG
{cod. 01) {cod. 02) ingrosso | Gettaglio | Ly | suterizz | pubblica | collettiva | PAEVALENTEMENTE AL
(e0d.03) | (000, 04) | (0 Yoy | saniaria | (ood.07) | (cod.08) | DETTAGLIO  (c0d. 09}
' {ood, 06)
NUMERO D! UNITA' - 530 s00 | 2500 | 110 196 | 3000 { 550 210
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1 - 209 144 456 3 33 698 557 96
f;‘;gmﬁ'z) - 250 201 506 3 61 724 581 124
gg:?::nz'zllgﬂ” . 14 30 29 . . 84 14 15
Forn e CEMPIONI - 212 100 | 13 . - | s | e 70
e oNoN . 5 16 25 . . 5 2 1
NUMERO
INFRAZION - 9 1 - - . 47 3 5
a) iggene generale
b) xpene (HACTF,
formazione - 1 1 6 - - 58 7 6
jpersonale) ___
c) composizione - 4 2 1 - - - - 2
[d) contaminazione
|(¢iversa da quelia - . . . . . . . .
) etichetiatura &
oresentaz; . 2 90 58 - . -
f) altro - g 6 3 - - 33 4 4
PROVVEDIMENTI
| miniegativ - 27 110 68 - - 138 14 17
b} notizie di reato - - ] 3 - - G 1

1} L'unita controllata deve essére conteggiate una sola voita nell'annc.

2) Selunica operazione effettuata & il prelievo di campioni ispezione non va contegaiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITINTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MIMISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 328 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE TRENTO R Q41 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. FRANCO CHIN TELEFONO: oo

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLAwF:'E()BIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHH
PRIMARI | CONFEZIONATOR! i 5 | SO995T 80 VENDONO
{cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio s‘.’gifam autorizz. | pubblica | cofietiiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | (coc 04) :’;d o | sentania | (cod.0m | (ood. 08) AL DETTAGLIC
(cod. 06) (cog 08)
NUMERO DI UNITA' 3.627 173 30 1.017 289 am
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE () a.627 173 a0 450 48 585
NUMERO D! 1SPEZIONI
P SPEZIONI| 3627 7.280 53 | as0 48 565
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 758 690 35 81 188
GAMPIONI NON
REGOLAMENTARI & 6 1 7 8
NUMERQ INFRAZIONI
4) igiene generale 8 ! 6 ! ®
b) igiene (HACCP,
formazione personaie)
c) composizione
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
€) etichettatura e
presentazione 2 1 2
f) attro 2 1 2
PROVVEDIMENTI
st 3 a7 1 10 1 16
b) notizie di reato 1 5 1 2 4

1) L'unita contrallata deve essere conteggiata una sola volta nelfanno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prefievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

i MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Of RILEVAZIONE.

IL MODELLG DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P_A, AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 21 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE.



MOCD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE P.A. TRENTO R 041 000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. SERGIO CASAGRANDE TELEFONO: 0461 916100
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA ; ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella Listeria Ahre Micotossine Metam\ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crt::oma di latte, freschi o 72 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2
conservali
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 Q Y 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 0 QO 0 0 0 0 0 [4] 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Latte e crema di latte,
0402 concentrati 0 0 0 0 ¢ ] 0 0 0 0 0 v]
04 03 Latte @ crema coagulati, yogurt 44 0 ¢] 0 0 0 0 0 1] 0 Q 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0405 Burro 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 134 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatill in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
TOTALE 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooicl CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmoneila Listeria Altre Micotossine Metalli- Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrm e frat'taglie (vaine. suine, 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattagiie 0 0 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comungue 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
preparate
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [0)
gg gs Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di a 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animall 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e oli di pesce e 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
mammiferi marini
1507 () ;)rl; \gf;igelall fluidi o concreti, 28 4 0 0 0 0 0 0 3 0 1 4
15 07 01 001 |Qlio di oliva 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 16 3 0 0 1] 0 0 0 3 0 0 3
1512 Qli e grassi idrogenati Q 4] 0 0 4} 0 0 0 0 0 0 0
1513 :::aurgznna. imitazicne dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 28 4 0 0 0 0 0 0 3 0 1 4

{*} Sonc compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (irippe, ciccloli ecc.)
(**} Si intende il totale della classe, comprensivo dei valor riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 & 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI|
Totale | irregolari | Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

6. ZUPPE, BRCDI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0

20 1 Prep. di ortaggi con aceto 3 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

2002 :(r;:):razioni di ortaggi senza 18 2 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2

2103 Prep. per salse e salse 3 0 0 0 0 0 Y] 0 0 0 1] 0

2210 Aceti commestibili @ succedansi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 28 3 0 0 0 0 0 0 1 2 0 3

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, al?ri prodotti della 57 8 0 0 0 0 0 0 4 4 0 8
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 22 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2

190301 Paste alimentarl secche 5 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

1903 02 Paste alimentari all'uovo 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

1903 03 Paste alimentari speciali 3] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 107 12 0 0 0 0 0 0 6 8 0 12

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 46 7 0 0 0 0 0 0 3 0 4 7

08 00 Frutta 16 8 0 0 0 0 0 0 4 0 4 8
TOTALE 162 15 0 0 0 0 0 0 7 0 8 15

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffd, 18 ed erbe 1 0 0 0 1 0 1
infusionali ed aromatiche

2500 Sale da cucina Q 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 12 4 0 0 0 0 1] 0 0 4 0 4

22 02 Altre bevande non aicoliche 25 2 0 0 0 0 0 0 0 1 L 2
TOTALE 7 6 0 0 0 0 0 0 0 5 1 8
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CODICI CLASSI ALIMENTY CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZICNI
Totale | Irregolari{ Saimonslla I L:::_:ia ] Altre Micotossine Melalll_ Altre PRESENTAZIONE
., pesanti
11. VINO
2204 Mosti 2 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 76 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
TOTALE 78 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO 1L VINO
2203 Birra 14 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2
22 06 Vermut g vini aromatizzali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quupn’ ed altre 18 3 0 0 0 0 0 0 3 0 0 3
bevande alcoliche
TOTALE 32 5 0 0 0 0 0 ) 3 2 0 5
13. GELATI E DESSERT
2105 Golati e dessert 16 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
TOTALE 16 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
Cacao e preparazioni a base di
1800 cacao 3 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccher'l e prodottl a base di 18 1 0 1 1
zuccheri
04 10 Miele 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 20 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 3 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 08 Preparazioni gastronomiche 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE (] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotii dietetici, alimenti prima 20 & 0 0 0 0 0 0 1 5 0 6
infanzia}
TOTALE 20 6 0 0 0 0 0 0 1 5 0 ]
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coDtcl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale { lrregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine MelaHl‘ Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 7 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Materiali & contatto con gli
34 00 alimenti 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 15 0 0 0 0 L] 0 1] 0 0 0 1]
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti cl:om'mestlbill animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
Altre preparazioni alimentari,
2107 non nominate altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 (+} 0 o 0 0
TOT REGIONALE 715 57 0 0 0 0 0 0 23 24 10 57

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERQ DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO S8UCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: P.ATRENTO R 0420000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. GIOVANN! FARINA TELEFONO: 0461 822458
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNQO FORNITO | DATI: 1
CQobIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari | Salmonella I Listeria l Altre Micotossine Motalll Aitre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

Latte e crema di latte, freschio
04 01 conservati 100 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 120 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0104 Latte sterllizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040105 Panna 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
04 05 Burro 16 0 0 0 0 0 0 O 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 439 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3

TOTALE 728 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE 3 INFRAZIONI
Totale [ Irregolari | Salmonella I L'r:':r:"a I Altre Micotossine xg?n]zi I Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODQOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

02 01 Cafm e frat'taglle (bpvnne, suine, 727 5 4 0 0 0 0 0 1 0 0 5
ovine, caprine, equine)

02 02 Volatili da corlile e loro frattaglie 22 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1

02 04 Altre carni 3 0 0 0 0 0 0 0 0

16 01 (%) Carni lavorate o comunque 320 2 1 0 0 0 0 0 0 8
preparate
TOTALE 1072 14 10 2 1 0 0 0 1 0 0 14

4.PESCI|, CROSTACE}, MOLLUSCHI

0301 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

03 02 Teleostei 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

03 03 Filetti e trance di pesce 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0305 Molluschi gasteropodi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

03 06 . .

03 07 Molluschi bivalvi 2 2 1 0 i 0 0 0 0 0 0 2

03 08 Molluschi cefalopodi 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di

16 04 pesce 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di

1605 crostacei @ molluschi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 86 2 1 0 1 0 0 0 0 0 0 2

5. GRASSI ED OUl

02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 1]

15 01 Grassi alimentari animali 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1504 Grassi .e o'h di pe‘e;ce -] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
mammiferi marini

15 07 () gOrlle ;;igetah fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello

1513 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0o 0
TOTALE 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioll ecc.)
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION| CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRC | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia Listeria I Altra Micotossine Mt I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
1603 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di onaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 aP;z;::razioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
2103 Prop. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commaestibili 8 succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 [\ 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT| DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione Q 0 0 0 0 0 0 Y] 0 0 0 0
1907 Pane, al.lli prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190303 Paste alimentari speciali 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 (4] 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionall ed aromatiche 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO{ TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DI\|II1EHSE E INFRAZIONI
. Listeria ! ‘Metal PRESENTAZIONE
Totale | Irregolari | Saimonella mon. Altre Micotossine pesanti Altre
11. VINOQ
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSOQ IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut @ vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 1} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, 1iqu9ri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 229 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 229 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di 1
cacao
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMS
17 00 Zuccher‘i e prodotti a base di o 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miale 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARAT!
21 06 Preparazioni gastronomiche 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodoftti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 2 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODBICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmoneita | Listeria I Altre Micotossine mﬁm. ] Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
2400 M.ateria.ll a contatto con gii 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti gomrnestlblll animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre pregataznoni alimentari, 4 o 0
non nominate altrove
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 2233 19 11 2 5 0 0 0 1 0 0 19

L MODELLC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRCO IL 1* MARZO DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REQIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 341 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: UMBRIA R 1000000
(codice)

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! soggeti a soggeth =d| VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio iosbanz autorizz. | pubbliica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 04) {cod. 05 sanitaria | (cod. 07) | (cod.08) | DETTAGLIO  (cod. 08)
109 | (oo 08)
NUMERO DI UNITA' 92 484 294 2.874 436 511 3819 562 1.199
INUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 80 239 194 1.639 232 277 2.015 237 €56
NUMERO DI
isPEZION! 2 83 399 297 2.057 232 279 2.367 324 750
INUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 3 31 1 50 1 - 134 1 30
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 47 377 15 329 - - 195 256 180
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 1 9 1 1 - - 16 . 10
NUMEROQ
INFRAZIONI - 12 6 21 - - 68 3 12
a) igiene generale
7 2 3 1 - 14 1 7
n - - - - 2 - 3
- 1 -
1 1 5 - 3 -
f) attro 2 3 2 18 - - 66 4 6
PROVVEDIMENT)
Mg 9 45 13 81 - 1 182 16 32
b) notizie di reato - -1 - 3 - - e 2 1

1} L'unita controilata deve essere conteggiata una sola volta nelfl'anno.

2) Semniuopema'omeﬂemmﬂprﬂimdimmpionil'ispeamenmmconheggiam

ML MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONGMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIOMI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 342 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE UMBRIA R 1000000
(codice}
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.v.
(codice)

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATOR! i a | SO006t ad VENDONO
{cod. 01) {ood. 02) ingrosse | deaglio | . ¢ autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | fcod 04) | § gd""os""; sanitaria | (c00.07) | (00d.08) | AL DETTAGLIO
{cod. 06) {cod 0A)
NUMERO DI UNITA' 6.547 190 137 1.076 617 470 1.458 370 1.003
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1 6.202 181 144 986 575 375 470 203 566
NUMERO DI ISPEZION!
P ONIl 8004 7.758 2332 | 1997 | 1015 | 38 | s& | 39 1.280
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 11 12 1 43 1 3 37 45
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 138.072 203 105 289 14 19 231
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 10 3 2 19 1 24
NUMERC INFRAZIONI
a) igiene generale 1 25 1 1 27
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 9 18 2
C) composizione 1 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
€) etichettatura ¢
presentazione 1 1 2 2
f) attro 8 2 4 8 2 7
PROVVEDIMENT]
amministrativi 40 45 25 100 17 23
b) notizie di reato 2 2

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola vofta nellanng,

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

It MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO iL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGL! ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

AREGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE UMBRIA R 100000 ©
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)

NUMERQC DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mMon. pesanti
1. PRODOTTI LATTIERQO CASEARI
’ Latte e crema di latte, fraschi o
04 01 conservatl 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0105 Panna 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e croma coagulati, yogurt 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1) 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 1) 0 0 1) 0 g
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Melalll. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rm e fratltaglle (bpvine, suine, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comungue 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 o 0
preparate
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 [4] ]
gg gg Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 of o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
1605 Preparagloni [} consc.arve di 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce o
15 04 mammiferi marini 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 () sC;vrlle \gl;igetali fluidi o concret, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Qlio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 c 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazicne dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono comprasi nella classe gli altri prodotti di origine animale (Irippe, ciccioll ecc.)
{**} Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferitl alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION} COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonella l Listaria l Altre Micotossine Metalli | Altre PRESENTAZIONE
mor. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 Preparazioni di ortaggi senza 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
aceto
2103 Prep. per salse e salse 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceli commestibili @ succedanei 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 Y Q 0
11 00 Prodotti della macinazione 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 28 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
panetteria
19 08 Prodottl di pasticceria e biscotti 3 7 0 0 7 0 0 0 0 0 0 7
1903 01 Paste alimentari secche 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari alluovo 4 1 0 0 1 0 0 0 0 1] 0 1
19 03 03 Paste alimentari speciali 9 2 0 0 2 0 4] ¢ 0 0 0 2
TOTALE 95 12 0 0 12 0 0 0 0 0 0 12
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
08 00 Frutta 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 12 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 8 0 0 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TQTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI| CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |[ETICHETTATURA ] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregotari | Salmoneila Listeria Altre Micotossine Metallll Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12, BEVANDE ALCCLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 1] 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, riqugrf ed altre 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
21 05 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
18 00 Cacao e proparazioni a base di 0 0 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE k) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
t 08 06 Frutta secca a guscio rigido, 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 200 14 0 1 0 13 0 0 0 0 0 14
TOTALE 200 14 0 1 0 13 0 0 0 0 0 14
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cOoDicl CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA({ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Saimonella Listeria Altre Micotossine Meta"'. Altre PRESENTAZIONE
mon. pasanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTC CON GLI ALIMENTI
Materiali a contatto con glf

34 00 alimenti 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 L] 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commestibili animali,

04 11 non nominati altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Altre preparazioni alimentari,

2107 non nocminate altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 ] 0
TOT REGIONALE 361 27 0 1 13 13 0 0 0 0 L] 27

. .LMODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RiLEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA" ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE} PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: UMBRIA R 100 0000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO Di STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
coDict CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA { ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE INFRAZIONI
Totale | lrregolari Salmonellal Listerla | Altre Micotossine I ota '. l Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservati 923 7 0 1] 8 0 0 0 0 0 0 8
04 01 02 Latte pastorizzato 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte @ crema di latte,
04 02 concentrati 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 4 7 0 0 8 0 0 0 0 0 0 8
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 129 3 0 Y 4 0 0 0 1 0 0 5

TOTALE 1107 17 0 0 20 0 0 0 1 0 0 21
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorki 26 1 0 1 0 0 0 1

TOTALE 62 1 0 1 0 0 0 1
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
TolaI31 Irregolari | Saimonella | Listeria I Altre Micotossine Melam ] Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frat‘taghe (b.ovme, suine, 205 23 3 2 17 0 0 5 0 0 0 24
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e toro frattaglie 45 4 4 ¢ 1 0 0 0 0 0 0 5
0204 Altre carni 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (9 |CAmi lavorate o comunque 244| 22 6 7 13 0 of =2 2 1l o 31
preparate
TOTALE 505 49 13 9 31 0 0 4 2 1 0 60
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 46 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
0303 Filetti e france di pesce 28 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
03 05 Moliuschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
03 06 S
0307 Molluschi bivalvi 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 24 2 1 0 1 0 0 0 1 0 0 3
Preparazioni @ conserve di
16 04 pesce 32 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
1605 Preparazioni e conserve di 10 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
crostacei & molluschi
TOTALE 164 S 1 0 1 0 0 3 1 0 0 6
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 () g)rlel,v;igetah fluidi o concreti, 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 6 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0
15 12 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

{*} Sono compresi nella classe gli altri prodofti di origine animale (trippe, ciccloli ecc.)
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caopICl CLASSI ALIMENT! CAMPION| CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRC | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmenella Listeria I Alire Micotossine :::'::E I Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2002 Preparazioni di ortaggi senza 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
aceto

2103 Prep. per salse e salse 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

22 10 Acsti commestibili e succedanasi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 50 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 00 Ceroali 2 1 0 0 ¢ 0 0 1 0 0 0 1

1100 Prodotti della macinazione 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, al?ri prodotti della 5 1 o 0 1 0 0 0 0 0 0 1
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria @ biscotti 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

1903 01 Paste alimentari secche 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 10 1 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2

1903 03 Paste alimentari speciali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1]
TOTALE 38 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 4

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 53 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2

08 00 Frutta 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 59 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, té ed erbe

0900 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0

25 00 Sale da cucina 0 0 0 V] 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 161 0 0 0 )] 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 163 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDIcl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolan | Saimonella | L;:l;:i.a I Altre Micotossine ;f'::':;?l J Altre PRESENTAZIONE
11, VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE _ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL. VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liquori ed altre
2209 hevande alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 47 6 0 1 9 0 0 0 0 0 0 10
TOTALE 47 6 0 1 9 0 0 0 0 0 0 10
14. CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0 0
zuccheri
0410 Miele 32 [i] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0
17. PIATT| PREPARAT!
2108 Preparazioni gastronomiche 21 0 0 0 0 0 0 V) 0 0 0 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 (] 0 0 0 0o
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti distetici, alimenti prima ? 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 2 0 0 0 0 0 -0 0 -0 0 -0 0
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Listerla I Altre Micotossine l Matalll I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 [} 0 0 0 1] 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Maternglu a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti t_:om‘mestlblli animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preParaZ|on| alimentari, 3 o
non nominate alirove
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 o 0
TOT REGIONALE 2268 85 14 10 67 1 0 7 5 1 0 105

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL t* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGQOIO DELL'ANNO SUCCESSIVC A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 355 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' D1 VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA: VALLE D'AOSTA R0O200000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP
{codice)

NUMERO Di STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO i DATL

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI soggettia SO0ggets ad| VENDONO
(cod. 01} (cod. 02) ingrosso | dettagiio | autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{c0d. 03) | (cod. 04) (cod. o) | Sanftana | (c0d.07) | fcod.08) | DETTAGLIO  {eod. 09)
_ {cod, 06)
NUMERO DI UNITA' 24 62 50 208 N o4 1.500 15 134
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 4 10 9 159 1 3 441 74 60
NUMERO DI
|isPEZION! (2 4 19 19 223 1 3 803 109 98
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 1 7 7 32 . - 115 7 10
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 45 20 102 1 104 66 44
CAMPION| NON
REGOLAMENTARI - 2 - - - 2 2 1
NUMEROQ
INFRAZION| . . 5 15 ) 64 6 8
a) igiene generale
b) igiene (HACCP,
formazione - . 6 . N
jpersonale)
) composizione
[d} contamnazone
(diversa da quedla 1 - -
scrchioiogica)
e} efichettatura e \
jpresentazione 3 1 - -
1) altro 2 1 5 45 8 3
PROVVEDIMENTI
amministrativi - - - 9 1 2
b) notizie di reato 6 2 i} 5 5 1

1) Lunita controliata deve essere conteggiata una sola voita nellanno.

2) Selmiwopemmeﬂemméiueﬁmdimﬁspeﬁmemnvamm

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUNTO ALLA REGIONE O PROVINGLA AUTONGMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE,

I MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MIMISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCGESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO

ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE VALLE D'AOSTA R 0200000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: OR. CEOL ALEARDOQ TELEFONO: 0165 278545
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGICNE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI;
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT} MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonslia Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
' 41. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 0t 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Laite e crema coagulati, yogurt 9 0 0 0 0 0 0 v} 0 0 0 0
04 04 Slero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 6 1 [4) 0 0 0 0 0 0 0 1 1
04 07 Formaggi, latticini 20 1 4] 0 0 0 0 0 0 0 1 1

TOTALE B 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2
2. UOVA E OVOPRCDOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooICt CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZION| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelia Listeria Altre Micotossine Metalli' Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
02 01 ovine, caprine, squine) 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0202 Votatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (9 Carni lavorate o comunque 8 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
preparate
TOTALE 9 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
4.PESCI, CAROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 0 0 () 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetli e trance di pesce 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moiluschi gasteropodi 0 0 0 [} [ 0 0 0 0 4] 0 0
gg o Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni @ conserve di
1605 crostacei ¢ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 6 0 0 1] Q 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animail 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 (%) ;)rl:3 \g/;igetah fluidi o concreti, 26 1 0 0 0 0 0 0 0 0 " 1
15 07 01 001 |Olic di oliva 1 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Qlio di oliva extravergine 1 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ")
1513 ::?th‘snna. imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 28 1 0 0 0 0 0 [1] 0 0 1 1

{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.}
() Si intende il totale della classe. comprensivo dei valori fiferiti alie sottoclasst 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDICI CLASSI| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRC TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella I Listeria l Altre Micotossine Mela"i, ] Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratl; di camne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:f:’am”' di ortaggi senza 14 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
21 03 Prep. per salse e salse 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili @ succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 16 0 0 0 0 0 1) 0 0 1] 0 0
7. CEREALI E PRODOTTiI DELLA PANETTER'A
10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 5 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0
panetteria
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 38 2 1 0 0 0 0 0 0 1 0 2
18 03 01 Paste alimentati secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 7 1 0] 0 0 0 0 0 0 0 1 1
] TOTALE 54 3 1 0 0 0 0 0 0 1 1 3
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 16 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
08 00 Frutta 41 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 57 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE'
Spezie, caffé, té ed erbe
09 00 infusionali ed aromatiche 1 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina i) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10, BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 22 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcODICI CLASSI ALIMENT CAMPICNI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
11. VINOC
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0
22 05 Vini di uve fresche 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOUICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzatl 0 i} 0 0 0 0 0 [¥] 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 1) 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole atilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
52 09 Acquaviti, quu9ri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 43 9 0 0 9 0 0 0 0 0 0 9
TOTALE 43 9 0 0 9 0 0 0 0 0 0 9
14. CACAO £ PREPARAZ. A BASE DI CACAQ
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0 0 0
- cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 Zuccheri 2 0 0 0 0 0 0 0
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 08 spuntini a basegdi fruttagsecca ! ! !
TOTALE 2 1 0 0 1 1
17. PIATTI PREPARATI! )
21 06 Preparazioni gastronomiche 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UINA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dieteliF():i, alimenti prima 6 ! 0 0 0 0 0 ¢ 0 ! 0 1
infanzia)
TOTALE 6 1 0 0 0 0 0 0 0 1 4] 1
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate | Irregolari| Salmonella Listeria Altre Micotossine Metallil Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 )] 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 I] 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE [N CONTATTO CON GLI ALIMENT!

34 00 Mgterlalll a contatto con gli a 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0
alimenti
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti :l:om‘mestlbill animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati aitrove

21 07 Altre preparazioni alimentari, o5 8 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8
non nominate aitrove
TOTALE 25 8 0 0 0 0 0 0 L] 8 8
TOT REGIONALE 373 27 1 (4] 9 0 0 1 1 2 13 27

IL MODELLOC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUGCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERC DELLA SBANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RLEVAZIONE
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MoD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VALLE D'AQOSTA R 0200000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RICCARDO ORUSA TELEFONO:
TIPO D1 STRUTTURA: DESCRIZIONE. |.Z.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATIL:
conIc! CLASSI ALIMENTI CAMPIONL CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totaie | Irregolari | Salmonelia l Listeria l Altre Micotossine Meta Altre PRESENTAZIONE
mon. _pesantl

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI

Latte e crema di iatte, freschi o
04 01 conservali 28 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0

Latte @ crema di latte,
04 02 concentratl 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte @ crema coagulati, yogurt 0 0 0 -0 0 0 0 0 0 1] 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 29 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
2. UOVA E OVOPRODOTT!
04 08 Uova di volatili in guscio 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooict CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale l Irregolari | Salmonella | Listeria ] Altre Micotossine Metafﬂ. I Altre PRESENTAZIONE
mon, pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrni e frat‘taglie (bpvine, suine, 385 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 366 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate ¢ comunque 1 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5
preparate
TOTALE 752 0 5 0 0 0 0 0 0 0 0 S
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCH!
030 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostel 1 t] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Motluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
03 06 S )
03 07 Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 G
0308 Molluschi cefalopodi 1 1 1 0 0 0 0 0 0 G 0 1
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0
1604 Preparazioni e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparar‘.lonl © conserve d 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 2 1 1 0 0 0 0 1
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grasst e oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1507 (= ;)rhe ;gigetall ftuidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ol
15 07 01 001 |Qlio di cliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 o] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Cli & grassi idrogenati v 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
16 13 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compres! nella classe gii altrd prodotti dl origine animate (trippe, cicclol ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Imegotari | Saimonelia l u;:::'a l Altre MioolossineJ _p":ﬂ } Aftre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 02 :;ee?:razioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 o 0 Q 0 0

2210 Aceti commestibili @ succedanaei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

1000 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, alfrl prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

1908 Prodofti di pasticceria a biscotti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 03 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 ) 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radicl, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 0 0 [i] 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
TOTALE [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffd, 16 ed erbe 0 0 of o 0 of o 0
infusionali ed aromatiche

2500 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 [1] 0 0 0 0 0 0
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION|
Totale | Irregolari { Salmonelia I L:‘::a I Altre Micotossine I x‘;::: l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO L VINO
2203 Birra 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromels 0 Q 0 0 0 0 0 [¢] 0 0 0 0
22 08 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quu.ori ed altre o 0 o 0 0 0 0 0 o 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAQ E PREPARAZ, A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheti e prodotti a base di
1700 zucchert 0 0 0
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 1] 0 0 ] 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
3300 {prodotti dietetici, alimenti prima 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDiCI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO{ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari Salmone!la] Listeria [ Altre Micotossine I\::;e'I‘TtE I Altre PRESENTAZIONE

18. ADDITIVS

2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

34 00 Malerialli a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 Prodotti com.meslibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

2107 Altre preparazioni alimentari, 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 788 3 6 0 2 0 0 0 0 0 0 8

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO D1 RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZION

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO RO500000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0971 668835
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIP
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT] NELLA REGIONE QO PROVINCIA AUTONOMA; 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
TRASPORT! PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORI E DISTRIBUZIONE ! RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetti 3 soggets VENDONO
(cod. 01) {cod. 02) ingr giio | autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod.04) | sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
{cod. 05)

NUMERO DI UNITA!' 7.360 3.800 3554 |16.886 | 2.088 | 3.640 |30.882 | 4236 7.399
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1} 251 948 973 3272 338 g22 9.447 | 2134 2.258
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 291 1.367 2412 { 5.184 77 954 12198 | 2.672 2.899
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION 10 273 178 531 5 9 1.768 291 477
TOTALE CAMPION!
PRELEVATI 122 1.244 672 1.763 4 5 1.763 1.223 1.348
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 68 1 55 - - 65 21 72
NUMERO
INFRAZICN! 4 56 41 107 3 4 560 . 75 176
a) igiene generale
bY igrene (HACCE,
formazione 5 13 10 77 - 6 207 81 102
|personale)
€) composizione - 16 4 5 - - 4 1 9
[ Conammnazione
{diversa da quella - - 3 1 - -
€) etichettatura e
or one - 17 3 21 2 - 2 2 23
f) altro - 25 12 26 7 1 143 17 58
PROVVEDIMENTI
amminisativi 7 119 63 304 5 13 1.651 211 367
b) notizie di reato 1 35 10 16 - 64 12 13

1} L'uniti controliata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Sel'unica operazione effettuata & il prelievo di ¢ i lispeziona nan va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCLA ASTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SAMITA' ENTHO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

0
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE VENETO R500000

NOME DEL REFERENTE:  DR. RICCARDO GALESSO TELEFONO: g::m;/91327

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELL:DI;'GE%DNE O PROVINCIA AUTONOMA: 21

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21

PRODUTTORI E
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATOR! CHE]
PRIMARI CONFEZICNATOR! ia soggett ad VENDONC
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio .g.g za autonzz. | pubblica | coliettiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | (cod 04) {c0d 05) sanitaria | (cod. 07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
{cod. D) —{cod, 09}
NUMERO DI UNITA' 43.840 955 504 5.498 1.204 3.563 6.896 1.146 2.156
NUMERO DI UNITA'
CONTROULATE (v 35.091 964 500 4,715 1.223 3.268 850 430 2.021
NUM
by CNODIISPEZION! 443 07 39.666 18441 26209 | 1226 | 3528 | 1078 | 1.486 6.177
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 270 61 4 126 [ 14 43 5 42
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 14.053 3.113 683 1.937 8 56 588
(CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 106 77 16 38 1 14
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 78 129 34 53 4 42 4 45
b) igiene {HACCP,
lformazione personaie) 8 ” 2 13 1 39 4 7
c) composizione 2 2
d) contaminazione
(diversa da qualla 47 5 2
Imigrobicicqical
) etichettatura e
presentazione 1 3 2 16
f) attro 280 84 3 14 3 8 4 2 1
PROVVEDIMENTI
amministrativi 1.301 80 58 79 5 12 52 6 9
b) netizie di reato 1 2 15 22 1 1 1 15

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta neli'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1" MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A_ AL MINISTERO BELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVC A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD.B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA’ PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!
ANALIS! DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE VENETO R 050 000 0
(codice}
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA FRANCESCA D'APRA’ TELEFONO: 045 8075949
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE| ETICHETTATURA|ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregotfari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crgma di latte, freschi o 289 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 191 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4
04 0103 Latte UHT 90 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 [1] 0 0 0 0 4] 0 0 0
04 01 05 Panna 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [} 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 58 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
04 04 Siero di latte 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 24 0 0 [4] 0 0 0 0 4] 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 340 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2

TOTALE 1024 4 0 0 3 0 0 1 0 0 0 4
2. UOVA E QVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciats, tuorli 34 1 0 [ 1 0 0 0 0 0 0 1

TOTALE 106 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX

IL€ yvindaq 19p viouUID)

0211qqnday v]jp 0IVPUIS



CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA|ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella L:t::a Altre Micolossine p&:;::lli Allre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 04 Cgrm ] frat.taglie (bpvme. suine, 110 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Qvine, caprine, equine)}
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 36 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 73 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
1601 (9 Carni lavorate o comunque 79 2 1 0 1 0 0 0 0 0 ) 2
preparate
TOTALE 298 2 1 0 1 0 0 0 0 0 0 2
4, PESCI, CROSTAGEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0303 Filetti @ trance di pesce 36 3 0 0 0 0 3 0 0 0 0 3
03 05 Molluschi gasteropodi 0 1] [4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
- gg Molluschi bivalvi atol o1 16 0 75 0 of o 0 of o 91
03 08 Moliuschi cefalopodi 27 0 0 0 0 1) 0 ¢ 0 0 0 ¢
|03 08 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 [} 0 0 0 1]
03 10 Crostacel 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
16 05 Preparazioni e consgrve di 4 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
crostacel e molluschi
TOTALE 1014 94 16 0 75 0 3 0 0 0 0 94
5. GRASSI| ED OLI
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0
15 0t Grassi alimentari animali 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi 6 ol di pesce o 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammifari marini
" Cli vegetali fluidi o concreti,
15 07 () greggi 3m 5 0 0 0 0 0 ] 0 0 5 5
15 07 01 001 Olio di oliva 41 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Clio di oliva extravergine 135 5 0 1] 0 0 0 0 0 0 5 5
1512 Oli e grassi idrogenati 8 2 0 1) 0 0 0 4] 0 0 2 2
Margarina, imitazicne dello
1613 strutto 25 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
TOTALE 337 9 1] 0 1 0 0 1 0 0 7 9

(*) Sono compresi nefla classe gli altri prodotti di origine animale (tippe, clecioli ecc.)

() Slintende il totale della classe, compransivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPION} CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE |[ETICHETTATURA|ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella Listeria Altre Micotossine Metalli. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estrattl di carne e di pesce 9 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 19 3 0 0 0 0 0 0 1 0 2 3
20 02 :;z?:razfom di ortaggi senza 133 12 0 0 0 0 0 0 1 0 11 12
2103 Prep. per salse e salse 80 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
2210 Aceti commestibili e succedanai 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 249 18 0 0 0 0 0 2 2 0 14 18
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 173 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
1100 Prodotti della macinazione 154 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, allri prodott della 425 43 0 0 1 0 of o 27 o 15 43
panetieria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 1057 15 4 0 1 0 0 0 0 5 5 15
1903 01 Paste alimentari secche 87 1 0 1] 0 0 0 0 1 0 0 1
1903 02 Paste alimentari all'uovo 163 10 0 0 3 0 0 0 0 0 7 10
1903 03 Paste alimentari speciali 89 2 0 0 1 0 0 0 0 1 0 2
TOTALE 2148 72 4 0 6 0 0 0 29 6] 27 72
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 531 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
08 00 Frutta 479 5 0 0 1 0 Q 4 0 0 0 5
TOTALE 1010 7 0 0 1 0 0 6 4] 0 0 7
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, calfé, t& ed erbe
0900 infusionali ed aromatiche 225 0 0 2 ! ! !
2500 Sale da cucina 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 238 7 0 0 3 0 0 2 1 0 1 7
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 136 3 0 0 1 0 Q 0 1 0 1 3
2202 Altre bevande non alcoliche 200 1 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
TOTALE 336 4 0 0 1 0 0 0 2 1 1 5
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coDICl CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMPQSIZIONE [ETICHETTATURA|ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregotari | Saimonelta Ll:;:la Altre Micotossine ;:::'aa:tii Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 334 10 0 0 0 0 1 2 1 1 5 10
TOTALE 334 10 0 0 0 0 1 2 1 1 5 10
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQO IL VINO
22 03 Birra 87 1 0 0 0 4] 0 0 0 1 0 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
25 09 Acquaviti, llqu?ri ed altre 57 1 0 0 0 0 0 0 0 1 0 1
bevande alcoliche
TOTALE 144 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2
13. GELAT! E DESSERT
2105 Gelati e dessert 535 3 0 0 0 0 0 1 1 1 0 3
TOTALE 535 3 0 0 0 0 0 1 1 1 0 3
14, CACAQ E PREPARAZ. A BASE DI CACAOD
18 00 Cacao e preparazioni a base di 62 4 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 62 4 0 0 0 0 0 0 0 4 4
15, DOLCIUMI
1700 Zuccher‘i e prodotti a base di 52 4 0 1 0 1 3 5
2uccheri
04 10 Miele 30 0 0 Y 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 82 4 0 0 1 0 0 0 1 0 3 5
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
os 06 spuntini a base di frutla secca 58 0
TOTALE 58 0 0 0 0 0
17. PIATT!I PREPARAT!
21 06 Preparazionl gastronomiche 2504 8 2 2 4 0 0 0 0 0 0 ]
TOTALE 2504 8 2 2 4 0 0 0 0 0 0 8
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti prima 66 5 0 0 0 0 0 0 3 0 2 5
infanzia)
TOTALE 86 5 0 0 0 0 0 0 3 0 2 5
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA|ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari| Salmonelia Listeria Altre Micotossine Metall:- Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
2900 Additivi 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M‘aterla.h a contatto con gli 729 4 0 0 0 0 0 4 0 0 0 4
alimenti
TOTALE 729 4 0 0 [ 0 0 4 0 0 4
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commestibili animali,
0411 non nominati altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre preparazmm alimentari, 218 13 0 0 0 0 o 0 0 8 5 13
non nominate aitrove
TOTALE 218 13 0 0 0 0 0 0 0 8 5 13
TOT REGIONALE 11527 27 23 2 97 0 4 19 40 19 69 273

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE

L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SAMTA’ ENTRO IL 31 MAGOIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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COoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |JALTRO] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale I lrregolari | Salmonella l Ll"s::r:a I Altre Micotossine zﬂj Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cami & fattaglie (bovine, suine, | ¢, 3 3 0 0 0 of o 0 of o 3
ovine, caprine, squine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 392 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2
02 04 Altre carni 212 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
1601 (y  |Camilavorate o comungue 1723] 39 27 0 0 0 of o 14 of o a1
preparate
TOTALE 3094 45 33 0 0 0 0 0 14 0 0 47
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 0t Selaci 23 2 0 0 0 0 1 0 0 0 1 2
0302 Teleostei 136 0 0 0 0 0 0 0 (¢} 0 0 0
0303 Filetti e trance di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o gg Molluschi bivalvi ag0[ 26 0 0 26 0 of o 0 of o 26
03 08 Molluschi cefalopodi 84 1 0 0 0 0 1 0 0 0 0 1
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 52 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 128 2 0 0 0 0 o 0 0 5 0 0
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 37 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE N7 31 0 0 26 2 0 2 1 31
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e oli di pesce o 0 0 0 0 0 0 0 0 of o 0
mammiferi marini
1507 () ;)rl;;;igetah fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ol
15 07 01 001 | Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 12 O e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 strutto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 of 0 0 0

(*} Sono compresi nella classe gii altri prodotti di origine animate (trippe, clocloli ecc.)
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANN 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTRCLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS) DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R 050 000 0
{codica)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO: 049 8930380
TIPO Di STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO Di STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE INFRAZION!)
Totale | irregolar | Salmonella | Listeria I Altre Micotossine I Wetalll , Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI

Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservati 28 0 (v} 0 0 0 0 0 t] 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 120 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0
04 0103 Latte UHT 3N 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 25 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0

Latte @ crema di latte,
04 02 concentrati 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte & crema coagulati, yogurt 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 66 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0407 Formaggi, latticini 597 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 888 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 234 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli a7 2 0 0 0 0 0 0 0 0 2

TOTALE 321 2 0 0 0 0 0 2
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CQDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari Salmonella] L:;?:a l Altre Micotossine I ;::?:T | Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20 04 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

50 02 :;zfoarazioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2103 Prep. per salse e salse 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2210 Acati commastibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1907 Pane, altri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria

19 08 Predotti di pasticceria @ biscotti 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q

190302 Paste alimentari allucvo 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

190303 Paste alimentari speciali 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

8. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 V] 0 0 0 0 0 0 0 0 0

08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezise, caffd, t& ed erbe

0900 infusionall ed aromatiche 1 0 0 0 0 0 0 0 0

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonalla Listeria Altre Micotossine Melam. Altre PRESENTAZIONE
mon. peasanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO L VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2209 Acquaviti, quupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAD
18 00 Cacao e preparazioni a base di 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccher.i @ prodotti a base di 0 0 0 0 0 0 0
2uccheri
04 10 Misle 36 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0 Q
TOTALE 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16, FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta s'ecca a gt{scio rigido, 0 0 0 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dieteticl, alimenti prima 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0
infanzia)
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CQoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA |ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE € DIVERSE E INFRAZION!
Totale J Irregolart { Saimonella I Listeria [ Altre Micotossine Metall I Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITiVI
2900 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0O 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT
34 00 Materiali a contatto con gli 1755 0 0
alimenti
TOTALE 1755 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti (.:om'mestibill animali, 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preParaZ|on| alimentari, 515 0
non nominate altrove
TOTALE 515 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 7712 78 33 0 26 0 2 0 14 2 3 80

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLGC DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Decreto Ministeriale 8 Ottobre 1998

Modificazioni alle appendici 2 e 3 del decreto del Presidente della
Repubblica del 14 luglio 1995 contenente I'atto di indirizzo e
coordinamento alle regioni e province autonome sui criteri uniformi
per |'elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti
e bevande.

Pubblicato su: GU n. 249 del 24-10-1998 - Suppl. Ordinario n.178
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S1 PUBBLICA TUTTI

DIREZIONE E REDAZIONE PRESSO IL MINISTERO DI GRAZIA E GIUSTIZIA - UFFICI0 PUBBLICAZIONE LEGGI E DECRETI - VIA ARENULA 70 - 00100 ROMA
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Spediz. abb. post. 45% - art. 2, comma 20/b
Legge 23-12-1996, n. 662 - Filiale di Roma

N. 178

MINISTERO DELLA SANITA

DECRETO MINISTERIALE 8 ottobre 1998.

Modificazioni alle appendici 2 e 3 del decreto del Presidente
della Repubblica del 14 luglio 1995 contenente ’atto di indirizzo
e coordinamento alle regioni e province autonome sui criteri
uniformi per ’elaborazione dei programmi di controllo ufficiale
degli alimenti e bevande.
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DECRETI, DELIBERE E ORDINANZE MINISTERIALI

MINISTERO DELLA SANITA

DECRETO 8 ottobre 1998.

Modificazioni alle appendici 2 e 3 del decreto del Presidente della Repubblica del 14 luglio 1995 contenente I'atto di indirizzo
¢ coordinamento alle regioni e province autopame sui criteri vniformi per I’elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli
alimenti ¢ bevande.

IL MINISTRO DELA SANITA

Visto il decreto del Presidente della Repubblica del 14 luglio 1995 contenente I'atto di indirizzo e coor-
dinamento alle regioni e province autonome sul criteri uniformi per I'elaborazione dei programmi di controllo
ufficiale degli alimenti e bevande, pubblicato nel supplemento ordinario alla Gazzerta Ufficiale n. 260 del
7 novembre 1995;

Viste le linee direttrici per davvicinare le condizioni di trasmissione dei risultati statistici dei programmi
annuali di controllo degli Stati membri, approvate il 19 dicembre 1995 dal Comitato permanente dei prodotti ali-
mentari della Commissione europea;

Al fine di aderire aila richiesta della Commissione europea relativa alle modalita di trasmissione dei predetti
risultati statistici e di armenizzare le stesse con quelle gid operanti in arnbito nazienale;

Accertato che per tale adempimento é necessario medificare le appendici 2 ¢ 3 del decreto del Presidente
delia Repubbilica del i4 luglio 1995 sopra citato;

Visto, in particolare, I'art. 9, comma 1, del decreto del presidente della Repubblica del 14 luglio 1995, in base
al quale il Ministro della sanita, con proprio decreto, pud provvedere alla modifica delle Appendici 1, 2 e 3 del.
citato decreto;

Sentita la Commissione interregionale permanente di coordinamento per i problemi relativi al controllo uffi-
ciale degli alimenti e bevande;
Decreta:

Art. L.

1. Le appendici 2 e 3 del decreto del Presidente deila Repubblica del 14 luglio 1995, contenente Patto di indi-
rizzo e coordinamento alle regioni & province autonome sui criteri uniformi per I’elaborazione dei programmi di
controllo ufficiale degli alimenti ¢ bevande, sono sostituite da quelle allegate al presente decreto.

Roma, 8 ottobre 1998

Il Ministro: BINDI
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APPENDICE 2

MODELLI DI RILEVAZIONE DATI DI SINTESI SUL CONTROLLO
UFFICIALE DEGLI ALIMENTI E BEVANDE

(prevista dalil’art. 8, comma 1)
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MOD. A ANNO ..........

MINISTERO DELLA SANITA’
DIPARTIMENTO DEGLI ALIMENT! E NUTRIZIONE E DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

NOME DEL REFERENTE: .......cooveorecrrcinrreieseesress e seeeessessesonseensee. TELEFONO: ...

TIPO D STRUTTURA: ettt e eesne et s DESCRIZIONE:
{codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENT!I NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

NUMEROQ Dt STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .

DISTRIBUZIONE. TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PROOUITORI | PRODUTTORIE

PRIMAIN | CONFEZIONATOR!
icod. 1) (c09. 02) ingresso | deitagho | WS
(c0d.03) | food. O4) sanitwia | (60d.07) | (cod. 0B AL DETTAGUO

NUMERC DI UNITA

NUMEROQ DI GNITA
CONTROLLATE (1)

NUMERQ Dt
ISPEZIONI @&

NUMERQ DI UNITA’ L
CON INFHAZIONE

TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT]

CAMPION! NON
REGOLAMENTAR

NUMERQ INFRAZION!
u) igiens generale

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

o -

d) contaminazions
(Grversa da quelta
microbiclogica)
#) stichentatuors »
presaniations

0 altro

PROVVEDIMENT]
a) amminisireli

b)) (uRlzio ol realo

1) L'unité conioala deve essero conlegpiata una doia voita nelf anno.
2) Selunica operazions efistiuata # 1 prelieve & ioni Mspezions non va o

L MOODELLO DEVE ESSERE RESTITINTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO L 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A OUELLO Dy AR EVADONE.

. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO UALLE REGIOM O PA. AL MINISTERO DELLA SAMITA’ ENTRO IL 31 DELL'ANNG > & QUELLO O RILEVAZIORE,




MOD.B . ) - - : ANNO corvirveninens
) MINISTERO DELLA SANITA'
DIPARTIMENTO DEGLI ALIMENTI E NUTRIZIONE E DELLA SANITA’ PUBBLICA VETERINARIA

RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTRQLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
- ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ........commnrrvvnnes ettt tb st ssr st eeeeeeaesereseee oA Ry aRR R bR R e 088 e

NOME DEL REFERENTE: : TELEFOND: .-t eeeerer e seemsssessensssssssesssssssss s s 120 45t 280

TtPO DI STRUTTURA: R e st DESCRIZIONE: SO
{codios) .

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA: .......

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

copicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI ‘ CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE| ETICHETTATURA|  ALTRO TOTALE
ANALIZZAT) MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Yoials | Wrregolad Saimonella I L::‘rh l Altre Mlmlownll ::::"; . Alire PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI : N
04 01 Latte e crema di {atia, freschl o j

conservall
04 01 02 _  ]Latte pastorizzato {
040103 lLatte UHT N
04 01 04 Latte starilizzato
04 01 05 [Panna '
04 02 Latte & crema di latte, . .

" |concentratt - ' ! ! ) )

0403 ' |Latte & crama coagulati, yogur
04 04 Siero dl latie
04 05 Burro
04 07 Formaggl, latticini

TOTALE
2. BOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatill in guscio
04 08 Uova di volatll sgusciate, worll

TOTALE
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cooicl CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETIGHETTATURA] ALTRO | TOTALE
ANALIZZAT MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E i INFRAZIOH!
RESENTAZION
Totale llruoolu'l swmmu.I Heiara l Attre Meoloaunl Metal I A P

3. GARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

0201 Carni o frattaglie (bovine, sulne,
ovine, caprine, equine)}
02 02 Volatill da cortila e loro ratiagiie
02 04 Alire carni
1601 (% Cami lavorale o comunque
proparate
TOTALE
4.PESCI, CAOSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Salacl
03 02 Teloostel
03 03 Filat e trance di pesce
0305 Molluschl gasteropodi
0306 Molluschi bivalvl
0307
03 08 Molluschi cefalopodi
03 05 Echinodermi
03 10 Crostacel
16 04 Preparazioni e consarva di
pesce
16 05 Preparazioni e conserve di
crogtacei @ molluschl
TOTALE
5. GRASSI ED OLt
02 05 Lardo
1501 Grassi alimentari animaii
1504 Grassi e oli di pesce e
mammifer marini s
15 07 (™) Oli vegetali fuidi o concreti,
greﬂi
15 07 01 001 |Olio di oliva i
15 07 03 001 |Olio di oliva exuavargina
1512 Qli e grassi larogenati
1513 Margarina, imkazions dello .

strutto
TOTALE

") Sono comprasi nelia classe 3¢ ali prodoty ¢ origine Animaie (pps, cleciok scc )
() Siintende ii totale cella classe. comprensivo del valorl rterit] alle sottoctass! 15 07 01 001 # 150703 ON

8661-01-¥C
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8. ZUPPE, BRODI, SALSE

coDicH CLASS! ALIMENT) CAMPIONI 'CONTAMINAZIONI COMPOSIZONE| ETICHETTATURA|  ALTRO TOTALC!;:l
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE - CHIMICHE E DIVERSE Euom—: INFRAZION
Unera Metalh I PRESENTAZI
Tolals | Imegolad SAImon-llal g | Altre Mlooloulm] pesantl Aue

16 03 Eslratti di camna e di pesce
20 0V Prep. dl ortaggi con aceto
20 02 Preparazionl di ortaggl senza “
aceto
2103 Prep. per aalse e salse
2210 Aceti ¢ tibili o s danei
TOTALE
7. CEREALI € PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereall
11 00 Prodotil della macinazione
1907 Pane, aitrl prodotti della
15 08 Prodotti di pasticceria e biscottl
1903 01 Paste alimantari sacche
190302 Paste alimentari alluovo
1803 03 Fasle alimantari spaclali )
TOTALE
8. FRUTTA E VERDURE )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi
08 00 Frutta

TOTALE

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE" .

09 00 Spezie, cafld, th ed erbe .
infusionali ad aromatiche

25 00 Sale da cucina
TOTALE

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

20 07 Succhi o nettari di tulta

22 02 Alire bevande non aicoliche !

TOTALE
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copici CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION| COMPOSIZIONE] .+ cHETTATURA] ALTRO | TOTA..
ANALIZZAT| MICAOBIOLOGICHE CHIMICHE € DIVERSE E INFRAZION.
Tolals | Wregolari s.umul m" ] Aws | Micotossine [ p"::':';:l ] Alte PRESENTAZIONE
11. VINO N
22 04 [Mosti
22 05 Vinl di uve freache 3
TOTALE
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO L VINO
22 03 Birra
22 06 Vermut o vinl aromatizzali
22 07 Sldro, sidro di pera, idromals
2208 Alcole atilico
22 09 Acquaviti, liquori ed aitre
bevande alcoliche
TOTALE
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessen I ] [ [ | T T T I
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1800 Cacao 8 preparazioni a base di
cacao
15. DOLCIUMI ]
1700 Zuccheri e prodotii a bass di
zucchari
04 10 Miele
TOTALE

16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDOQ, SPUNTINI

08 08

Frutta secca a guscio figido,
spuntini 4 base di frutla secca

TOTALE

17. PIATT| PREPARATI

21 08

|Preparazioni gastronomiche

|

l .

[

32 00
3300

Prodotti destinati ad una
alimentazione particolare
(prodoti dietetici, alimenti prima

18, PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE

infanzia)
TOTALE

8661-01+T
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[o]elalled] CLASSI ALIMENT| CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE| ETICHETTATURA| ALTRO | TOTALE -
ANAUZZATI MICROBIQLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E i INFRAZIONI
Totale Ilnngolul Sdmomllql L::h | Alre Mlmlnulnol 1:::‘:‘“ [ Alre PRESENTAZIONE
19. ADCITIVI
20 00 Additivt
31 00 Cotoranti

20. MATERIALI DESTINAT! AD ENTRARE IN CONTATTO CON [<l

Ll ALIMENT!

34 00

Materiall a contatio con gli
allment| ‘

21. ALTRI ALIMENTI

04 11 . |Prodotti commestibill animail,
non nominatl altrove
2107 Altra preparazion) afimentari,
non nofminate alirove
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LINEE GUIDA PER LA TRASMISSIONE DEI RISULTATI STATISTICI DEI PROGRAMMI
ANNUALI RELATIVI AL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTTI ALIMENTARI
(DIRETTIVA 89/397/CEE RECEPITA CON IL D. L.VO 123/93).

I. CONSIDERAZIONI GENERALI

Lart. 14 dclla diretliva 89/397/CEE stabilisce una procedura generale in base alla quale gli

Stati membri inviano ogni anno alla Commissione europea i risultati statistici relath al controllo
ulficiale dei prodolli alimentari.

Al fine di ruccogliere da ogni Stato membro informazioni con[ronlabili' per ciascuna
categoria di prodolti alimentari oggetto della trasmissione dei dati, la Commissione ha diramato due

modelli di rilevazione che sono slali approvati dal Comitato permanente dei prodotti alimeatari il 19
dicembre 1995.

I mudelli attualmente in uso per la rilevazione nazionale sono stali percid modificati per
aderire alle richieste della Commissione, senza luttavia trascurare le specifiche esigenze di

programmazione nazionale e regionale che hanno determinalo il manienimento. di categorie
statistiche piu dettagliate.

1l MODELLO A - ATTLVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI - ed il
MODELLO B - ANALISI DE1 CAMPIONI - i nuovi modelli della rilevazione, sono stati esaminati

nell'ambito della Commissione interregionale permanente di coordinamento per i problemi relativi
al controllo ufliciale degli alimenti ¢ bevande ed approvati nella sedula del 17 dicembre 1997.

2. RILEVAZIONE DEI DATI.

La rilevazione con i nuovi modelli ha inizio con i dati relativi al 1998. Entro il 31 maggio
dell'anno successivo a quello di rilevazione (a partire percid dal 31 maggio 1999), le regioni e le

province autonome provvedono ad inoltrare i modelli al Ministero della’sanitd che poi inviera il
riepilogo nazionale alla Commissione europea.

Le regioni ¢ le provinee autonome, comunque, possono ulilizzare gli stessi modelli per la
raccolta dei dali in ambito locale, restando inteso che & loro compito raccogliere i dati provenienti
dalle struttme tenlioriali e fornime la sintesi al Ministeso della sanila.

Per quanto riguarda il MODELLO A - ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE
INFRAZIONI - si chiede alle regioni ed alle province autonome di fornire la sintesi dei dati
provenicnti dai Servizi velerinari separalamente dalla sintesi dci dali provenienti dai Servizi di
igiene pubblica (o dalle strutiure ad cssi subentrate).

Per ogni regione o provincia aulonoma, pertanto, sono attesi due modelli A.
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3. TIPOLOGIA DEI DATI CHE FANNO PARTE DELLA RILEVAZIONE

Lart. 14 della direttiva 89/397/CEE fornisce indicazioni di tipo generale sulla trasmissione
dei dati retativi ii risultati dei controlli ulficiali. Esistono tuttavia disposizioni pid specifiche della
Unione europea relative a flussi informativi di controllo dei prodotti alimentari effettuati da alcuni
servizi ufficiali.

Al [inc di evitare duplicazioni nella trasmissione dei dati, in relazione a lali flussi informativi
gid avviati, ALCUN] CONTROLLI1 UFFICIALI SUL PRODOTTI ALIMENTARI NON FANNO
PARTE DELLA PRESENTE RILEVAZIONE.

Non sono oggetto di trasmissione:

A) i risultali dei programmi annuali dei controlli gia trasmessi alla Commissione in ordine alla
seguente legislazione comunitaria specilica:

al - diretliva 86/469/CEE del 16 settcmbre 1986, recepita con il D. L.vo 118/92, relativa alla
RICERCA DLCI RESIDUI NEGLI ANIMALL E NELLE CARNI FRESCHE. La successiva direttiva
96/23/CE del 29 aprile 1996, in corso di recepimento, ha tuttavia dettato nuove misure concernenti

il controtlo di talune sostanze e dei loro residui negli animali vivi e nei loro prodotti ed ha abrogato,
fra 1'altro, la dirctliva 86/358/CEE;

n2 - diretliva Bo/362/CLL del 24 luglio 1986, recepila con I'Ordinanza Ministeriale del 18 luglio
1990, che fissa le QUANTITA' MASSIME DI RESIDUI DI ANTIPARASSITARI NEI CEREALI

(lart. 7 deila diretliva prevede un rapporto annuale sui couu'olli elfettuali in questo settore da parte
degli Stati membri);

a3 - direltiva B6/363/CEE del 24 luglio 1986, recepila con 1'Ordinanza Ministeriale del 18 luglio
1990, che fissa le QUANTITA' MASSIME Di RESIDUI DI ANTIPARASSITARI NEI
PRODOTTI ALIMENTAR] DI ORIGINGE ANIMALE (l'art. 7 della diretliva prevede un rapporto
annuale alla Commissione sui risultati dei controlli effettuati); -

a4 - direttiva Y0/642/CEE del 27 novembre 1990, recepita con il Decreto Ministeriale del 23
dicembre 1992, che lissa le PERCENTUALL MASSIME DI RESIDUI DI ANTIPARASSITARI IN
ALCUNI PROLOTT DI ORIGINE VEGETALE COMPRESI GLI ORTOFRUTTICOLI (l'art. 4,
paragrafo 2, della dircttiva prevede l'invio di una relazione annuale sui risultati dei programmi

nazionali per il controlio delle percenltlah massime di antiparassitari nei’ prodotti dt origine
vegelale);

a5 - i dali specifici previsti nel quadro di alure direttive.

Ya ricordato che ia trasmissione dei dati prevista dalla direttiva 92/117/CEE del 17 dicembre
1992, riguardante lc misure di protezione dalle zoonosi specifiche e la lotta contro a.genti zoonotici
specifici negli animali e nei prodouti di origine animale, ha un campo di applicazione diverso da

quello dell'atticolo 14 della direttiva 89/397/CEE. 1 dati da trasmetlere annualmente in applicaziomf
della direttiva 92/117/CEE riguardano le conclusioni sull'evoluzione delle epizoozie in funzione dei
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dati epidemivlogici ed alcuni risultati dei controlli ufficiali ¢ degli accertamenti effettuati dalle
imprese, menire la direttiva 89/397/CEE concerne la trasmissione dei risultati complcssm dei
controlli ulficiali dei prodouti alimentari stabiliti su buse annuale.

Inoltre, nor sono oggetlo della trasmissione:

B) i risultatt dei controlli ufficiali dei prodotti alimentari che sono coperti da una normativa
specilica (controlli ufficiali velerinari e sugli standard di qualita degli ortofrutticoli non trasformati).

bl - Controlli veterinari.

L dali relativi ai risultati dei seguenti controlli non devono essere trasmessi:

~ i controfti veterimari effettuati nel quadro della direttiva 89/662/CEE dell'fl dicembre 1989,
weeepita con il D. Love 28/93, relaliva ai controlli velerinari applicabili negli scambi intracomunitari,
nclla prospettiva della realizzazione del mercalo interno;

- i controlli veterinari all'importazione di cui alla direttiva 90/675/CEE, recepita con il D. L.vo
93793, che sono oggctlo di una trasmissionc alla Commissione (DG VI) le cui modalitd sono state
specificate nella decisione 94/360/CEE.

Le disposizioni precedenti trovano completa applicazione per la compilazione del
MODELLO A - ATTIVITA' {SPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI - del formulario
statistico comunitario che riguarda le unitd operative sottoposte a controllo (stabilimenti e trasporti).

Per quanto concerne il MODELLO B - ANALISI DEI CAMPIONI - si chiede di provvederc
nlle stesse esclusioni. Tutlavia, se non @ possibile differenziare i risuilati dei controfili effettuati nel
yuadro dei controlli veterinari previsti dalla direttiva 89/662/CEE, cid dovra essere menzionato
nclla trasmissione dei risultali statistici raccolti ai seusi dell'articolo 14 della direttiva 89/397/CEE.

b2 - Controlii sugli ortofrulticoli non trasformati.

11 regolamento 2251/92 della Commissionc del 29 luglio 1992, concernente i controlli suila
qualita degli ortofrutticoli freschi, prevede lo scambio di informazioni ncll'ambito della
cooperazione amministiativa (ra i servizi di controflo degli Stali membri; in particolare secondo
I'articolo 11, puragrali { ¢ 2, lo Stato membro che rileva foili non conformi alla normativa
provenienti da un altro Stato membro & tenuto ad informare gli altri Stati membri; analoga

informazione riguardantc i prodotti d| importazione deve essere fornita agli altri Stati membri ed
alla Commissione.

Tenuto conto delle informazioni gia trasmesse nel quadro della direttiva antiparassitari, LA
TRASMISSIONE DEI RISULTATI DEI CONTROLLI IN MATERIA DI ORTOFRUTTICOL
FRESCHL NORN TRASFORMATI PREVISTA DALLA PRESENTE RILEVAZIONE DEVI
RIGUARDARL 1 RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE SULLA SICUREZZ/
IGIENICA  ©  MICROBIOLOGICA ED | CONTAMINANTI DIVERSI DAGL
ANTIPARASSITARI, ciog quelli che non sono stati gia lrasmessi alla DG VI.



Camera dei Deputati — 397 -— Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

24-10-1998 Supplemento ordinaric alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n_ 249

4, MODALITA' DI COMPILAZIONE DE1 MODELLI A E B,

Nella prima parte i modelli contengono dati che consentono di identificarc la regione o la

provincia awtonoma, fa struttura che rileva-i dati ed il referente regionale (o locale, a seconda di chi
utilizza il modello).

Le regioni ¢ le province autonome devouo indicare il numero delle strutture esistenti nel

territorio ed il nuimero di quelle che hanno inviato i dati; quesle informazioni consentono di valutare
il grado di copertura della rilevazione.

1 codici delle regioni e delle province aulonome sono riportati in tab. A; quelli degli LZ.S. in

tab. B; quelli dei P.M.P. in tab. C; quelli delle aziende U.S.L. - servizi di igiene pubblica o
velerinari - in tab. D.

5. MODELLO A - ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONL

1l MODELLO A ha l'obicttivo di raccogliere le informazioni relative- alle. infrazioni
riscoalrate nel corso del sopralluogo ispettivo. '

TIPO DI STRUTTURA: indicare SIP per i Servizi di igiene pubblica ed SV per i Servizi veterinari
0 per le strutture ad essi subentrate. Si ramunenta che i dati di sintesi devono essere omogenei, cioé
devono esscre oticnuti sommando separatamente i dati contenuti nei modelli provenienti dai Servizi
di igiene pubblica ¢ dai Servizi veterinari. Sono pertanto attesi due modelli A (SIP ed SV).

PRODUTTOR} PRIMARI (cod. 01): comprende gli stabilimenti allo stadio delia produzione
primarin che producony prodotti alimentari non trasformati e destinati al consumo umano. Si tratta
essenzialmente di aziende agricole che svolgono soltanto atlivita di produzione primaria, come i
procluttori di ortaltutticoli, gli avicoltori, i viticoltori, gli apicoltori, i produttori di cereali sottoposti
a controllo e non csclusi in applicazione del punto b2. Per quanlo riguarda le attivita agricole, il
numero dei produltori primari polrd essere indicalo una sola volta dalla regnone ‘o provincia
autonoma desumendo il dato dal censimento generale dell'agricoltura.

Rientrano le scguenti atlivith econontiche codificate dalllstat come:

01.11 aziende di coltivazione di cereali e di altri seminativi

01.12 aziende di coltivazione ortaggi, specialita orticole, fiori e prodotti di vivai

01,13 aziende di coltivazione di frutta, frulta a guscio, prodotii destinati alla preparazione di
. bevande ¢ spezie

01.21 aziende di allevamento di bovini e bufalini, produzione di lalte crudo -

01.22 aziende di allevamento di ovini, caprini, equini

01.23 aziende di allevamento di suini

01.24 aziendc «i allevamento di pollame ¢ altri volatili

01.25 azicnde «i allevamento di altri animali (conigli, animali da pelliccia, aplcoltura ccc)

05.01 pesca (in acque marine ¢ lagunari, in acque dolci)
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05.02  piscicollura

L5.4 1.t produzione di carne, non di volalili, refrigerata in carcasse (macellazione)
15.12.1 produzione di carne di volatili ¢ di conigli (inacellazione)

PRODUTTORI [ CONFEZIONATOR! (cod. 02): tulti gli stabilimenti aventi un'attivita

produzione (incluso il sezionamento), di trasformazione e/o un'attivita di confezionamento e ¢
non veadono al dettaglio devono essere inclusi in questa categoria. Le atlivita di produzione o
traslormazione possono includere limportazione di prodotti alimentari destinati ad esse
trasformati e l'atlivita di esportazione dei prodotti trasformali.

Ricntruno fe seguenti attivita economiche codificate dall'istat come:

15.11.1 produzione di carne {resca, non di volatili, refrigerata in tagli

15.11.2 conservazione di carne, non di volatili e conigli, mediante congelamento e surgelazione

15.12.1 preparazione di carne di volatili e di conigli; produzione di carne di volatili e di conigli
fresca .

15.12.2 conservazione di came di volatili ¢ di conigli mediante congelamento e surgelazione

15.13  produzione di prodotti a base di carne :

15.20  lavorazione e cunscrvazione di pesce e di prodotti a base di pesce

153 lavorazione e conservazione di frulta e orlaggi '

15.42  fabbricazione di oli ¢ grassi raffinati (vegetali ¢ animali)

15.43  produzione di inargarina e di grassi commestibili simili

15.51  trattamento igienico, conservazione e trasformazione del latte {esclusa la produzione di |
latte crudo)

15.52 fabbricazione di gelali

15.61 lavorazione delle granagtie

15.62  fabbricazione di prodotti amidacei

15.81  fabbricazione di prodotti di panetteria e di paslicceria fresca

15.82  fabbricazione di felte biscoltate ¢ di biscolti, fabbricazione di prodotti di pasticceria
conservidi

15.83  [abbricazione di zucchero . .
15.84  fabbricazione di cacao, cioccolato, caramelie e confetterie
15.85  fabbricazionc di paste alimentari, di cuscus e di prodotti farinacei simili
15.86 lavorazione del L& e def caffé
-15.87  fabbricuzione di condimenti ¢ spezie
15.88 fabbricazione di preparali omogeneizzati e di alimenti dietetici
15.89  fabbricazione di altri prodotti alimentari n.c.a.
1591 fabbricazione di bevande alcoliche distillate
1592 (abbricazione di alcool etilico di (crmenlazione
1593 fabbricazione di vino di uve (non di produzione propria)
15.94  produzione di sidro e di altri vini a base di frutta
15.95 produzione di altre bevande non fermentate
1596 [abbricazioue di birra
15.97 fabbricazione di malto :
1598  produzione di acquc mincrali e di bibite analcoliche
15.99  [fabbricazione di altre bevande analcotiche
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DISTRIBUZIONI: all'ingrosso (cod. 03): questa calegoria include le allivila di distribuzione prima
dello sladio della vendila al deutaglio; in particolare, l'importazione, la vendita alllingrosso, lo
sloceuggio all'ingrosse ed i grossisti "plurifunzioni”, cioé quelli che possono distribuire prodotti
alimentari ai dettaglianti, ai ristoranti o ai consumalori.

Nelia categoria vanno inclusi gli stabilimenti che sono soggetti ad autorizzazione sanitaria ¢ che,
comungue, non producono o trasformano prodotli alimentari. Non vanno inclusi gli stabilimenti che
piovvedono alla distribuzione di maleriali destinati a venire in contatto con gli alimenti.

Rientrano le seguenti allivita economiche codificate dall'lstat come:

5L.17 intermediari del commercio di prodotti alimentari, bevande e tabacco

51.18 intermediari del commiercio specializzato di prodotti particolari n.c.a.

51.18 intermediari del commercio di vari prodolti senza prevalenza di alcuno

51.21 commercio all'ingrosso di cereali, sementi

51.31 commercio all'ingrosso di frulta e ortaggi

5132 commercio all'ingrosso di carne e prodotti di salumeria

51.33 “commercio all'ingrosso di prodotti lattiero-caseari, uova, oli e grassi oommesublh
51.34 commercio all'ingrosso di bevande alcoliche e altre bevande

5136 commercio all'ingrosso di zucchero, cioccolato ¢ dolciumi

51.37 commercio all'ingrosso di calfz, (&, cacao e spezie ’

5133 commercio all'ingrosso non specializzato di prodotti alimentari, bevande ¢ tabacco.
5139 commercio all'ingrosso di altri prodolti alimentari, inclusi pesci, crostacei e molluschi

DISTRIBUZIONE al dettaglio (cod: 04): comprende tulli i tipi di commercio al dettaglio con
u'altivitd di commercializzazione dei prodotti alimentari per la vendita al consumatore finale; in
particolare, i supcrmercati, i distributori automatici, la vendita per corrispondenza, i banchi dei
mercali coperti o all'aperto (& escluso il commercio di pialti preparati da asporto). In questa
categoria, comunyue, non & compreso chi produce o trasforma prodoiti alimentari.

Rientrano le segixenti atlivila economiche codificate dall'lstat come:

52.11 commercio al dellagho in esercizi non Specxahzzau con prevalenza di prodotti alimentari e
bevande

52.12 commercio al dettaglio in esercizi non specializzati con prevalcnza di prodotti non
alimenlari '

52.21 commercio al dettaglio di (rutla e verdura _

52.22 commercio al deltaglio di carne e di prodotti a base di carne

52.23 commercio al dettaglio di pesci, crostacei € molluschi

5224 commercio al dettaglio di pane, pasticceria e dolciumi

52.25 commercio al dettaglio di bevande (vini, oli, birra ed altre bevande) ‘

52.27° commercio al dettaglio di prodotli alimentari, bevande e tabacco in esercizi specxahuau

52.61 comnercio al detlaglio per corrispondenza

52.62 commercio al dettaglio ambulante (su arce pubbliche) a posteggio fisso

52.63 commercio al dettaglio elfettualo in altre forme al di {uori dei negozi
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TRASPORTI: in questa categoria viene cffetiuata la distinzione {ra i mezzi ed i contenitori che sono

sotloposti solo a vigilanza (cod. 05) ed i mezzi ed i coulemlon <he sono soggelli ad autorizzazione
sanitaria (cod. 06).

RISTORAZIONL pubblica (cod.07): comprende tulte fe forme di ristorazione che si svolgono in
pubblici esereizi ¢ che suno rivolte ad un consumaltore finale indifferenziato; ad esempio, (anche se
collocnti su mezzi di locomozione), i ristoranti, le rosticcerie, le bottiglierie, i bar; inoltre, i centri di
vicinze ¢ Ic case per vacanze, gli esercizi che forniscono piatli preparati da asporto, ecc.

Rientrano le seguenti attivitd economiche codificate dall'lsiat cotne:

55.11  alberghi ¢ molel con ristorante

52.21  oslelli deila gioventi e rifugi di montagna

53.22  campeggi cd aree allrezzate per roulolles

55.23.1 villaggi turistici

55.23.5 agritutismo

55.23.6 altri.esercizi alberghieri complementari

55.30.1 ristornnli, traltorie, pizzerie, osterie ¢ birrerie con cucina

55.30.2 rosticecrie, [riggitorie, pizzerie a taglio con somministrazione
55.30.3 geslione di vagoni ristorante

55.30.4 servizi di ristorazione in self-service

55.30.5 ristoranli con annesso intratienimento ¢ spettacolo

5540 bar

55.52  {ornitura di pasti preparati (bancheltti)

RISTORAZIONL collcttiva-assistenziale (cod. 08): comprende le altre forme di ristorazione
(residuali rispetto alla voce precedente) che sono rivolte ad un consumatore {inale identificabile; ad

esempio, le mense aziendali (anche quelle di enti pubblici), scolastiche, di comunitd (ospedali, case
di cura e di riposo, carceri, collegi, colonie).

Rientrano le seguenti atlivild economiche codificate dall'lstat come:

55.23.2 colonic, case per ferie e case di riposo .
55.51 mense

55.52  fornitura di pasli preparali (allc compagnie aeree, ospedali)
85.11 servizi uspcddhcrl ,

PRODUTTORI L CONFEZIONATORI CHE VENDONO PREVALENTEMENTE AL
DETTAGLIO (cud. 09): comprende maceliai, panettieri, pasticcieri, gelatai, e tutte quelle attivita
nelie quali it prodolto viene trasformato e PREVALENTEMENTE vendulo al consumatore finale

dallo stesso produttore. E' anche inclusa l'ativita di produzione e/o trasformazione in fattoria per la
vendila diretta al consumatore finale.

NUMERO Di UNFTA" : si riferisce al numero delle unita operative che sono soggette al controllo
ufficiale dei prodotti alimentari (produzione, commercializzazione, trasporto, servizi). Pud essere
interessata  qualsiasi  unita  operativa che svoige una allivitd nel setlore alimentare,
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CAMPION]I NON REGOLAMENTARI: si intendono quelli nei quali sia stata riscontrata una o pid
non conformiti alle disposizioni di legge vigenti; il campione per il quale si riscontrano pid
paramelri non regolari deve essere conleggialo una svla volla. Nel caso di analisi di revisione
conclusa, riferirsi all'esilo di quest'ultima per slabilire se il campione & regolare.

NUMERGO D1 INFRAZIONI: in questa categoria il numero complessivo di infrazioni, rilevate nel
corso delle ispezioni € senza prelievo di campioni, & suddiviso nelle diverse tipologie. Dato che una
unitd operaliva pud avere pit di un tipo di infrazione e che lo slesso tipo di infrazione pud essere

rilevato nel corso di ispezioni successive, va indicalo 11 numero complessivo di ogni upo di
Infruzione.

* lgu.m, generale: strutture (locali, allrezzature, ecc.), igicne del personale ai sensi dell'allegato del
D. L.vo 155/97, prevenzione delle contaminazions.

* lgienc (HACCP, [ormazione del personale): analisi dei rischi e dei punti critici di controllo,

formazione del personale. Si tratta cssenzialmentc delte m[raz:om di cui al D. Lvo 155/97
sull'igiene dei prodotti alimentari.

* Composizione: controllo delle condizioni di utilizzazione degli additivi, adulterazioni (aggiunta di
acqua, di sestanze chimiche vietate).

* Contaminazione (diversa da  quella  microbiologica): si riferisce. alle contaminazioni

immediatamenle evidenli riscontrate nelle materie prime, nei semilavorati e nei prodotti finiti; gli
ammulfimenti rienirano comunque in questa categoria.

* Etichettatura ¢ presentazione: controllo defl'etichettatura (comprese fe denominazioni e le date di
conservazione) e delle affermazioni in etichetla relative agli ingredienti effettlvamente utilizzati, la
verificn visiva delle.clichette e delie confezioni. -

ALTRO: rieatrano in qucstd voce anche Ie infrazioni per i libretti sanilari e per le autorizzazioni
sanitarie.

PROVVEDIMENTI (amministralivi ¢ notizie di reato): i dati consentono di valutare gli esiti delle
infrazioni riscontrate; rientrano [ra i provvedimenti amministrativi anche quelli che riguardano le
prescrizioni, la sospensione temporanea o la revoca delle autorizzazioni, ecc.

6. MODELLO B - ANALISI DEI CAMPIONI

Il MODELLO B ha lobiettivo di raccogliere le inlormazioni relative alle infrazioni
riscontrate a scguito di controlli analitici sui campioni.

La parte introdutliva del modello B riporta gli stessi dati del modelio A al quale si pud fare
rilerimento per la compilazione. Nel "tipo di struttura” indicare 1ZS o PMP per i dati provenienti

dagli Istituti zooprofilaltici sperimentali o dai Presidi multizonali di prevenzione (o strutture ad essi
subentrate).
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indipendentemente Jalla sua forma giuridica (societd commerciale, persona fisica, cooperativa,
associazione senza {ini di lucro, societa, filiale).

Se diversc imprese del settore alimentare operano neilo siesso luogo (stazione, aeroporto,
centro commerciale), ciascuna impresa vienc conteggiata come uno stabilimento a parte. .

Alcune imprese del scttore alimentare possono rientrare in pit di una categoria. Conviene in
lal caso elencarle una sola volta nella categoria corrispondente all'ATTIVITA' PRINCIPALE. Ad
esempio, un supermercato che svolga ANCIHE un'attivitd di panelieria, deve essere elencato una
solu voltw nella calegoria "distribuzione” ¢ non nolla categoria "produttori”. Tuttavia, nel caso in cui
l'atlivita "panetleria” e I'attiviti "supermercato” abbiano responsabili legali diversi (ad es. proprietari
diversi), devono essere registrati due stabilimenti, ciascuno nella sua categoria.

NUMERI DI UNITA' CONTROLLATE: comprende il numero delle unita operative (stabilimenti o

mezzi di lrasporlo) che durante I'anno sono state ispezionate. Ciascuna unita deve essere conteggiata
soltanto una volla nel corso dell'ahno, anche se viene ispezionata pia volte,

NUMERO DELLL ISPEZIONI: include l'insicme delle ispezioni effeltuate dai servizi di controllo
ulliciale nefle unitd operalive. Un'ispezione si definisce come una visita che comprende una o pii
operazioai di controllo ufficiale (ispezione, prelievo di campioni, controllo dell'igiene del personale,
esume del materiale documentale, csame dei sistemi di verifica evenlualmente installati dall'impresa
e dei relativi risultati); un'ispezione ha l'obicttivo di verificare fa conformita dei prodotli alimentari e
dei loro componenti alle disposizioni sanitaric ed alle norme che hanno lo scopo di garantire la
correlta conuncrcializzazione dei prodoli o dJi proteggere l'interesse dei consumatori. Tuttavia,
un’ispezione durante la quale l'unica opcrazione di controllo effeltuata consiste nel prelievo di
campioni non deve essere considerata come un'ispezione in uno stabilimento.

Liispezione effetiuata in uno stabilimento deve essere conteggiata una sola volta anche se
essia copre diverse allivitd dello stabilimento (come la vendita al dettaglio, le attivitd di
labbricazione o di preparazione che sono praticate nei supermercati) e concerne diversi puonti di
controllo (controllo degli ingredicnli, dei processi di (abbricazione e del prodotto finale). Deve
cssere conteggiala una sola volta anche Pispezione che dura pi giorni; inoltre, le ispezioni
successive alla prima non vanno conleggiate quando sono effettuate nello stesso stabilimento per la
verifica di prescrizioni precedenlemenle impartite. ‘

NUMERO DI UNITA' CON INFRAZIONI: indicare il numero delle unitd operative nelle quali -

sono stale conslatale inlrazioni nel corso dell'allivita di controllo (non il numero delle infrazioni
rilevale nel cotso dell'ispezione).

La nozione di infrazione include tutli gli atti formali.che costituiscono il seguito ad una
constatazione di non conformita da parle dei servizi di controllo, come I'invio 0 la consegna di una
richiesta di metlersi in regola entro un certo termine, il blocco, il ritiro, il sequestro o la distruzione
di un prodolio alimentare, la revoca di una aulorizzazione, la chiusura totale o parziale di
un'impresa, la redazione di un verbale o di un rapporto destinato all'aulorita giudiziaria.

TOTALE CAMPIONI PRELEVAT!: indicare il numero dei campioni prelevati (I:he'sono oggetto di
controllo ufficiale.
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Le classi di alimenti sono state raggruppate nelle categorie alimentari che sono state proposte
dalla Commissione europea.

CAMPIONI ANALIZZATI

Definizionc di campione: si lratta di campione ufficiale prelevato nel quadro delle procedure
ulficiali di controtlo. Anche se il campione ulficiale comprende diverse aliquote (ad esempio per le

analisi di revisione), solo I'aliquota analizzata ufficialmente deve essere contabilizzata nella colonna
"CAMPIONI ANALIZZATI (totali)".

Vanno csclusi dal numero totale di campioni analizzati quelli per i quali non sono ancora
disponibili | tlsullati delle analisi (quesli campioni potranno essere inclusi nella rilevazione
dell'anno successivo).

CAMPION! ANALIZZATI (irregolari): si intendono quelli nei quali sia stata riscontrata una o piu
non conformitd alte disposizioni di legge vigenti; il campione per il quale si riscontrano pilt
parametri non regolari deve essere conleggiato una sola volta. Nel caso di analisi di revisione
gonclusa, rifedyst all'esito di quest'pliima per slabilire se il campione & regolare.

Si richiania l'atlenzione sul fallo che un medesimo campione pud essere non conforme per:
pil di un motivo; ogni accerlamento di non conformita deve essere comunque conteggiato nella
colonna  pertinente  (contaminazione microbiologica, chimica, contaminazioni diverse,

composizione, clichettalura ¢ presenlazione, altro); nella colonna "TOTALE INFRAZIONI"
compare pertanto la somma di tutte le infrazioni accertate,

CONTAMINAZIONI (llllCl’OblOlOglL]lc) vicne eflclluata una dxsaggzegaz:one per avere. un’
migliore deltaglio statistico.

CONTAMINAZION! (chimiche e diverse): in quesla calegoria, che & residuale rispetto alla
precedente, si sono evidenziale le conlaminazioni per micotossine e per metalli pesanti. Alla voce
"ALTRE" includere anche le sostanze indesiderabili (frantumi di vetro, legno, acciaio, insetti, ecc.).

COMPOSIZIONE: infrazioni che hanno delerminato il giudizio di non conformitd per la presenza
di soslanze non consenlile o  per la presenza di sostanze in quanlilda non consentita (additivi vietati,
adulterazioni).

ETICHETTATURA E PRESENTAZIONE: non conlormita nell'etichettatura o nella presentazione
(utilizzazione i una denominazione now conforme atle norme comunitarie sulla composizione,
alfermazioni inganuevoli o false sulla presenza o sulla quantiti di un componente, ecc.) ‘

CLASSI DI ALIMENTI (vengono traltale solo le categorie che possono porre problerm di
interpretazione).

1. Prodoui lallicro-caseurt: nella categoria non vanno inclusi i gelati ed i dessert che sono indicati in
una calegoria specilica.
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2. Uova ¢ ovoprodolli: in quesla categoria rientrano solo gli alimenti indicati; i prodotti trasformati

contenenti uova, come i dessert e le salse, non devono essere inclusi in questa categoria ma alle voci
corrispondenli.

3. Grassi ed oli: lulli i grassi e gli.oli ad eccezione dei grassi del latte che sono gia inclusi nella
categoria prodotti lalliero-caseari. -

6. Zuppe, brodi, salse: oltre agli alimeni indicali, includere la mostarda, la maionese e }'aceto.

7. Cereali ¢ prodolli di panetteria: comprende cornetli, brioches ed in generale i prodotti della
panificazione e da {omo. '

8. Frulta e verdura: comprende anche i funghi e le bacche. -

9.Erbe e spezie: includere in questa categoria anche il sale e i succedanei del sale, nonché i
condimenti come le preparazioni aromaliche, ‘

15. Dolciumi: comprende anche lo zucchero e il mieie.

17. Piatti preparali: indipendentemente dal tipo di alimento presente, comprende i piatti preparati
freschi o surgelati ¢ 1 panini [arciti.
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TAB. A - REGIONI

CODICE DENGOMINAZIONE
R 010 00 o PIEMONTE
R 020 00 40 VALLE Or AQSTA
R CX 000 O LOMBARDIA
R 041 000 O PROVINCIA AUTONOMA OIf TRENTO
R o042 000 O - PROVINCIA AUTONOMA DL BOLZANGO
R 050 000 o VENETO
R 080 00 0 FRIULI VENEZIA GRUA
R 00 0 ¢ LIOURIA
R 00 00O 0 EMILA ROMAGNA
R 090 000 O TOSCANA
R 100 000 ¢ UMBRIA
R 119 000 0 MARCHE
R 120 00 0 - LAZIO
R 3 000 O ABRUZZO
R 14 000 o MOLISE
R 150 000 0 CAMPANIA
R _ 1s0.00 3 FUGLIA
R 170 o000 40 BASIUCATA
R 10 0¢ O CALABRIA
R 196 000 O | SICLIA
R 200 000 © SARDEGNA

TAB. B - ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTAU

:

DENOMINAZIONE
TORINO
BRESCW
PADOVA

318]8|8|3|8[2|8|8)3
HEHEE A EIEE
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TAB. C - PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE

PIEMONTE

CODICE DENOMINAZIONE
P ol 120 0 ALESSANORIA
P 010 119 0 AST
P 0l0 105 O GRUGLIASCO (TO)
P 010 109 9 IVREA (TO)
P 00 113 0 NOVARA
P 010 10t @ TORMNO
P o010 111 @ VERCELU
P 010 115 O CUNEQ

VALLE D'ACSTA

CODICE OENOMINAZIONE

P Q0 101 -0 AOSTA
LOMBARDIA

CODICE DENOMINAZIONE
P 0 201 0 VARESE
P GX 26 0 CCOMO
P 0N 207 o LECCO
P (30 208 9O SONDRIC
P 0% 212 BERGAMO
P 00 218 0 BRESCIA
P a¥X [] MANTOVA
P g% m o CREMONA
P oM 1M 0 PARABIAGO OM)
P 03 282 0 PAVIA
P03 24 O MILANO

P 042 101 0

:
%
:

P 0O 112 0 VENEDA
P 050 120 O VERONA
P 050 105 0 VICENZA
P 00 101 0 BELLUNO
P 050 109% 0 TREVISO
P 05 119 0 PADOVA.
P oS0 118 ] ROWVIGO
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FRIULI VENEZIA GIULIA
coDice DENOMINAZIONE
P o060 106 O PORDENONE
P 060 101 0 TRESTE
P 050 104 O UDINE
P 060 102 0 GORTIA
UGURIA
coDice DENOMINAZIONE
P60 103 0 GENOVA
P Q70 1010 MPERIA
P om0 12 0 SAVONA
P 070 05 O 1A SPEZIA
EMILIA ROMAGNA
CODICE DENOMINAZIONE
P 080 111 0 FORLP
P o080 101 0 PIACENZA
P 080 10z O PARMA
P 080 103 O REGGIO BMUA
P 080 W4 O MODENA
P 080 w8 0 BOLOGNA
P o080 109 0 FERRARA
P 08 10 O RAVENNA
P 0o 13 0 RININ
TOSCANA
CODICE DENOMINAZIONE
P 09 10 © FIREN2E
P OO0 105 O MSA
P 0% 113 0 PISTOIA
P 00 101 O MASSA CARRARA
P 00 102 0 LUCTA
P 000 108 0O LIVORNO
# 090 w8 O AREZZD
P 090 03 0 PIOMEING (LI}
P 030 109 @ GROSSETO
P 050 107 @ SENA
P 090 104 O PRATO
UMBRIA
CODICE DENOMINAZIONE
P 100 102 © PERUGIA
P 100 105 0 TERM
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MARCHE
CODICE DENOMINAZIONE
P 10 113 o ASCOLI PICENO
P 10 w8 o MACERATA
P 110 101 o0 PESARO
P 110 107 0 ANCONA
LAZIO
COOCE DENOMINAZIONE
Po120 111 0 LATINA
P 120 19 o VITERSO
P 120 1190 o RET
P 120 112 0 FROSINONE
P 120 102 O AOMA 8
P 120 11 0 ROMA A
ABRUZZO
COODICE DENOMINAZIONE
P 130 102 0 CHIETI
P 120 104 @ LAQUILA
P 130 105 0 PESCARA
P 130 108 0 TERAMQ
MOUSE
CODICE DENOMINAZIONE
140 1y 0 CAMPOBASSO
40 W2 9 ISEANIA
CAMPANIA
CODICE . DENOMINAZIONE
P 150 112 0 SALERNO
P o150 12 o AVELUNO
P 150 @™ 0 BENEVENTO
P 150 104 0@ CASERTA
P 150 108 © NAPOLI 2
P 150 040 O NAPOLI 1
PUGLIA
CODICE DENOMINAZIONE
P 180 14 O BARI
P 1680 112 0 TARANTQ
P 160 109 O FOGGW
P 160 106 O BRINDISI
P 160 10 0 LECCE
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BASILICATA
" copice DENOMINAZIONE
P 170 104 90 MATERA
P 170 102 0 POTENZA
CALABRIA
CODICE DENOMINAZIONE
P 180 107 0 - CATANZARO
P 180 104 O COSENZA
P 180 111 0 REGGIO CALABRIA
SICILIA
CODICE - DENOMINAZIONE
P 190 108 0 PALERMO
P 150 109 90 TRAPANL
P 190 101 0 AGRIGENTO
P 150 102 0 CALTANISSETTA
P 190 104 0 ENNA
P 190 107 O RAGUSA
P 190 108 © SRACUSA
P 10 03 0 CATAMIA
P 190 105 0O MESSMNA |
SARDEGNA
CODIGE DENOMINAZIONE
P 200 108 O CAGUARI
P 200 105 0 SASSARI
P 200 1030 NUORO
P 200 035 0 ORISTANO
P 200 107 0 PORTOSCUSO (CA)
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TAB. D - USL - SERVIZI IGIENE PUBBLICA / SERVIZ] VETERINAR!

nm-lmmwnmummmu )
sppartenenzs, rispettvamente:

- [a letlera “G™ per | Servizl iglena Pubblica

- ta latiars “V® per | Servizi Vetarinar

PIEMONTE
CODICE DENOMINAZIONE '
W101010 : USL TORINO |

H ueiotozo USL TORINO &
10100 USL TORING
UO101040 USL TORINO W
10101080 USL COLLEGNO
U0101060 USL CIRE
U0101070 USL CHIVASSO
0101080 USL CHIER
] USL MREA
0101100 USL PINEROLO
V0101110 USL VERCELLY
U101120 USL BELLA
Ug101130 USL NOVARA
UD101140 USL OMEGMA
Vo101 150 USL, CLNED
Uo101180 UBL MONDOV?
Vo178 USL SAVIGLIANO
V0101180 USLALBA
0101180 USLAST!
UO101200 USL ALESSANDRIA
V101210 UBL CASALE MONFERRATO
Usiot2z0 - USL NOVI LIGURE

1]
VALLE IYADSTA

CODICE DENOMINAZIONE
U201010 USLAGSTA
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LOMBARDIA

CODICE GENOMINAZIONE
Jua10 USL VARESE
UGag2020 USL QGALLARATE
Uo30250 USL BUSTO ARSZIO
UaN2040 USL SARONNO
Ua302050 USL, CoMg
VgIG000 USL CANTY
UgI02070 USL LECCO
V0202080 USL MERATE
0302000 USL SONDRIO
U02100 USL ALBING
00302140 USt. PONTE 8. PETRO
‘UR3az120 USL BERGAMO
Uaag2130 USL. TREVIGUIO
Uo3Iaz140 USL CHIARY

1 Lo0R150 USL BRENOD

" UG8 USL GARDONE VAL TROMPIA
UEXL2170 USL SALCY
2180 USL BRESCIA
U190 USL LENO
U200 USL VIADANA
Uo02240 USL MANTCVA
[T USL OSTIGUA
U220 USL CREMONA
02240 USL CREMA
UI302250 USL LoOt
02290 USL MELEGNANO
UsIR2T0 USL CERNUSCO
UG3I2780 USL VIMERCATE
U002290 USLMONZA
UC302300 USL DESIC
U0302240 USL CINISELLO BALSAMO
UCIaZX0 USL. GARBAGNATE
[ USL RHO
[ JUSL LEGNANG
UCI02360 USL MAGENTA
U0302360 USLMEAND 1
UoA023T0 USLMEANO 2
U230 USLMEANO 3
[ USLMILANO 4
UOI2400 USLMILANG 8
ugIR410 USLMILANG €
Uo32420 USL PAVIA
UOa024630 USL VIGEVANO
LUaa2440 USL VOGHERA

PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO

CODICE DENOMINAZIONE
Uo411010 . USL CENTRO SUD
Us411020 USL, OVEST MERANO
V0411030 USL. NORD BRESSANCNE
yosiioe USL EST BRUNCO
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PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTQ'
CODICE DENOMINAZIONE
e USL TRENTO
VENETO
CODICE DENOMINAZIONE
U0s01010 USL BELLUNO
VSO0 USL FELTRE
0501030 USL BASSANG DEL GRAPPA
1J0501040 USL THENE
Uoso1050 USL ARZIGNANG
UCS501080 USL WCENZA
UDs01070 USL PEEVE DI 30UG0
UOS01080 USL ASOLO
V0501080 USL TREVISO
UosD1 100 USL 5. DONA' DEL PAVE
V01110 USL VENEZIA
Uaso 120 USL MESTRE
0501120 USL MIRANO
Uo3oii40 USL CHIOGGIA
U 150 us;urrm-g
0501160 USL PADOVA
U0So1 178 USLESTE
Uos01180 USL ROVIGO
UOBO1190 USL, ADRIA
0801200 USL VERONA
Uoso1210 USL LEGNAGO
V0501220 USL BUSSOLENGO
FRIULI VENEZIA GIULIA
CODICE DENOMINAZIONE
vomioio - USL TRIESTINA-
Uosota0 USL ISCNTINA
Uosg1030 USL ALTO FRRAJ
[ USL MEDIO PRI
'U0s010%0 USL SASEA FRIVLANA
10801000 USE, FRILULI OCCIDENTALE
LIGURIA
CODICE DENOMINAZIONE |
Uo701010 USL MPEREESE
UOT01020 USL SAVONESE
UO701030 USL GENOVESE
Ua7d31040 USL CHIAVARESE
U0701050 USL SPEZZINO
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EMILIA ROMAGNA
COUICE DENOMINAZIONE
V0821010 USL MACENZA
801020 USL PARMA
U08d1030 USL REGGKY EMILIA
© V0801040 USL MODENA
LOS01050 USL BOLOGNA SUD
LI0B01060 UISL IMOLA
Uasa 170 USL BOLOGNA NORD
0801000 USL BOLOGNA
U060 1090 USL FERRARA
Joa01100 - USL RAVENNA
LUOa01110 USL FORLP
LSO 1120 USL CESENA
U0k 1130 usL RvENI
TOSCANA
CODIKCE - DENOMINAZIONE
U0901010 USL MASSA CARRARA
0901020 USL LUCCA
U000 1030 USL PISTOA
Uos01040 USL, PRATO
U0S01050 USL PISA
V0801060 USL LIVORNO
120901070 USL SIENA
Uo01000 USL AREZZO
U0SQ 109G USL GROSSETO
V0901100 USL FIRENZE
V0901110 USL BMPOU
U01120 USL VERSLIA
UMBRIA
CODICE DENOMINAZIONE
U0 USL CITTA' DI CASTELLO
V1001020 USL PERUGIA
U1001000 USL FOLIGNO
V1001040 USL ORVIETO
U1001050 3 USL TERNANA
MARCHE
CODICE DENOMINAZIONE
Ut101010 USL PESARO
ut101020 USL FANO
U1181630 USL URBING
Uiidicsa USL SENIGALLIA
U11g10s0 Ust JESI
U1101060 USL FABRIAND
uti01070 USL ANCONA.
u11etoen USL, CIVITANOVA MARCHE ALTA
V1101090 USL MACERATA
u1101100 USL CAMERING
V1101110 USL FERMO
U1101120 USL S. BENEDETTO DEL TRONTO
Uit USL ASCOU PICENG
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LAZIO
CODICE DENOMINAZIONE
uro1018 USIL, RMIA
U200 USL RMB
UI201030 USL RWC
1201040 )
V1201050 USt RWE
U1201080 USL RMFF
U1201070 USL RWG
U1201000 USL v
U1201080 USL VITERBO
207100 UsL RETI
U1201110 USt, LATINA
U1201120 USL, FROSINONE
ABRAZZO
CODICE DENOMINAZIONE.
V1301010 USE, AVEZZANG / SULMONA
U1301020 USL CHIETI
U1201030 USL LANGANONVASTO
L1 301040 USL LAQUILA
U1309050 USL PESCARA
U1301080 USL TERAMO
MOUSE
COOICE " DENOMINAZIONE
1401010 USL ALTO MOUSE
U1401020 USL PENTRIA
U400 USL CENTRO MOUISE
U1401040 USL BASSO MOUSE
CAMPANIA
CODICE DENOMINAZIONE
UHRN00 USL AVELLING 1
U1801020 © USLAVELLNOZ
US01030 USL BENEVENTO 1
U1501040 USL CASERTA 1
1501090 USL CASERTA 2
U19010%0 ) - USL NAPOLI 4
S0 USL NAPOLI 2
V1501000 USL NAPOLL 3
U1S01080 USL NAPOUL 4
1301100 USL NAPOLI 6
w110 ' USL SALERNO 1
U1801120 USL SALERNC 2
U1501139 VSL SALERNO 3




Camera dei Deputati — 415 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
24-10-1998 Supplemento ordinario alla GAZZETTA UFFICIALE Serie generale - n. 249
PUGLIA
COINCE DENOMINAZIONE
uison1a USL B
V16010204 USL BA2
Ure01030 USL BA3
U1801040 USL BN4
U1601050 USL BAS
U1801060 USL BR/
U1601070 UsL Foi
1801000 USL Fan2
U1801050 UsL Fa
1601100 USLLEA
1801110 UsLLER
Uieo 120 UsSL TAY
BASILICATA
CODICE DENOMINAZIONE
U1701010 USL VENOSA
u1701020 USL POTENZA
1701030 USL LAGONEGRO
U1701040 USL MATERA
U1701080 USL MONTALBANG JONICO
CALABRIA

’ CODICE DENOMINAZIONE
1801010 USY, PAOLA
U1801020 USL CASTROVILLARI
U1801030 USL ROSSANG
LH801040 USL COSENZA
UL801060 USL CROTONE
U1801080 USL LAMEZIA TERME
U100 UL CATANA
U1801060 USL VIBO VALENTIA
1301090 USt. LOCRI
U1801100 USL PALM
U101140 USL, REGGIO CALABRIA

SICILIA

CODICE DENOMINAZIONE
U1901010 USL AGRIGENTO
U1901020 USL CALTANSSSETTA
U1901030 USLCATAMIA
U1901040 USL ENNA
1901050 USL MESSINA
U1901060 USL PALERMO
U1901070 USL RAGUSA
U1901080 USL SIRACUSA
U1901090 USL TRAPANI
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SARDEGNA

CODICE DENOMINAZIONE
U2001010 USL SASSARI
U2001620 USL OLBIA

" U2001000 USL. MJORO
U2001040 USL LAMUSE)
U2001050 USL ORISTANG
2001060 USL GUSPINI
2001070 USL IGLESIAS
U001060 USL CAGUAR
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APPENDICE 3

NORME DI REGISTRAZIONE DATI

Descrizione del record per | modelli di rilevazione dati di sintesi sul
controlio ufficiale degli alimenti e bevande

{prevista dall’art. 8, comma 3)



MOD. A : MODELLO DI RILEVAZIONE PER DATI SULL'ATTMITA® DI VIGILANZA DEI PRODOTTI ALIMENTAR

NORME D) REGISTRAZIONE DAT - DESCRIZIONE DEL RECORD

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE NFRAZIONI

PROGA. POSIZIONE LUNGH. CARATTERISTICHE DEL CAMPO DESCRIZIONE DEL AWERTENZE
CAMPO | aa |~ a BV | mato () mmﬂ Valore dl wolo CONTENUTO

1 1 1 1 X L8 obbligatorc  |Sigia del modelio Valove 1230 w A

2 2 ] 4 N AZ ligatorio  [Anno di iferd

3 8 ] 3 N RZ obbligatorio  |Codice delia Regione o P A Valore = codice ISTAT
4 - [] 18 ] X LB figaorio.  [Codica stuttuca Valors = codice ISTAT
5 17 46 30 X LB blank INome del ralerente regionale o locale

[} 47 58 12 X LB blank Telslono del rafersnis

7 59 63 5 N RZ 2010 IN* stntiure nelia Regions o P.A,

8 64 68 ] N Az zero IN® strunure nella Regione o P A. che hanno inviato |

dad

9 89 70 2 N R2 2010 (Codice clasaa di adivith Valoit j « codich del Mod. A
10 n 78 5 N AZ Ed Numaro di unith oparative

1 78 80 ] N AZ 2810 {Numaco di unith isperionate

12 8 8s 5 N RZ 2810 [Numero di Ispaziond atietiuate

13 68 80 [ N Az 810 N ¢l unith lspezionats non regolari

14 [1] 97 ki N az ) Numero o camplonl: prelevall .

15 28 102 5 N AZ z010 N dl camplon! prsievati non reg si E* un *di cul” del campo 14

18 103 110 [] N RZ zor0 drazion! nefligiene generals Ni o

17 11 18 s N RZ zero | neifiglens (HACCP, formaziona p Js) o Inirazioni risconate
18 19 126 L] N AZ o0 [iniraziont nella composizions Numaro ol iniraxioni nelle marcl
19 127 134 K] N RZ zore Jintrazioni per contaminazionae (non gica) N d Infraziont nelle merci
20 135 142 [] N Rz zer0 intemziond par 1p z Numero d infrazion nelle mercl
F1] 143 150 [] N Rz zer0 inirazioni per moiivi divecs! dal suddati .

22 181 158 5 N Rz 2810 pe dment ivi

23 156 160 5 N RZ zer0 Numero nolizia df resto

) N=Numerico {™) . L2 = allneamento & sinista con dempimanto o zer & desira

X = Allanumerico

a sinisira con

i blank & destra

LB = all

di 264 a sinistra

RZ = ik & SasWa 00N
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NORME DI REGISTRAZIONE DAT! - DESCRIZIONE DEL RECORD
MOD. B - MODELLO DI RILEVAZIONE PER DATI DI SINTESI SUI RISULTATI PELLE ANALISI SU ALIMENTI E BEVANDE

ANALISI DE| CAMPIONI

PROGR. POSIZIONE LUNGH. CARATTERISTICHE DEL CAMPQ CESCRIZIONE DEL AWERTENZE
CAMPO da . In bytes Formato () Rm.rn(.") Valors di vugto CONTENUTQ
1 1 1 1 X L8 cbbllgatorio  {Sigis del modalio 1 Valors fisso = B
2 2 3 4 N RZ obbligatorto  1Anne di ritsrimento '
3 6 [ 3 N RZ cbbilgsiorio  |Codice deils Regione o P.A. Valore amimeass = codice ISTAT
4 9 18 8 X LB cbbligatoda _ jCodice struttura Valore ammesso = codice ISTAT
5 17 48 30 X ] blank Nomae det refersnte fegionals o locale
8 A7 58 12 X (%) blank Telsfono del referents
7 59 81 3 N RZ eto N° strutture nella Reglons o P.A.
] 62 [ 3 N RZ 200 N° stnture delts Regione o P_A. che hanno fomita |
dall i
9 85 n 9 N b4 2810 Classe dl allmantl Vaiori ammassi = cadic) dal Mod. 8
10 T4 8 7 N RZ 210 Totale campioni anaizzat
1" al 85 5 N RZ 2800 Tolale camploni non fegolart E' un "dj cul” del campo 10
12 88 0 [ N RZ zer0 Distribuzions campionl non conformi per ia pressnza
di Saimonefs
13 [1] [ 5 N RZ 2410 Distribuzs pionl non canformi per la p
di Ustara monocytogenss
14 96 100 S N .RZ z800 Distribuzions camploni nan conforml per altre
’ ‘ irregolarit di lipo microbiologico
15 101 105 5 N RZ zero Distribuzione campionl non conformi per la presenzs
o micolossine
16 108 110 5 N RZ 2000 Distribuczions campion non conformi perf la presenza
dl metali pesanti
17 11 ns [ N RZ T80 Distribuzione campioni non confonmi pat la prasenza
dl s iderabil
18 116 120 5 N RZ zer0 Distribuzions camplonl non conformi pef la pr
L] non conaentite
19 12 125 5 N RZ Zeto Distribuzions campioni non conforml neXatichettatura
o nalla preseniazions
20 128 130 5 N RZ 2810 Distribuzions campionl non conformi par motivi diversi
dal suckdettl
21 131 138 [} N RZ zero Totale Infrazionl faconirate

(*} N = Numerico
X » Alfanumerico

()] 2 = atineamento a sinistra con empimento dl zerd 3 desia
LB = slinsamenio a sinistra con riempimento di blank a destra
RZ = alineamento 8 desira con fempimento di zed a sinlsira
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