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Camera dei Deputati — 257 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATt SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R 020 000 0
{codice)

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO;

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: sIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI{ PRODUTTORIE CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggettia ad VENDONO
(ood. 01) (cod. 02) ingrosso | detiaglio vigitanza auvtorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | {cod. 04) {cod. 05) sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
. f
NUMERQ Dt UNITA' - 1.956 3101 | 18607 | 1.007 | 2412 | 23.373 | 4009 7122
NUMERQG DI UNITA'
CONTROLLATE (1 251 584 T2 3.458 261 624 7.151 2277 1.907
NUMERO D}
ISPEZIONI (2) 243 962 1.006 | 5.458 274 494 9955 | 3.122 3.073
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 2 97 38 248 2 1 993 242 178
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI - 530 375 1.324 - 919 919 716
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 4 21 53 - 47 15 12
NUMERQ
INFRAZIONI 1 1 17 179 2 817 186 226
a) igiene generale
b} igene (HACCH,
formazione 1 52 5 36 331 101 45
{personale)
<} composizione 2 - 3 12 - 4
(diversa da quefla 1 - 7 - 1
€) etichettatura e
presentazione 12 3 19 3 - 3
H aftro 1 13 14 61 1 ? 189 42 42
PROVVEDIMENTI
I 2 108 38 135 2 4 818 307 143
b) notizie di reato 1 2 [ 1 15 1

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Sel‘mmopemzimaﬁemmaéilprdiemdimpimiﬁspezimemnvawmegg'm

IL MODELLG DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1 MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DX RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATC DALLE REGIONI O PA. AL MINISTERO DELLA SAMITA’ ENTRO IL 37 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLD DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 258 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PRCVINCIA AUTONOMA: REGIONE PIEMONTE R 010 0000

NOME DEL REFERENTE:  DR. GIANFRANCO CORGIAT LOIA TELEFONO: :‘;:“1”:)322223

TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELL::?&IONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21

NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE]
PRIMAR] | CONFEZIONATORI © a | 000 ad VENDONO
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 5 g_ghnﬂ autonizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{c0d. 03) | (cod 04) ‘(’gd o | saniana | (000.07) | (00d.08) | AL DETTAGLIO
feod. 06) fcod 09)
NUMERO DI UNITA' 21.158 1.218 304 4315 970 2228 | 2634 882 2336
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 13.727 1.117 248 3.163 461 1111 198 237 2.105
NUMERO DI ISPEZIONI
@ 20.166 19.324 2310 | 5303 | 1111 | 1.008 976 368 3.146
NUMERG DI UNITA'
CON INFRAZIONI 93 106 33 ars 54 16 5 2% 263
TOTALE CAMPIONI
SRELEVATI 135.847 2.698 220 1.155 93 30 31 522
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI a7e 18 - 16 1 73
NUMERQ INFRAZIONI
a) igiene generale 391 # 16 340 15 36 2 28 179
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 13 40 224 118 14 99
¢) composizione - - - - 6
d) contaminazione
(diversa da quella 10 11 2 1 3
[ microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 5 7 4 14 35
f) ahro 84 a3 8 134 3 19 3 1 126
PROVVEDIMENT! ,
amministrativi B8S 164 24 243 18 2 19 48 472
b) notizie di reato 14 15 3 15 22 - 2 13

1) Lunita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Se I'unica operazione effeftuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

'L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE!I PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  REGIONE PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE. TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITC | DATI;
CODIC) CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ETICHETTATURA| ALTRO|  TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E Dj_YERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimoneila Listeria Alire Micotossine Metalll. Aitre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
. 11. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
o4 01 Latte @ cr?ma di latte, freschi o 332 8 0 8 0 0 0 0 0 0 0 8

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 114 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
04 01 03 Latte UHT 87 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 19 0 0 0 0 0 0 0 0 [ 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 1 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 19 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
04 04 Siero di latte 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 52 10 0 10 0 0 0 0 0 0 0 10
04 07 Formaggi, latticini 487 13 3 15 0 1] 0 0 0 0 0 18

TOTALE 1154 38 3 41 0 0 0 0 0 0 0 a4
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 7 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorll 0 0 0 0 0 0 0 0 4] Q 0 Y

TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari | Salmonelia L:::;:ia Altre Micotossine ;:;?::] Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine, suine,
0201 ovine, caprine, equine) 116 4 0 0 1 0 0 0 3 0 0 4
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 33 0 0 0 0 0 0 0 1
02 04 Altre carni 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (4 Carni lavorate o comunque 253 12 4 5 0 0 0 6 1 0 14
preparate
TOTALE 419 17 2 1 6 0 0 0 9 1 0 19
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 2 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropadi 1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 1 0 0 0 0 0 of o 0 ol o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 31 5 0 0 1 0 0 0 1 0 o0 2
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi ! 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 39 2 0 0 0 0 0 1 0 0 2
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi @ oli di pesce e
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 (=) ;)rI; ;;igetall fluidi o concreti, 152 10 0 0 7 3 0 0 0 0 0 10
15 07 01 001 ]Olio di oliva 39 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 3
15 07 03 001 |Clio di oliva extravergine 59 5 0 0 4 1 0 0 0 0 0 5
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0
1513 Margarina, imitazione dello 9 0 0 1 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 163 19 0 0 15 4 0 0 0 0 0 19

{*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {irippe, cicclall acc.)
{*) Stintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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£OoDICt CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE |ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Saimonelta l Lu:‘!arla Altre Micotossine ph:e;::ltll l Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE

16 03 Estratli di carne e di pesce 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2001 Prep. di ortaggi con aceto 13 0 0 0 0 0 0 0 1) 0 0 0

20 02 Freparazion! di orlaggi senza 118 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0

2103 Prep. per salse e salse 93 28 0 0 28 0 0 0 0 0 0 28

2210 Aceti commestibili @ succedanei 21 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 247 28 0 0 28 0 0 0 0 0 0 28

7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 49 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3

11 00 Prodotti defla macinazione 99 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1

19 07 Pane, aftri prodotti della 149 1 0 0 1 0 ofl o 0 o o 1
panetteria

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 329 5 0 9 0 0 0 0 0 0 0 9

190301 Paste alimentari secche 117 2 1 1 0 0 0 0 0 0 0 2

1903 02 Paste alimentari all'uovo 71 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19 03 03 Paste alimentari speciali 107 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 921 15 1 15 2 0 0 0 0 0 0 18

'|18. FRUTTA E VERDURE

07 00 Legumi, ontaggi, radici, tuberi 228 4 0 3 0 0 2 0 0 0 0 5

08 00 Frutta 421 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
TOTALE 649 5 0 3 0 0 2 0 1 0 0 8

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezbe, c.affé. té ed e_rbe 39 1 0 1 0 0 i
infusionali ed aromatiche

25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
TOTALE 39 1 0 1] 1 0 0 0 0 0 0 1

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

2007 Succhi e nettari di frutta 57 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

2202 Altre bevande non alcoliche a7 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
TOTALE 94 2 0 0 2 [} 0 0 0 0 1] 2
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coDIC) CLASSI ALIMENTY CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIQLOCGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | frregolari| Salmonslia Histeria Alire Micotossine Metalli- ] Altre PRESENTAZIONE
maon. pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 186 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
TOTALE 188 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
12, BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSC IL VINO
22 03 Birra 35 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
52 09 Acquaviti, liquori ed altre o8 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 83 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 343 14 0 0 12 0 0 0 0 3 0 15
TOTALE 343 14 0 0 12 0 0 0 0 3 0 15
14. CACAO E PREPARAZ, A BASE DI CACAQ
1800 Cacao e preparazioni a base di 59 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 59 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
17 00 zuccheri 23 1 0 1 0 0 0 1
04 10 Migle 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 55 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIOQ RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutta secca 35 2 0 2
TOTALE 35 2 0 0 2 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 1386 54 0 5 71 0 0 0 0 0 ) 76
TOTALE 1386 54 0 5 7 0 0 0 0 0 0 76
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
32 00 alimentazione particolare
33 00 (prodotti dietetici, alimenti pima | 121 6 0 0 4 0 1 1 0 o o 6
infanzia)
TOTALE 151 8 0 0 4 0 1 1 0 o 0 6
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari| Saimonella Listeria Altre Micotossine Matall Altre PRESENTAZIONE
mon. pesantl

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [} 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ¢ 0 0
TOTALE ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI

3400 Materiai a contatto con gii at0] 30 0 6 0 0 o| 24 of o 30
alimenti
TOTALE 410 30 0 8 ] 0 0 29 0 3o

21. ALTR! ALIMENTI

04 11 Prodotti E:omrneshbill animali, 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

21 07 Altre preParazmm alimentari, 126 3 P 1 0 0 0 0 0 0 0 3
non nominate altrove
TOTALE 128 3 2 1 0 0 0 0 0 0 1} 3
TOT REGIONALE 6570 240 8 72 143 6 3 27 1" 4 0 274

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTROC IL 1* MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO iL 31 MAGQID DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PRCVINCIA AUTONOMA:  PIEMONTE R 0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. GIANFRANCO CORGIAT LOIA TELEFONO: 011 4322223
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.2.S
' (codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI: 6
CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBICLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Salmonella Usteria I Altre Micotossine I Metall'i' | Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte @ crgma di latte, freschi o 433 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1

conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 (¢} 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 92 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 2633 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1

TOTALE 3202 2 0 1 0 0 0 1 0 0 0 2
2. UOVA E OVOPRCDOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 379 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 124 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 503 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lregolari Salmonellal Listeria r Altre Micotossine Metam. Altre PRESENTAZIONE
mon. pesanti
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca.rm e frat.taglle (bf)vme, suine, 4851 17 8 5 0 0 0 0 4 Q 0 17
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattagtie 572 2 0 0 0 0 0 0 0 2
02 04 Altre carni 158 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 () Carni lavorate o comunque 2757 17 0 0 0 0 1 0 0 17
preparate
TOTALE 8338 36 19 12 0 0 0 0 5 0 0 36
4 PESCH CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 Q0 0 0 0
0302 Telaostei 239 2 1 0 0 0 1 0 0 0 0 2
0303 Filotti e trance di pesce 64 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Moltuschi gasteropodi 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0306 R,
0307 Molluschi bivalvi 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 29 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Preparazioni e conserve di
16 04 pesce 21 3 0 3 0 0 0 0 0 0 0 3
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei e molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 613 5 1 3 0 1 0 0 5
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 33 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce o
1504 mammiteri marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Oli vegetali fluidi o concreti,
15 07 (™) greggi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 D01 |Olie di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 {Olic di oliva extravergine 0 0 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Margarina, imitazione dello
1513 struito 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

> i i atri pr i igine animale (tri ciccioli ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA { ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella [ L::;:Ia | Altre Micotossine Melam_l Alire PRESENTAZIONE
. pesanti
6. ZUPPE, BRCDI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2001 Prep. di ortaggl con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
aceto
2103 Prep. per salse e salse 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili @ succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, aIFri prodotti della 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria @ biscotti 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
180301 Pasts alimentari secche 344 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
‘1903 02 Paste alimentarl alluovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
190303 Paste alimentari speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 374 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutia 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [1] 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
09 00 infusionali ed aromatiche 0 0 0 0 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 )] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIQNt
Totale | Irregolari | Salmonelia L::t::a Altre Micotossine ph::rriii Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE [1] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCCLICHE ESCLUSO I VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 (4] 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole stilico 0 0 0 0 0 0 0 D 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quupri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2106 Golati e dessert 141 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 141 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14, CACAO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao
TOTALE 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
15, DOLCIUMI
17 00 Zuccher'i e prodotti a base di 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 44 0 0 0 0 0 0 0 0 9] 0 0
TOTALE 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 (V] 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutia secca a guscio rigido,
08 06 spuntini a base di frutta secca 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 |Preparazioni gastronomiche 742 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 742 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 (prodotti distetici, alimenti prima 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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INOIZVTIAY d 9994971 Id INODHASIA

ILNAINNO0d

L9T yvindaq 19p viouUID)

0211qqnday v]jp 0IVPUIS



CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA JALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari | Saimonella ] Listeria I Altre Micotossine Metal PRESENTAZIONE
mon. pesanti
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
34 00 Mgtena'll & contatto con gii 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI{
04 11 Prodotti commestibili animali, o 0 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparaznonl alimentari, 49 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 14066 44 21 16 0 0 1 1 5 0 0 44

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAIONE
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MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R 160000 0
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA ROSA M. GIOVA TELEFONO: 099 7307604

TIPO DI STRUTTURA: Unita’ Operativa d'igiene pubblica DESCRIZIONE: SIP

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12

DISTRIBUZI TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE STRIBUZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetti 2 Soggett ad VENDONO
{cod. 01) {cod. 02} ingrosso | detiaglio silanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{eod. 03) | (cod. 04) (cod. 0s) | 3anftaria | (cod. 07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
(cod, 06)
NUMERO DI UNITA' 3.923 2733 1.477 |12.158 | 2613 | 3.072 | 10702 | 1.056 3.464
NUMERC DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 1.872 1.542 825 6.475 | 1.075 | 1.447 | 4.27% 652 1.539
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 1.940 1.652 993 6930 | 1.027 | 1405 | 3.823 743 1.893
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION 97 158 )] 587 28 24 525 62 352
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 623 47 a1 1.839 20 1 484 292 343
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 45 8 1 18 1 1 7 2 16
NUMERC
JINFRAZION) 125 114 36 235 13 8 257 108 145
a) igiene genernale
b} igrene (HACCP,
formazione 7 15 9 114 2 - 182 32 136
personale)
c} composizione - 1 - 4 - 2 3
& Coaramazions ,
(diversa da quelia 14 - 4 - . - 2
N~
e) stichettatura e
presentazione " 3 7 6 - - 1 1
f atro 25 28 38 112 7 12 167 18 104
PROVVEDIMENTI
Mlandbaey 29 100 3 124 3 1 223 20 155
b) notizie di reato 18 20 6 21 3 - a5 4 14

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nel‘anno.

2) Sel'uniﬁopemﬂomeﬂeﬁuaméilmeﬁewdimil‘ispeamenmvawweggm

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DN RILEVAZIONE.

'L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO 1L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLG DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE PUGLIA R 1_60 000

NOME DEL REFERENTE:  DR.SSA ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: :’:;‘5'0;)1507604

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: S.V.

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELU(\OOISIE)GIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12

DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggetti a | 090% &4 VENDONO
{cod. O1) (cod. 02) ingrosso | dettaglio viglanza autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(0d.03) | (ood04) | =0 o) | sanitaria | (cod. 07} | (eod. 08) AL DETTAGLIO
_{cod. 06! {ood. 09}
NUMERO DI UNITA' 10.501 1.190 s52 | 12211 | 1477 | 2417 | 3.189 570 5618
NUMERQ DI UNITA'
CONTROLLATE (1 7.951 969 430 9.704 822 2055 | 1.738 513 4511
NUMER
(;,J ERODNISPEZIONI [ o5 079 10257 4857 |19467 | 1275 | 2366 | 1925 | 730 6.140
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 5616 92 37 701 23 82 40 21 342
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 6.924 1.130 713 2138 12 4 53 43 886
CAMPIONI NON
AEGOLAMENTARI 19 14 16 32 6 2 22
NUMERQ INFRAZIONI
a) igiene generale 133 19 54 264 5 35 26 7 g8
b} igiene {HACCP,
ommazione ae) 2 108 8 47 1 5 108
) composizione 22 2
d) contaminazione
(diversa da quella 2
 microbiological
e} etichettatura e
oresentazione 5 1 6 A 7
f) atro 206 25 26 302 5 51 13 11 139
PROVVEDIMENTI
o mrministrativ 424 36 12 as1 12 82 16 37 198
b} netizie gi reato 46 3 8 58 4 3 30

1) L'unita controllata deve essere conteggiala una sola voita neil'anno.

2) Se lunica operazione efiettuata & il prelieve di campioni Iispezione non va contaggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITINTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZC DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O PA_ AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 MAGGH) DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE.





