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Camera dei Deputati — 115 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. -A- ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA R1700000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR. ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971 668835
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE SIP
{codice}
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggett a | ORICD & VENDONO
{cod. O1) {ood. 02} ingr dettagho | autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(cod. 03) | {cod. 04} | . sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08} | DETTAGUO (cod. 08)
(©0d.08) | i o

NUMERO DI UNITA' 503 173 200 1.282 141 08 1.382 148 552
NUMERO DL UNITA'
CONTROLLATE () 163 104 149 1,032 73 96 522 109 388
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 363 102 144 932 73 55 739 176 353
NUMERQ DI UNITA'
CON INFRAZIONI 10 5 - 29 - 5 35 - 14
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 72 232 55 569 3 251 a7 269
GAMPIONI NON
REGOLAMENTARI - 4 -
NUMERQ
INFRAZIONI 12 10 52 3 38 40 16
a) igiene genernle
B igene (HACCF,
formazione 1 7 9 5 1 -
c) composiziona
3 contamnazions
| (diversa da quella - -
I miccobiologica)
e} etichettatura e 1
presentazione 1
) altro . -
PROVVEDIMENT)
| ameninistratii 1 13 36 13
b) notizie di reato 6 7 10 4 1

1) L'unita controilata deve essere conteggiata una sola volta nefi'anno.

2) Sel'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni I1spez non va cor

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSEAE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO K 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.




Camera dei Deputati — 116 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

IREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA , DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZION
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE C PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE BASILICATA R1700000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.ANGELQ RAFFAELE RINALDI TELEFONO:
TIPC DI STRUTTURA: DESCRIZIONE S.v.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMEROQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO i DATI: 5
PEUUUT TN
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE | CONFEZIONATOR!
PRODUTTOR! | PRODUTTORIE CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI 2 [Fos0etE ad VENOONO
{cod. O1) (cod. 02) ingrosso | dettaglio ssgg.lane Wal sutorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{cod. 03) | (cod 04) "g’d 0;‘ sanitaria | (cod. 07) | {cod. 08) AL DETTAGLIO
¢ ) | cod. 081 {cod 09)

NUMERQ Di UNITA' 8.526 251 85 1.949 418 362 668 216 517
gg:fggi_ﬂgg'x' 6.035 239 85 1654 | 270 341 663 211 439
z;wsno DIISPEZIONI| 6 854 1.097 939 1.769 155 220 651 304 691
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 2 6 8 3 2 " 2 7
TOT,
PaE e SAMPION! 94 245 18 | 172 4 2 62 % 237
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 4
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 2 13 3 2 12 2 1
b) igiene (HACCP,
formazione personaie} 34 38 32
) composizione

contaminazione
{diversa da quella
imicrobiologica)
e) etichettatura e
presantazione 2 2 3
f) altro 2 1
PROVVEDIMENT!
{amministrativi 3 1 22 5 4 11 2 6
b} notizie di reato 2 2 1 2 1

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nelfanno.

2} Se l'unica operazione effettuata @ il pralievo di campioni 'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGLA AUTONOMA ENTRO I 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANFTA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANKO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 2000
MINISTERQ DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DE1 CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: REGIONE BASILICATA R 1700000
(codice)}
NOME DEL REFERENTE: DR. ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971 668835
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2
NUMERQC DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 2
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irragolari | Salmonella ILis!eria monl Altre Micotossine ph:es:?:. | Altre PRESENTAZIONE,

1. PRODOTTI LATTIERQ CASEARI
04 01 Latte o cr?ma di latte, freschi o 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

consgervati
04 01 02 Latte pastorizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0103 Latte UHT 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Latte e crema di latte,
04 02 concentrati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0 0 0 0 0 v} 0 0 0 0 0

TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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LT11 yvindaq 19p viouIv)

po11qqnday v]jp 0IVPUIS



coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION) COMPOSIZION [ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelta ll.islerla mon{ Altre Micotossine :::::l:l l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODQTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
Carni e frattaglie (bovine,
0201 suine, ovine, caprine, equine) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 02 Volallh.da cortile e loro 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
frattaglie
02 04 Altre carni 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (9 Carni lavorate 0 comunque 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
preparate
TOTALE 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
4.PESCI|, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce 15 4 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4
03 05 Molluschi gasteropodi 0 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg gg Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o o 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 4] 0 0 [4] 0 0 0 0 0
jo3 10 Crostacei 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
pesce
Preparazioni e conserve di
1605 crostacei @ molluschi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 15 4 0 0 0 0 0 0 4 4
5. GRASSI £ED OL!
02 05 Lardo 0 0 [9) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Grassi e oli di pesce @
1504 mammiferi marini 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 (%) ;Jrl‘la;r;igetah fluidi o concreti, 121 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 40 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
15 07 03 001 |Ofio di oliva extravergine 46 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 ::::thgt:rina, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 121 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale {trippe, ciccioli ecc.)
(*) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alie sottoclassl 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CconICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPCSIZION |ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonelia IUsteria monl Altrer Micotossine Metalli. L Altre PRESENTAZION%
pesanti
6. ZUPPE, BRODY, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 ::?:razioni di ortaggi senza 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 03 Ereﬂ, per salsg a salse 84 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
2210 o . N 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
— 103 2 0 0 1 0 0 1 0 0 0 2
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Pane, altri prodotti della
1907 197 3 C o 0 0 0 0 3 0 0 3
panetterta
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 75 2 1 0 Y 0 0 0 1 0 0 2
1903 01 Paste alimentari secche 54 0 0 0 O 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 23 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
19 03 03 Paste alimentari speciali 23 0 0 Q0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 481 ] 1 0 0 0 0 0 5 0 0 6
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 150 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
08 00 Frutta 142 0 0 0 0 Y] 0 0 0 0 0 0
TOTALE 292 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, 16 ed erbe 22 0 0 0
infusionali ed aromatiche
2500 Sale da cucina 1 0 Q Q0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 61 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 89 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 150 0 L 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cooic CLASS! ALIMENTI CAMFIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRC TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregoiari | Salmonella IListeria monl Altre Micotossine Metalll' l Altre PRESENTAZIONH
pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 94 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 94 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 Y 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole stilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 09 Acquaviti, quu9ri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelali e dessert 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZ. A BASE D! CACAQ
11800 Cacao e preparaziont a base di 9 0
‘ cacao
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccher_i @ prodotti a base di 10 o
zuccheri
04 10 Miele 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutia secca 0 0
TOTALE 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2108 Preparazioni gastronomiche 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcOoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZION |ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVEASE E INFRAZIONt
Totale | Irregolari | Salmonelia [Listeria mon Altre Micotossine ph:::r?l‘i Altre PRESENTAZIONE

18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una

32 00 alimentazione particolare

33 00 (prodotti dietetici, alimenti 12 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0
prima infanzia)
TOTALE 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

19. ADDITIWY

2900 Additivi Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENT!

34 00 M‘aterla_h a contatto con gli 16 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 16 L] L] 0 0 0 0 0 0 0 0

21. ALTR! ALIMENTI

04 11 Prodotti gommestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0

] non nominati altrove
. 2107 Altre praParazmm alimentari, 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

non nominate altrove
TOTALE 14 0 0 0 ] 0 0 0 L] 0 0 0
TOT REGIONALE 1441 14 1 0 2 0 0 1 8 0 4 14

. MODELLO DEVE ESSEAE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLQ DI RILEVATIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MIN'STEAO DELLA SANITA’ ENTRO iL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNQ 2000

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALLISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA R170 0000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:
TIPO DI STRUTTURA, DESCRIZIONE: 1.Z.S
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATI; 2
coDICH CLASS! ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI GOMPOSIZIONE | ETICHETTATURA| ALTROY] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONt
Totale | trregolari | Salmonella I Listerla mon{ Altre Micotossine I ‘::z‘:::i I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERQ CASEAR]
Latte e crema di latte, freschi o
04 01 conservati 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 02 Latte pastorizzato 17 1 0 0 1 0 0 0 0 4] 0 1
04 01 03 Latte UHT 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0 0 0 0 0 0 0 0 QO 0 0
040105 Panna 6 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crama i latie, 2 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 152 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 223 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODOTT)
04 08 Uova di volatili in guscio 52 4 5 0 0 0 0 0 0 0 5
04 09 Uova di volatili squsciate, tuorli 2 0 0 0 [} 0 0 0 0
TOTALE 54 4 5 0 0 0 0 0 0

ILNAINNOO0d — INOIZVIHdY d d9ODAT Id INDISId — VINLVISIOAT AIX
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COoDICt CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO] TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale I Irregolari | Salmonelia lLisleria monl Altre Mlcotossinel Mem', T Altre PRESENTAZIONE
pesanti
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Ca‘rnl 8 frat.taghe {bovine, suine, 120 o 0 0 0 0 0 o 0 0 0 0
ovine, caprine, equine}
02 02 Volalili da cortile e loro frattaglie 24 1 0 1 0 0 0 0 0 ¢ 0 1
02 04 Altre carni 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (% Carni lavorate o comunque 246 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 5
preparate
TOTALE 392 6 5 1 0 0 0 0 0 0 0 8
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0302 Teleostei 17 3 0 0 0 0 1 2 0 0 0 3
03 03 Filetti e trance di pesce 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0305 Molluschi gasteropodi 0 G 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
gg gg Molluschi bivalvi 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1]
0308 Molluschi cefalopodi 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 :’;“s'::"’m"' & conserve di 39 0 0 0 0 0 of o 0 o o 0
1605 Preparazioni e conserve di 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei @ molluschi
TOTALE 70 3 0 0 0 0 1 2 0 0 0 3
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Grassi  ofl di pesce e 0 0 0 0 0 of o 0 of o 0
mammiferi marini
15 07 (% Oli vegetall fluidi o concreti, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
greggi
15 07 01 001 |Qlio di oliva 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 o}
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 g:gzrma, imitazione dello 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q

{*) Sono comprest nella classe gli altri prodotti di origine animale (ippe, ciccioll ecc.)
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA|ALTRO| TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale I Irregolari SalmonellalListeria monl Altre MiootossineJ MetaITil l Alire PRESENTAZIONE
pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2002 :;:?:razuoni di ortaggi senza 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21 03 Prep. per salse e salse 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 10 Aceti commestibili e succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Coreali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscottt 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 M Paste alimentari secche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentar speciali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
Spezie, caffé, t& ed erbe
0900 Infusionali ed aromatiche 0 0 0
25 00 Sale da cucina 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICl CLASS!ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale J Irregolari Salmone!la]l.islerla monl Altre Miootossinel ﬂelim_l Altre PRESENTAZIONE
pesanti
11. VINO
2204 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSQ IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 06 Varmut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0 V] 0 Q 0 0 [¥) 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Acquaviti, liquori ed altre
22 09 bevande alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
TOTALE 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
14. CACAQO E PREPARAZ. A BASE DI CACAO
1800 Cacac e preparazioni a base di 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0
15. DOLCIUMI
Zuccheri e prodotti a base di
1700 zuccheri 0 0
04 10 Miels 2 0 0 Q0 0 0 0 0 4] 0 0 Q
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
Frutta secca a guscio rigido,
0806 spuntini a base di frutta secca 0 0
TOTALE 0 0 o
17. PIATTI PREPARATI
2106 | Preparazioni gastronomiche 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDiCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | EFICHETTATURA | ALTRO| TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONY
Totale l Irregolari SalmoneIIaILisleria mon.I Altre Micotossine ;';::12 I Altre PRESENTAZIONE
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare
33 00 {prodotti dietetici, alimenti prima 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 L] 0 0 0
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINAT!I AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M.aienalll a contatto con gl 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
Prodotti commastibili anlmali,
0411 non nominatl altrove 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre preparazmm alimentari, 6 0
non nominate altrove
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 775 15 11 1 1 0 1 2 0 0 0 16

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE C PROVINCIA AUTONCMA ENTRO L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL. 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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