T UIAXXT vod - 01

CODIGH CLASSEALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE & PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale | lrregolari | Satmonella Listerla Altre Micotossine Matall Altre
mon. pesantl
11. VINO . ]
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
2208 Alcols etilico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2969 Acquaviti, hqupri ad alire 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevands aicoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT ' '
21 05 Gelati e dessert 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E- PREPARAZIONI A BASE DI CACAC '
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 ‘0 0 0
15, DOLCIUMI ‘ ' S
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Fera' sgcca a ggscio rigido, 0 0 0 0 0 0 0
spuntini a base di trutta secca
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 O‘ 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 Preparazioni gastronomiche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ‘0 0‘ 0
8. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE O :
Prodotti destinati ad una )
3200 alimentazione Panigo!are . 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3300 {prodotti distetici, alimenti prima
infanzia)
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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conici CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale | liregolar | Saimonslia I Listerla l Altre Micotossine Metall Altre
mon. pesantl

19. ADDITIVI

29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO GON GLI ALIMENT!

34 00 Mgterlgll a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

21, ALTRI ALIMENTI

0411 Prodotti gom.mesttbm animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove

1 07 Altre preparaztom alimentari, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominate altrove
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 4165 355 16 0 339 0 0 0 0 0 0 355

| MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
\L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL. 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Senato della Repubblica - 149 - Camera dei deputati

XIV LEGISLATURA - DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI - DOCUMENTI

MOD.A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 1999

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL! ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA R 1500000
) (codice)
NOME DEL REFERENTE: D.SSA ROSINA POLITO TELEFONO: 081 7969348
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SIAN
(codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATH: 13
PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORIE DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR| CONFEZIONATOR! soggetti a 'soggetti ad VENDONO
(cod. O1) {cod. 02) ingrosso |  detiaglio vigianza autorizz. pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
{cod. 03) | (cod. 04) sanitaria (cod.| {cod.07) | (cod. 08) | DETTAGLIO  (cod. 09)
{cod. 05) o8
NUMERO DI UNITA' 43.160 4134 2786 25.674 3743 1.702 17.303 2.391 7.623
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1 1.194 2.166 1.407 15.838 1.854 1.086 10.677 1503 5719
NUMERO Di
ISPEZIONI 2 2.697 3.522 5.370 23.808 2.788 1.340 14.415 2319 8.043
NUMERO Dt UNITA'
CON INFRAZIONI 235 427 153 2.466 298 204 1249 346 755
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 430 1.387 790 4909 84 275 1.085 1.153 2556
CAMPICNI NON
REGOLAMENTARI 10 85 11 192 8 1 49 28 24
NUMERO
INFRAZION! 36 392 124 1.794 183 205 1.039 210 800
a) igiene generale
B) igiene (HACCF,
formazione 18 26 33 274 14 195 190 48 63
personale)
c) composizione 0 13 5 " 1 0 1 1 3
[d} contaminazione
(diversa da quella 1 5 15 8 0 0 0 4 4
e) etichettatura e
presentazione 3 114 341 253 103 2 459 106 89
f) altro 5 60 51 576 119 11 266 41 126
PROVVEDIMENT!
2) ammirisiratii 67 226 128 1.506 48 211 999 174 456
b) notizie di reato 25 137 29 245 44 0 232 31 100

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nefl'anno.

2} Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO 1L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D1 RILEVAZIONE.

L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Senato della Repubblica - 150 - Camera dei deputati

XIV LEGISLATURA - DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI - DOCUMENTI

MOD. A ATTIVITA' DI VIGILANZA ANNO 1999

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA R 150 000 0
. (codice)
NOME DEL REFERENTE: D.SSA ROSINA POLITO  TELEFONO: 089 7969348
TIPO DI STRU TURA: DESCRIZIONE: sV
{codice)
NUMERO Di STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOM 13
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATL: 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI £
PRODUTTORI| PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! J— VENDONG
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio | "l 'l autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE AL
(ced. 03) | (cod. 09) ‘('c'gd bg | Santaria | (000.07) | (cod.08) | DETTAGLIO  (c0d.09)
- {cod. 06}
NUMERO DIUNITA' | 63.206 1.134 602 }10.804] 2.233 | 2.736 | 7.142 } 1.361 8.662
NUMERO Di UNITA'
CoNrOLATE @ | 31.140 1.086 618 |17.611| 1.642 | 2.327 | 3.180 | 676 6.872
NUMEROC DI
SPEZION! 2 61.707 515 9.222 |27.634| 3.211 | 2.742 | 4.405 | 1.551 15.587
NUMERO D! UNITA'
N o | 481 143 108 | 1.660 | 125 | 49 | 281 | 53 737
TOTALE CAMPIONI X
it 22.202 1920 (1348|3747 86 | 13 | 354 | 254 2.509
CAMPIONI NON ~
e eras | 270 29 9 | 75| 0 0 3 8 93
INFRAZIONI 357 100 79 740 92 38 191 14 506
formazione 105 76 36 112 2 2 44 12 97
ipersonale)
c) composizione 1 0 2 17 0 0 0 0 99
[d) contaminazione
{diversa da quella 0 3 6 1 0 0 0 2 21
microbiglogica)
e) etichettatura e
B cvntazone 5 4 12 | 66 | 1 0 8 3 40
7) altro 71 62 45 566 24 19 74 45 217
PROVVEDIMENT!
) eminiatatd 330 90 64 | 1208 32 | 31 | 278 | 51 298
b) notizie di reato 19 33 12 301 2 2 9 2 68

1) L'unita controllata deve essere conteggiata yna sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata é il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO {L 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



MOD.B  Attivita di laboratorio ANNO 1999
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: . CAMPANIA R 1500000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: DR.SSA POLITO ROSINA TELEFONOQ: 081/7969348
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE:  P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
CopiCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA[ ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Motall PRESENTAZION
Totale | irregotart | Salmonstta les:;arzla Altre | Micotossine pezantl Altre E

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI L . P
04 01 Latte e crema di latte, freschi o 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

conservati
04 0102 Latte pastorizzato 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 03 Latte UHT 146 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 04 Latte sterilizzato 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 05 Panna 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte e crema di latte, concentrati 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0403 Latta e crema coagulati, yogurt 15 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
04 04 Siero di latte 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 07 Formaggi, latticini 196 16 0 0 6 0 0 0 10 10 0 26

TOTALE 402 18 0 0 8 0 0 0 10 10 0 28
2. UOVA E OVOPRODOTTI ) . ) . i
04 08 Uova di volatill in guscio 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuarll 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

TOTALE 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI GCONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEIETICHETTATURA]  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Listerla Metaill PRESENTAZION
Totale | lrregolarl | Salmonelia Altre Micotossine Altre E
mon, pesantl
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Caynleﬂaﬁaghe(bpwne,swne, 39 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 4
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
02 04 Altre carni 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1601 (%) Carni lavorate o comunque 296 o 0 0 1 0 1 0 0 0 0 2
preparate
TOTALE 337 6 4 0 1 0 1 0 0 0 0 6
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 3 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
0302 Teleostei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 03 Filetti e trance di pesce i 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivalvi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
0310 Crostacel 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di pesce 135 1 0 0 0 0 0 0 1 1 0 2
1605 Preparaz.ioni 8 conse?rve di 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei 8 molluschi
TOTALE 140 2 0 Q 1 0 0] 0 1 1 0 3
5, GRASSI'ED OLI ' o
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 a 0 0
1501 Grassi alimentari animali 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1504 Gra;sj e oli di pesce e mammiterl 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
marini
1507 (%) | o]] vegetali fluidi o concreti, 531 15 0 0 0 0 0 5 12 11 0 25
greggi
15 07 01 001 |Qlio di oliva 76 3 0 0 0 0 0 0 3 0 0 3
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 124 2 0 0 0 0 0 1 1 1 0 3
1512 Oli e grassi idrogenali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 Margarina, imitazione dello 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE 547 15 0 0 0 0 0 2 12 11 0 25

() Sono comprasi nella classe gli aitri prodottl dl origine animale (tripps, clccloli ecc.)

(*) Si intande |l totale della classe, comprensivo del valori riferitl alle sottoclass| 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODIC! CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEIETICHETTATURA|  ALTRO TOTALE
ANALIZZAT) MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Listeria Metalll PRESENTAZION
Totale | Irregolart | Salmonella Allre Micotossine Altre E
mon. pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 :;Z‘t’;ram”i di ortaggi senza 759 4 0 0 0 0 0 0 3 1 0 4
2103 Prep. per salse e salse 115 3 0 0 0 0 0 0 1 2 0 3
22 10 Aceti commaestibili 8 succedanel 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 917 7 0 0 0 0 0 0 4 3 0 7
7. CEREALI E PRODOT. DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 80 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 0 0
1100 Prodotti della macinazione 413 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, al.lri prodotti della 942 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 i
panetieria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 527 11 0 0 9 1 0 1 0 0 0 11
1903 01 Paste alimentari sacche 292 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
1903 02 Paste alimentari alfuovo 34 1 0 0 0 0 0 0 i 1 0 2
1903 03 Pasta alimentari spaciali 52 1 0 0 0 0 0 1 1 0 0 2
TOTALE 1610 15 0 0 9 1 0 4 2 1 0 17
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 117 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 41 i 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
TOTALE 158 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
ogop |pere cafle 1 ederbe 218 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 224 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 178 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2202 Altre bevande non alcoliche 278 11 0 0 0 0 0 13 0 2 0 15
TOTALE 456 11 0 0 0 0 0 13 0 2 0 15
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CODICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION] COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Listeria Matalll PRESENTAZION
Tolale | Irregolari| Salmonelia Allre Micotossine Allre E
mon. pesantl
11. VINO
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 05 Vini di uve fresche 438 3 0 0 0 0 0 0 1 2 0 3
TOTALE 438 3 0 0 0 0 0 0 1 2 0 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO '
2203 Birra 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcols etilico 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
99 09 Acquaviti, liqupri ed alire 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 73 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13, GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert i4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14.CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO ‘
18 00 Cacao e preparazioni a base di 70 4 0 0 0 2 0 i 0 5
cacao
TOTALE 70 4 0 0 0 2 0 0 2 1 0 5
15. DOLCIUMI '
1700 Zuccherli e prodotti a base di 108 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
04 10 Miele 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 113 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI ‘
08 06 Frutta. s'ecca a gulscio rigido, 120 4 0 0 4 0 0 9 i 1 0
spuntini a base di frutta secca
TOTALE 122 [ 0 0 1 0 0 3 1 1 0 6
17. PIATTI PREPARATI
21 06 Preparazioni gastronomiche 367 14 0 1 9 0 0 3 0 2 0 15
TOTALE . 367 14 0 1 9 0 0 3 Q 2 0 15
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
Prodotti destinati ad una
3200 alimen\elxzi'one .particvolare. . 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3300 (prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia)
TOTALE 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICH CLASSI ALIMENT} CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Listerla Metalll PRESENTAZION
Totale | lregolart | Saimonstia r Altre Micotassine Altre E
mon. pesantl
19. ADDITIVI
2900 Additivi 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Colorant! 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
30. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLi ALIMENTI
34 00 Mlatenalll a contatto con gli 45 0 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 45 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
21, ALTRI ALIMENTI ‘
04 11 Prodptt« Icommestlblll animali, non 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
nominati altrave
0107 Altre. preparazioni alimentari, non 932 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
nominate altrove
TOTALE 232 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
TOT REGIONALE 6342 101 4 1 30 3 1 26 33 34 0 132

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTROIL 1* M.

ARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION{ O P.A. AL MINISTERO DELLA SBANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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MOD. B ATTIVITA' DI LABORATORIO ANNO 1999

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALISI DE! CAMPIONI

R 1500000

{codlce)

REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA:  CAMPANIA

NOME DEL REFERENTE: TELEFONO:

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: 1.Z2.8.
(codlce)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale | Wrregolarl | Salmonella Listerta Altre Micotossine Metall Altre
mon. pesantl
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI ) b
04 01 Latte crgma di latte, freschio 937 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
conservati
040102 |Latte pastorlzzato 81 0 0 0 0 0 0 0 0 0
040103 Latte UHT 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 0104 Latte sterilizzato 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 01 06 Panna 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 02 Latte & crema di latte, 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
concentrati
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 30 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0
04 04 Siero di latte 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 72 3 0 0 0 0 0 0 3 0 0 3
04 07 Formaggi, latticini 888 19 0 0 10 0 0 0 4 5 0 19
TOTALE 2082 22 0 0 10 0 ol 0 7 5 0 22
2. UDVA E OVOPRODOTT! o e :
04 08 Uova di volatili in guscio 225 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 225 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale | Irregolarl | Salmonslta Lister] l Altre Micotossine Metall Altre
mon. pesantl
3. CARNE, PRODOTT! A BASE Dt CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Cgrnl ] fraﬁaghe (bpvme, suins, 2118 5 4 0 1 0 0 0 0 0 0 5
ovine, caprine, equine)
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 160 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3
02 04 Altre carni 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1o 01y |Carmilavorale o comunque 1684] 53 a3 0 9 0 0 0 12 12 0 66
preparate
TOTALE 3972 61 40 0 10 0 0 0 12 12 0 74
4. PESC!, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 02 Teleostei 146 4 0 0 2 0 0 0 2 0 0 4
0303 Filslli e trance di pesce 30 5 0 Q 0 Q 0 0 5 0 a 5
03 05 Molluschi gasteropodi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
o Molluschi bivali 164 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
03 08 Molluschi cefalopodi 35 2 0 0 0 0 0 0 2 0 0 2
03 09 Echinodermi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
03 10 Crostacel 6 0 0 0 0 0 0 0 i 0 0 0
16 04 Preparazioni e conserve di 219 5 0 0 ; 0 0 0 1 0 0 2
pesce
16 05 Preparaz‘lonl ! consgwe di 07 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
crostacei e molluschi
: TOTALE 630 14 0 0 0 0 0 10 0 0 14
5. GRASSIED Ol
02 05 Lardo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1501 Grassi alimentari animali 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 04 Grassi e qli di pe§ce e 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
mammiferi marini
1507 (%) Oli vegetali fluidi o concret, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
greggl
15 07 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1512 Oll e grassi idrogenati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1513 fv:arﬁarina. imitazione dello 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
strutto
TOTALE i 0 0 i 0 0 0 0 0 0 0 0

() Sono compras! nella classe gll altil prodott! di origine animale (tripps, clecloll ecc.)
{*% Si Intende Il totale della classe, comprensivo del valorl iferitl alle sottoclassl 15 07 01 001 ¢ 15 07 03 001
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cobic CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI ICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Tolale | Irregolari | Salmonella Listerla Altre Micotossing Metall Altre
mon. pesant!
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20 02 z(r:z;t)oarazioni di ontaggi senza 0 0 0 0 0 0 o o o 0 0 0
2103 Prep. per salse e salse 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2210 Aceti commestibili @ succedanei 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7 CEREALIE PRODOT. DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, a(?ri prodotti della 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
panstteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 01 Paste alimentari secche 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1903 03 Paste alimentari speciali 23 0 0 0 0 0 Q 0 0 0 0 0
TOTALE 51 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 _ Q
8. FRUTTA E VERDURE ’ » ' o
07 00 Legumi, ortaggi, radicl, tuberi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
08 00 Frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9, ERBE, SPEZIE, CAFFE, TE' :
09 00 .Spezlie, cgﬁé, té ed qrbe 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
infusionali ed aromatiche
25 00 Sale da cucina 0 0 i 0 0 0 0 0 0 0 0 0
N TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o o 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE : ‘ :
20 07 Succhi e nettart di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0]
22 02 Altre bevande non alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA |~ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale | lrregotari | Salimonelia L:_[S]:frﬂa Altre Micotossine xz:rllltll Allre e
11. VINO .
22 04 Mosti 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 L
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
22 08 Alcole etifico 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2909 Acquaviti, liqugri ed altre 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
bevande alcoliche
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 Gelati e dessert 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO k
1800 Cacao e preparazioni a base di 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
cacao
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI E
17 00 Zuccher.i e prodotti a base di 0 0 0 0 0 0 0 0 0
zuccheri
0410 Miele 19 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 19 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0 _ 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frung sgcca a gt{scio rigido, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ) 0
spuntini a base di frutia secca
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ‘
17. PIATTI PREPARATI '
2106 Preparazioni gastronomiche 1 0 0 Q 0 0 0 Q 0 0 0 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 #0{
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE - i ] ]
Prodotti destinati ad una
3200 alimentazione particolare 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3300 {prodotti distetici, alimentl prima
infanzlia)
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
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COoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATUEA | ALTRO | TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E PRESENTAZIONE INFRAZIONI
Totale l lrragolarl | Salmonella l L:Ts::a l Altre Micotossine xz:l:lll l Altre )
19, ADDITIVI ,
29 00 Additivi 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
3100 Coloranti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE : 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
20 MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 M‘ateria.li a contatto con gli 0 0 0 0 0 0 0
alimenti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 114 Prodotti gomlmestibili animali, 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non nominati altrove
2107 Altre preparazioni alimentari, 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
non neminate altrove
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOT REGIONALE 7029 97 40 0 24 0 0 0 29 17 0 110

|. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DE

LL'ANNO SUCCESSIVO A GUELLO DI RILEVAZIONE

). MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL. 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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