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INTRODUZIONE

1. Generalita e struttura della relazione

La presente relazione, unitamente alla raccolta dei dati che I'accompagna, riferiti all’anno 1998, &
predisposta ai fini della divulgazione dei risultati delle attivita di vigilanza e di controllo ufficiale sugli

alimenti svolte in Italia da tutte le amministrazioni centrali e territoriali deputate a tale attivita.

La relazione ed i relativi dati vengono trasmessi al Parlamento a norma dell’art. 8, comma 5 della
legge 7 agosto 1986, n. 462 recante "Misure urgenti in materia di prevenzione e repressione delle
sofisticazioni alimentari" (legge di conversione del D.L. 18 giugno 1986, n. 282), e, ai sensi del
comma 1 del medesimo articolo, all’Ispettorato Centrale Repressione Frodi ed a tutti gli organismi

competenti.

La presente relazione, che fa seguito alla precedente, relativa all’anno 1997, ¢ frutto di un intenso
ed articolato lavoro svolto dal Ministero della Sanita attraverso il Dipartimento Alimenti, Nutrizione e

Sanita Pubblica Veterinaria, in stretta collaborazione con:

¢ le Regioni e P.A. attraverso i Servizi d’Igiene Pubblica ed i Servizi Veterinari delle A.S.L., i
Presidi Multizonali di Prevenzione, le Agenzie Regionali Protezione Ambiente e gli Istituti

Zooprofilattici Sperimentali
e gli Uffici periferici del Ministero della Sanita
¢ il Comando Carabinieri per la Sanita
¢ [’Istituto Superiore di Sanita

* la Commissione Permanente di Coordinamento Interregionale per il controllo ufficiale dei

prodotti alimentari

e il Ministero per le Politiche Agricole e Forestali per il tramite dell’[spettorato Centrale

Repressione Frodi e degli Istituti di Ricerca Sperimentazione Agraria

e il Ministero delle Finanze attraverso il Dipartimento delle Dogane e Imposte Indirette, i

Laboratori Chimici delle Dogane e Imposte Indirette e la Guardia di Finanza.
La relazione ¢ strutturata in cinque parti e tre appendici.

La I parte riguarda i principali adempimenti legislativi derivanti dalla legge 462/86 ¢ le modalita
operative che hanno consentito di assicurare su tutto il territorio nazionale una raccolta standardizzata

dei dati sulle attivita del controllo ufficiale dei prodotti alimentari.
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Nella IT parte viene riportata una descrizione sommaria aggiornata al 1998 dell’organizzazione e
delle competenze dei diversi organismi centrali e territoriali deputati in Italia alle attivita di controllo e
vigilanza sui prodotti alimentari; si & ritenuto altresi utile riportare le principali disposizioni nazionali e

comunitarie in materia di controllo ufficiale, aggiornate alla data della presente relazione.

La III parte ¢ dedicata ai risultati delle attivita di vigilanza e di controllo effettuate nell’ anno

1998 dai diversi Organismi competenti, elaborati a livello nazionale.

La IV parte riguarda gli studi e le indagini effettuate nell’anno 1998 che rivestono particolare

rilevanza nel settore igienico-sanitario e merceologico degli alimenti e bevande.

La parte V riporta le conclusioni relative all’andamento del fenomeno delle frodi e delle

sofisticazioni in Italia nel corso dell’anno 1998.
Le appendici sono cosi strutturate:

e la prima appendice comprende i modelli di rilevazione predisposti dal Ministero della

Sanita, utilizzati per la raccolta dei dati

s la seconda appendice riporta i dati di sintesi delle Regioni e Province Autonome sull’attivita

di vigilanza e controllo degli alimenti e bevande

e la terza appendice include i grafici richiamati nel testo.

2. Raccolta ed elaborazione dati

L'art. 8, comma 1, della legge 462/86 dispone che, ai fini di una compiuta e articolata conoscenza
dell'andamento del fenomeno delle frodi e delle sofisticazioni alimentari, i dati relativi al controllo
ufficiale degli alimenti siano raccolti da un Centro a tale scopo istituito ed operante presso il Servizio
Informativo Sanitario (S.1.S.) del Ministero della sanita, cui sono convogliati i risultati delle analisi
effettuate dai laboratori pubblici che operano sul territorio (Presidi Multizonali di Prevenzione,
Agenzie Regionali Protezione Ambiente, Istituti Zooprofilattici Sperimentali, Laboratori
dell'Ispettorato  Centrale Repressioni Frodi, Laboratori Chimici Merceologici delle Camere di

commercio e Laboratori di seconda istanza per la revisione delle analisi).

1I Centro ¢ tenuto, inoltre, a provvedere all'acquisizione dei risultati delle indagini di settore
effettuate dagli organi della Polizia di Stato, dai Nuclei Antisofisticazione e Sanita dell'Arma dei
Carabinieri, dal Corpo Forestale dello Stato, dal Corpo di Guardia di Finanza e dagli Organi

dell' Amministrazione Finanziaria operanti nei posti di confine e di dogana interna.
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Il suddetto art. 8, comma 5, dispone, altresi, che i dati pervenuti vengano trasmessi annualmente
al Parlamento. Relativamente alla raccolta dei dati da parte degli Assessorati alla sanita delle Regioni e
Province Autonome, sono stati utilizzati per I’anno 1998, come per i precedenti anni, appositi modelli
di rilevazione al fine di standardizzare ed uniformare tale attivita su tutto il territorio nazionale
(Appendice I). I modelli di rilevazione dei dati di sintesi sono indicati nel Decreto del Presidente della
Repubblica 8 oftobre 1998 recante “Modificazioni alle appendici 2 e 3 del decreto del Presidente della
Repubblica del 14 luglio 1995 contenente I’atto di indirizzo e coordinamento alle regioni e province
autonome sui criteri uniformi per I’elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e
bevande “. Tali modelli di rilevazione dei dati sono stati predisposti dal Comitato permanente dei
prodotti alimentari delta Commissione europea al fine di armonizzare, tra gli Stati membri, le modalita
di trasmissione dei risultati statistici relativi ai programmi annuali di controllo ufficiale dei prodotti

alimentari.
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I PARTE

LEGISLAZIONE E ORGANISMI DEPUTATI AL CONTROLLO UFFICIALE
DEI PRODOTTI ALIMENTARI
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1. Norme Nazionali e Comunitarie riguardanti la tutela igienico-sanitaria e la qualita
dei prodotti alimentari

I prodotti destinati all'alimentazione e, pit in generale, le attivitd connesse con la loro produzione,

somministrazione e distribuzione, sono sottoposti in Italia al rispetto di norme legislative di cui le piu

recenti derivano del recepimento di direttive dell'Unione Europea.

La legislazione di base sui prodotti alimentari, vigente in campo nazionale, & costituita

essenzialmente dalle seguenti normative:

R.D.L. 15 ottobre 1925, n. 2033.

Repressione delle frodi nella preparazione e nel commercio delle sostanze agrarie e dei

prodotti agrari.

R.D.L. 1 luglio 1926, n. 1361.

- Regolamento per I’attuazione del R.D.L. 15 ottobre 1925, n. 2033.

Legge 30 aprile 1962 n. 283.

Disciplina igienica della produzione e della vendita delle sostanze alimentari e delle bevande
(G.U. n. 739 del 4.5.1962).

Legge 26 febbraio 1963 n. 441.

Modifiche ed integrazioni alla legge 283/62 (G.U. 11 aprile 1963 n. 98).
D.P.k. 20 marzo 1980 n. 327

Regolamento di esecuzione della legge 283/62 (G.U. n. 193 del 16.7.80).
Legge 7 agosto 1986, n. 462.

Misure urgenti in materia di prevenzione e repressione delle sofisticazioni alimentari (legge
di conversione del D.L. 18 giugno 1986, n. 282, G.U. n. 192 del 20.8.1986).

Decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123.

Attuazione della direttiva 89/397/CEE relativa al controllo ufficiale dei prodotti alimentari
(G.U. n. 97 del 27/4/1993).
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e D.P.R. 14 luglio 1995

Atto d’indirizzo e coordinamento alle Regioni e Province Autonome sui criteri uniformi per
I’elaborazione dei programmi di controllo ufficiale di alimenti e bevande (Suppl. Ord. G.U.
n.260 del 7/11/1995). i

e  Decreto legislativo 26 maggio 1997, n. 155

Attuazione delle direttive 93/43/CEE e 96/3/CE concernenti I’igiene dei prodotti alimentari
(Supp. Ord. G.U. n. 136 del 13 giugno 1997).

e  Decreto legislativo 26 maggio 1997, n. 156

Attuazione della direttiva 93/99/CEE concernente misure supplementari in merito al
controllo ufficiale dei prodotti alimentari (Suppl. Ord. G.U. n. 136 del 13 giugno 1997).

e Decreto Ministeriale 8 ottobre 1998
Modificazioni alle appendici 2 e 3 del decreto del Presidente della Repubblica del 14 luglio
1995 contenente I’atto di indirizzo e coordinamento alle regioni e province autonome sui
criteri uniformi per 1’elaborazione dei programmi di controllo ufficiale degli alimenti e
bevande.

e Circolare 7 agosto 1998 n. 11 v
Applicazione del decreto legisiativo 26 maggio 1997, n. 155, riguardante i’igiene dei

prodotti alimentari.

Oltre alla normativa sopra descritta sono in vigore numerosi decreti legislativi di recepimento
delle normative comunitarie, che riguardano tipologie di alimenti, in particolare di origine animale, per

i quali sono prescritte norme piu specifiche e dettagliate.

La funzione fondamentale della normativa sugli alimenti & di tutelare la loro qualita intesa

soprattutto come igiene del prodotto alimentare e sicurezza dell'uso da parte del consumatore.

Per questo motivo la vigilanza ed il controllo ufficiale di tali prodotti, rappresentano un punto

focale nell'ambito di tutta la normativa sulla materia.

11 recepimento da parte degli Stati Membri dell'Unione europea delle direttive comunitarie ha la
funzione principale di assicurare che i prodotti alimentari circolanti nell'ambito del mercato comune

presentino le stesse caratteristiche di qualita.
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2. Controllo ufficiale dei prodotti alimentari

L’Unione Europea ha armonizzato fra i 15 Stati membri le attivita relative al controllo ufficiale
nei prodotti alimentari con I'emanazione della direttiva 89/397/CEE. Tale direttiva & stata recepita

nell’ordinamento nazionale con il decreto legislativo n. 123 del 3 marzo 1993.

Il controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande ha la finalita di verificare e garantire la
conformita dei prodotti in questione alle disposizioni dirette a prevenire i rischi per la salute pubblica,

a proteggere gli interessi dei consumatori e ad assicurare la lealta delle transazioni.

II controllo ufficiale riguarda sia i prodotti italiani o di altra provenienza destinati ad essere
commercializzati nel territorio nazionale che quelli destinati ad essere spediti in un altro Stato
dell'Unione Europea oppure esportati in uno Stato terzo. Esso riguarda tutte le fasi della produzione,
della trasformazione, del magazzinaggio, del trasporto, del commercio, della somministrazione e
consiste in una o pilt delie seguenti operazioni: ispezione, prelievo dei campioni, analisi di laboratorio
dei campioni prelevati, controllo dell'igiene del personale addetto, esame del materiale scritto e dei

documenti di vario genere ed esame dei sistemi di verifica installati dall'impresa e dei relativi risultati.
Il controllo ufficiale riguarda:

* lo stato, le condizioni igieniche ed i relativi impieghi degli impianti, delle attrezzature, degli

utensili, dei locali e delle strutture;

¢ le materie prime, gli ingredienti, i coadiuvanti ed ogni altro prodotto utilizzato nella

produzione o preparazione per il consumo;
¢ iprodotti semilavorati;
¢ i prodotti finiti;
« imateriali e gli oggetti destinati a venire a contatto con gli alimenti;
¢ iprocedimenti di disinfezione, di pulizia e di manutenzione;
¢ iprocessi tecnologici di produzione e trasformazione dei prodotti alimentari;
o [l'etichettatura e la presentazione dei prodotti alimentari;
¢ imezzie le regole di conservazione.

Di regola il controllo ufficiale si svolge senza preavviso e si effettua sia secondo programmi
prestabiliti sia nei casi in cui si sospetta che i prodotti non siano conformi alle disposizioni

vigenti .

Gli Organismi responsabili del controllo ufficiale degli alimenti e delle bevande ai sensi del

Decreto legislativo 3 marzo 1993, n. 123 sono diversi.
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Agli organi di controllo centrali e regionali sono affidate prevalentemente le funzioni di
programmazione, d’indirizzo e di coordinamento, mentre le funzioni di controllo sulle attivita di
produzione, commercio € somministrazione degli alimenti e delle bevande competono
prevalentemente alle Aziende Sanitarie Locali (ASL).

11 Ministero della Sanita opera, a livello centrale, con il Dipartimento degli Alimenti, Nutrizione
e Sanitd Pubblica Veterinaria (D.A.N.S.P.V.) e, a livello territoriale, con i propri Uffici periferici
consistenti negli Uffici di Sanita Aerea, Uffici di Sanita Marittima ed Aerea, Uffici di Confine
Terrestre e negli Uffici Veterinari Periferici (Posti di Ispezione Frontaliera e Uffici Veterinari per gli

Adempimenti Comunitari).

1 Comandi dei Carabinieri per la Sanita attraverso i Nuclei Antisofisticazione e Sanita
(N.A.S.), posti alle dipendenze funzionali del Ministero della sanita, operano, con competenza su tutto
il territorio nazionale e con strutture articolate anche a livello periferico, principalmente nell'ambito

della repressione e della prevenzione.

A livello centrale opera anche I'Istituto Superiore di Sanita sia per i'effettuazione delie analisi
di revisione, che per una serie di compiti tecnico-scientifici in materia di controllo ufficiale dei

prodotti alimentari.

A livello territoriale operano le Regioni e le Provincie Autonome di Trento e Bolzano, i
Dipartimenti di Prevenzione delle Aziende Sanitarie Locali attraverso i Servizi di Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione (S.I.LAN.) ed i Servizi Veterinari (S.V.), nonché, per gli accertamenti

analitici di laboratorio, i Presidi Multizonali di Prevenzione (P.M.P.), Istituti Zooprofilattici

Sperimentali (I .IZ.S.) ed Agenzie Regionali Protezione Ambiente (A.R.P.A.).

Il Ministero per le Politiche Agricole e Forestali opera a livello Centrale con I'lspettorato
Centrale delle Repressioni delle Frodi (I.C.R.F.), ed & preposto alla tutela economica dei prodotti

agroalimentari attraverso controlli di natura prevalentemente di tipo merceologico.

L'Ispettorato Centrale Repressioni Frodi, per I'effettuazione delle analisi revisione, si avvale degli

Istituti di ricerca e sperimentazione agraria individuati con il D.M. 18 luglio 1986.

Il Ministero delle Finanze opera a livello centrale, con la Direzione Generale delle dogane ¢
delle imposte indirette e con la Guardia di Finanza, ed & preposto ad attivita di controllo e vigilanza sui

prodotti alimentari relativamente alla prevenzione e repressione delle frodi di natura fiscale.

Nel testo che segue sono descritte in dettaglio le strutture centrali e periferiche attraverso le quali

€ svolta in Italia I'attivita di vigilanza e controllo ufficiale sui prodotti alimentari.
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3. Servizio Sanitario Nazionale

1l Servizio Sanitario Nazionale (S.S.N.), istituito con la legge n. 833 del 23 dicembre 1978, si
avvale di numerosi Organismi sia a livello centrale sia territoriale per le attivita di vigilanza e controllo

di alimenti e bevande.

Fra le finalita del Servizio Sanitario Nazionale, la legge 833 del 1978 prevede la tutela della

salute dei cittadini contro i rischi connessi al consumo di alimenti e bevande.

Per il raggiungimento di tale obiettivo tale legge prevede un'articolazione delie competenze tra
vari livelli; a livello centrale e regionale, accanto alla potesta normativa nei rispettivi ambiti, sono
affidate prevalentemente funzioni di programmazione, di indirizzo e di coordinamento, mentre
complessivamente le funzioni di vigilanza e di controllo sulle attivita di produzione, lavorazione,

distribuzione e commercio degli alimenti e bevande sono assegnate alle Aziende Sanitarie Locali.

11 ruolo del livello centrale, secondo quanto previsto dagli artt. 4 € 5 della legge 833 del 1978 & di
assicurare, anche in materia di tutela igienica degli alimenti e bevande, condizioni e garanzie di salute
uniformi per tutto il territorio nazionale . Le materie riservate alle competenze dello Stato dall'art. 6
della citata legge riguardano specificamente la potestd di fissare disposizioni tecniche uniformi in
merito agli standard di qualita e di salubrita degli alimenti, agli additivi e coloranti ammessi ed al loro
modo di impiego, alle caratteristiche igienico sanitarie dei materiali ed oggetti destinati a venire a
contatto con gli alimenti, alle caratteristiche dei prodotti per I'alimentazione zootecnica, nonché
l'autorizzazione ed i modi di impiego di antiparassitari e la fissazione dei relativi residui nei prodotti’

destinati all'alimentazione.

Sono restate di competenza dello Stato le funzioni amministrative concernenti i rapporti
internazionali e la profilassi internazionale marittima, aerea ¢ di frontiera, anche in materia veterinaria,

cosi come le attivita di controllo sulle importazioni di prodotti destinati all'alimentazione.

Inoltre il livello centrale ha il compito di svolgere tutti quegli interventi che, per il loro rilievo
pluriregionale, nazionale o internazionale necessitano di indirizzi unitari e simultanei per I'esercizio
dei quali il Ministero della Sanita si avvale dei Nuclei Antisofisticazione e Sanita dell'Arma dei

Carabinieri, secondo quanto disposto dal D.M. del 25.1.1979.

La legge 833 del 1978 attribuisce alle Regioni un ampio potere legislativo nel settore sanitario,
prevedendo I'adozione da parte di esse di tutte le norme indispensabili per dare piena attuazione alla

riforma sanitaria.

In particolare, per quanto riguarda 'organizzazione dei servizi e dei presidi delle A.S.L. preposti

alla vigilanza e al controllo del comparto alimentare, la legge regionale:
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1. stabilisce norme per il riordino dei Servizi veterinari, tenendo conto tra l'altro del potenziale
degli ifnpianti di macellazione, di lavorazione e di conservazione delle carni e degli altri
prodotti d’*origine animale, della lotta contro le zoonosi e della vigilanza sugli stabilimenti di

alimenti d’origine animale;

2. stabilisce norme per l'esercizio delle funzioni in materia di igiene e sanita pubblica e di polizia

veterinaria,

3. individua le Aziende Sanitarie Locali in cui sono istituiti i Presidi Multizonali di Prevenzione,
ne definisce le caratteristiche funzionali e ne prevede le forme di coordinamento con i Servizi
di igiene pubblica.

Inoltre le Regioni hanno funzioni di programmazione delle attivita delle A.S.L. anche nella
materia dell'igiene degli alimenti e bevande, da attuarsi tramite lo strumento del Piano Sanitario
Regionale e degli specifici Piani di coordinamento dell'attivita di vigilanza del settore, da predisporre
secondo quanto previsto dal decreto 24.6.1987 e successivi provvedimenti emanati dal Ministero della

Sanita in attuazione della legge 462 del 1986.

L’attribuzione di queste competenze alle regioni e province autonome ¢ stata peraltro ribadita dal
decreto legislativo 112 del 1998 (art. 114 e 115-.comma 2). '

Alle AS.L. ¢ affidato I'esercizio diretto delle funzioni di prevenzione, di controllo e di vigilanza
dell'intero settore alimentare, dalla coltura alla raccolta dei prodotti agricoli, dagli allevamenti alla
macellazione, dalla distribuzione (incluso il trasporto) ai relativi stoccaggi e immagazzinaggi, dalle
trasformazioni artigianali o industriali al commercio, fino alla vendita al dettaglio con diretta

immissione al consumo.

Tale attivita di controllo comprende non solo la vigilanza ispettiva in senso stretto, ma anche tutte
le altre attivita finalizzate all'accertamento della qualita igienico-sanitarie degli alimenti (ad esempio,
prelievo di campioni ed accertamenti analitici ed esame ispettivo delle carni) o alla verifica
dell'idoneita dei locali, impianti, attrezzature e personale, sia in fase antecedente l'inizio delle attivita
lavorative (ad esempio autorizzazioni sanitarie preventive per locali e mezzi di trasporto e libretto

d’idoneita sanitaria per gli addetti agli alimenti) sia durante il loro svolgimento.

4. Ministero della Sanita
11 Ministero della Sanita esercita le funzioni statali di competenza centrale; nel settore degli
alimenti e delle bevande, esse riguardano:

o l’autorizzazione alla produzione, e all’immissione in commercio dei prodotti dietetici ¢ degli

alimenti per la prima infanzia;
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o l’autorizzazione alla produzione, alla ricerca, alla sperimentazione, all’immissione in

commercio e I'informazione dei prodotti ftosanitari;

o Tl'autorizzazione all’impiego degli additivi e dei coloranti consentiti nella lavorazione degli
alimenti ¢ delle bevande e nella produzione degli oggetti d'uso personale ¢ domestico ela

determinazione delle relative norme d’impiego;

¢ la determinazione delle caratteristiche igienico-sanitarie dei materiali e dei recipienti destinati

a entrare in contatto con sostanze alimentari ¢ bevande;
o gli standard dei prodotti industriali;
¢ la determinazione d’indici di qualita e di salubrita degli alimenti e delle bevande alimentari;

« il riconoscimento delle proprieta terapeutiche delle acque minerali ¢ termali e la pubblicita

relativa alla loro utilizzazione a scopo sanitario;

¢ lindividuazione delle malattie infettive e diffusive del bestiame per le quali, in tutto il
territorio nazionale, sono disposti l'obbligo di abbattimento e, se del caso, la distribuzione

degli animali infetti o sospetti di infezione o di contaminazione;
e la determinazione degli interventi obbligatori in materia di zooprofilassi;

e le prescrizioni inerenti all'impiego dei principi attivi, degli additivi e delle sostanze minerali e
chimico-industriali nei prodotti destinati all'alimentazione zootecnica, nonché quelle relative

alla produzione e alla commercializzazione di questi ultimi prodotti;

« le attivitd internazionali concernenti il settore dell'igiene degli alimenti e la profilassi nelle

materie veterinarie;

o laregistrazione dei farmaci veterinari e degli integratori medicati;

4.1 Dipartimento Alimenti, Nutrizione e Sanita Pubblica Veterinaria

11 Decreto Legislativo 30 giugno 1993 n. 266 riguardante il riordinamento del Ministero della
Sanita ed il D.P.R. 2 febbraio 1994 n. 196 che ne costituisce il regolamento, hanno modificato
sostanzialmente la struttura del Ministero della Sanita, con Iistituzione di Dipartimenti e Servizi. In

base al nuovo ordinamento quelle che erano la Direzione Generale Igiene degli Alimenti ¢ Nutrizione
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e la Direzione Generale dei Servizi Veterinari sono confluite dal dicembre 1995 nel Dipartimento

Alimenti, Nutrizione e Sanita Pubblica Veterinaria.’

11 Dipartimento ha compiti di elaborazione di normative tecniche nonché di predisposizione degli
atti di programmazione e indirizzo delle attivita di vigilanza e controllo sanitario e veterinario su tutta
la filiera alimentare (produzione, distribuzione € somministrazione). Analoghi interventi riguardano
'educazione alimentare e l'informazione al consumo, nonché la promozione di attivita di studio e
indagini al fine di assicurare alla popolazione italiana elevati livelli di tutela nutrizionale. Altri compiti
riguardano le attivita istruttorie preordinate al rilascio delle autorizzazioni alla produzione e
all’immissione in commercio fra l'altro, dei prodotti fitosanitari e dei prodotti destinati ad
un’alimentazione particolare. Il Dipartimento & infine punto di contatto nell’ambito del sistema di
scambio rapido di informazioni (sistema di allerta) dell’Unione Europea in caso di rischio derivante

dal consumo di prodotti alimentari.

Il Dipartimento ha altre competenze che riguardano indirettamente la salubrita e la sicurezza degli
alimenti d’origine animale. Esso ha, infatti, il compito di elaborare e di gestire la profilassi della
tubercolosi bovina e delle brucellosi animali, il compito di autorizzare la produzione di additivi e di
integratori semplici e medicati per mangimi nonché di specialita medicinali per uso veterinario, il

compito di pianificare la lotta alle zoonosi.

I1 Dipartimento ha inoltre competenze in materia di profilassi pianificata obbligatoria e volontaria
delle malattie degli animali, d’igiene zootecnica e di polizia veterinaria, di tutela del benessere

animaie.

Tra le competenze del Dipartimento rientra il compito di coordinare ed indirizzare l'attivita di
vigilanza e di controllo degli Uffici Veterinari Periferici (P.ILF. ed U.V.A.C.) e degli Istituti

Zooprofilattici Sperimentali.

4.2 Uffici periferici del Ministero della Sanita

Gia previsti come "Uffici Sanitari Speciali" dal Testo Unico delle Leggi Sanitarie, approvato con
R.D. del 27 luglio 1934, n. 1265, sono diventati con la leggé istitutiva del Ministero della Sanita (23

marzo 1958, n. 296) organismi periferici del Ministero stesso.

''Con il D.M. 17 maggio 2001 il Ministero della sanita & stato riorganizzato in due dipartimenti, uno dei quali
(il Dipartimento della tutela della salute umana , della sanita pubblica veterinaria e dei rapporti internazionali)
comprende la Direzione Generale della Sanita Pubblica Veterinaria degli Alimenti e della Nutrizione.
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Sono ordinati su base circoscrizionale in uffici periferici principali ed uffici da questi dipendenti.

Essi si articolano in:

Uffici di Sanita Aerea, Uffici di Sanita Marittima e Aerea ed Uffici di Confine Terrestre

o Questi uffici, negli ambiti territoriali di rispettiva competenza esercitano le funzioni di profilassi
internazionale e di sanita pubblica previsti dal D.M. 2 maggio 1985 ed in particolare vigilano
sull'importazione delle merci, prevalentemente di origine vegetale, destinate all'alimentazione

umana e dei prodotto fitosanitari.

Per l'esercizio delle proprie funzioni, gli Uffici di sanita marittima, aerea e di frontiera si
avvalgono dei Laboratori pubblici che effettuano analisi sul controllo ufficiale dei prodotti
alimentari (P.M.P,,.Z.S. ed AR.P.A.).

Gli Uffici attualmente operanti sono 33, distribuiti su base regionale e sono diretti da

funzionari del ruolo medico del Ministero della Sanita (Fig. 1).

Uffici_Veterinari_periferici: Posti_di Ispezione Frontaliera ed Uffici Veterinari per gli

Adempimenti Comunitari

Gli uffici Veterinari periferici del Ministero delia Sanitd svolgono rispettivamente attivita di
Posto di Ispezione Frontaliera (P.L.F.) o di Ufficio Veterinario per gli Adempimenti degli obblighi
Comunitari (U.V.A.C.) oppure entrambe le attivita.

I Posti d’Ispezione Frontaliera (P.LF.) sono Uffici veterinari periferici del Ministero della
sanita riconosciuti ed abilitati, secondo procedure comunitarie, ad effettuare i controlli veterinari su
animali e prodotti d’origine animale provenienti da Paesi terzi ¢ destinati al mercato comunitario °
in transito verso altri Paesi terzi con le modalita di cui alle direttive n. 90/675/CE e n. 91/496/CE
recepite con decreto legislativo del 3 marzo 1993, n.93, e relative decisioni comunitarie

d’applicazione.

Ogni P.LF. ¢ abilitato al controllo di una certa gamma merceologica secondo tipologia fissata

con decisione comunitaria.

A partire dal 1991 i P.LF. sono oggetto di sopralluoghi periodici da parte di ispettori
comunitari e ministeriali finalizzate alla verifica della corrispondenza delle strutture, gia esistenti
sul territorio, a quanto previsto dalle norme di settore. Questa procedura ha portato, alla fine del

1995, alla prima stesura della lista dei Posti d’Ispezione Frontaliera abilitati alle visite veterinarie.

I P.LF. italiani svolgono, assieme agii altri P.L.F che attualmente operano nei restanti 14 Paesi
membri della Comunita Europea, una importante azione di controllo sulle partite di animali e di

prodotti di origine animale importate dai Paesi Terzi. Si tratta di una fondamentale azione di
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verifica delle garanzie sanitarie fornite dal paese esportatore per ogni singola partita oggetto di

commercio internazionale.

Gli Uffici Veterinari per gli Adempimenti degli obblighi Comunitari (U.V.A.C.) sono
uffici periferici del Ministero della Sanita istituiti con il decreto legislativo 30 dicembre 1993, n.
27, recante attuazione della direttiva 89/608/CEE relativa alla mutua assistenza tra autorita
amministrative per assicurare la corretta applicazione della legislazione veterinaria e zootecnica.
Nati a seguito dell’abolizione dei controlli alle frontiere, conseguente all’attuazione del Mercato
Unico, mantengono al livello statale la responsabilita dei controlli a destino sulle merci di

provenienza comunitaria.

Le funzioni ed i compiti degli U.V.A.C. sono stati determinati con decreto del Ministro della
Sanita 18 febbraio 1993. Ciascuno degli U.V.A.C. operanti ha una competenza territoriale che

copre generalmente il territorio di una Regione e, in taluni casi, di due Regioni.

I compiti prioritari degli U.V.A.C. con riferimento alle merci (animali e prodotti d’origine

animale) di provenienza dagli altri Paesi della Comunita europea sono costituiti da:

a) determinazione, su indicazioni generali o particolari del Dipartimento Alimenti,
Nutrizione e Sanitd Pubblica Veterinaria, delle percentuali di controllo in funzione del

tipo di merce e della provenienza;

b) applicazione, in coordinamento con i Servizi Veterinari delle Regioni e delle Aziende
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¢) coordinamento e verifica dell’uniformita, in collaborazione con le Regioni, delle

attivita di controllo effettuate dai seryvizi veterinari delle AA.SS.LL.;
d) gestione dei flussi informativi relativi alle merci oggetto di scambio intracomunitario;

e) consulenza tecnico-legislativa anche in caso di contenzioso comunitario.

Per far fronte ai compiti sopra elencati € di fondamentale importanza conoscere il flusso delle
merci provenienti dagli altri Paesi della Comunita. A tal fine sono previsti due strumenti

d’informazione che in parte si sovrappongono, € s’integrano.

Il primo di questi strumenti, che ¢ stato introdotto dal legislatore nazionale con il decreto
legislativo 30 gennaio 1993, n. 28, consiste nell’aver imposto ai destinatari delle partite d’animali e
prodotti d’origine animale provenienti da un altro Stato membro di segnalare, con almeno un
giomo d’anticipo, I’arrivo delle merci all’U.V.A.C. ed al Servizio Veterinario della A.S.L.

competenti per territorio. Per rendere piu efficace tale meccanismo si € previsto anche che gli
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operatori debbano essere registrati e, in taluni casi, convenzionati presso gli U.V.A.C ed abbiano

stretto apposita convenzione con gli stessi uffici.

Il secondo strumento, relativo quasi esclusivamente al settore degli animali (sistema ANIMO)
d’origine comunitaria, consiste nell’obbligo di trasmissione da parte dell’autorita sanitaria del
Paese membro speditore all’autoritd sanitaria del Paese ricevente (A.S.L. e Ministero della Sanita
per quanto riguarda I'Italia), di un messaggio con cui sono segnalati i dati piu rilevanti della partita

spedita.

5. Nuclei Antisofisticazione e Sanita

A partire dal 15 ottobre 1962, i Nuclei Antisofisticazione e Sanitda (N.A.S.) si pongono come
forza di polizia giudiziaria ed amministrativa, con competenza su tutto il territorio nazionale allo scopo
di vigilare sulla disciplina igienica della produzione, commercializzazione ¢ vendita delle sostanze

alimentari e delle bevande, a tutela della salute pubblica.

II'5 novembre 1963, il Ministro della Sanita conferi ai N.A.S. gli stessi poteri spettanti agli
Organi tecnici del suo Dicastero (Ispettori sanitari), finalizzati a legittimare, in qualsiasi momento,

accertamenti ed ispezioni di carattere sanitario.

A seguito dell'entrata in vigore della legge 833 del 1978 ¢ della nuova ripartizione di competenze
fra livello centrale, regionale e locale il Ministro della Sanita, con D.M. 25.1.1979, sanci I'impiego dei
Nuclei Antisofisticazione e Sanita dell'Arma dei Carabinieri, sia per il disimpegno di quei servizi di
vigilanza che per il loro rilievo pluriregionale, nazionale ed internazionale devono essere svolti con
indirizzo unitario e con simultaneitd a tutela dell'interesse nazionale, sia per gli interventi non

programmabili € a carattere d’urgenza di competenza del Ministero stesso.
I Nuclei Antisofisticazione e Sanita (Fig. 2) attualmente sono strutturati in:
» un comando Centrale di Roma;

» tre Comandi di Gruppo A.S. con sedi in Milano, Roma e Napoli, rispettivamente con

giurisdizione sull'ltalia settentrionale, centrale e meridionale;

* 34 Nuclei Antisofisticazione e Sanita, dislocati nei 19 capoluoghi regionali e a Trento per le
Province autonome di Trento e Bolzano, nonché in alcuni capoluoghi di provincia in relazione
all'indice d’industrializzazione, alla presenza d’insediamenti zootecnici intensivi o alla

particolare natura del territorio.
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6. Istituto Superiore di Sanita

L’Istituto Superiore di Sanita (I.S.S.) ¢ uno dei maggiori centri di ricerca in Italia, dotato di
strutture e ordinamento particolari e d’autonomia scientifica. Istituito nel 1934, ¢ dal 1978 organo

tecnico-scientifico del Servizio Sanitario Nazionale.

Nel quadro dell’organizzazione sanitaria, I’Istituto esplica attivita di ricerca scientifica ai fini
della tutela della salute pubblica, esegue controlli di Stato, controlli analitici ed esami tecnici di
brevetti e di progetti per la parte igienico-sanitaria; elabora norme tecniche concernenti farmaci,
alimenti, prodotti attivita ed opere nel settore igienico-sanitario, promuove ed organizza convegni e

corsi d’aggiornamento ed addestramento tecnico-scientifico per gli operatori sanitari del Paese.

In particolare, I’Istituto esplica attivita di revisione delle analisi in relazione agli accertamenti
analitici effettuati su matrici alimentari e su altri prodotti d’impiego in campo alimentare, di cui alla
legge 283 del 1962.

L’Istituto € articolato in 20 Laboratori ¢ 8 Servizi Tecnici, oltre ai Servizi amministrativi e del

Personale e alla Biblioteca. Ciascun Laboratorio, a sua volta, ¢ articolato mediamente in 5-6 reparti.

Nel settore dell’igiene degli alimenti, I’Istituto Superiore di Sanita, in base alla legge 7 agosto
1986, n. 462 (art. 16 punto 3) indica ai laboratori dei Presidi Multizonali di Prevenzione ed ai
laboratori degli Istituti Zooprofilattici Sperimentali i criteri e le metodiche d’analisi dei prodotti
alimentari, ne coordina le attivita tecniche ed esercita sugli stessi la vigilanza tecnica limitatamente ai
compiti di sanita pubblica. I laboratori dell’Istituto che operano nel settore degli alimenti e bevande
sono il Laboratorio Alimenti, il Laboratorio Medicina Veterinaria e il Laboratorio Tossicologia

Applicata. Altri Laboratori dell’Istituto partecipano alle attivita in questione in modo meno diretto.

7. Regioni e Province autonome

L'organizzazione amministrativa delle Regioni € Province autonome, individuata dalle rispettive
leggi regionali e provinciali, prevede, per quanto riguarda [l'igiene degli alimenti e bevande,
I'istituzione di appositi uffici all'interno di strutture organizzative pii complesse (variamente
denominate nelle diverse regioni quali, ad esempio, direzioni, dipartimenti, settori e servizi), che si
occﬁpano dell'esercizio delle competenze regionali in materia d’igiene pubblica e di veterinaria. Fa
eccezione la Regione Valle D'Aosta dove il Servizio Veterinario & istituito esclusivamente a livello

d’Azienda Sanitaria Locale.

Queste strutture fanno parte, in tutte le Regioni e Province autonome, degli Assessorati dell'area

socio-sanitaria, tranne che nella provincia di Bolzano, in cui le competenze in materia veterinaria
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afferiscono all'Assessorato all'Agricoltura e Foreste (a livello zonale, tuttavia, le due funzioni

convergono e sono esercitate, pure in servizi diversi, dalle Aziende Sanitarie Locali).

I compiti dei suddetti uffici delle Regioni e Province autonome sono quelli di programmazione,
indirizzo, e coordinamento e controllo dell'attivita dei servizi e presidi delle A.S.L. che operano nel

campo dell'igiene alimentare.

8. Aziende Sanitarie Locali: Servizi di Igiene Pubblica e Servizi Veterinari

La legge 833 del 1978 prevede all'art. 14 tra le attribuzioni assegnate in particolare alle Aziende

Sanitarie Locali nell'ambito delle proprie competenze quelle concernenti:

a) l'igiene della produzione, lavorazione, distribuzione e commercio degli alimenti e delle

bevande;

b) le profilassi € la polizia veterinaria, I'ispezione e la vigilanza veterinaria sugli animali destinati
ad alimentazione umana, sugli impianti di macellazione ¢ di trasformazione, sugli alimenti
d’origine animale, sull'alimentazione zootecnica e sulle malattie trasmissibili degli animali

all'uomo, sulla riproduzione, allevamento e sanita animale, sui farmaci d’uso veterinario.

Tali attribuzioni afferiscono rispettivamente alla sfera di competenza dei Servizi d’lgiene

Pubblica e dei Servizi Veterinari.

Le suddette funzioni, in attuazione dell’art. 7 del D.L. del 30 dicembre 1992, n. 502, come
modificato dall’art. 8 del D.L. del 7 dicembre 1993, n. 517, vengono svolte dai competenti servizi
(Servizi Igiene Alimenti e Nutrizione - S.I.AN. e Servizi Veterinari - S.V.) dei Dipartimenti di
Prevenzione istituiti presso le Aziende Sanitarie Locali da parte delle Regioni e P.A. di Trento e

Bolzano.

9. Presidi Multizonali di Prevenzione

[ Presidi Multizonali di Prevenzione sono strutture territoriali del Servizio Sanitario Nazionale
che svolgono attivita specifica nell'area della prev:énzione rivolta a territori la cui estensione include
piu di un’Azienda Sanitaria Locale. Essi sono gesiiti dall'Azienda Sanitaria Locale nel cui territorio
sono ubicati, nel rispetto delle norme stabilite dalla legge regionale, che ¢ diretta in particolare ad
assicurare il collegamento funzionale ed il coordinamento dei medesimi Presidi con i Servizi di

prevenzione delie Aziende Sanitarie Locali interessate.

L'attivita esplicata, incentrata sul controllo degli alimenti e delle bevande e sulla tutela dell'igiene

ambientale, dell'igiene, nonché sulla prevenzione degli infortuni sul lavoro e delle malattie
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professionali, si ¢ accresciuta di sempre nuove incombenze, anche in relazione al recepimento di

disposizioni comunitarie.

In attuazione delle disposizioni del D.L. 4 dicembre 1993, n. 496, convertito con modificazioni
dalla legge 21 gennaio 1994, n. 61, recante “disposizioni urgenti sulla riorganizzazione dei controlli
ambientale e istituzionali dell’Agenzia Nazionale per la Protezione dell’Ambiente”, sono state istituite
le Agenzie Regionali per la Protezione Ambientale (A.R.P.A.). Pertanto, a partire dal 1995, si &
verificato il tfasferimento, quasi completato in corso, dei 105 P.M.P. nelle A.R.P.A., per lo
svolgimento d’attivita analitiche indirizzate prevalentemente al settore ambientale, ma anche alla

tutela igienico-sanitaria degli alimenti e delle bevande.

10. Istituti Zooprofilattici Sperimentali

Gli Istituti Zooprofilattici Sperimentali sono Enti sanitari a valenza regionale o interregionale
dotati di personalita giuridica di diritto pubblico, soggetti alla vigilanza e al controllo delle Regioni.
Questi Istituti sono ;articolati in 10 sedi centrali ed in 70 sezioni distaccate provinciali o
interprovinciali che costituiscono un sistema di rete interconnesso e operano in stretto rapporto con le

Aziende Sanitarie Locali.

11. Commissione Permanente di Coordinamento Interregionale Controllo Ufficiale
prodotti aiimentari

E' operante presso il Dipartimento Alimenti, Nutrizione e Sanita Pubblica Veterinaria, la
Commissione Permanente di Coordinamento Interregionale per i problemi relativi al controllo
ufficiale prodotti alimentari, istituita con D.M. del 30 settembre 1986, e ricostituita con successivo
decreto del Ministro della sanita del 5 ottobre 1996.

Essa ha compiti propositivi in materia di controilo ufficiale dei prodotti alimentari, nonché
d’esame ed approfondimento di problemi connessi con la pratica applicazione della legislazione in
materia di alimenti e bevande, al fine di un’univoca operativita sia in sede locale sia su tutto il

territorio nazionale.

La Commissione, presieduta dal Direttore Generale del D.ANN.S.P.V. o0 da un suo sostituto, ¢
costituita dai direttori degli uffici II e V del Dipartimento medesimo, dai rappresentanti degli
Assessorati competenti per materia delle Regioni e Province autonome di Trento e Bolzano e da due

rappresentanti dell’[stituto Superiore di Sanita.
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La Commissione opera al momento attraverso quattro gruppi di lavoro ad hoc, costituiti al suo
interno, presieduti da coordinatori che fungono da relatori nelle sedute plenarie e si avvale di una

Segreteria Amministrativa designata ogni due anni nell’ambito di una regione o provincia autonoma.

La Commissione si avvale, altresi di un Ufficio Interfaccia individuato nell’Ufficio V del
Dipartimento, per ogni supporto tecnico alla propria attivita e per gli opportuni collegamenti con gli

uffici del Dipartimento medesimo.

Gruppo I Tematiche di carattere generale (provvedimenti da emanare per la direttiva 93/43,
direttiva 93/99, revisione D.P.R. 327/80 e predisposizione bozza testo unico sanitario) sottogruppo

coordinato dalla regione Emilia Romagna;

Gruppo II: Tematiche di carattere settoriale (provvedimenti in materia di requisiti igienico-
sanitari vendita e somministrazione su aree pubbliche, ristorazione collettiva ecc.) sottogruppo

coordinato dalla regione Sicilia;

Gruppo IIL: Tematiche di carattere settoriale (residui antiparassitari, sistema di allerta, vigilanza
prodotti alimentari, programmi nazionali e coordinati U.E.) sottogruppo coordinato dalla regione
Marche;

Gruppo IV: Tematiche di carattere specifico (attuazione D.P.R. 54/97, botulismo e tossinfezioni

alimentari) sottogruppo coordinato dalla regione Umbria.

12. Ministero per le Politiche Agricole e Forestali

12.1 Ispettorato Centrale Repressione Frodi

L'Ispettorato Centrale Repressione Frodi, istituito dall'art. 10 della legge 7 agosto 1986, n.462
presso il Ministero per le Politiche Agricole e Forestali, ¢ l'organo tecnico dello  Stato
istituzionalmente preposto alla tutela economica dei prodotti agroalimentari e delle sostanze di uso
agrario o forestale. Esso svolge un servizio di garanzia del consumatore e di difesa degli interessi
economici dei produttori onesti attraverso l'effettuazione di controlli nelle fasi di produzione,

trasformazione e commercializzazione dei prodotti agroalimentari.
I controlli sono effettuati prevalentemente nei seguenti settori merceologici:

e vitivinicolo
e oleario
e lattiero caseario

e cereali e derivati



Camera dei Deputati — 26 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

e zootecnico

* agrumario

e conserve vegetali
e sementi

e mangimi

o fertilizzanti.

L'Ispettorato centrale ¢ articolato in 22 uffici periferici (?), dislocati sul territorio nazionale, a

livello interregionale, regionale ed interprovinciale, ciascuno fornito di un laboratorio d’analisi.

L'attivita di controllo prevede, sul piano operativo, iniziative finalizzate all'individuazione
d’eventuali illeciti, accertamenti tecnici per verificare il corretto svolgimento di particolari processi

produttivi, rilascio di attestati previsti per legge, attivita di polizia giudiziaria.
In caso d’accertamento d’irregolarita il controllo produce:

e notizie di reato
e contestazioni amministrative

®  sequestri.

Per esplicita disposizione di legge, I'Ispettorato centrale ed i Nuclei Antisofisticazione dell’Arma
dei Carabinieri operano in concorso con i nuclei di polizia tributaria del Corpo della guardia di
finanza, con il Corpo forestale dello Stato, con la Polizia di Stato e con I'Arma dei carabinieri (art.6,
comma 7 legge 462/86).

L'Ispettorato centrale ha instaurato mediante apposite convenzioni, rapporti di collaborazione
tecnico-scientifica, con Istituti universitari ed altri qualificati Istituti pubblici di ricerca (art.11, comma
1 della legge 462/86).

Per l'effettuazione delle analisi di revisione, I'Ispettorato centrale si avvale dei laboratori,
specializzati per materia, funzionanti presso gli Istituti di ricerca e sperimentazione agraria del
Ministero per le Politiche Agricole e Forestali individuati con D.M. 18 luglio 1986 (art.11, comma 2
della legge 462/86).
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12.2 Istituti di Ricerca e Sperimentazione agraria

Gli Istituti di ricerca e sperimentazione agraria sono stati istituiti con Decreto del Presidente della
Repubblica del 23 novembre 1967, n. 1318 con lo scopo di provvedere alla ricerca ed alla

sperimentazione agraria.

Gli Istituti sperimentali, in numero di 22, sono articolati in sezioni operative centrali e, talvolta,
periferiche. Detti Istituti, dotati di personalitd giuridica di diritto pubblico, sono sottoposti alla

vigilanza ed alla tutela del Ministero per le Politiche Agricole e Forestali.

Ai sensi di quanto previsto dall'art. 11, comma 2, del decreto legge 18 giugno 1986, n. 282, sono
stati individuati, con decreto 18 luglio 1986, quegli Istituti di ricerca e di sperimentazione agraria di

cui si avvale I'Ispettorato Centrale Repressione Frodi per I'effettuazione d’analisi di revisione.

13. Guardia di finanza

II Corpo della Guardia di Finanza, pur essendo parte integrante delle forze armate dello Stato,

dipende direttamente dal Ministro delle Finanze per cid che riguarda la tutela delle leggi tributarie.

A partire dalla costituzione della Comunita Europea, che ha dato luogo all'unione doganale tra gli
Stati membri ed ha realizzato anche un comune mercato agricolo, ha assunto particolare rilevanza
I'attivita di repressione delle frodi alimentari comunitarie connesse alle operazioni doganali nonché
I"attivita di accertamento e repressione delle violazioni delle norme vigenti attuate per beneficiare

indebitamente delle forme d’agevolazione previste per esempio dall’Unione Europea.

La legge 7 agosto 1986, n. 462, recante misure urgenti in materia di prevenzione e repressione
delle sofisticazioni alimentari, ha rimarcato ulteriormente l'attenzione verso tali frodi
istituzionalizzando il coordinamento tra Guardia di Finanza e Ministero della Sanita per le attivita di

vigilanza e controllo in campo alimentare anche attraverso interventi di tipo fiscale.

14. Agenzia Nazionale per la Protezione dell’ Ambiente

L’Agenzia Nazionale per la Protezione dell’Ambiente (A.N.P.A.), istituita con la legge del 21
gennaio 1994 n. 61, svolge attivita tecnico-scientifiche connesse all’esercizio delle funzioni pubbliche
per la protezione dell’ambiente di interesse nazionale. AII’A.N.P.A. sono tra I’altro affidate attivita di
indirizzo e coordinamento tecnico nei confronti delle Agenzie Regionali di Protezione dell’ Ambiente,
allo scopo di rendere omogenee sul piano nazionale le metodologie operative per I’esercizio delle
competenze ad esse spettanti. Nell’ambito delle attivita tecnico-scientifiche connesse all’esercizio

delle funzioni pubbliche per la protezione dell’ambiente di interesse nazionale, la legge affida
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al’AN.P.A. anche i controlli ambientali delle attivitd connesse all’uso pacifico dell’energia nucleare

ed i controlli in materia di protezione dalle radiazioni.

Attualmente le funzioni di indirizzo per il controllo sulla radioattivita ambientale sono esercitate
dal Ministero dell’Ambiente, mentre quelle per il controllo sugli alimenti e le bevande per consumo
umano ed animale sono esercitate dal Ministero della Sanita cosi come previsto nell’articolo 104 del
decreto legislativo del 17 marzo 1995, n. 230. Lo stesso decreto stabilisce che il complesso dei

controlli sia articolato in reti di sorveglianza regionale e reti di sorveglianza nazionale.

La gestione delle reti regionali & effettuata dalle singole regioni, tramite le Agenzie Regionali di
Protezione dell’Ambiente (nelle regioni dove queste sono state istituite) o tramite le strutture del
Servizio Sanitario Nazionale, secondo direttive impartite dal Ministero dell’ambiente e dal Ministero
della sanita nell’ambito delle rispettive attribuzioni. Le reti regionali hanno il compito di verificare che
i livelli di radioattivitd a livello regionale si mantengano nei valori di normalita, senza che si
verifichino tendenze all’accumulo di radionuclidi in determinati settori dell’ambiente. In questo
ambito PAN.P.A_, nell’ambito dei compiti che le sono attribuiti dalla legge istitutiva, svolge funzioni
di indirizzo e coordinamento tecnico delle attivita delle Agenzie Regionali per la Protezione
dell’Ambiente.

Le reti nazionali hanno lo scopo di seguire I’andamento spazio-temporale delle concentrazioni dei
radioelementi in matrici dei diversi comparti ambientali (aria, acqua, suolo, alimenti e bevande)
sull’intero territorio nazionale e permettere la rilevazione di anomalie e di eventuali fenomeni di
accumulo dei radionuclidi nei principali comparti ambientali. Attualmente alle reti nazionali
partecipano le ARPA, i Centri di Riferimento Regionale per la radioattivita ambientale, Istituti ed Enti

di ricerca ed altri Organismi idoneamente attrezzati per il monitoraggio della radioattivita ambientale.

Il decreto legislativo 230/1995 affida all’Agenzia Nazionale per la Protezione dell’Ambiente le
funzioni di coordinamento tecnico delle reti nazionali per la sorveglianza della radioattivita
ambientale, sulla base delle direttive emanate dal Ministero dell’ambiente e dal Ministero della sanita
nell’ambito delle rispettive attribuzioni. In questo ambito I’A.N.P.A. assicura la raccolta e I’analisi dei
dati di radioattivita ambientale provenienti dalle reti nazionali, nonché la loro diffusione periodica
tramite appositi rapporti annuali e la trasmissione alla Commissione Europea in ottemperanza
all’articolo 36 del Trattato istitutivo della CEEA. Gli stessi dati confluiranno nel Sistema Informativo

Nazionale Ambientale.

AI’AN.P.A. sono affidate inoltre le attivita per la standardizzazione dei metodi di prelievo e di
misura delle matrici ambientali ed alimentari. Per garantire I’affidabilita generale dei dati pubblicati e
delle valutazioni conseguenti e permettere agli Istituti, Enti ed Organismi che partecipano alle reti
nazionali il raggiungimento di livelli di accuratezza e di affidabilita adeguati agli scopi del controllo

ambientale, i laboratori responsabili dei prelievi e delle misure e facenti parte delle reti nazionali,
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partecipano sistematicamente ad un programma di affidabilita organizzato dal’A.N.P.A. in

collaborazione con I’Istituto Nazionale di Metrologia delle Radiazioni lonizzanti del’E.N.E.A.
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II PARTE

RISULTANZE DELLE ATTIVITA’ DI VIGILANZA E CONTROLLO
NELL’ANNO 1998
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1. Servizi di Igiene Pubblica delle A.S.L.

I risultati globali dell'attivita di vigilanza ufficiale effettuata dai Servizi di Igiene Pubblica delle
A.S.L. durante I’anno 1998 sono riportati in Tab. 1.

I Servizi di Igiene Pubblica (S.I.P.) hanno sottoposto a controllo 300.050 unitd operative
corrispondenti al 41,9 % del numero di unita totali presenti sul territorio. La Fig. 3 mostra per quénto

riguarda le unita ispezionate il raffronto fra gli anni 1995, 1996, 1997, 1998.

It numero di ispezioni effettuate corrisponde a 437.492, pari al 61% rispetto al numero di strutture
segnalate sul territorio. Il numero delle strutture nelle quali sono state constatate infrazioni nel corso
dell’attivita di controllo risulta pari a 43.652, corrispondente al 14,5%, testimoniando, rispetto allo

scorso anno, un aumento della percentuale di unita che hanno evidenziato irregolarita (Fig. 4).

Le ispezioni effettuate hanno riguardato interventi in tutte le fasi della filiera alimentare. Nella
Fig. 5 ¢ riportato 1’andamento del numero di ispezioni effettuate nell’anno 1998, distinto per le sei
classi di attivita (produzione primaria — produttori e confezionatori- distribuzione — ‘trasporti—
ristorazione— produttori e confezionatori che vendono prevalentemente al dettaglio). Le attivita
ispettive hanno interessato principalmente le fasi della ristorazione e della distribuzione e hanno
riguardato in misura minore quelle della produzione e del confezionamento, dei trasporti e della
produzione primaria. L'incidenza delle unita che hanno presentato irregolarita, riferite sempre alle
suddette classi, € riportata nella Fig. 6. La percentuale piu elevata di irregolarita ¢ stata riscontrata
principalmente nelle seguenti classi di attivita: produttori e confezionatori che vendono al dettaglio
(18%), ristorazione (17,46%), produttori e confezionatori (15,65%) e, in misura inferiore,

distribuzione (11%), produttori primari ( 9,8%) e trasporti (6,6%).

La Fig. 7 mostra la distribuzione percentuale delle tipologie di infrazioni riscontrate. Esse hanno
riguardato principalmente l'igiene generale (63,4%) voce che comprende sia I'igiene delle unita
ispezionate quali ad esempio i locali, le attrezzature che I’ igiene del personale e la prevenzione delle
contaminazioni. L elevato numero di infrazioni riferite alla voce “altre” (21,8%) ¢ probabilmente da
ascrivere al mancato possesso dell’autorizzazione sanitaria e dei libretti di idoneita sanitaria. Altre
irregolarita riscontrate hanno riguardato le contaminazioni diverse da quelle microbiologiche,
immediatamente evidenti nei prodotti sottoposti a controllo (6%) , ma soprattutto la non corretta

applicazione del sistema di autocontrollo HACCP e la insufficiente formazione del personale (6,7%).

La Fig. 8 fa riferimento ai provvedimenti amministrativi adottati (tra cui rientrano le prescrizioni,

la sospensione temporanea o la revoca delle autorizzazioni e alle notizie di reato).
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MOD. A ANNO 1998

RILEVAZIONE DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEGLI ALIMENTI

SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

RIEPILOGO NAZIONALE

. PRODUTTORTE
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE CONFEZIONATORI
PRODUTTORI{ PRODUTTORI E CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI . soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio s‘:'g?:m 2 autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) "o'go'd '6253 sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©0d. 09 | c0d. 06) (cod. 09)
NUMERO D! UNITA
83.557 39.557| 29.146| 192.557| 20.759] 17.700] 235.145| 34.574 63.569
NUMERO Dt UNITA'
CONTROLLATE (1) 11.618 19.241| 13.523| 87.462] 9.740] 7.541| 100.308{ 19.330 31.287
NUMERO DI ISPEZIONI (2
28.493 28.788| 25.857| 134.155| 9:110] 8.543] 132.033] 27.227 43.286
NUMERO Di UNITA' CON
INFRAZIONI 1.137 3.012 1.785 9.815 886 260 17.635] 3.260 5.862
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 5.922 14.740]  9.027| 24.570 204 143]  11.840] 11.295 13.799
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR 412 519 270 772 11 5 607 435 998
NUMERO INFRAZIONI
2) igiene generale 852 1.575 915 6.408 459 155 13.605] 4.432 5.529
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 162 281 97 623 58 57  1.419 394 489
¢) composizione .
15 82 24 180 3 0 123 49 160
d) contaminazione (diversa
da quella microbiologica) 28 32 33 145 3 0 122 53 41
€) etichettatura e
presentazione 21 206 178]  1.270 207 7 750 185 304
f) altro
49 598 410 2.838 254 106| 4.707] 1.015 1.657
PROVVEDIMENTI a) . )
amministralivi 736 2.105]  2.041 6.616 1335 112| 14.384] 2735 4.525
b) notizie di reato
176 683 327 976 111 12|  2.085 311 716

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

L. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

Tab. 1
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2. Servizi Veterinari delle A.S.L.

I risultati globali dell'attivita di vigilanza ufficiale effettuata dai Servizi Veterinari (S.V.) delle
A.S.L. durante I’'anno 1998 sono riportati in Tab. 2.

I S.V. nel settore dell’igiene degli alimenti ¢ bevande hanno effettuato controlli su 497.532 unita
pari al 69,7% del numero totale di strutture presenti sul territorio. Il totale delle ispezioni corrisponde
a 1.442.339 che corrisponde in media a 2,8 ispezioni per unitd, numero di gran lunga superiore a
quello nell’anno precedente vedi Fig. 9 che mette a confronto le unita ispezionate nel quadriennio
1995-98. Dall’esame dei dati riportati in Tab. 2 risulta che la maggior parte delle ispezioni effettuate
hanno riguardato le seguenti attivita : produzione primaria (588.545), produzione e confezionamento
(389.804) ¢ distribuzione (288.965).

Le unita ispezionate non regolamentari sono risultate 18.993, pari al 3,9%, testimoniando un

livello di irregolarita pili basso rispetto all’anno precedente (Fig. 10).

Le ispezioﬁi effettuate nel corso del 1998 hanno riguardato interventi in tutte le fasi della filiera
alimentare, mirati soprattutto agli alimenti di origine animale. Nella Fig. 11 il numero di ispezioni
effettuate viene suddiviso per classi di attivita (produzione primaria — produttori e confezionatori-
distribuzione -trasporti- ristorazione — produttori e confezionatori che vendono prevalentemente al
dettaglio). I sopralluoghi ispettivi hanno interessato principalmente le fasi della produzione primaria e
della distribuzione ¢ , in misura inferiore, quelle dei trasporti, della produzione e confezionamento e
della ristorazione. L'incidenza percentuale delle unita che hanno presentato irregolarita riferite sempre
all’intera filiera alimentare ¢ riportata nella Fig. 12. Le percentuali di irregolarita piu elevate si
riscontrano nelle classi della produzione e del confezionamento al dettaglio (8,3%), della produzione e

del confezionamento (6,9%), della ristorazione (6,5%) e della distribuzione (4,5%).

La Fig. 13 mostra la distribuzione media percentuale delle tipologie di infrazioni riscontrate. Esse
hanno riguardato in maniera preponderante ligiene generale delle unita ispezionate (42,9%), le
irregolarita che rientrano nella voce “altro” tra cui, ad esempio, quelle relative al possesso di
autorizzazioni sanitarie o di libretti sanitari ecc (29,2%), e quelle che si riferiscono alla applicazione,
da parte degli operatori del settore alimentare, del sistema di autocontrollo HACCP e alla formazione
del personale di cui al dal DL.vo 155/97 (17,5%) .

La Fig. 14, infine, fa riferimento ai provvedimenti adottati, mostrando il numero di provvedimenti
amministrativi e di notizie di reato suddivisi per classe di attivita. Particolare rilevanza rivestono il
numero di provvedimenti amministrativi che hanno investito sia la distribuzione che la produzione

primaria.
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MOD. A ANNO 1998

RILEVAZIONE DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEGLI ALIMENTI

SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

RIEPILOGO NAZIONALE

PROGUTTORTE ]
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE CONFEZIONATORI
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI . soggetti ad VENDONO
(cod. O1) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 5‘.’9.9:“' 3| autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) | V9™M22 | ntaria | (c0d.07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
(00d-05) | (0d. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
360.591 16.275| 6.766| 125.745] 31.541] 48.984| 60.613| 14.127 49.350
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 213.554 15.273 5715 150.511] 16.038] 32.027] 20643 8.470 35.301
NUMERO DI ISPEZIONI (2) )
588.845 | 389.804] 93.968| 194.997] 20.789| 38977 23.717] 14.835 76.407
NUMERO D! UNITA' CON )
INFRAZIONI 4.964 1.060 756| 6.289 652 438 1.422 486 2.926
TOTALE CAMPIONI '
PRELEVATI 170.176 39.619 6.026] 36.492 154 539 2.139] 2.561 13.308
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 2.592 851 117 959 4 10 239 123 640
NUMERO INFRAZION!
a) igiene generale 800 986 956  2.894 235 434 941 237 2.310
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 333 898 58 899 591 47 554 137, 482
¢) composizione
57 57, 39 72 0 0 20 3 157
d) contaminazicne (diversa
da quella microbiologica) 50 72! 36 94 0 2 6 11 25
) etichettatura e ‘
presentazione 29 149( 52 1.028 21 10| 82 32 255
f) altro
2.128 294 166| 2.027 254 369 480 169 777
PROVVEDIMENTI a)
amministrativi 3.767 1.127 507| 4.484 151 464 1.244 377 2.103
b) notizie di reato
129 266 156 1.091 23 30 237 95 347

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nelfanno.

2) Se l'unica operazione effeftuata ¢ il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

Tab. 2
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3. Uffici territoriali del Ministero della Sanita

Gli uffici territoriali del Ministero della Sanita comprendono gli Uffici di Sanita Aerea, Uffici di
Sanita Marittima e Aerea e Uffici Veterinari Periferici, articolati in Posti di Ispezione Frontaliera ed

Uffici Veterinari per gli Adempimenti Comunitari.

I risultati globali relativi alle attivita svolte nel corso del 1998 sono riportati nella Tab. 3 per
quanto riguarda gli Uffici di Sanitda Marittima e Aerea, e nella Tab. 4 per gli Uffici Veterinari

Periferici.

Durante il 1998 gli Uffici di Sanita Marit@a ed Aerea hanno controllato globalmente 42.250

partite di prodotti alimentari prevalentemente di origine vegetale, di cui lo 0,66% di provenienza
CEE ed il 99,3% di provenienza Paesi terzi. Per quanto riguarda le partite controllate provenienti da
Paesi U.E., pari a 281, ¢ risultata irregolare 1 partita, con una percentuale pari allo 0,36%. Per le
partite controllate provenienti da Paesi Terzi, pari a 41.969, sono risultate irregolari 333 partite, con
una percentuale pari allo 0,79%. In entrambe i casi le irregolarita sono risultate estremamente

contenute.

Per quanto riguarda !’attivita di controllo degli Uffici Veterinari periferici occorre distinguere

fra l’attivita dei P.LF. relativa a partite di alimenti di origine animale provenienti da Paesi Terzi e
Pattivita degli U.V.A.C. relativa a partite di alimenti di origine animale provenienti dagli altri Paesi

dell’Unione Europea.

Nel primo caso si tratta di un controllo obbligatorio, di carattere sistematico, cio¢ su ogni partita
presentata per I’importazione, finalizzato a garantire i cittadini dell’Unione Europea circa il fatto che
le merci che entrano sul territorio dell’Unione attraverso i P.ILF. italiani siano controllate secondo

regole comunitarie.

Nel secondo caso si tratta invece di un monitoraggio effettuato su merci, provenienti dagli altri 14
Paesi dell’Unione, che hanno libera circolazione intracomunitaria avendo superato i controlli nel Paese

d’origine.

Nel 1998 sono state introdotte 42.084 partite da oltre 100 Paesi Terzi. 11 controllo documentale e
sull’idoneita della merce & stato di carattere sistematico (100%), mentre il controllo fisico (o
materiale) ha riguardato 28.509 partite, pari al 67,7% del totale. Le partite sottoposte anche ad un
controllo di laboratorio sono state 3.137 (7,45%). Sono state respinte 234 partite, lo 0,5% delle partite
presentate all’importazione. E’ da specificare che con il termine “respinto” si intendono le partite di
prodotti alimentari non ammesse all’importazione cio¢ sia quelle effettivamente rispedite al mittente

che quelle distrutte o trasformate per altro uso, quale ad esempio I’alimentazione animale.



MINISTERO DELLA SALUTE
ATTIVITA' DI VIGILANZA E CONTROLLO DEGLI UFFICI DI SANITA' MARITTIMA ED AEREA (U.S.A. (*) e U.S.M.A. (**))
IMPORTAZIONE DI PRODOTTI ALIMENTARI DI ORIGINE VEGETALE

ANNO 1998
CONTROLLI EFFETTUATI IRREGOLARITA' RISCONTRATE (***)
Partite - o i . Controlli P Controlli di Motivi Motivi di
controllate Partite irregolari| % irregolarita documentali Controlii fisici laboratorio documentali Motivi fisici laboratorio Totale
DA PAESI CEE (****) 281 1 0,36 281 1 8 0 1 0 1
DA PAESI TERZI 41.969 333 0,79 24783 17.812 7.303 9 31 299 339
TOTALE 42.250 334 0,79 25.064 17.823 7.311 9 32 299 340

{*) Uffici di Sanita Aerea deputati ad effettuare controlli prevalentemente sui prodotti alimentari di origine vegetale provenienti da Paesi Terzi

(**) Uffici di Sanita Marittima ed Aerea deputati ad effettuare controlli prevalentemente sui prodotti aimentari di origine vegetale provenienti da Paesi Terzi
(***) La stessa partita pud presentare una o piU tipologie di irregolarita

(****) Compitato nel caso in cui ci siano stati dei controlli sulle partite a seguito dell'attivazione del sistema di allerta o di altra specifica segnalazione

Tab. 3
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DEGLI UFFICI VETERINARI PERIFERICI
PARTITE DI IMPORTAZIONE - ANNO 1998

CONTROLLI EFFETTUATI IRREGOLARITA' RISCONTRATE
. . Partite che hanno Lo . I . i .
Partite presentate | Partite che hanno ) .« | Respingimenti per | Respingimenti per | Respingimenti per
- . ) c . .| subito controlli di LY . S e . Y " Totale
allimportazione | subito controlli fisici . motivi cartolari motivi fisici motivi di laboratorio
laboratorio
DA PAESI CEE 390.292 8.471 2.017 58 32 100 190
DA PAESI TERZI 42.084 28.509 3.137 104 72 58 234
TOTALE 432.376 36.980 5.154 162 104 158 424
Tab. 4
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Per quanto riguarda gli scambi intracomunitari su 390.292 partite segnalate agli U.V.A.C.
il controllo fisico & avvenuto su 8.471 di esse (2,2%). Il controllo di laboratorio ha riguardato
2.017 partite pari allo 0,5% delle partite introdotte. I respingimenti sono stati solamente 190
(0,04%). '

4. Nuclei Antisofisticazione e Sanita

I risultati globali dell'attivita di vigilanza ufficiale effettuata dai Nuclei Antisofisticazione.e
Sanita durante il 1998 sono riportati in Tab. 5.

I N.AS. hanno effettuato globalmente nel settore dell'igiene degli alimenti e bevande
47.084 ispezioni con 15.497 infrazioni penali (32,91%) e 15.120 infrazioni amministrative
contestate (32.11%).

Tale valore, testimone della notevole attivita repressiva che i N.A.S. esercitano sull’intera
filiera alimentare, ha consentito di giungere ad un miglioramento del livello di sicurezza
ig‘ienico-sanitaria dei prodotti alimentari .

I settori alimentari oggetto di una maggiore percentuale di infrazioni sono:

¢ ristorazione (85,05%)

¢ farine, pane e pasta (76,26%)

4 carni e allevamenti (70,98%)

¢ latte e derivati (68,66%)

¢ vini e alcolici (63,3%)

¢ prodotti ittici (61,14%)

¢ zuccheri e sofisticanti (59,13%)

¢ olie grassi (58%)

¢ acque e bibite (55,28%)

¢ salumi e insaccati (52,95%)

¢ dietetici (48%)

+ conserve alimentari (41,77%)

Le infrazioni rilevate, le denunce e gli arresti, le chiusure ed i sequestri sono riportate nella
Tab. 5.



NUCLE! ANTISOFISTICAZIONE E SANITA'
Attivita operativa svolta nell'anno 1998

Settoré operativo | Ispezioni :;‘e':‘:z" Infrazioni Amministrative Persone CAMPIONI| Chiusure Sequestri

Contestate| Nr.(#) |Somme Obl (") Arrte |Segn.AG| Segn.AA Strutt.re | Chilogrammi| Conf.ni Nr.Capi | Valore Seq.(*)
Acque e Bibite 937 181 337 166 L. 77.731 0 166 182 702 3 41 7.180,0| 1.358.761 o| L 5530541
Camied Allevamenti | 3126  786| 1344]  Lasatrr] o soa|  ev0|  azet|  es 69| 4.999.6855 58.382| 65542 L. 27.194.465
Conserve Alimentari 1209 193 122 Leasas] 1| 128 164 727 2 33| 6359850 3208852] o L ssser
Dieteci | 125 18| 1| Lavess| o 17 2 66 1 0 00| 12288] o L. 67.129
Farine, Pane e Pasta | 2895| 538 o64| L 1684445 0 374 855  1.038 93 98| 23710058 127.075 of L 3943243
attee Derivati | 1500] 633 te2)  Leear2l o ae7| | as7|  7es| 6| ss|  asrazss| ravaso] ol L 14147323
1836 611 454 175 L 48247 2 287 22| 1395 65 41| 15389829 36.341 o| L 18538995
T T 379 101] L. 481.904 7l 1es 218 437 16 19|  436.684,5 8.737 of L 13.194.010
Ristorazione 670s| 1530 4173|1275 L o2477.484] o 1080 2054 606 245 135] 552418 54.238 o L 8504.469
|Salumi ed Insaccati | 795 1200 s01|  137]  Lrioes] o s2|  174]  ses 17 8| 851250 18.239 of L s.347.800
Vinied Alcolici | 1638 463 574 204|  L11ess0| 1| ste| 204  we0| a8 81| 150138895 210658) 0| L 13166.507
Totale generale 21001 5441  10074|  4366| L 5613282 1] 3526 6363 11.964| 643 580| 25.640.886,3| 5.240.060 65.542] L. 118.521.205

(*) Somme in Migliaia di lire SEQUESTRATI MEZZI, INFRASTRUTTURE ED ATTREZZATURE PER UN VALORE DI £ (*)  286.202.900

(#)Trattasi di Infrazioni amministrative, contestate e definite.

Tab. 5
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5. Guardia di Finanza

Le Tabelle 6-17 riportano, per alcune regioni, il consuntivo dell’attivita svolta dalla
Guardia di Finanza nel settore sofisticazioni sui prodotti alimentari ed agricoli. Le violazioni

segnalate nell’anno 1998 sono state 51, con un totale di 84 soggetti verbalizzati.

Le operazioni di sequestro risultano in totale 48 e hanno riguardato in ordine decrescente,

nell’ambito dei diversi settori controllati, le seguenti classi di alimenti:
e olio di oliva (20,8%)
e olio di semi (18,7%)
e  altri prodotti alimentari (12,5%).
e vino (10,4%)
e cereali e prodotti di panetteria (8,3%)
¢ bevande non alcoliche (6,2%)
¢ zuppe brodi e salse (6,2%)
e Dbevande alcoliche escluso vino (4%)
e frutta e verdura (4%)
e prodotti lattiero caseari (4%)

e spezie (2%)

6. Presidi Multizonali di Prevenzione

1 risultati complessivi delle attivita controllo ufficiale svolte dai Presidi Multizonali di
Prevenzione (P.M.P.) durante il 1998 sono riportati nell’apposito modello “B” di rilevazione dei
dati , previsto dal decreto ministeriale 8 ottobre 1998, riportato in Tab. 18. Si fa presente che
per quanto riguarda i prodotti ortofrutticoli freschi i risultati del controllo ufficiale si riferiscono
alle analisi volte all’accertamento della loro qualita igienica e alla ricerca di contaminanti

diversi dagli antiparassitari che sono oggetto di trasmissione separata.

1 dati sono stati inviati dal 100% delle regioni e province autonome.
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA '

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE PIEMONTE
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI — Nr. 1
CONTRAVVENZIONI - Nr. 0
ILLECITIAMMM . . Nr. 3
ALTRE VIOLAZIONI Nr.0
TOTALE VIOLAZIONI . Nr.4
SOGGETT! VERBALIZZATI: NON DENUNZIATIALLAG Nr.3
INSTATODIARRESTO Nr. 0
A PIEDE LIBERO S Nr. 1
ARRESTODAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr.4
TRIBUTI EVASI 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 3.600 (MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
LATTE E CREME DI LATTE FRESCHI  |Lt. 20 0 1
VINI E SPUMANTI Lt. 28 0 2
Tab. 6
REGIONE LOMBARDIA
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr.0
|CONTRAVVENZIONI - Nr. 0
ILLECITI AMM/V! o N 1
ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 1
SOGGETTI VERBALIZZAT!: NON DENUNZIATIALLAG Nr. 1
INSTATODIARRESTO Nr. 0
A PIEDE LIBERO - Nr.0
/ARRESTO DAVANTIALPRE Nr.0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 1
TRIBUTI EVASI 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
ALTRI PRODOTTI ALIMENTARI Kg. 8 0 1

Tab. 7
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOL!

REGIONE VENETO

VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr.2
CONTRAVVENZIONI - Nr. 1
ILLECITI AMMAVI - Nr. 0
ALTRE VIOLAZIONI } Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 3
SOGGETT! VERBALIZZATI: NON DENUNZIATIALLAG Nr. 0
IN STATO DI ARRESTO Nr. 0
A PIEDE LIBERO Nr.6
ARRESTODAVANTIALPRE N0
IGNOTI T Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 6
TRIBUT! EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
OLIO DI OLIVA Kg. 30 0 1
Tab. 8
REGIONE FRIULI VENEZIA GIULIA
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI - Nr.3
CONTRAVVENZIONI Nr. 0
ILLECIT!I AMMAE Nr. 1
ALTRE VIOLAZIONI T Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 4
SOGGETT! VERBALIZZAT!: NON DENUNZIATIALLAG Nr. 1
IN STATO DIARRESTO Nr.0
APEDELIBERO =~~~ Nr. 3
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 4
TRIBUTI EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 600 (MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
VINI E SPUMANT! .35 . 0
ALCOLICI, ALTRI PRODOTTI Lt./An. 213 0 1

Tab. 9
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZION! SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE LIGURIA

VIOLAZIONI RISCONTRATE: peLTm#. o Nr.3
CONTRAVVENZIONI , Nr. 0
ILLECITIAMMV - Nr.0
ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 3
SOGGETT! VERBALIZZATI: NON DENUNZIATIALLA.G _ Nr. 0
INSTATODIARRESTO _ Nr. 0
APIEDE LIBERO ] o ) Nr. 8
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 8
TRIBUTI EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
OLIO DI OLIVA Kg. 238430 0 2
Tab. 10
REGIONE EMILIA ROMAGNA
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr. 2
CONTRAVVENZIONI Nr. 1
ILLECITI AMMNVI Nr. 1
ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 4
SOGGETTI VERBALIZZATI: NON DENUNZIATI ALL'A.G Nr. 2
IN STATO DI ARRESTO Nr. 0
A PIEDE LIBERO Nr. 10
ARRESTO DAVANTI AL PRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 1
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 13
TRIBUTI EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA D! LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
OLIO DI SEMI Kg. 470 0 1

Tab. 11
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA ’

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE MARCHE
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr.2
: CONTRAVVENZIONI o Nr. 0
ILLECITI AMMAVI o Nr.0
ALTRE VIOLAZIONI Nr.0
TOTALE VIOLAZIONI _ Nr. 2
SOGGETT! VERBALIZZATI: NON DENUNZIATIALLAG Nr.0
INSTATO DIARRESTO Nr. 0
A PIEDE LIBERO o Nr.3
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr.0
IGNOTI Nr.0
TOTALE VERBALIZZATI Nr.3
TRIBUTI EVASI 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
ouiobiouvA - - . . .JKg.300 N B 0 1
OLIO Di SEM Kg. 140 0 1
Tab. 12
REGIONE LAZIO
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELITTI Nr.3
CONTRAVVENZIONI o Nr.0
ILLECITI AMMNVI o Nr.3
ALTRE VIOLAZIONI Nr.0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 6
SOGGETT! VERBALIZZAT!: NON DENUNZIATIALLAG : Nr.3
INSTATODIARRESTO _ Nr.0
A PIEDE LIBERO o Nr. 3
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr.0
TOTALE VERBALIZZATI Nr.6
TRIBUTI EVASI 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA’ PECUNIARIE MINIME - 0_(MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
sovim ... |Num.7 _ 0 1
ALIMENTARI, ALTRIPRODOTTI ~_ [K@.950 | . . 0 2
INSULINA ED ALTRI ORMONI Gr. 5980 0 2

Tab. 13
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA '

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE ABRUZZO
VIOLAZIONI RISCONTRATE: DELTTI Nr. 2
[CONTRAVVENZIONI o Nr. 2
ILLECITI AMMNVI - Nr. 0
ALTRE VIOLAZIONI Nr.0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 4
SOGGETTI VERBALIZZATI: NON DENUNZIATIALLAG Nr.0
IN STATO DI ARRESTO Nr.0
A PIEDE LIBERO - Nr. 4
ARRESTODAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 4
TRIBUTI EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA’ PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
OLIO DI OLIVA e o oqkg2330 ] 0 .3
OLIO DI SEMI Kg.486 0 1
Tab. 14
REGIONE MOLISE
VIOLAZION! RISCONTRATE: DELTT Nr. 1
CONTRAVVENZIONI S Nr. 0
ILLECITIAMMAV . Nr.0
ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr. 1
SOGGETTI VERBALIZZAT!: NON DENUNZIATIALLAG , Nr.0
INSTATODIARRESTO Nr. 0
|A PIEDE LIBERO - Nr. 1
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOT! Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr. 1
TRIBUTI EVASI 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
PENALITA PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
CODGENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
OLIO DI OLIVA Kg.360 . 0 1

Tab..15
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE

GUARDIA DI FINANZA

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE PUGLIA

VIOLAZION! RISCONTRATE: DELITTI B Nr. 7

CONTRAVVENZIONI Nr. 6

ILLECITI AMMAVI T Nr. 1

ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0

TOTALE VIOLAZIONI Nr. 14
SOGGETTI VERBALIZZATH: NON DENUNZIATIALL'A.G N1

|IN STATO DI ARRESTO Nr.0

APIEDE LIBERO Nr. 27

ARRESTO DAVANTI AL PRE Nr. 0

IGNOTI Nr. 1

TOTALE VERBALIZZATI Nr. 29
TRIBUT! EVAS! 0 (MIGLIAIA D! LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 0 (MIGLIAIA DI LIRE)
CODGENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE N.SEQ
IFORMAGGI E LATTICINI ' Kg. 34 0 1
ORTAGGI CONSERVATI 4 1Kg. 2 ] 0 1
LEGUMI o |Ke® 0 1
UVA . o eo..|Kg. 320600 0 1
SPEZIE ALTRE R B L2 O 0 1
CEREALI ALTRI _ Kg. 3 0 1
OLIO DI OLIVA |Kg.448 0 2
OLIO DI SEMI o Kg.0171 0 6
SALUMI Kg. 10 e . 0 1
PRODOTT! PANETTERIA ORDINARIA _1Kg. 14 . 0 1
[PRODOTTI PASTICCERIA Kg. 29 R 0 1
SOTTACET . Ke3 0 1
PASTE DI FRUTTA, MARMELLATE, ECC. [Kg. 1 i 0 1
FRUTTA, SUCCHI DI e I 0 1
ALIMENTARI, ALTRIPRODOTT! . Y 1
| BEVANDE ANALCOLICHE AROMATIZZA [Lt. 171 - 0 1
BIRRA . ,,_ 3 0 1
ALCOL DENATURATO 0 1




Camera dei Deputati — 49 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL MINISTERO DELLE FINANZE
GUARDIA DI FINANZA

SETTORE SERVIZIO: SOFISTICAZIONI SU PRODOTTI ALIMENTARI E AGRICOLI

REGIONE SICILIA
VIOLAZION! RISCONTRATE: DELITT! - Nr. 1
CONTRAVVENZIONI S Nr. 2
ILLECITI AMMAVI - Nr. 2
ALTRE VIOLAZIONI Nr. 0
TOTALE VIOLAZIONI Nr.5
SOGGETTI VERBALIZZAT!: NONDENUNZIATIALLAG Nr. 2
IN'STATO DI ARRESTO NI 0
A PIEDE LIBERO o Nr. 3
ARRESTO DAVANTIALPRE Nr. 0
IGNOTI Nr. 0
TOTALE VERBALIZZATI Nr.5
TRIBUTI EVASI 0_(MIGLIAIA Di LIRE)
PENALITA' PECUNIARIE MINIME 1.400 _(MIGUIAIA DI LIRE)
COD.GENERE SEQUESTRATO CONSUMATO IN FRODE _ | N.SEQ
IPRODOTTI PANETTERIA ORDINARIA -~ |Kg.7 0 1
ALIMENTARI, ALTRIPRODOTTI ~ |Kg.37 0 2
BEVANDE ANALCOLICHE AROMATIZZATILL 66 0 1
VINI E SPUMANTI Lt. 9730 0 1




ANNO 1998
RILEVAZIONE DATI SUL. CONTROLLO UFFICIALE DEGLI ALIMENTI
PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE
ANALISI DEI CAMPIONI
RIEPILOGO NAZIONALE
coDicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale frregolari Salmonella l Listeria mon‘l Altre Micotossine |Metalli pesantil Altre PRESENTAZIONE

1, PRODOTTI LATTIERO CASEARI ™ . 0. ] T Lo e
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 1.293 17 0 0 10, 0 0 33 2 2 2 49
040102 Latte pastorizzato 573 12, 0 0 4 0 0 19 1 6 6 36
040103 Latte UHT 1.109 17, 0 0 7| 0 0) 49] 10 3| 2 71
04 01 04 Latte sterilizzato 38 [§ 0 0) 0| 0 0 0 0, 0, 0 0|
0401 05 Panna 183 14 0 0 8 0 0 0 0 7 1 16|
04 02 Latte e crema di latte, concentragi 69 4 0 0 4 0 0 1) 1) 0| 3 7
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 495 14 0 0] 11 0 0| 2 0 4 7| 24
04 04 Siero di latte 52 0 0 0 0 0 0 0 2 q 0] 2
04 05 Burro 400 37 0 0 33] 0 0 2 4 3 7 a3
04 07 Formaggi, latticini 3.894] 194 7 11 153 0| 0 59 38 31 7 306

TOTALE 8.115 309 7 11 230 0 0 164 57 56 29 554
2. UOVA E OVOPRODOTTI . ) )
04 08 Uova di volatili in guscio 626 16 11 1 4 0 0 0 0 0 0 17
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 77 0 o] 4 0 0 0 0 [y 0 |

TOTALE 703 20| 11 1 8 0 0 0 0 0 0 21
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 2.146 71 16 3 44 0 0 7 6 1 2 79
0202 Volatili da cortile e loro frattagtie 532 18 6 1 19| 0 0 3 0| 0 0 29
02 04 Altre carni 220 12 4 0] 7 0 0 1 0| 0] 0 12
1601 (*) Carni lavorate o comungue

preparate 4.166 182 54 9 66 0 0 19 47 11 10 216

TOTALE 7.064 283 80 13 136 0 0 30 53 12 12 336

Tab. 18
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coDiCl CLASSI ALIMENT!I CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonella | Listeria mon,l Altre Micotossine IMetalli pesamil Altre PRESENTAZIONE

4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI o )
03 01 Selaci 262 | 0 0 0] 0 8] o| 0] 0 0 8
0302 Teleostei 438 21 0 4 12 0 gl 6 2 2 3| 31
0303 Filetti e trance di pesce 520 20 0 0 6 0 6 3 0 2 11 28|
0305 Molluschi gasteropodi 87 [§ 0 0] 0 o) 0 0] 0 0 [4] 0]
03 06 - 03 07_]Molluschi bivalvi 2.456 79 5 0 115 0 0 24 0 0 3 147
0308 Molluschi cefalopodi 1.287 8 0 0 4 [¢ 3 0 0 1 0 8
03 09 Echinodermi 1 0 0 0 0 0] 0 ) 4] 0 0 0
03 10 Crostacei 207 9 0 0 0 0| 0 0] 4 3 2 9
16 04 Preparazioni e conserve di pesce 1.631 65 0 18 16 [)) 0 12 6| 17| 12 81
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 300 15 1 0 8 0 2 0 2 5 18|

TOTALE 7.089]. 225 6 22 161 0 21 45 14 30 31 330
5. GRASS!I ED'OLI : L = o ; L ; i bt L i
0205 Lardo 91 3 0 0] 0 0| 0 0 3 0] 0 3
1501 Grassi alimentari animali 67| 3| 0 0 0 0| 0 1 0 0 0 1
1504 Grassi e oli di pesce e mammifefi

marini 34 2 [§) 0 0 0 0 0 2 0 7| 9
1507 (*) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 5.488 283] 0 0 0 0 0 44 165 44 111 363
1507 01 001 [Olio di oliva 1.049 3% 0 [3) 0 0 0 11 13 4 16 44
15 07 03001 |Olio di oliva extravergine 2.561 8 0 [y 0| 0| 0] 17 82 47 174
1512 Oli e grassi idrogenati 145 4 0] [y 0 0 0] 2] 2 1 0] 5
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 168 3 0 0 1 0 0 15] 2 1 1 20

TOTALE 5.993 298 0 0 1 0 0 62 174 45 119 401
6. ZUPPE, BRODI, SALSE ; . . i
16 03 Estratti di carne e di pesce 71 10 0 0 0 0 0 0] 1 9 0 10
2001 Prep. di ortaggi con aceto 1.234 25 0 0 14 ) 0| 12 0 3 9 38|

2002 Preparazioni di ortaggi senza . ,

aceto 4.260 97 1 0 37 0| 2 18 13| 28| 5| 104
2103 Prep. per salse e salse 1.505 49 6| 4 28 0] 0 1 1 7 3 50
2210 Aceti commestibili e succedanei 125 5 0 0] 0 0 1 1 1 2 0 5|

TOTALE 7.195 186 7 4 79 0 3 32 16 49 17 207
(*) Sono compresi nelfa classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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i COoDICI CLASS}HALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonella l Listeria mon.l Altre Micotossine IMetalIi pesantil Altre PRESENTAZIONE
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 944 15 0 0 11 0] 0 1 0 1 2 15
1100 Prodotti della macinazione 2.496 174 0 0 20 1 0 18 102 69| 19 229
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 4.726 632 1 1 31 0 0 68 331 231 27 690,
1908 biscotti 8.913 395 26| 4 282 0 0| 21 20 68| 31 452]
1903 01 Paste alimentari secche 2.137 111 0 0| 24 0 0 36 51 13| 4 128
190302 Paste alimentari all'uovo 1.423 110 2 0 80, 0 0] 11 30 5] 4 132
1903 03 Paste alimentari spegiali 1.781 163 9 0 138 0) 0] 8 29 2) 10 196
TOTALE 22420 1.600 38 5 586 1 0 163 563 389 97 1.842
8. FRUTTA E VERDURE . 5 - L S ; L L
07 Q0 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 6.267 141 1 3 84 1 0] 114 10 0 9 222]
08 00 Frutta 4.317 66| 1 0 47 0 0| .61 7] 8 37 161
TOTALE 10.584 207 2 3 131 1 0 175 17 8 46 383
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE! TE' .. ...©. : B e ’ I R o . ~
0900 Spezie, caffe, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 2.832 98 0 0| 11 49 20 25 4 24 3 136
25 00 Sale da cucina 105 7| 0 0 0| 0| 0 3 0| 2 0 5]
TOTALE 2937 105 0 0 11 49 20 28 4 26 3 141
10. BEVANDE NON ALCOLICHE .- C D : S i - L : e
2007 Succhi e nettari di frutta 1.482 28| - 0 0 6 0 0] 21 14 10) 11 62|
2202 Altre bevande non alcoliche 2.626 79 2] o] 27 0 2 24 35| 15 22| 127
TOTALE 4.108 107 2 0 33 0 2 45 49 25 33 189
11. VINO ) . . : .
22 04 Mosti 127 3 0 9] 0 0 0 1 0 0 7 8
2205 Vini di uve fresche 4.689 175 0 Q 2 0 26 13| 63 73 14 191
TOTALE 4.816 178 0 0 2 0 26 14 63 73 21 199
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 474 9 0 0 0 0 0 3| 3 3 0 10
2206 Vermut e vini aromatizzati 36| 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0| 1
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 9 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 491 39| 0 0 3 0 5 2 14 24 16 64
TOTALE 1.013 49 0 0 3 0 5 6 18 27 16 76
13. GELATI E DESSERT -
2105 |Gelati e dessert | 3.472] 152] 6 1 130] 0 o] 3] o 12| 68 220
Tab. 18
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coDicCl CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA [*  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonella | Listeria mon. I Altre Micotossine 'Metalli pesanli’ Altre PRESENTAZIONE
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao 563 19 0 0 9 0) 0 3 3| 3 0 18
15. DOLCIUMI ) : :
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 761 44 0 0 1 2 0 9 5 14 27| 58|
0410 Miele 508 9 0 0 0 0 3 9 8 6 26|
TOTALE 1.269 53 (4] 0 1 2 0 12 14 22 33 84
16..FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI ]
08 06 Frutta secca a guscio rigido, I l l ,
spuntini a base di frutta secca 3.746 53 0] 0 45| 20| 0 15] 1 1 0 81
17. PIATT] PREPARATI ) S : T e GRS S G B Ll
2106 | Preparazioni gastronomiche | 14.474] 450] 24] 35] 440] 1] 0] 71 20 6] 45] 578
18. PRODOTTI-DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE: L - - L . A o N . s
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 1.263 77 0 .0 26 0 11 5 21 17 1 81
19. ADDITIVI - : " : S : L : -
2900 Additivi 268 8 0) 0 0 0| 0 7| 8| 1 0 16
3100 Coloranti 13 1 0 0 0| 0 0 1 0] 0 0 1
TOTALE 281 9 0 0 0 0 0 8 8 1 0 17
20. MATERIALI DESTINATI AD. ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!- -
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 3.632 134 19 10) 91 0 14 0 0 0 0 134
21.- ALTRI ALIMENTI ]
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 610 48| 0 2 42 0 0 0 3| 0 0 47|
2107 Altre preparazioni alimentari, nof v
nominate altrove 1.905 135 0 1 69 2 1 13 25 17 13 141
TOTALE 2515 183 0 3 111 2 1 13 28 17 13 188
TOTALE NAZIONALE 113.252 4.697 202 108 2.234 76 103 830 1.123 820 584 6.080

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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I campioni di alimenti e bevande analizzati in totale sono stati 113.252 di cui 4.697 sono
risultati non regolamentari, registrando un lieve calo della percentuale di irregolarita (4,1%)

rispetto al precedente anno (4,4%) (Fig. 15 e Fig. 16).

I controlli analitici effettuati sui campioni ufficiali sono finalizzati alla ricerca di
contaminanti di origine microbica, chimica e di altra natura (frantumi di vetro, insetti, legno
acciaio ecc.), nonché all’accertamento di non conformita alle norme vigenti per quanto riguarda
le modalitd di etichettatura e di presentazione dei prodotti alimentari , la loro composizione

chimica ed altre eventuali non conformita alle norme vigenti.

Nella Fig. 17 viene rappresentata graficamente la distribuzione delle irregolarita riscontrate

per classe di determinazione. Esse hanno interessato in ordine decrescente :
e  Altri contaminanti biologici (36,7%)
e Composizione (18,5%)
e Altri contaminanti chimici (13,7%)
e Etichettatura (13,5%)
e Altro (9,6%)
e Salmonella (3,3%)

I isteria (1 894}
Listeria (1,8%)
e  Metalli pesanti (1,7%)

e Micotossine (1,3%)

La Fig. i8 ¢ la Fig. 19 illustrano rispettivamente il numero di campioni analizzati per le
diverse classi di alimenti € il numero di quelli risultati irregolari per tipologia di alimento. |
prodotti alimentari pii frequentemente sottoposti ad accertamenti analitici sono in ordine

decrescente:
e Cereali e prodotti di panetteria
e Piatti preparati
e Prodotti lattiero caseari
¢ Grassieoli

¢ Carni.
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La percentuale d’incidenza dei campioni irregolari ¢ risultata pili elevata nelle seguenti

classi di prodotti alimentari (Fig. 20):
e altri alimenti (7,2%)
» cereali e prodotti di panetteria (7,1%)
e prodotti destinati ad una alimentazione particolare (6%)
e grassi e oli (4,97%)
¢ bevande alcoliche escluso il vino (4,8%)
e gelati e dessert (4,3)
e dolciumi (4,1%)
¢ carne, prodotti a base di carne, cacciagione e pollame (4%)
o prodotti lattiero caseari (3,80%)
® vino (3,7%)
e erbe spezie, caffé e t& (3,6%)
e cacao ¢ preparazioni a base di cacao (3,4%)
o additivi (3,2%)
e pesci, crostacei, molluschi ( 3,2%)
e piatti preparati (3,1%).

La distribuzione delle tipologie di irregolarita riscontrate per classi di alimento viene

illustrata nella Fig. 21, Fig. 22 e Fig. 23.

Dall’esame dei dati si pud evidenziare che le contaminazioni di tipo microbico sono state

pit frequentemente rilevate in:
* uovae ovoprodotti
. ma;eriali a contatto con gli alimenti
e  piatti preparati
e carni

e pesci, crostacei e molluschi .
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Le contaminazioni di natura chimica hanno interessato principalmente:
¢ materiali a contatto con gli alimenti
e frutta secca
e  piatti preparati
o frutta e ortaggi

o caffe, té spezie.

7. Istituti Zooprofilattici Sperimentali

I risultati complessivi degli accertamenti analitici effettuati dagli Istituti Zooprofilattici
Sperimentali (1.Z.S.) durante il 1998 sono riportati in Tab. 19.

I campioni di alimenti e bevande. analizzati durante I’anno 1998 sono stati
complessivamente 107.905. La Fig. 24 mostra un raffronto tra i campioni analizzati nel
quadriennio 1995-98 evidenziando per ’anno 1998 un numero nettamente superiore ai tre anni
precedenti. Tra i campioni analizzati 1.772 sono risultati non regolamentari registrando un
sensibile aumento rispetto all’anno passato (Fig. 25). Le irregolarita riscontrate hanno
interessato non solo la qualita igienico sanitaria degli alimenti, ma anche, in misura inferiore, la
loro composizione chimica nonché le modalita di eticheftatura e di presentazione dei prodotti

medesimi.

Nel grafico riportato.in Fig. 26 viene rappresentata la distribuzione delle irregolarita per

classe di determinazione. Esse risultano interessare in ordine decrescente :
e contaminanti biologici (36,7%)
e salmonella (25,5%)
e composizione (15,7%)
e listeria (8,2%)
e contaminanti chimici (7,8%)
e etichettatura (3%)
e altro (2%)

¢ metalli pesanti (1,2%)



ANNO 1998
RILEVAZIONE DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEGLI ALIMENTI!
ISTITUTI ZOOPROFILATTICI SPERIMENTALI
ANALISI DEI CAMPIONI
RIEPILOGO NAZIONALE
CODICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale trregolari Salmonella ] Listeria mon. I Altre Micotossine |Metalli pesantil Altre PRESENTAZION

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI ' ' ‘ " Lno L
0401 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 16.054 191 0 4 157 0| 0 26 5 6 1 199
04 01 02 Latte pastorizzato 444 11 0 0 4 0 0 0 7| 0 0 11
04 01 03 Latte UHT 155 1 0 0 0 -0 0 1 0 0 0 1
04 01 04 Latte sterilizzato 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0| 0 0
04 01 05 Panna 51 0 0 0] 0 [§ [ 0 0 ) [ 0|
0402 Latte e crema di latte, concentragi 126 0 [9) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 176 1 0 1) 1 0 0 0 0] 0 0 1
0404 Siero di latte 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 05 Burro 265 2 0 1 1 1) 0 0 0 0 0] 2
04 07 Formaggi, latticini 4.668| 90] 0 9 35 0 0 15 34 0 0 g3

TOTALE 21.969| 296 0 14 198 0 0 42 46 6 1 307
2. UOVA E OVOPRODOTTI ) ) : . o
04 08 Uova di volatili in guscio 4.481 27 20 5 0] 0 0| [ 4 0 2 31
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 332 3 0 2 1 [ [¢] 1) 0] 0 0] 3|

\ TOTALE 4.813 30 20 7 1 0 0 0 4 0 2 .34

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 23.073 355 91 12| 210 0 7 30| 50 1 2 403
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 3.409 88 45 10 32 0 0 1 0 0 0 88,
02 04 Altre carni 10.907 31 4 0! 11 0 0 0 20 0 0 35
1601 (") Carni lavorate o comunque

preparate 15.022 527 281 66 73| 0 0| 47 72 40 4 583

TOTALE 52.411 1.001 421 88 326 0 7 78 142 41 6 1.109
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conicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA]  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonelia ] Listeria mon. ' Altre Micotossine | Metalli pesanti] Altre PRESENTAZION

4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI - " . S B
0301 Selaci 196] _ 7] 0 0 0 0 3 3 0 0 8| 17
0302 Teleostei 2.302 50| 0 11 7| 0 8 4 20 0 5] 55
0303 Filetti e trance di pesce 1.851 23 5 4 0] 0) 0) 2 9 0 3| 23
0305 Molluschi gasteropodi 43 1 1 0] 0 0 0 0 0) 0 [4) 1
03 06 - 03 07_|Molluschi bivalvi 3.186 55‘ | 0 40, 0 0 8| 1 0 0 55
0308 Molluschi cefalopodi 2.264 ] 4 0 0 0 0 0 0 1 3 8
03 09 Echinodermi 20, 0 0 0 0 0 0] 0 0 0 [1) 1)
0310 Crostacei 584 24| 2 0 3 0 0 1 12 8] 0 24
16 04 Preparazioni e conserve di pesce 3.711 120 0 9 4 0, 0 4 49 0 8 74
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 130 2 0 0 1 0, 0 0 0 1 0 2

TOTALE 14.287 299 18 24 55 0 14 22 91 8 27 259
5.GRASSIED OLI :: ; ] s e : o e R I o .
0205 Lardo 4 0| 0 0 0| 0] 0] 0 0 0 0| 0
1501 Grassi alimentari animali 206 0 0 0 0| 0 0] 0 0 0 0 0
1504 Grassi e oli di pesce e mammifeyi :

marini 0 0 0 0 0| 0 0 0 0 0 0 0
1507 (*9 Oli vegetali fluidi o concreti, ’

greggi 30 0] 0] 0 0] 0 0] 0 0 0| 0 0
1507 01 001 |Olio di oliva 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [0) .0
1507 03001 |Olio di oliva extravergine 1 0 0 0 0] 0 0] [4) 1) 0] 0 0
1512 Oli e grassi idrogenati [§ [} 0] 0 0] 0 0] 0 ) 0 0] 0]
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 6 0 0 0 0 0 0| 0 V) 0 0 0

TOTALE 253 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
6. ZUPPE, BRODI; SALSE . : . . . i T . T
16 03 Estratti di carne e di pesce 6 0| 0 0 0] 0 Y 0 0 0 0 o)
2001 Prep. di ortaggi con aceto 5 [y 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [4)
2002 Preparazioni di ortaggi senza .

aceto 66 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o0
2103 Prep. per salse e salse 51 1 0] 1 0] 0) 0 0| 0 0| ) 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 2 0 0 0 0| 0 0 0 0] 0) 0 0

TOTALE 130 1 0 1 0 0 0 0 0 0 0 1
(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

Tab. 19
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonella l Listeria mon. [ Altre Mi Metalli p Altre PRESENTAZION
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA .
1000 Cereali 21 0 0 0 0 0 0| 0 0 0 0 0
11 00 Prodotti della macinazione 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 18 1 0 0 0 o) 0 1 0 0 0 1
1908 biscotti 145 2 0 0 2 0 0 0 0 0 0 2
1903 01 Paste alimentari secche 94 0] 0 0 0| 0 0 0 0 0 0 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 121 1 0 0| 1 0 0 0 0 0 0 1
1903 03 Paste alimentari speciali 678 9 1 5 3| 0 0 0) 0 0 0 9
TOTALE 1.101 13 1 5 6 0 0 1 0 0 0 13
8. FRUTTA E VERDURE B : o . : e .» :
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 11 0 0 0 0 0 0 0| 0 0] 0 0
08 00 Frutta 14 0 0 0) 0 0 0| 0| 0 0 0 0
TOTALE 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE' TE' . : i Lo s ; S e
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 176 0 0 0 0| 0 0 0 0| 0 0 0
2500 Sale da cucina 0 0 0| 0 0 0 0 0 0] 0 0 0
TOTALE 176 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10..BEVANDE NON-ALCOLICHE ) e - R - L L o ; )
2007 Succhi e nettari di frutta 0 0 0 0 0 0 0 0 0] 0 0] 0
2202 Altre bevande non alcoliche 3 0 0| 0 0] 0 0 0| 0| 0 0 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0] 0 0 0 0 0
11. VINO o ) :
22 04 Mosti 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2205 Vini di uve fresche 3 0| 0 0 0| 0] 0 0] 0 0 0 0|
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0 0 0 0 0 0 0 0 0| 0 0 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0 0 0 0 0 0l 0 0| 0] 0 0 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0 0 0 0 0 0| [)) 0 0 0 0 0
2208 Alcole etilico 0, 0 0 0 0, Y 0 0] 0 0 0 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre .
bevande alcoliche 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0] 0 )
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | 2.010] 58] 0] 0] 58] 0of 0of of 0 0 o 58
Tab. 19
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g CODICH CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA|  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregotari Salmonella l Listeria men‘l Altre Micotossine lMetalli pesanlil Altre PRESENTAZION
14. CACAO E PREPARAZION! A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao 9 1 0 0 1 0 0 0 0 0 ) 1
15. DOLCIUMI
1700 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 7 0 0 0 0 0, 0 0 0 0 [y 0
04 10 Miele 1.018 5 0 0 0| 0 1 1 3 0 0 5
TOTALE 1.025 5 0 0 0 0 1 1 3 0 0 5
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI : o : : : : i
2106 | Preparazioni gastronomiche | 1.147] 24] 11] 7| 0] of 0] of 5] o 1] 24
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE i : L o :
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 44 1 1 0 0 0 0 0) 0 0 0 1
19 ADDITIVE: .- - . o ] o ) - T : ‘
29 00 Additivi 3 0 0 0 0 0 0, 0 0 0 0| 0|
3100 Coloranti 1 [y 0| 0 0 0 0 0 0 0 0 0]
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20.MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI-ALIMENTI ] s :
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 8.231 43 1 7| 37 0) 0| 0 0 0 0 45
21. ALTRI ALIMENTI ] : )
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 5. 0 0 0] 0 0 0 0 0 0 0 0
2107 Altre preparazioni alimentari, nof ”
nominate altrove 225 0 0] 0 0 0 0 0 0 0 0 0|
TOTALE 230 0 9] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE NAZIONALE 107.905 1.772 473 153 682 0 22 144 291 55 37 1.857

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1°* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

Tab. 19
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Nella Fig. 27, Fig. 28 e Fig. 29 viene riportato il numero di campioni analizzati, e il

numero di quelli risultati non conformi.

La percentuale di incidenza delle irregolarita riscontrate per classe di alimento risuita pit

elevata in alcuni prodotti tra cui figurano in ordine decrescente (Fig. 29):
e Cacao e preparazioni a base di cacao (11, 1%)
e  Pesci, crostacei e molluschi (3,2%)
e  Qelati e dessert (2,9%)

e Carni e prodotti a base di carne (1,9%).

8. Ispettorato Centrale Repressione Frodi

Nel corso del 1998 i 22 uffici periferici dell'lspettorato, coordinati dagli uffici centrali,
hanno operato non solo sulla base delle direttive contenute nel programma di indirizzo politico-
amministrativo definito ai sensi dell'articolo 14, comma 1, lett. a del decreto legislativo 3
febbraio 1993, n. 29, ma anche in aderenza al programma sistematico di interventi emanato di

concerto con il Ministero della sanita.

Nel rispetto delle norme comunitarie e nazionali in materia di controllo ufficiale dei
prodotti alimentari e delle sostanze di uso agrario o forestale Iattivita di vigilanza si ¢ esplicata
attraverso ispezioni in stabilimenti produttivi, depositi, strutture destinate al commercio, nel
corso delle quali si ¢ anche proceduto all’esame della documentazione obbligatoriamente
prevista per legge, nonché attraverso il prelievo e la successiva analisi di campioni. L’attivita di
vigilanza ha interessato anche la fase del trasporto con I’effettuazione di controlli su strada

frequentemente realizzati nel quadro di operazioni congiunte con le Forze di Polizia.

Per Ieffettuazione delle analisi di laboratorio I'Ispettorato si & avvalso anche di laboratori
appartenenti ad Istituti o Enti pubblici, particolarmente qualificati, con i quali sono state
stipulate apposite convenzioni di collaborazione tecnico-scientifica, ai sensi dell’art. 11 del D.L.

n. 282 del 18 giugno 1986, convertito nella legge 7 agosto 1986, n. 462.

E’ inoltre proseguita Iattivita di studio finalizzata all’attuazione delle procedure per la
realizzazione del sistema di assicurazione della qualita (conformemente alla norma UNI-CEI-
EN 45001, come previsto dalla normativa UE in materia di controllo ufficiale dei prodotti

alimentari) nei laboratori dell’Ispettorato. Cid allo scopo di conseguire, nei tempi fissati dalle
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norme UE di riferimento, I’accreditamento ovvero il riconoscimento in ambito nazionale e

comunitario di quei laboratori gia dotati delle idonee risorse umane e materiali.

Un cenno particolare merita, infine, l'attivita di informazione che I'Ispettorato ha svolto e
svolge nei confronti degli operatori economici e dei consumatori. In tale contesto si inquadrano
iniziative quali quelle adottate in vista della partecipazione alle pil importanti manifestazioni
nazionali di settore - Fiera di Verona, Vinitaly,‘ Cibus Mediterraneo, Fiera del Levante - in
occasione delle quali si € provveduto, in collaborazione con la Societa Finsiel, a predisporre
una serie di documenti informativi ad uso dei visitatori. La predetta documentazione,
unitamente ad altre informazioni concernenti la struttura dell'Ispettorato, l'ubicazione dei suoi
uffici ed i risultati dell'attivita, gli ultimi sviluppi in materia di analisi di laboratorio applicabili
all’attivita di controllo, ¢ gia da tempo in linea su Internet dove € consultabile al seguente
indirizzo:

http://www.politicheagricole.it/icrf.

Interventi di tal genere, costituiscono un presupposto imprescindibile per quell'azione di
informazione dei consumatori e degli operatori di settore che resta uno dei punti fermi della

politica dell'Ispettorato.

E’ inoltre disponibile una collana informativa, ordinata per schede di prodotto, presentata,
in alcune delle piu importanti manifestazioni di settore tenutesi nel 1998 e distribuita, su

richiesta negli istituti scolastici.
Per chiudere questa parentesi dedicata al tema dell’informazione ai consumatori ed agli
operatori di settore si rammenta che ¢ gia da tempo operativo il seguente numero verde

1670 20320

gestito in collaborazione con il Comando Carabinieri tutela norme comunitarie ¢ agroalimentari.

8.1 Le convenzioni di collaborazione tecnico-scientifica

Al sensi dell’art. 11 della legge 7/8/86, n. 462, I’Ispettorato centrale repressione frodi si
avvale della collaborazione di istituti universitari, di ricerca e sperimentazione agraria e di altri
istituti pubblici altamente qualificati, tramite convenzioni, di durata triennale e rinnovabili,
finalizzate a fornire un supporto all’attivita di prevenzione e repressione delle frodi agro-

alimentari .
Dette convenzioni hanno i seguenti principali obiettivi:

1. effettuazione di analisi specialistiche nei vari settori merceologici;



Camera dei Deputati — 63 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

2. svolgimento di attivita di ricerca finalizzate alla messa a punto ed aggiornamento di

metodi ufficiali di analisi;

3. programmazione e realizzazione di corsi di addestramento e aggiornamento del

- personale operante presso i laboratori dell’Ispettorato sull’impiego di dette metodiche.

Nel 1998 sono state eseguite le attivita previste nelle seguenti convenzioni:

a) prodotti vitivinicoli (3 convenzioni)

Il Reg. CE 1932/97 del 3 ottobre 1997 ha recentemente modificato il Reg. CEE
2348/91, istitutivo di una banca di dati destinata a raccogliere i risultati delle analisi basate
sulla risonanza magnetica nucleare del deuterio nei prodotti del settore vitivinicolo oggetto

della banca dati medesima.

Il nuovo regolamento ha rappresentato una modifica significativa di quanto
ufficialmente riconosciuto a livello comunitario andando ben oltre la costituzione di una
banca dati che raccogliesse solamerte i risultati delle analisi . basate sulla risonanza
magnetica nucleare del deuterio proveniente dall'etanolo dei prodotti vinicoli (D/H)
effettuata su campioni autentici prelevati dalle autorita ufficiali dei Paesi membri (si
ricorda che l'applicazione di questo metodo permette di verificare l'origine delle materie

zuccherine utilizzate nella fermentazione alcolica).
In particolare, il Reg. CE 1932/97 ha ufficialmente riconosciuto:

- il metodo di analisi del rapporto isotopico riferito all'acqua naturalmente contenuta
nel vino, come supporto per la verifica di un eventuale illecito annacquamento dello

stesso;

- la necessita di determinare piti parametri isotopici (D, °C, "*0) per contribuire alla
verifica della provenienza effettiva del prodotto dalla zona geografica indicata nella

sua designazione;

E’ stato inoltre stabilito che la determinazione delle altre caratteristiche isotopiche
(°C, "®0) pud agevolare I'interpretazione dei contenuti di deuterio rilevati nell'alcol del
vino per NMR. Ne deriva, dunque, che a livello comunitario si ritiene attualmente
necessario procedere alla verifica dei campioni, di cui si sospetta I'irregolarita, attraverso la
determinazione di pitl parametri isotopici, risultando inadeguata la determinazione del solo

parametro D/H anche solo per la verifica dello zuccheraggio dei vini.

Cid premesso, appare di tutta evidenza che P’esistenza di banche dati riferite ai valori

isotopici attuatmente di maggiore interesse (D, "°C, '30), siano esse gia ufficializzate a
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livello comunitario o in procinto di esserlo, assume notevole rilevanza per il controllo,

sempre che sia verificata la validita dei dati in esse contenuti.

La necessita di uniformare [Pattivita dei laboratori italiani che concorrono alla
formazione della banca dati isotopica nel settore vitivinicolo ha richiesto da parte della
Divisione Il la convocazione di una riunione presso il Centro Comune Ricerche (CCR) di

Ispra (VA) tra gli operatori tecnici NMR dei citati laboratori azionali.

Detto incontro , presieduto dal dott. C. Guillou e dal dott. Reniero del CCR, ha
permesso di ottenere i risultati che lo avevano motivato, avendo permesso di acquisire da
parte degli interessati utili indicazioni circa la procedura operativa da seguire per

ottimizzare i risultati delle analisi N.M.R.
Nel 1998 sono risultate in essere nel settore in argomento le seguenti convenzioni :

1. Istituto di merceologia della Facolta di economia e commercio
dell’Universita degli Studi di Roma “La Sapienza” - per ['utilizzo dello

spettrometro di risonanza magnetica nucieare (NMR).

Sono stati, inoltre, complessivamente sottoposti ad analisi specialistiche 63 campioni,

2 dei quali (3,17%) sono stati giudicati irregolari.

2. Istituto agrario di S. Michele all’Adige — per I’utilizzo dello spettrometro NMR
e per lutilizzo dello spettrometro di massa isotopica.Nella tabella sottostante

sono riportati i risultati delle analisi effettuate dall’Istituto.

tipologia numero campioni che non rientrano nel campo di variabilita’ di
determinazioni determinazioni o un prodotto genuino
#0 336 n. 88 per annacquamento
e 225 n.l per aggiunta di zuccheri di bietola ed
annacquamento
D 193 n. 3 per aggiunta di zuccheri di bietola

Per quanto conceme il settore della ricerca sono continuate le numerose attivita
promosse gia negli anni precedenti e finalizzate ad acquisire elementi conoscitivi per
supportare, anche attraverso la determinazione di altri parametri isotopici ('°N), la verifica

dell'origine geografica dei prodotti vitivinicoli anche in connessione con il clima, i tipi di
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suoli ed il loro livello nutrizionale, estendendo le possibili applicazioni della spettrometria

NMR e della massa isotopica anche su altri prodotti alimentari.

3. Istituto di chimica agraria della Facolta di agraria dell’Universita degli Studi

di Bologna - per I'utilizzo dello spettrometro NMR.

Nel periodo considerato sono stati analizzati 63 campioni dei quali 5 sono stati

giudicati irregolari.

b) oli e grassi (1 convenzione)

Al fine di potenziare ed incrementare I’efficacia dei controlli nel settore oleario & stato
stipulato un accordo di collaborazione tecnico-scientifica di durata triennale con I’Istituto
sperimentale per DPelaiotecnica di Pescara per lo svolgimento di ricerche di nuove
metodologie basate sull’applicazione della spettrometria di risonanza magnetica nucleare
(RMN.). '

Dette ricerche sono finalizzate alla predisposizione di una banca dati isotopica, che,
attraverso detti parametri, caratterizzi gli oli extra vergini di oliva a denominazione di
origine protetta (DOP), permettendd di verificare I’origine geografica e varietale di detti
prodotti, al fine di poter disporre di ulteriori elementi di verifica di campioni, dichiarati
D.O.P., di dubbia origine.

Durante il primo anno di convenzione, quindi, I’Istituto in argomento ha provveduto
alla costituzione di detta banca dati, relativamente alla determinazione del °C, attraverso
spettrometria N.M.R., di oli extravergini di oliva D.O.P. di sicura provenienza, per la loro

caratterizzazione isotopica finalizzata alla differenziazione.

¢) prodotti lattiero caseari (1 convenzione)

La convenzione stipulata con il Dipartimento di scienze e tecnologie alimentari e
microbiologiche, sezione industrie agrarie, dell’Universita degli Studi di Milano,
prevede I’espletamento di controlli analitici specialistici su prodotti lattiero-caseari e su
paste secche alimentari, nonché, attivita di ricerca per la messa a punto di metodiche

analitiche volte all’accertamento della qualita di tali prodotti.

L’attivita scientifica svolta si & incentrata sulla sperimentazione e validazione di

metodi analitici per il controllo dei prodotti lattiero - caseari e dei derivati dei cereali,
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nonché sullo sviluppo di nuove metodiche per il riconoscimento e la qualificazione di
indicatori (cross linker molecolari) idonei a verificare la natura delle materie prime e
I’intensita dei trattamenti termici utilizzati per la produzione dei formaggi freschi a pasta

filata e di paste secche alimentari.

L’attivita di sperimentazione e validazione dei metodi di analisi si & esplicata sia
nell’ambito della specifica Sottocommissione interministeriale, sia attraverso la
partecipazione a gruppi € progetti di ricerca operanti a livello comunitario. Il lavoro della
Sottocommissione ha riguardato il metodo per la determinazione del latte vaccino nel latte
e nel formaggio di pecora e capra e il metodo per la ricerca dei grassi estranei nel
formaggio. 11 metodo per la determinazione della lisinoalanina nei formaggi & stato

sottoposto a studi anche all’interno di uno specifico programma di ricerca dell’UE.

Le ricerche sono state orientate all’individuazione di composti innaturali che si
formano in relazione ai processi tecnologici applicati al latte e derivati attraverso reazioni a
carico della componente azotata e interazioni di questa con i glucidi . Lo sviluppo di tale
approccio permette di affrontare tematiche di grande rilevanza economica per I’ltalia,
concernenti il riconoscimento di formaggi preparati illegélmeme con ingredienti lattieri di
importaiione, aventi basse caratteristiche qualitative o che usufruiscono di sovvenzioni

comunitarie, determinando illecita concorrenza al latte nazionale.

Le determinazioni analitiche effettuate nell’ambito della convenzione hanno
riguardato complessivamente 40 campioni di paste (2 dei quali risultati irregolari) e 47

campioni di formaggi 7 dei quali risultano irregolari.
Le irregolarita accertate nelle paste sono riconducibili a presenza di grano tenero.

Nei formaggi sono stati effettuati controlli volti alla ricerca di grassi teneri estranei al
latte, determinazione dell’attivita fosfatasica nel formaggio Grana Padano, nonché
individuazione e dosaggio della furosina e della lisinoalanina nei formaggi freschi a pasta

filata.
Alla luce delle predette risultanze possono essere tratte le seguenti conclusioni:

¢ Nel settore delle paste alimentari Pillecito utilizzo di sfarinati di grano tenero & in
ulteriore riduzione attestandosi attualmente a livello marginale. Vi € da tener
presente che essendo questa frode strettamente connessa ai prezzi di mercato della
semola di grano duro rispetto a quelli sfarinati di grano tenero, occorre comunque

effettuare periodici controlli nel settore.

¢ Nel settore lattiero caseario la diminuzione registrata del numero di formaggi

freschi a pasta filata sofisticati con derivati di origine lattiera non consentiti non ¢
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da considerarsi significativa di una effettiva riduzione di tale frode. Cid in
considerazione dell’esiguo numero di campioni indagati nonché del fatto che solo
in piccola parte essi erano rappresentati dalla mozzarella per pizza formaggio che,
per motivi tecnologici e economici, ¢ pil direttamente interessata a tale

sofisticazione.

¢ E ancora diffuso utilizzo di grassi di origine non lattiera nella produzione di
burro e soprattutto di formaggio; questa frode & comunque facilmente riconoscibile
applicando il Metodo Ufficiale Europeo basato sul dosaggio dei trigliceridi e pud

essere combattuta aumentando la frequenza dei controlli;

d) Sementi (3 convenzioni)

Nel settore sono operative tre convenzioni finalizzate sia al controllo della
rispondenza varietale del materiale di moltiplicazione, da effettuarsi mediante prove di
confronto in campo con campioni testimoni, sia alla messa a punto di nuove metodiche

analitiche di laboratorio per ’accertamento varietale delle sementi.

1) La convenzione con L’Ente Nazionale Risi di Milano ¢ finalizzata, tra I’altro, al
controllo del riso per accertare la corrispondenza merceologica del prodotto alla
categoria dichiarata nonché per verificarne la qualita attraverso I’individuazione e la
determinazione numerica di difetti ed imperfezioni dei chicchi di riso.

Del risone destinato alla semina sono stati prelevati 31 campioni dei quali 1 &,

risultato irregolare.

2) 11 Dipartimento di agronomia — laboratorio di ricerca ed analisi sementi- facolta
di agraria dell’Universita degli studi di Bologna, nel periodo considerato ha
effettuato analisi varietali su campioni di sementi di pomodoro, melanzana e
peperone; in particolare, sono stati sottoposti ad analisi 71 campioni. Sono risultati
irregolari, complessivamente, 34. campioni (48%) di cui 27 per mancata rispondenza
varietale o per purezza varietale insufficiente, 7 per denominazioni varietali
irregolari in quanto improprie o inesistenti sia nel registro nazionale delle varieta sia

nel catalogo europeo delie varieta.

L’attivita di ricerca ¢ stata incentrata prevalentemente all’approfondimento
dell’applicazione, sulle sementi di peperone, del metodo di analisi mediante
isofocalizzazione su lastra sottile (UTLIEF) messo a punto negli anni precedenti per
il fagiolo. Inoltre sono proseguite le indagini elettroforetiche applicate anche ad altre

specie quali il grano e I’avena e si ritiene che per queste ultime specie tali metodiche
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possano ottenere un riconoscimento ufficiale mediante un loro inserimento nel

prossimo aggiornamento dei metodi ufficiali di analisi delle sementi.

Nel corso dell’anno 1998 ¢ stato inoltre effettuato presso il Dipartimento di
Bologna, un corso di addestramento ed aggiornamento per il personale tecnico

dell’Ispettorato.

3) Il Dipartimento di agronomia e gestione dell’agro-ecosistema dell’Universita
degli studi di Pisa ha effettuato analisi varietali su campioni di sementi di zucchino,
melone e anguria; in particolare, sono stati analizzati 195 campioni di cui 108 di
zucchino, 46 di melone e 41 di anguria. [ campioni risultati irregolari per
insufficiente purezza varietale o per scarsa germinabilita sono stati

complessivamente 36, per una percentuale di irregolarita del 18,5%.

Per quanto concerne I’attivita di ricerca, finalizzata alla messa a punto di nuove
metodiche analitiche per I’accertamento varietale delle sementi, sono proseguiti gli
studi atti ad evidenziare I’applicabilitd dei metodo di analisi basato sull’elettroforesi
capillare deile proteine sulle sementi ortive previste in convenzione.Al momento tale
tecnica analitica si sta dimostrando sufficientemente valida per I’identificazione delle

cultivar di specie autogame.

Anche nell’ambito di questa convenzione €& stato effettuato un corso di

addestramento per il personale tecnico dell’Ispettorato.

4) Negli ultimi mesi del 1997 ¢ stata stipulata una convenzione con I’Ente nazionale
delle sementi elette di Milano che prevede I’effettuazione di analisi varietali sui

campioni di grano duro prelevati dagli uffici periferici dell’Ispettorato.

8.2 Analisi dei risultati

Con riferimento all’attivita di controllo nel suo complesso, emerge quanto descritto nella

seguente tabella.

Visite ispettive 25.167
Ditte controllate 15.527
Ditte non in regola 2.527 (16,27 %)
Notizie di reato ’ 645
Contestazioni amm.ve 3.439
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I prodotti controllati' sono stati complessivamente 52.505, cosi ripartiti: 23.254 alla

produzione,

! L’informazione va intesa come prodotti oggetto di controllo in occasione di visite ispettive. 11 concetto di controllo effettuato €, quindi, di
prodotto controllato, non implica necessariamente il ricorso al prelievo di campioni, come d’altronde espressamente previsto dalla
direttiva 89/397 CEE del Consiglio del 14 giugno 1989, relativa al controilo ufficiale dei prodotti alimentari. L articolo 3 della predetta
direttiva prevede, infatti, che “(omissis)... il controllo consiste in una o piu delle seguenti operazioni ..(omissis): 1) ispezione. 2)
prelievo ed analisi di campioni, 3) controlio dell’igiene del personale, 4) esame del materiale scritto e dei documenti di vario genere. 5)
esame dei sistemi di verifica eventualmente installati dalf’impresa e dei relativi risultati”. D’altra parte, in un’ottica di impiego razionale
delle risorse disponibili, ¢ comprensibile come, a meno che non si stia operando nel quadro di un’azione mirata ad effettuare uno
screening della qualita del prodotto presente sul mercato, si proceda al prelevamento di campioni solo in presenza di un fondato sospetto
di sofisticazione o frode.

28.466 alla commercializzazione, 785 nel corso di controlli di qualita alle frontiere. Ampio
spazio ¢ stato quindi riservato all’attivitd preventiva, com’¢ facilmente desumibile dalla
circostanza che il 44,3 % circa delle verifiche complessivamente poste in essere si &€ concentrato
nella fase di produzione. Fra queste rivestono assoluta prevalenza in termini numerici quelle
effettuate nel settore vitivinicolo. Tale informazione é chiaramente desumibile dalla tabella che

segue.

Controlli alla produzione - incidenza dei principali settori merceologici

Settore Numero controlli % sul totale
Vitivinicolo 17.187 73.9
Lattiero-caseario 1.476 6.4
Oli e grassi 1.355 5.8

Dal prospetto emerge, inoltre, la conferma della assoluta preminenza che rivestono i
controlli alla produzione nei tre comparti considerati che ammontano all’86,1% del totale (tale

percentuale ¢ praticamente identica a quella registrata nel 1997, pari all’85,4%).

Controlli alla commercializzazione — incidenza dei principali settori merceologici

Settore Controlli % sul totale
effettuati
Vitivinicolo 6.060 21.3
Lattiero-caseario 2.696 9.5
Oli e grassi 5.880 20.6
Paste 1.112 3.9
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Mangimi 2.344 8.2
Fertilizzanti 2.090 7.3
Sementi 1.409 49

I controlli di qualita alle frontiere sono risultati complessivamente 758 ed una parte
consistente di essi (n.587, pari al 74,8%) & stata effettuata nel quadro di un’operazione mirata a
contrastare la commercializzazione sui mercati nazionali di agrumi provenienti da Paesi
extracomunitari, illecitamente introdotti nel nostro Paese dove ¢€ tuttora in vigore uno specifico

divieto di importazione che riguarda tali prodotti .

Non diversamente da quanto accaduto negli scorsi anni, i controlli mirati a contrastare le
frodi a danno della U.E. hanno rappresentato una fetta importante dell’attivita dell’Ispettorato
nel 1998, come dimostra il fatto che su 52.505 controlli complessivamente posti in essere ben
5.413 (pari al 10,3%) sono da ricondursi a tale specifica attivita. I controlli pili frequenti in tale
ambito operativo sono risultati quelili sulle pirestazioni viniche e sugli arricchimenti, per quanto
concerne il settore vitivinicolo, e quelli sulla regolare utilizzazione di burro oggetto di aiuti

comunitari per il settore lattiero-caseario.

La Tab. 20 offre un primo quadro riassuntivo del lavoro svolto nel 1998 ¢ dei risultati

conseguiti.

Quanto all’attivita di laboratorio, i campioni di prodotti agroalimentari e di sostanze di uso

agrario sottoposti ad analisi sono stati 10.194, 1.245 dei quali (12,2%) sono risultati irregolari.

Nella Tab. 21 viene sinteticamente illustrata Pattivitd di laboratorio svolta nel 1998. Per

ciascun prodotto sono indicate le irregolarita accertate con maggior frequenza.

Lo svolgimento dell’attivita sanzionatoria delegata all’Ispettorato ha portato
all’emanazione, nel periodo in esame, di 3.632 proyvedimenti di cui 2.806 ordinanze-
ingiunzioni di pagamento , per un importo compiessivo di circa 283 miliardi di lire, e di 826
ordinanze di archiviazione. In proposito vale la pena di sottolineare il gravoso carico di lavoro,
che si traduce in un notevole impiego di risorse umane, collegato con la necessita di istruire
migliaia di procedimenti amministrativi, emettere i relativi provvedimenti e gestire il

contenzioso.

Nella Tab. 22 sono riportati i risultati riassuntivi dell’attivita sanzionatoria svolta
dall’Ispettorato centrale nel 1998.

L'elevata percentuale di frodi accertate sul totale dei controlli effettuati, aila quale non pud

attribuirsi un valore statistico in quanto gran parte dell'attivita ispettiva si fonda
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sull'effettuazione di controlli mirati, cio¢ programmati sulla base di una selezione preventiva
delle ditte da sottoporre a controllo, si giustifica con il tipo di frodi che vengono perseguite - di
tipo economico - ed in quanto tali difficilmente "eradicabili", fintantoché sussiste la
convenienza a realizzarle, anche e soprattutto alla luce di un sistema sanzionatorio penale ed
amministrativo sicuramente carente quanto ad efficacia deterrente. In proposito vale la pena di
ribadire che proprio il modo di operare, legato all’effettuazione di controlli mirati, ed il tipo di
frode perseguita, che trova la sua ragion d’essere in motivazioni di ordine economico, fanno si
che, fra gli organi che si occupano del controllo ufficiale dei prodotti alimentari nel nostro
Paese, DI'Ispettorato sia quello che accerta un’alta percentuale di irregolarita in rapporto ai

controlli effettuati.



ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI
Attivita di controllo svolta nei principali settori d'intervento - anno 1998

DITTE VISITE DITTE DITTE NOTIZIE CONTESTAZIONI SEQUESTRI ‘
SETTORE MERCEOLOGICO CENSITE | ISPETTIVE | CONTROLLATE NONINREGOLA | DIREATO | ' PERVIOLAZIONI [ NUMERO | QUANTITA' | VALORE |
NUMERO | % D/B | NUMERO | % E/D | INOLTRATE | AMMINISTRATIVE (Kg.) (x 1000) '
VITIVINICOLO 65.903 10.856 5029 7.6% 1134)  225% 202 1.738 119 6.260.776 7.582.880)
LATTIERO-CASEARIO 13.162 1,345 1174 89% 114 9,7% 75 68 15 7.047 53.650)
OLI E GRASSI 8.218 1.437 1130 13.8% 167]  14,8% 172 82 65 776.608) 3.065.968
SOSTANZE ZUCCHERINE 3.256 360 380  11,7% 102|  26,8% 5 159 1 8.800 1.300
PASTE 4,559 285 351 7,7% 58{ 16,5% 16 68
CONSERVE VEGETAL! 1,997 310 309  155% 14  45% 4 13
MANGIMI ED INTEGRATOR! 3.009 726 724  24,1% 174]  24,0% 15 281 13 42,570 24,692,
ADDITIVI E COADIUVANTI 154 10 10  65% 3l 30,0% 3 1 45 135,
FERTILIZZANTI 1.882) 291 474  252% 114]  241% 8 165 32 189.801 98.414
SEMENTI 4.778 696 661]  13,8%, 188  28.4% 11 305 28 85.958 263.176)
LIQUORI E ACQUEVITI 1.375] 175 104]  7.6% 17]  16,3% 4 17 3 1.512 8.655
UOVA 2.203 354 506  23,0% 43  85% 1 67 3 605 1.296
PRESIDI SANITARI 590 54 188  31,9% 9| 48% 13 3 339 10.234
MIELE 1.340 184 235]  17.5% 32|  13,6% 4 4
RISO 817 35 191]  23.4% 31 16,2% 2 41
BEVANDE ANALCOLICHE 1.002) 48 38  3,8% 3 7.9% 4
BURRO C.E.E. 5.966) 1.031 538]  9,0% 4 07% 4
AGRUMI 1.797 593 520 28,9% 54|  10,4% 73 54 47 734.451 114.014
ALTRI SETTORI 4618 634 304  6,6% 36]  11,8% 19 51 8 82 1.519.214)
RIVENDITE PRODOTTI PER AGRICOLTURA 3.886 1.738 787 20,3% 68 8,6% 1 95
RIVENDITE PRODOTTI ALIMENTARI 13.316 3.776 1.737|  13.0% 158 9,1% 31 167
ESERCIZI DI RISTORAZIONE 1.894 229 137 7.2% 4 2,9% 2 3
TOTALI 145.722 26.167 16.527]  10,7% 2.527)  16,3% 645 3.439 338 8.108.694|  12.743.628
Tab. 20
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ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI

Analisi effettuate dai laboratori degli Uffici periferici nel 1998 sui principali prodotti oggetto di controllo

% DI

: N. CAMPIONI . N. CAMPION! : . s
PRODOTTI ALIMENTARI ANALIZZATI - IRREGOLAR] * IRREGOLAR. IRREGOLARITA' PIU FREQUENT!

Vini, mosti ed aceti 3729 295 79 -grado alcolllco non cqmspond'enl'e a./ Firch/a(ato o
-presenza di zuccheri estranei nei vini, mosti e distillati

Liquori e distillati 55 10 18,2 |-acidita volatile superiore ai limiti di legge

Altri prodotti vitivinicoli (vini per aceto, vini da 736 34 46 -denaturazione imregolare

distillare, fecce, ...) ' -VQPRD non rispondenti al disciplinare (di produzione)

Oli di oliva 1372 207 15,1 -o{t di oliva a .composmong gnomala derivante dall'applicazione
di trattamenti non consentiti

Oli di semi 54 4 74 —ol{ d{ ollva. sz?st/(t{/r/ o rr.;/s?elat/ con .oI/ di sen.w‘
-oli di semi diversi dal dichiarato o di composizione anomala

Latte e formaggi 700 65 9,3 -latte vaccino in mozzarella di bufala e in formaggi di pecora
-presenza di latte in polvere e/o dj caseine nei formaggi

Burro 37 5 135 |-presenza di grassi estranei nei formaggi e nel burro

s -presenza di sfarinati di grano tenero
t 347 56 16,1 |Presenza > grano fen .

Sfarinati e paste -impiego di materie prime di qualita inferiore al dichiarato

Riso 255 97 106 -c‘onter?uto di chicchi d/'fetto§/ (gessati, s.pe..zzat/) superiore al limite legale
-riso miscelato con varieta diverse dal dichiarato

Conserve di pomodoro ed altre conserve 358 52 145 -contenuto di bucce superiore al limite legale

vegetali ’ -peso sgocciolato inferiore al dichiarato
-carattenistiche chimiche non conformi ai limiti di legge

Miele 279 24 8,6 -miele monofiorale elaborato da piante diverse dal dichiarato
-caratteristiche organolettiche anomale

TOTALE GENERALE [ 7.922 | 779 | 9,8 ]

L'elevata percentuale di irregolarita dipende soprattutto dal fatto che i campioni sono mirati, cioé vengono prelevati quando si sospetta

la commissione di una violazione.

Tab. 21
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ISPETTORATO CENTRALE REPRESSIONE FRODI

Applicazione delle leggi 898/86, 460/87, 428/90, 424/79 e 643/93

Procedimenti definiti nel 1998

Legge 898/86:

Ordinanze

importo ordinanze emesse

Ordinanze di

emesse archiviazione
OLIO 540 225.510.448.000 99
VINO 7 6.549.509.000
ORTOFRUTTA 21 12.971.822.000 4
CARNE 53 2.086.891.000 19
CEREALI 198 2.572.584.000 77
SEMI OLEOSI 2 21.952.708.000 -
SOIA 2 1.156.534.000 -
FORAGGI 4 2.466.419.000 -
ALTRO 140 618.962.000 1
TOTALE 967 ' 275.885.877.000 200

Tab. 22

TOTALE

TOTALE

TOTALE

TOTALE

Legge 428/90:
Ordinanze Imbofto’ ordinanze| Ordinanze di
emesse emesse archiviazione
30 162.500.000 302
Legge 424/79:
‘Ordinanze-*|Importo ordinanzé | ‘Ordinanze di
- ‘emesse /[ - -emesse -archiviazione
© 2 200.000 -
Legge 460/87:
" Ordinanze |Importo ordinanze| . Ordinanze di
_ emesse _emesse archiviazione
1.786 6.172.192.000 318
Legge 643/93:
Ordinanze [Importo ordinanze| Ordinanze di
emesse emesse. archiviazione
21 1.160.811.000 6

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

vl yvindaq 19p viouiv)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



Camera dei Deputati - 75 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

8.3 Le priorita previste dal programma 1998

L’Ispettorato centrale repressione frodi si trova spesso a dover affrontare situazioni
contingenti dovute al verificarsi di eventi straordinari e in quanto tali non preventivabili in fase
di programmazione dell’attivita annuale; a parita di risorse disponibili cid comporta
inevitabilmente la necessita di modificare gli obiettivi fissati, adeguandoli in funzione delle

sopravvenute esigenze.

La costante evoluzione della materia oggetto di controllo, caratterizzata da profonde
trasformazioni legate all’entrata in vigore di nuove norme — quali quelle concernenti DOP, IGP,
AS, prodotti biologici - o al verificarsi di particolari situazioni di emergenza - quale il rischio di
diffusione della BSE - ha inoltre ampliato notevolmente il campo d’azione dell’Ispettorato nei
dodici anni trascorsi dalla sua istituzione contribuendo, in concorso con altre circostanze, ad

evidenziarne I’inadeguatezza dell’organico.

Sulla base del programma sopracitato sono stati effettuati una serie di controlli aventi
carattere di priorita, pertanto ¢ stata intensificata attivita di vigilanza nel settore oleario, a
seguito della grave crisi verificatasi nell’autunno 1997, e sui mangimi destinati
all’alimentazione di vacche da latte al fine di prevenire il rischio di diffusione della BSE.
Inoltre, in considerazione della crescente richiesta del mercato italiano per il miele e del
conseguente aumento delle importazioni da paesi extracomunitari, quali I’Argentina,
I"Ungheria, la Cina, si sono espletati controlli mirati sui mieli nazionali, ed in particolare, su

quelli dichiarati di origine monofloreale.

8.3.1 Settore oleario

Nell’ambito del programma di interventi per ’anno 1998 i controlli sono stati indirizzati,
nello specifico settore, verso 1’accertamento dell’effettiva corrispondenza tra denominazione di

vendita e reale natura degli oli immessi al consumo.

I settore oleario ¢ stato oggetto di particolare attenzione in quanto il rischio della

commissione di frodi € particolarmente elevato.

Il verificasi di tale circostanza dipende da ragioni di carattere esclusivamente economico:
in tale settore, infatti, le violazioni risultano particolarmente remunerative proprio in virtl della
preferenza accordata dal consumatore (nazionale e non) al prodotto italiano, soprattutto se si

tratta di olio extra vergine di oliva.
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Allo scopo di tenere conto della grave crisi verificatasi nel comparto oleicolo nazionale
negli ultimi mesi del 1997, nel programma annuale di interventi per 1’anno 1998 ¢ stata altresi
prevista P’intensificazione dei controlli finalizzati a contrastare, in particolare, I’eventuale
illecita introduzione nel territorio nazionale di consistenti partite di olio alimentare di
provenienza extracomunitaria e di olio dichiarato vergine o extravergine, proveniente dalla

Spagna o dalla Grecia, dalle caratteristiche non conformi al dichiarato.

In particolare, sono stati intensificati i controlli nel settore degli oli al fine di verificare
qualita ed effettiva provenienza del prodotto importato, nonché a mantenere un alto livello di
vigilanza con controlli assidui ed incisivi su tutti gli oli di oliva compresi quelli a

Denominazione di Origine Protetta (DOP).

Durante il 1998 ¢ proseguita la proficua attivita di collaborazione, avviata nel 1997, con le
Capitanerie di Porto che ha consentito la programmazione di controlli del prodotto in arrivo via

mare.

1 controlli sono stati rivolti soprattutto ai porti principalmente interessati al transito di
prodotti oleari, agli stabilimenti di raffinazione ed alle strutture commerciali di piu rilevanti

dimensioni economiche.

In sede di consuntivo dell’attivita chimico-analitica svolta preme sottolineare come molti
campioni prelevati e risultati irregolari abbiano presentato parametri analitici con un valore

prossimo a limiti di legge.

E’ emersa inconfutabile la sussistenza di un traffico di oli di oliva vergini lampanti,
solitamente provenienti dalla Spagna che, dopo essere stati sottoposti a trattamenti fisico-

chimici vengono commercializzati con la denominazione di “oli extravergini di oliva”.

Si € avuta la conferma della presenza sul mercato di partite di oli di oliva, dichiarati di

origine comunitaria, ma in realta provenienti da paesi terzi rivieraschi del Mediterraneo.

La fraudolenta miscelazione di olio di nocciola di provenienza turca con oli di oliva ha
trovato riscontro a seguito delle risultanze dei recenti controlli, durante i quali sono emersi
precisi indizi che avvalorano la fondatezza dei preesistenti sospetti nonché delle specifiche

segnalazioni avute al riguardo.

Sono stati raccolti fondati elementi per ritenere che oli di semi di girasole e di nocciola ad
alto contenuto di acido oleico, possano essere utilizzati per la sofisticazione degli oli di oliva, in

considerazione dell’affinita della composizione acidica di detti oli.

Per quanto fin qui esposto, considerate la necessita di non allentare la vigilanza e la

difficolta di procedere in alcuni casi all’accertamento della frode attraverso le analisi di
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laboratorio, appare quanto mai opportuno pianificare scrupolosamente I’attivita ispettiva e , nel

contempo, pervenire al pit presto alla ufficializzazione di nuovi metodi di analisi.

L’attivita svolta nel settore oleario nel corso dl 1998 & numericamente desumibile dalla

tabella sottostante.

Ditte controllate Campioni Campioni % di
analizzati irregolari irregolarita
310 350 33 9,4

8.3.2 Indagine sulla qualita dei mangimi a rischio da BSE

1l controllo in questione costituisce un classico esempio di come situazioni contingenti, e
pertanto imprevedibili in sede di programmazione dell’attivita, comportino la necessita di
riconsiderare le ipotesi di lavoro formulate, assumendo talvolta un significato che va ben al di 1a
del semplice controllo della qualita merceologica dei prodotti per le preminenti implicazioni di

origine igienico-sanitaria ad esse connesse.

A rendere tale tipo di controllo efficace - ma si dovrebbe dire possibile - ha contribuito la
recente messa a punto, da parte dell'Ispettorato stesso, di una metodica di analisi finalizzata alla
ricerca di residui di farine di carne nei mangimi destinati all'alimentazione dei bovini da carne e

da latte.

I mangimi destinati all'alimentazione dei ruminanti sono, infatti, controllati analiticamente
tramite il metodo microscopico messo a punto presso il laboratorio dell'ufficio di Modena
dell'lspettorato centrale - specializzato nell'applicazione della tecnica microscopica - che ¢é stato
riconosciuto e adottato con successo anche dalle strutture di controllo sanitarie, previe severe
verifiche condotte in collaborazione fra analisti dell’Ispettorato e quelli dell'Istituto superiore di
sanitd. E' stato cosi possibile garantire un ampio, costante e sistematico monitoraggio dei
mangimi circolanti sul territorio nazionale, poiché detto metodo risulta, al momento, |'unico
strumento diagnostico valido contro la diffusione della BSE negli animali da allevamento,
tenuto conto anche delle limitazioni di ordine pratico (maggiori costi strumentali e maggiori

tempi di applicazione) caratteristiche di alcune metodiche alternative, tuttora in fase di studio.

Il metodo, visto il perseverare del rischio BSE ¢ la necessita di adattare il procedimento
analitico allo specifico accertamento quali-quantitativo della presenza di farine di carne, ¢ stato
oggetto, negli ultimi mesi, di ulteriore aggiornamento scientifico, sempre da parte dei

microscopisti dell'Ufficio di Modena, con lintroduzione di alcune innovazioni formali e
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tecniche, queste ultime riferite all'introduzione di una formula di calcolo per esprimere

quantitativamente il risultato.

La nuova versione, cosi migliorata e attualmente proposta per I'ufficializzazione in ambito
nazionale, nonché trasmessa in sede comunitaria, sara adottata dal gruppo CEMA (Comitato
Europeo Metodi di Analisi) quale riferimento per un saggio collegiale, in vista di una sua

adozione a livello comunitario.

La Commissione UE dal canto suo ha proposto di finanziare l'organizzazione di un
workshop teorico-pratico della durata di alcuni giorni da effettuarsi presso I'Ufficio periferico di
Modena dell’Ispettorato, al quale parteciperanno analisti di vari Stati membri, finalizzato

all’approfondimento dell’applicazione della tecnica microscopica ai controlli sui mangimi.

Occorre inoltre registrare con soddisfazione la notorieta assunta dal metodo anche in
ambito extracomunitario, come testimonia I’interesse dimostrato dalla Food and Drug
Administration - FDA, del Dipartimento della Sanita americano che ne ha richiesta

ufficialmente la trasmissione.

Le autorita americane, in procinto di adottare nel proprio ordinamento misure cautelative
contro il rischio di diffusione della BSE, preso atto - attraverso la conoscenza del metodo
microscopico - del contributo fornito dal nostro Paese alla risoluzione delle problematiche in
questione e dell'esperienza maturata dallo stesso in tema di controlli, hanno attivato con
I'lspettorato, per il tramite dell’Ambasciata italiana a Washington, una procedura interlocutoria
volta ad acquisire elementi informativi, nonché commenti e suggerimenti in vista della stesura

del testo finale della normativa in via di predisposizione.

Per quanto concerne I’attivitd del 1998 si fa presente che, similmente a quanto accade
ormai ogni anno da quando & scoppiata I’emergenza BSE, I’Ispettorato ha condotto, come da
programma, un attento monitoraggio dei mangimi e materie prime destinati all'alimentazione
dei ruminanti € non, mirando il prelievo dei campioni, per circa il 70% dei casi, alle tipologie
destinate all'alimentazione delle specie animali a rischio ed orientando il medesimo anche verso

le aziende zootecniche che producono per autoconsumo.

In particolare, ¢ stato pianificato un controllo capillare, esteso all’intero territorio
nazionale, dei mangimi prodotti e commercializzati nelle varie tipologie legali previste per le
diverse fasi di crescita, al fine di verificarne la corretta composizione chimico-merceologica, nel
rispetto delle vigenti norme comunitarie dettate quali misure di protezione da potenziale rischio

di contagio BSE.



Camera dei Deputati - 79 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

I dati complessivi sull’operazione BSE possono cosi sintetizzarsi:
® 942 controlli effettuati con o senza prelievo di campioni
® 4 notizie di reato inoltrate all’Autorita giudiziaria
o 114 contestazioni amministrative elevate

® 3 sequestri effettuati per un totale di 11.250 kg di merce sequestrata (mangimi
complementari) . :

® 500 campioni prelevati ed analizzati destinati all’alimentazione dei ruminanti (BSE)

e 15 campioni irregolari per presenza di proteine derivanti da tessuti animali.

La linea operativa seguita dall’Ispettorato ha sempre comportato il diretto coinvolgimento
delle Autorita Giudiziarie interessate, che ha condotto alcune Procure a pronunciarsi circa
I’adozione e la durata di eventuali provvedimenti di sospensione e revoca dell’autorizzazione

alla produzione e commercio dei mangimi destinati all’alimentazione dei ruminanti.

E’ da segnalare inoltre il notevole impegno profuso da parte del personale analista e
ispettivo di alcuni uffici periferici che , su richiesta delle Procure delle Repubblica competenti
per territorio € stato impegnato sia per consulenze d’ufficio, sia per effettuare accertamenti
cadenzati presso gli stabilimenti produttivi onde verificare I’idoneita delle condizioni in cui

avvenivano i processi di lavorazione.

E’ appena il caso di sottolineare il fatto che, perdurando ’emergenza BSE, I’Ispettorato
continuera a porre in essere interventi mirati anche nell’anno in corso, per il quale, come gia
detto, tale tipo di controllo continua a figurare fra le priorita previste dal programma annuale di

attivita.

8.3.3 Miele

Considerato che sul mercato italiano & stata registrata una significativa presenza
concorrenziale di prodotti comunitari speséo scadenti , commercializzati a basso costo ¢ , talora,
come prodotti ‘nazionali, allo scopo di tutelare i prodotti di qualita, si & reso necessario
indirizzare il controllo su ricerche mirate alla individuazione dell’origine botanica e geografica

delle diverse tipologie di miele.

L’azione di vigilanza ¢ stata indirizzata sia alla produzione sia al confezionamento sia alla
commercializzazione. Sono state controllate complessivamente n. 235 ditte, pari a oltre il 17%
di quelle censite, maggiormente rappresentate da produttori e/o confezionatori (n.183) rispetto
ai rivenditori (n.52); di esse il 13% sono state oggetto di contestazioni amministrative, in

qualche caso (n.4) anche di notizie di reato. I controlli analitici hanno riguardato n. 279
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campioni, 24 dei quali, pari al 8,6%, sono risultati irregolari per caratteristiche chimico- fisiche
e/o organolettiche non conformi ai limiti di legge o per essere risultati di provenienza botanica
diversa dal dichiarato (miele monofloreale). Per riscontrare quest’ultima tipologia d’irregolarita,
n. 82 campioni di miele sono stati sottoposti all’analisi melissopalinologica, o microscopica dei
pollini, effettuata dall’Ufficio periferico di Modena. I risultati hanno fatto rilevare che per 6

campioni, pari al 7% , il prodotto non era rispondente alla tipologia monofloreale dichiarata.

In tal senso & stata attivata una apposita indagine, nel corso della quale sono stati prelevati
n. 117 campioni, in prevalenza unifloreali e comunitari, sottoposti, oltre che alle analisi
routinarie relative alle caratteristiche di composizione definite all’art. 2 della legge n. 753/82,
anche a quella melissopalinologica o microscopica dei pollini, eseguita dall’Ufficio periferico di
Modena.

Quest’ultima analisi, integrata dagli esami fisico-chimici e da quello organolettico, richiede
una specifica preparazione, unitamente ad una buona conoscenza della botanica sistematica e
della fitogeografia: cio al fine di una corretta valutazione dei risultati ottenuti, legati alla natura

variabile del miele.

Per rispondere a tale esigenza, 1’Ufficio periferico di Modena ¢ stato incaricato di
organizzare un corso di addestramento all’analisi medesima, che ha visto la partecipazione di

funzionari analisti degli Uffici periferici di Cagliari, Saleno e Perugia.

Dall’indagine sono emerse 26 irregolarita (corrispondenti al 22,2% dei campioni

analizzati), inerenti all’origine botanica (8,5%) ed a quella geografica (3,4%) dei mieli, nonché

" Nell’anno considerato, la vigilanza, realizzata a largo spettro, sia alla produzione sia alla
commercializzazione, non ha, comunque, trascurato altri tipi di verifiche quali quelle riguardanti
la regolare tenuta dei registri di carico e la corretta etichettatura del prodotto posto in

commercio.

8.3.4 Altre indagini

Nel presente paragrafo vengono fornite informazioni concernenti indagini di particolare
rilievo effettuate nel 1998 a seguito del verificarsi di quelle situazioni contingenti che hanno
richiesto la predisposizione da parte dell’Amministrazione centrale di piani di intervento a
livello nazionale, oppure la cui realizzazione era comunque prevista dal programma di attivita

per I’anno 1997.
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a) Controlli in Sicilia (aprile-giugno 1998)

In relazione alle qualificate segnalazioni di talune organizzazioni professionali e di
esponenti parlamentari, concernenti I’illecita introduzione in taluni porti della Sicilia di
rilevanti quantitativi di oli di oliva e di prodotti vitivinicoli da altri Paesi anche
extracomunitari, sono stati incentivati i controlli da parte degli Uffici periferici

dell’Ispettorato aventi sede in Sicilia (nota n. 140 del 10 aprile 1998).

Attesa la rilevanza della segnalazione si & ritenuto inoltre di richiedere la collaborazione
della Guardia di Finanza, del Comando Carabinieri costituito presso il Ministero delle
politiche agricole e forestali, nonché delle Capitanerie di Porto. In relazione all’esigenza di
accertare la qualita e I'origine geografica dei menzionati prodotti, & stata anche disposta

Ieffettuazione di approfondite analisi di laboratorio avvalendosi di metodiche isotopiche.

1 principali risultati dei controlli in parola afferenti al settore in argomento, possono cosi

riassumersi:
s ditte controllate: n. 92;
e campioni prelevati ed analizzati: n. 35;

e quantita di prodotti vitivinicoli controllati: 2.100.485 hl.

b) Controllo della rispondenza delle giacenze fisiche e contabili dei prodotti vitivinicoli.

L’ispettorato ha svolto controlli nel periodo 11 luglio/31 agosto 1998 a carico di singole
ditte ricadenti nelle circoscrizioni degli Uffici periferici di Ancona, Asti, Bologna, Cagliari,
Conegliano Veneto (TV), Cosenza, Milano, Modena, Perugia, Pescara, Portici, Salerno e

Torino.

¢) Controllo dell’arricchimento dei prodotti vitivinicoli.

Anche per I’anno 1998 sono state autorizzate con gli appositi decreti ministeriali
predisposti, secondo quanto previsto dall’art. 18 del regolamento CEE n. 822/87, d’iniziativa
della Direzione generale delle politiche comunitarie e internazionali le operazioni di
arricchimento dei prodotti vitivinicoli. I citati decreti di autorizzazione hanno interessato

quasi tutto il territorio nazionale.

In proposito con la lettera circolare prot. n. 22633 dell’ 8 settembre 1998 & stata promossa
un’intensificazione dei controlli sulle operazioni precitate atta ad accertare, anche tramite il

prelevamento di campioni, la genuinita e la qualita de prodotti destinati ad essere arricchiti
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(segnatamente il titolo alcolometrico volumico naturale minimo prescritto per mosti € vini e
la presenza di acqua esogena in questi ultimi), nonché dei mosti concentrati o dei mosti

concentrati rettificati utilizzati.

d) Controlli in collaborazione con le Capitanerie di Porto.

Nell’ambito delle attivita da svolgersi per realizzare il programma annuale per il 1998,
sono stati individuati i controlli sui prodotti vitivinicoli introdotti sul territorio nazionale via
mare. In tal senso, sono state concordate le opportune iniziative con il Ministero dei trasporti
e della navigazione- Comando generale delle Capitanerie di Porto al fine di realizzare una
costante vigilanza sulle navi cisterna con a bordo carichi di prodotti vitivinicoli. Tali
iniziative riguardano la sistematica segnalazione degli arrivi di navi-cisterna nei porti di
Genova, La Spezia, Ravenna, Formia, Manfredonia, Taranto, Gallipoli, Castellamare del
Golfo, Marsala, Porto Empedocle, alle qué]i fanno seguito i controlli di competenza
dell’Ispettorato Centrale sulle predette navi, nei porti o presso le ditte destinatarie dei
prodotti. La Divisione 11 dell’Ispettorato si & occupata delle attivita di concertazione con le
altre amministrazioni interessate, del coordinamento degli uffici periferici e della raccolta ed

elaborazione dei risultati dell’attivita di controllo.
e) Controlli sull’illecita aggiunta di glicerine commerciali ai vini.

ndo stata segnalata a questo Ispettorato I’ipotesi che alcuni vini, anche di pregio,
destinati soprafttutto ai mercati esteri sarebbero stati illecitamente addizionati con glicerine
commerciali, motivata dal contributo apportato dalla glicerina stessa ai caratteri di
morbidezza e vellutato, migliorando pertanto I’armonia delle caratteristiche organolettiche, &
stata definita una specifica azione di controllo nel corso dell’anno, comprendente il prelievo

di campioni al fine di una verifica analitica dell’irregolarrita di cui trattasi.

Sono varie le tipologie di prodotto per le quali detta pratica potrebbe trovare applicazione
: dal vino anche di bassa qualitd che necessiti un innalzamento del valore dell’estratto al
prodotto di pregio per il quale si ricerchi con questo mezzo sia di rientrare nei limiti stabiliti
dal relativo disciplinare di produzione sia di ottenere un ulteriore affinamento delle

caratteristiche organolettiche del prodotto.

La verifica analitica di detta giunta & stata effettuata applicando una metodica messa a
punto dal laboratorio chimico di Mainz (Germania), pubblicata su una rivista specializzata
del settore enologico, la cui applicazione permette di individuare la presenza di sostanze, non
naturalmente presenti nell’uva e nel vino, che sono prodotti secondari della sintesi industriale

delle glicerine commerciali.
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I controlli, in particolare svoltisi a carico di ditte vitivinicole notoriamente interessate alla
produzione per la successiva commercializzazione all’estero dei suddetti vini hanno
comportato 1’analisi di n. 346 campioni di vini a denominazione di origine , vini da tavola e
vini da tavola ad indicazione geografica tipica, di cui n. 41 (11,85%) sono risultati irregolari
per la presenza di glicerine cicliche da collegarsi con Iillecito impiego di glicerine

commerciali.

Nel corso dell’anno, inoltre, si sono resi necessari una serie di interventi di carattere
straordinario tra i quali si segnalano i controlli sulle giacenze di prodotti vitivinicoli a causa
della mancata corrispondenza dei dati revisionali con quelli derivanti dall’acquisizione delle
dichiarazioni di giacenza nonché i controlli  per verificare la corretta procedura
dell*operazione di aumento del titolo alcolometrico nei vini (arricchimento), tramite I’uso di

mosti concentrati € mosti concentrati rettificati.

Ed ancora, al fine di realizzare una costante vigilanza sui prodotti vitivinicoli ed oleari
provenienti via mare da paesi Terzi € paesi comunitari, & stata instaurata una fattiva
collaborazione con il Ministero dei Trasporti e della Navigazione - Comando generale delle

Capitanerie di Porto.

9. Istitute Superiore di Sanita

Presso il Laboratorio Alimenti dell’Istituto Superiore di Sanita gli alimenti vengono studiati
e caratterizzati principalmente sotto I’aspetto igienico sanitario e secondariamente per le

caratteristiche di conformita, aventi riflesso sanitari solo marginale.

Oltre le valutazioni concernenti i grandi settori dei contamfnanti chimici e biologici,
particolare importanza hanno quelle concernenti gli additivi e coadiuvanti tecnologici ed alcuni
micronutrienti (vitamine, oligoelementi, biomolecole a significato sanitario) coinvolti in
situazioni di intolleranza o responsabili, direttamente o indirettamente, di aspetti carenziali

importanti.

La valutazione delle caratteristiche di conformita coinvolge particolarmente I’analisi dei
macronutrienti, la composizione secondo specie, la valutazione organolettico-bromatologica, e
simili.

Tutte queste attivita vengono in gran parte affrontate nell’ambito di situazioni strutturali
derivanti dall’applicazione di specifiche normative, in parte minore nell’ambito di situazioni

contingenti di emergenza che richiedono per la loro rilevanza nazionale I’intervento di esperti

del settore particolarmente qualificati.
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Particolarmente degne di considerazione sono poi le attivita di ricerca applicata,
essenzialmente rivolte a migliorare la sicurezza d’uso degli alimenti nelle pii diverse
circostanze di assunzione. E’ importante ricordare che tali attivita comportano anche lo studio
delle interazioni tra fattori intrinseci ed estrinseci (microambientali o ambientali) agli alimenti
durante P’intero ciclo produttivo-distributivo, con specifiche applicazioni di conoscenze di
tecnologia alimentare. Fra i prodotti pit rilevanti occorre citare il miglioramento delle
conoscenze epidemiologiche ed etiopatogenetiche relative ad alcuni agenti patogeni e la messa a

punto di metodiche di analisi di riferimento a livello nazionale.

I risultati, insieme alle conoscenze acquisite presso altre istituzioni di ricerca, vengono
anche utilizzati come supporto per I’elaborazione nel settore degli alimenti di nuove specifiche
normative. Infatti uno dei compiti piu rilevanti del Laboratorio & quello di collaborare con il
Ministero della Sanita nell’ambito di diverse Commissioni e Gruppi di studio, per la definizione

di interventi settoriali e per il recepimento o la formulazione di articolati normativi tecnici.

L’attivitd di partecipazione a commissioni e gruppi di studio si estende inoltre alla
partecipazione ad organismi tecnico-sanitari di rilevante importanza nazionale o internazionale
(Consiglio Superiore di Sanita, Codex Alimentarius, IAEA, Consiglio d’Europa, Commissioni
CE, ecc.).

Non affatto secondaria ¢ I’attivita didattica, basata sia sulle formulazioni propositive della
Direzione del Laboratorio, che sulle esigenze emerse volta per volta da parte delle specifiche
istituzioni che hanno richiesto Ia collaborazione del Laboratorio stesso (Servizi di Igiene
Pubblica e Veterinari delle aziende USL, Universita, Séuole, Istituzioni diverse con finalita
comuni nell’ambito della Sanita Pubblica). In tale attivita pud essere inclusa anche la

formazione del personale ospite e contrattista del Laboratorio.

Emerge da un esame generale la notevole e complessa articolazione dei compiti del
laboratorio, sia derivati da normative nazionali ed internazionali connesse con la produzione,
somministrazione, commercializzazione di alimenti (controllo ufficiale, attivita ispettive,
alimenti dietetici, attivitd di coordinamento, ecc.), che non regolati da normative specifiche

(Cooperazione scientifica, Gruppi di esperti UE sui contaminanti, attivita di validazione, ecc.).

1l Laboratorio Alimenti riveste poi un ruolo particolare in quanto Laboratorio nazionale di

riferimento per la ricerca dei residui negli animali vivi e nei loro prodotti.

Particolarmente rilevante ¢ risultato ’impegno nelle Commissioni e Gruppi di studio a
carattere propositivo in materia di elaborazione di norme tecniche (Consiglio Superiore di

Sanita, Commissioni Ministeriali, Codex Alimentarius, Commissione Interregionale ecc.).

Il numero dei controlli ufficiali & risultato elevato, pari a 944 (Tab. 23), di cui 520 (55, %)

hanno riguardato le analisi di revisione. A tali controlli ufficiali si dovrebbero tuttavia
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aggiungere quelli particolarmente complessi, svolti attualmente nell’ambito della ricerca , che

hanno la potenzialita di trasformarsi in veri e propri controlli istituzionali.

Tra le emergenze ¢ da segnalare il controllo di spore e tossine botuliniche in campioni

biologici ed alimentari relativi a casi di sospetto botulismo verificatisi nel nostro Paese.

Nel corso delle attivita del 1998 sono stati formulati 248 qualificati pareri tecnici (Tab. 23)
di cui 244 sono stati richiesti sia dal Ministero della Sanita, sia da altre Istituzioni pubbliche, sia
dal Ministero della Ricerca Scientifica sui progetti di innovazione dei Parchi Scientifici e

Tecnologici, mentre i rimanenti 4 sono stati espressi a seguito di interrogazioni Parlamentari.-

Occorre qui evidenziare la considerevole presenza nel settore produttivo scientifico dovuta

alle attivita di ricerca applicata, con un’elevata partecipazione a manifestazioni congressuali.

Una notevole sezione delle attivitd ha riguardato la messa a punto e la valutazione di
metodologie analitiche rapide o comunque alternative rispetto a quelle tradizionali, talvolta

nell’ambito di circuiti di qualificazione e/o validazione a livello nazionale o internazionale.

10. Laboratori Chimici delle Dogane

| campioni di prodotti alimentari analizzati nel 1998 a fini fiscali, dal Laboratorio Centrale
di Roma. e dai Laboratori Compartimentali, sono stati in totale 25.532 di cui 549 risultati non
conformi, con una percentuale di irregolaritd del 2,15%, notevolmente piu bassa di quella
dell’anno 1997 (5%).

Sono state analizzate le seguenti matrici alimentari : vini-acqueviti, spiriti, birre e bevande,
zuccheri-cacao, oli di oliva, altri oli e grassi, alimentazione umana e animale, cereali e lattiero

caseari. Le matrici alimentari piu analizzate sono risultate, in ordine decrescente:
e vini—acqueviti
e alimentazione umana ed animale
e oliod’oliva
e spiriti
e prodotti cereali

Nella Tab. 24 sono indicati i campioni analizzati da ciascuno Laboratorio Compartimentale.
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.

ISTITUTO SUPERIORE DI SANITA'
Campioni analizzati - anno 1998

Controlli effettuati

Analisi di revisione 520

Autorizzazioni al commercio di prodotti destinati ad una alimentazioni 29
particolare

Ricerca sostanze indesiderate in panettoni 10

Analisi prodotti farmaceutici 5

Rilevamenti analitici su prodotti ittici incriminati per casi di infezione da Vibrio 20
cholerae 01 nella ASL di Lodi

Ricerca spore e tossine botuliniche in campioni biologici e alimentari relativi a

o . e g 202

casi di sospetto botulismo verificati in Italia

Ricerca spore e tossine botuliniche in campioni di alimenti industriali associati 72
ad episodi di botulismo e prelevati sul terrirorio nazionale

Identificazione e valutazione delle caratteristiche di patogenita di ceppi di 0a
Listeria monocytogenes hae

TOTALE 944

Pareri

Pareri 244

Interrogazioni Parlamentari 4

Totale 248

Tab. 23
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LABORATORI CHIMICI DELLE DOGANE
Controlli effettuati nell’anno 1998

Laboratori chimici Campioni | Campioni non
totali conformi
analizzati
Bari 2.552 85
Bologna ' 3.206 10
Cagliari 430 53
Como 0 0
Catania : ) 77, 0
Genova 3.143 70
Livorno 1.204 0
Milano 1.432 47,
Napoli 3.044 93
Palermo 1.530 0
Roma 2472 65
Savona 1.479 13
Torino 958 44
Trieste 943 37
Venezia 1.256 24
Verona : 1.806 8
TOTALI 25.532 549

Tab. 24
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III PARTE

PROGRAMMI SETTORIALI DI MONITORAGGIO
NELL’ANNO 1998
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1. Programma nazionale di controllo ufficiale sui residui di antiparassitari negli
ortofrutticoli (Ministero della Sanita)

Questa sezione contiene una sintesi dei risultati delle analisi effettuate dai Laboratori del
S.S.N., trasmessi per via telematica al Centro di raccolta informatizzata del Servizio Informativo
Sanitario (S.1.S.) del Ministero della Sanita, riguardante i programmi nazionali di controllo
ufficiale dei residui di antiparassitari nei prodotti ortofrutticoli (ortaggi e frutta) relativamente
all’anno 1998. .

Tali programmi sono stati realizzati in adempimento alle disposizioni riportate nel D.M. 23
dicembre 1992 e nel D.Lg.vo 3 marzo 1993, n° 123.

Il Dipartimento Alimenti, Nutrizione e Sanita Pubblica Veterinaria (D.A.N.S.P.V.) ha
realizzato appositi rapporti, inviati alla Commissione dell’Unione Europea ed alle
Amministrazioni ed Organismi interessati, relativi all’elaborazione dei risultati dei programmi
suddetti. Questi ultimi sono stati inoltre presentati nel corso di una conferenza stampa

organizzata dal Ministero della Sanita, tenutasi nel mese di luglio 1999.

1.1 Risultati del programma per I’anno 1998

Il numero totale di campioni di prodotti ortofrutticoli analizzati nel corso dell’anno 1998 e
trasmessi al S.1.S. ¢ stato pari a 8.498 (Tab. 25), valore notevolmente superiore (circa il 94,5%)

al numero minimo di campioni indicato nel D.M. 23/12/92, pari a 4.370.
I dati pervenuti hanno riguardato il 71% del totale dei laboratori del S.S.N.

1l numero di campioni risultati non regolamentari sono stati 46 su 4.203 (1,1%) per la
frutta, e 61 su 4.295 (1,4%) per gli ortaggi. (Fig. 30 e Fig. 31).

Gli alimenti maggiormente campionati e analizzati sono stati
per gli ortaggi

e pomodoro

e lattuga

e patata

e zucchino

e carota

e peperone
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e melanzana
e finocchio
e sedano

e cavolfiore

per la frutta
s mela
e uva
e pesca
e pera
® arancia
« fragola
o Kkiwi
e prugna
e limone

anana.

Fra le sostanze attive pil frequentemente irregolari troviamo

nei campioni d’ortaggi:

¢ endosulfan

e procimidone
e malation

e vinclozolin
e clorotalonil

o clorpirifos

nei campioni di frutta:

e procimidone

o vinclozolin
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e malation
e clorpirifos
e endosulfan

e clorotalonil.

Dall’esame dei dati risulta, infine, che nell’ambito della classe degli ortaggi, i prodotti che

hanno presentatd irregolarita sono stati, in ordine decrescente:
e sedano (10,4%)
e scarola (4,2%)
. radicchio (1,7%)
e lattuga (1,6%)
e zucchino (1,6%)
o funghi coltivati (1,6%)
e cetriolo (1,4%).
Nell’ambito della classe della frutta troviamo:.
e pompelmo (2,9%)
e oliva (2,9%)
* fragola (2,7%)
e uva(1,8%)
e pera(1,4%)
e mandarino (1,4%)
o ciliegia (1,2%)
e albicocca (1,1%).

Nella Tab. 26 sono riportati i dati relativi alla distribuzione dei residui sul totale dei 8.498
campioni d’ortofrutticoli analizzati. I campioni privi di residui rilevabili sono stati 5.714
(67,2%), quelli monoresiduo sono stati 1.862 (21,9%), quelli multiresiduo 922 (10,9%).

La Fig. 32 mostra nel dettaglio tale andamento, sempre distinguendo tra frutta ed ortaggi;
in particolare nella frutta, a fronte di una percentuale d’irregolaritd pit bassa rispetto agli
ortaggi, si rileva una presenza di campioni monoresiduo superiore (26,4%) rispetto agli ortaggi
(17,4%).



RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE
DEI RESIDUI DI ANTIPARASSITARI NEI PRODOTT! ORTOFRUTTICOLI

Riepilogo nazionale anno 1998

Campioni regolari

Totale Campioni % campioni
campioni Privi diresidui | Con residui irregolari irregolari
Frutta | 4.203 2.391 1.766 46 1.1
Ortaggi 4.295 3.323 911 61 14
TOTALE 8.498 5.714 2.677 107 1,3
Tab. 25
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RISULTATI DEL CONTROLLO UFFICIALE

DEI RESIDUI DI ANTIPARASSITARI NEI PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI

Riepilogo nazionale anno 1998

.. | Campioni privi di Campioni Campioni
Totale campiond residui monoresiduo multiresiduo
Frutta 4.203 2.391 1.113 699
Ortaggi 4.295 3.323 749 223
TOTALE 8.498 5.714 1.862 922
Tab. 26
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1.2 Conclusioni

Nel corso del programma nazionale di controllo ufficiale sui residui d’antiparassitari
dell’anno 1998 sono stati analizzati complessivamente 8.498 campioni d’ortofrutticoli (ortaggi e
frutta), raccolti in diversi punti della filiera e di questi 107 sono risultati non regolamentari, con

una percentuale pari al 1,3% .

Confrontando il risultato di irregolarita con quello degli anni precedenti, risulta evidente
come la percentuale di irregolarita negli ortofrutticoli abbia subito un netto decremento
passando dal biennio 1993 (5,6%), 1994 (4,8%) agli anni successivi, continuando a decrescere
in maniera costante nel qudriennio 1995 (2,3%), 1996 (2,1%) , 1997 (1,7%) e 1998 (1,3%).
Questo ¢ frutto sia di una revisione in senso restrittivo operata dal Ministero della Sanita su
alcuni impieghi ammessi, sia di una maggiore attenzione da parte delle strutture deputate al
controllo ufficiale, nonché di una crescente consapevolezza degli operatori agricoli nell’impiego
dei prodotti fitosanitari. Tale risultato, inoltre, & confrontabile e comunque lievemente inferiore

a quello rilevato in altri Paesi dell’Unione Europea negli anni precedenti.

L’indice d’attivita per I’anno 1998, inteso come rapporto tra il numero di campioni globali
analizzati per 100.000 (centomila) abitanti, ¢ risultato pari a 14,2, valore ben rapportabile agli

indici d’attivita degli altri Paesi dell’Unione Europea.

II bilancio relativo alla presentazione sui dati del P.N.R.A. e sulla partecipazione delle
strutture territoriali del Servizio Sanitario Nazionale ¢ globalmente positivo, ancorché in
continua evoluzione, ed offre un quadro complessivo ampio e rispondente agli obiettivi preposti

nell’ambito del Sistema nazionale di controllo ufficiale dei prodotti alimentari.

2. Radionuclidi in diverse matrici alimentari

Nelle Tabelle da 27 a 40 sono riportati i dati raccolti dall’Agenzia Nazionale per la
Protezione dell’Ambiente (A.N.P.A.) nell’ambito delle Reti Nazionali di sorveglianza della

137

radioattivita ambientale, relativi alla concentrazione di °’Cs nelle matrici alimentari. Alle reti

nazionali partecipano le ARPA, i Centri di Riferimento Regionale per la radioattivita ambientale
(C.R.R.) Istituti ed Enti di ricerca ed altri Organismi.

Il "’Cs presente nell’ambiente e nelle derrate alimentari deriva dalle ricadute dovute
all’incidente di Chernobyl (1986) ed agli esperimenti nucleari in atmosfera degli anni 60. Le

rilevazioni hanno riguardato le seguenti matrici alimentari:



Camera dei Deputati - 97 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

e pesce
e molluschi

e cereali e derivati

e frutta

e vegetali (ortaggi)

e latte vaccino

e latte vaccino in polvere
e latte vaccino UHT

e latte ovino

e latte caprino

e carne bovina

e carne suina

e carne ovina

e carne avicunicola.

Per quanto riguarda gli alimenti presi in considerazione, le concentrazioni di “'Cs si
avvicinano generalmente alla minima attivita rilevabile (m.a.r.) dalla strumentazione utilizzata.
Per alcune matrici, si riscontrano perd anche valori massimi piuttosto elevati: tali valori sono
relativi a campionamenti effettuati nelle. zone in cui le deposizioni a seguito dell’incidente di

Chernobyl sono state pil elevate.
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Concentrazione di Cs'* nelle matrici alimentari

CESIO"¥ NEL PESCE (Bq/Kg)
Matrice n° misure | n°mis < m.a.r. | media min max
_/:\_CCiuga ~ 48 6 ’ 0,113 | 0,013 0,269
Albqu'e!!am‘_‘ o7 2 | 1,415 0,080 5,000
Branzino | 2 o _0780 | 0560 | 1,000
Busbana 2 0 0159 | 0153 | 0,166
Carasso .3 _ |0 | 0218 | 0162 0,268
Cavedano | 5 | 0 | 4285 | 0123 6,600
Cefalo | .6 __ | .6 _ | 0097 [ 003 | 0193
Cepola 2 0 0,102 | 0,084 0,120
Ghiozzo 3 1 0,167 | 0,100 0,200
Merluzzo 25 3 0,302 | 0,006 3,300
Moscardino 2 1 _ 0112 | 0,090 0,134
Orata T . 2 ] 0161 | 0,100 0,255
Paganello A 3 | o012 | ooses 0,173
Persico 6 | 3258 | 0847 10,000
Pescespada 5 1 0,436 | 0,005 1,100
Salpa 2 2 0119 | 0,119 0,119
Sanguinerola | 3 0 12,333 | 4,000 19,000
Sarago _ .2 0 0314 | 0,88 0,440
14 2 0,152 | 0022 | 0,401
2 1 0o 1 0170 | 0160 | 0,180
N 1 | 0225 | 0050 | 0,355
Scardola | 2 | 0 | 2041 | 0381 | 3700
Sciabola | 2 0 | 012 [ 0110 | 0,142
Sgombro - 2 0,181 0,014 | 0,399
Siluro 3 1 0494 | 0,186 | 1,098
Spigola 2 0 0,383 | 0289 | 0477
To__nn_q i ___4_._:_ o 0,323 0,140 0,565
Triglia .8 |3 0,179 0,000 0,503
Trota N 17 1 0,360 0,040 0,667
Trota salmonata 5 -2 0,416 0,040 1,100
Pesce misto 49 11 0,726 0,016 | 21,093

Tab. 27
CESIO 137 NEI MOLLUSCHI (Bg/Kg)

Matrice n° misure | n°mis< m.a.r. | media min max
Mitilo L1814 | 0203 0,025 1,498
Scafarca T 6 - 0122 0,091 0,173
Vongola 4 4 0,132 0,106 0,173
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Concentrazione di Cs'*" nelle matrici alimentari

CESIO" NEI CEREALI E DERIVATI (Bq/Kg)
Matrice n° misure | n° mis <m.a.r. media min max
Crusca | 4 2 0,104 0073 0,131
Farina o], 24 | 23 | o107 0,010 0,199
Farinadigranoduro | 14 14 0106 | 0,091 0,137
Farina digrano tenero | 61 56 ~ 0,130 0,020 1,350
Farina di mais 9 2 0,155 0,070 0,230
Farina disegale 7 4 _0%146 1 0100 0,300
Farina saracena 6 3 0160 [ 0,060 0,440
Farine integrali | 8 4 .0200 07100 0,410
Frumento 8 6 0132 | 0100 0,200
Grano | 9 7 0,111 - 0,013 0,210
Granoduro | 15 13 0181 0,061 0470
Grano tenero |4 | 23 | 0126 0,055 0,570
Mg_i§__ 29 23 0,101 ~ 0,000 0,261
__Q[ZQ_ o 13 10 0,160 0,070 0,290
Pane o 6 4 {4 0125 0,090 0,247
7Pvast_a o | 130 114 0,110 0,009 0,837
Riso .. .8 7 0094 | 0012 0,181
Segale 7 4 0,129 0,100 0,200
Semola 3] 3 0,093 0,070 0,130
Soia , B 1 ..0.183 0N 0,194
Farinadifrumento | 5 5 _6.100 0,100 0,100
Avena 7 6 0,137 | 0,100 0,360
Farro 5 5 0,100 . 0,100 0,100
Altri 8 7 0,112 0,020 0,200

Tab. 29
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AGENZIA ALE PER | A PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

L 2 T LAY L LN NS D i - —— Suawe LR

Concentrazione di Cs'*" nelle matrici alimentari

CESIO"™ NELLA FRUTTA (Bq/Kg)
matrice n° misure | n° mis <m.a.r. media min max
,A_ra_ﬁi,af,,,‘-“. B 19 18 0165 | 0,079 0,420
ICastagna 1.8 0 1641 0,098 5,530
_q_lvi__e_g_ig» 5 5 . 0,134 0,100 0,174
Fragola o 9 9 0095 | 0011 0,195
Kiwi (actinidia) 13 1 | 0130 0,090 0,160
Limone 3 | 1 1 029 0,190 0,470
Mandarino 4 14 1 0172 0,110 0,198
Mela .. )0 )84 | 0104 | 0018 0,490
Melone o 3 3 0,105 0,041 0,173
INocciola | 8 2 0813 | 0018 3,448
Owva | . w_ )} ___6 | 0242 0,063 0.782
Pera .| _._10 7 J0125 | 0011 0,490
Pesca . . . |...18 . 15 ..o1e - 0016 0,400
Susina | 7T} 0048 0,012 0,070
(Uva 14 1 10 0,188 0,104 0,480
Albicocca 2 .2 .. 0100 0,100 0,100
Lampone 2 2 _ 0040 | 0,040 0,040
Frutta mista s 7 0078 | 0,014 0,120
Futta secca mista 8 2 0,207 0,035 0,555

Tab. 30
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Concentrazione di Cs'*" nelle matrici alimentari

CESIO™ NEI VEGETALI (Bq/Kg)
Matrice n°mis | n°mis< m.a.r. media min max
Melanzana 4 4 0,098 | 0,060 0,133
Pomodoro 13 13 0073 . 0014 0,180
Zucchina ~ f 15} 13 | 0134 0,079 0,467
Peperone | 8 7 . 0092 | 0,007 0,142
Carota 3 3 0,094 0,088 0,100
gip_gl_lg o L 6 5 0,087 ~ 0,016 0,159
Rapa rossa - 3 1 0500 | 0,00 0,700
E_‘?_@@,,,, R0 22 0133 | 0,007 0,390
ia_giolo ) A 1 0176 | 0,125 0,228
Pisello ] .2 1 0,166 0,120 0.212
Cavolo o Jdoov 49 [ 0143 0,040 0,400
Insalata generica .4 [ 34 1 0127 | 0,000 . 0,560
Latuga . 31 .27 |_opss | 0021 0,183
Rucola 2 0 |..0477 | 0263 0,691
tiigtAolg ) 4 2 0,162 0,078 0,268
Cavolfiore 8 | 8 1 0169 0,100 0,400
Cicoria 4 3 0135 | 0073 0,189
Spinacio 7 4 ].0193 0,130 0,357
Y@!Z? o I 5 5 0126 0,100 0,150
th[iolo o 2 2 0,126 0,100 0,151
Leg‘gnjirmi_stvi_ N 0 0,238 0,128 0,389
Altri vegetali misti 10 7 0,460 0,100 2,395

Tab. 31
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ACENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL 'AMBIENTE

Concentrazione di Cs" nelle matrici alimentari

CESIO™ NEL LATTE VACCINO (Bg/L)
Regione Matrice n° mis [ n°mis< m.a.r. | media min max
lLombardia ~ |Latte ) 138 53 0,147 0,035 0,902
Qaqm_ga_n_i_a_ _|Latte 107 7% | 0062 0,003 0,242
Alto Adige Latte = 104 | 12} 0361 [ 0100 1,500 .
,F,ri,u,",V,:G_: Latte o 94 58 | 0724 0,046 10,500
Emilia Romagna _[Latte 89 74 ). 0087 0,024 0,393
Trentino __ |Latte 49 24 0,112 0.040 0,400
Toscana | Latte 36 32 1 0118 0,055 0,267
Piemonte ~  llatte 33 24 0,113 0,083 0,281
Eug_l_ig______w_ __|Latte 25 2 | 0100 0,058 0,159
Valle dAosta  _ |Latte = 24 : 6 _ .__].0223 0,120 0,390
Veneto ~ ~ |latte ] 23 |} 10 | 0179 | 0,090 0,330
Liguria Latte {12 | 0O 0,245 0,080 0,870
Sici}ia l:attge o 11 11 | 0,004 0,080 0,120
Lazio Lo |tette [..® 4 5 | 0338 | 0121 0,660
Calabria llatte 8 7 ] 0052 | 0,044 0,061
Sardegna  |lLatte 8 8 | 0079 0,023 0,156
Molise lLatte 6 4 ~ 0,130 0,070 0,250
Marche = jlatte 5 5 ... ). 0148 0.050 0,190
Abruzzo Latte 4 3 0,130 0,057 0,294
TOTALE 786 433 0,224 0,003 10,500
Tab. 32

CESIO™ NEL LATTE VACCINO (Bg/Kg)
Regione Matrice n° mis | n°mis< m.a.r. | media min max
Alto adige ~|Latte in polvere 11 3 10478 0,100 1,300
Piemonte Latteinpoivere | 2 | 1 | 0120 0,117 0,124
Emilia Romagna |Latte in polvere 5 3 0,175 0,073 0,445
TOTALE 18 7 0,405 0,073 1,340

Tab. 33
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Concentrazione di Cs'* nelle matrici alimentari

CESIO™ NEL LATTE VACCINO UHT(Bq/L)
Regione Matrice n°mis | n°mis< m.a.r. | media min max
g?.i![.a___. o Latte UHT 23 13 | 0183 0,080 0,430
Valle d'Aosta _ |Latte UHT_ 21 S ._].0217 | 0070 0,500
(Umbria _|Latte UHT 16 10 ___}_0185 | 0050 0,290
Lombardia Latte UHT 13 0 0,139 | 0,080 0,339
Sardegna _ |Latte UHT 13 12 | 0,104 0,047 0,292
Molise ~___|Latte UHT 11 o T._._].0134 | 0050 0,260
Calabria Latte UHT 10 5 0,224 0,038 0,785
[Abruzzo Latte UHT 10 5 | o218 0,055 0,847
Puglia Latte UHT 10 3 029 | o062 0,900
Campania  |Latte UHT 6 6 | 0,051 0,003 0,086
Emilia Romagna |[Latte UHT 0 .. 0,232 0,189 0,328
Liguria _ _|Latte UHT o 0463 | 0230 0930
Lazio Latte UHT 3. 1 0,396 0,156 0,671
TOTALE 143 71 0,185 0,003 0,930
Tab. 34
CESIO™ NEL LATTE OVINO (Bg/L)
Regione Matrice n°mis n°mis< m.a.r. | media min max
Campania |Latte ovino 25 0112 0,002 0,484
[Sardegna ~ [Latte ovino B - 0,109 0,089 0,131
Calabria Latte ovino 0,058 0,057 0,059
TOTALE 36 17 0,108 0,002 0,484
Tab. 35
CESIO" NEL LATTE CAPRINO (Bg/L)
Regione Matrice n° mis | n°mis< m.a.r. | media min max
Campania Latte caprino 6 3 0,110 0,009 0,252
TOTALE 6 0,110 0,009 0,252

Tab. 36
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DEL{ 'AMBIENTE

Concentrazione di Cs'* nelle matrici alimentari

CESIO™ NELLA CARNE BOVINA (Bq/Kg)
Regione N° misure | N° mis <mar | Media Min Max
lc_>§ga_na 10 10 0,111 | 0,081 0,161
f’_u_glia e 13 10 0,141 | 0,007 0,199
§jgﬂi§y__ﬁ_ R 5 0,129 | 0,080 0,230
Valle dAosta 0 0542 | 0136 1,324
Trentino-Alto Adige 21 1 1,194 | 0,100 8,000
Emilia Romagna | 18 5 0,087 | 0027 0,375
Liguria | 7 0 0,33 | 0,100 0,830
iVeneto | 11 4 _ | 0841 0,090 3,300
Sardegna 4 4 /0,063 | 0,048 0,073
Calabria 15 8 0,113 | 0025 0.290
Campania 11 4 0,173 | 0,027 0,551
Lombardia ) {.. 3% | & I 0,8119 ~ 0,100 ’ 8,500
Lazio ¥ 2 0 0,181 | 0170 0,192
Piemonte 10 2 1,284 0,001 2,459
Tab. 37

CESIO™ NELLA CARNE SUINA (Bg/kg)

Regione N° misure | N° mis <mar | Media Min Max
Puglia | 4 | 1 | 0342 0,125 0,709
Sicilia 4 0 0,160 | 0,120 0210
Trentino-AltoAdige | = 15 | 7 | 0297 | 0040 0.900
Emilia Romagna 2 - 0,107 0,065 0,216
Liguria 1 0 0,158 | 0,100 0,220
Veneto 3 0 0,403 0,180 0,780
Sardegna 2 1. 2 ~ 0,103 0,042 0,165
Abruzzo _ 0 | 4 0,116 0,075 0,179
Calabria T8 . 0144 0,052 0,386
Campania_ | 10 2 0175 '} 0.103 0,335
Lombardia ) 7 0 0277 | 0,051 0.457
Lazio 0 0,311 0,311 0,311

Tab. 38
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AGENZIA NAZIONALE PER LA PROTEZIONE DELL'AMBIENTE

Concentrazione di Cs

137

nelle matrici alimentari

CESIO™" NELLA CARNE OVINA (Bq/Kg)
Regione N° misure | N°mis <mar | Media Min Max
Puglia 4 2 0,802 | 0,100 2,800
Trentino-Alto Adige 10 1 5976 | 0,100 24,000
Abruzzo 1 . 0122 | 0,087 0,146
Campania 0 0,124 0,103 0,144
Tab. 39
CESIO™" NELLA CARNE AVICUNICOLA (Bq/Kg)
Regione N° misure | N° mis <mar | Media Min Max
Puglia ]l 2 2 0166 | 01152 0,180
Sicia | 8 8 0104 | 00%0 | 0110
Trentino-Alto Adige | 11 8 0114 | 0,040 . 0,200
Emilia Romagna _ _8 2 0050 | 0034 | 0059
Sardegna 2 | 2 o071 | 005 | 0086
Abruzzo 6 5 0,105 | 0,080 0,147
Umbria 3 3 0,113 | 0,050 0,150
Calabria 10 9 0084 | 0025 0,188
Campania 2 | 1 0,116 0,014 0,209
Lombardia 4 |3 | o185 0,136 0,243
Lazio 2 2 0,111 0,087 0,135

Tab. 40
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IV PARTE

CONCLUSIONI
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1. Conclusioni

Al fine di fornire un quadro d’insieme dei risultati conseguiti, in questa sezione viene
riportata una sintesi delle numerose attivit, ampiamente dettagliate nella I Parte, svolte nel
settore del controllo ufficiale dei prodotti alimentari, nel corso del 1998, dalle diverse
Amministrazioni deputate, per i diversi aspetti istituzionali, a tali compiti. Tali risultati vengono
presentati in funzione dei tre principali settori di specifica competenza delle Amministrazioni

interessate:
e settore igienico-sanitario (Ministero della Sanita e strutture del S.S.N.)

e settore merceologico e qualita dei prodotti alimentari (Ministero delle Politiche

Agricole e Forestali)

¢ settore fiscale (Ministero delle Finanze).

Settore igienico-sanitario — attivita analitica

Relativamente ai Laboratori pubblici che operano nell’ambito del Servizio Sanitario
Nazionale (Presidi Multizonali di Prevenzione, Agenzie Regionali per la Protezione
dell’Ambiente ed Istituti Zooprofilattici. Sperimentali), i campioni di prodotti alimentari
analizzati, sia di origine animale che vegetale, sono stati complessivamente pari a 221.157, di
cui 6.469 sono risultati non regolamentari, registrando una percentuale di non conformita pari al

2,9%, in lieve decremento rispetto al precedente anno (3,3%).

Gli Uffici di Sanita Marittima ed Aerea hanno controllato globalmente 42.250 partite di
prodotti alimentari prevalentemente di origine vegetale, di cui 281 (0,66%) di provenienza
CEE ¢ 41.969 (99,3%) di provenienza Paesi terzi. Le irregolarita riscontrate globalmente

sulle partite presentate all’importazione sono state pari allo 0,79%.

Nel 1998 sono state introdotte 42.084 partite da oltre 100 Paesi Terzi. Il controllo
documentale e sull’idoneita della merce effettuato dagli Uffici Veterinari Periferici (P.LF.) ¢
stato di carattere sistematico (100%), mentre il controllo fisico (o materiale) ha riguardato
28.509 partite, pari al 67,7% del totale. Le partite sottoposte anche ad un controllo di tipo
laboratoristico sono state 3.137 (7,45%). Sono state respinte 234 partite, lo 0,5% delle partite
presentate all’importazione. Per quanto riguarda gli scambi intracomunitari su 390.292 partite
segnalate agli Uffici Veterinari Periferici (U.V.A.C.) il controllo fisico € avvenuto su 8.471 di
esse (2,2%). 11 controllo di laboratorio ha riguardato 2.017 partite pari allo 0,5% delle partite

introdotte. I respingimenti sono stati solamente 190 (0,04%).
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Settore igienico-sanitario — attivita ispettiva

In relazione alle attivita ispettive del S.S.N., i Servizi d’Igiene Pubblica ed i Servizi
Veterinari delle A.S.L. hanno globalmente controllato 797.582 unita, delle quali 62.645 (7,8%)
sono risultate non regolamentari. Le unita controllate sono risultate pari al 55,75% rispetto al
numero di strutture segnalate sul territorio; tale risultato & da considerarsi soddisfacente, anche
se suscettibile di miglioramenti negli anni a venire, tenuto conto delle frequenze minime
ispettive raccomandate dal D.P.R. 14 luglio 1995, recante “atto di indirizzo e coordinamento
alle regioni e province autonome sui criteri uniformi per l'elaborazione dei programmi di

controllo ufficiale degli alimenti e bevande™.

Relativamente alle attivita ispettive dei N.A.S., si continuano a rilevare nell’anno 1998,
percentuali di irregolarita elevate (32,91% infrazioni penali e 32,11% infrazioni

amministrative contestate).

A fronte di un numero globale di ispezioni pari a 47.084, sono state rilevate un numero di
infrazioni penali pari a 15.497, a testimonianza dell'efficacia dell'attivita repressiva focalizzata
sui settori che la pluriennale esperienza investigativa dei N.A.S. indica come particolarmente

sospetti.

Settore merceologico e qualita dei prodotti alimentari — attivita analitica

I campioni di prodotti alimentari, sia di origine animale che vegetale, analizzati nel 1998
dall’Ispettorato Centrale Repressione Frodi del Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
sono stati complessivamente pari a 7.922, di cui 779 sono risultati non regolamentari,
registrando una percentuale di non conformitd pari al 9,1%, in diminuzione rispetto al
precedente anno (13,1%). L’attivita di analisi & stata indirizzata principalmente verso i settori
vitivinicolo (57,05%), lattiero-caseario (9,3%) ed oleario (18%). Le irregolarita di tipo
merceologico pil diffuse hanno riguardato per il 14,8% gli oli, per il 9,5% il latte ed i suoi

derivati, per il 7,5% i vini, liquori ed altri prodotti vitivinicoli.

Settore merceologico e qualita dei prodotti alimentari — attivita ispettiva

Nell’ambito dell’attivita di controllo svolta dali’Ispettorato Centrale Repressione Frodi
nei principali settori d”intervento, sono state controllate 15.527 ditte, il 10,7% rispetto a quelle

censite. Le ditte non in regola sono risultate pari a 2.527, pari al 16,3%.
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Le visite ispettive sono state pari a 25.167, e sono stati incentrate, come per Iattivita
analitica, in maniera preponderante nei settori vitivinicolo, lattiero-caseario ed oleario, in
ragione dell’importanza che tali settori rivestono nel comparto produttivo agroalimentare
italiano. In occasione di tali visite sono stati controllati complessivamente 52.505 prodotti, cosi
ripartiti: 23.252 alla produzione (44,3%), 28.466 alla commercializzazione (54,2%) e 785 nel

corso di controlli di qualita alle frontiere (1,5%).

Settore fiscale - attivita analitica

I campioni di prodotti alimentari analizzati nel 1998 dai Laboratori Chimici delle Dogane
del Ministero delle Finanze sono stati in totale 25.532, con una percentuale di irregolarita del
2,15% .

Le matrici alimentari piu analizzate sono risultate, in ordine decrescente, vini ed acqueviti,

alimentazione umana ed animale, olio d’oliva, spiriti e prodotti vegetali.

Settore fiscale - attivita ispettiva

L’attivita ispettiva della Guardia di Finanza ha evidenziato nel corso del 1998 un numero
di violazioni pari a 51, con un totale di 84 soggetti verbalizzati. Le operazioni di sequestro
risultano in totale 48, ed hanno riguardato principalmente olio di oliva (20,8%), olio di semi
(18,7%), altri prodotti alimentari (12,5%) e vino (10,4%).

In conclusione, si pud rilevare che nell’anno 1998 i numeri delle ispezioni e dei campioni
sottoposti ad accertamenti analitici, rapportati alla popolazione italiana, sono molto elevati e

sicuramente superiori a quelli di diversi altri Paesi dell'Unione Europea.

Tale positivo risultato consente di fornire ai cittadini italiani un quadro nel complesso
rassicurante nel merito dell'efficienza del sistema nazionale di controllo ufficiale degli alimenti

e delle bevande, sia in termini quantitativi che qualitativi.

La notevole ed organica mole di dati e di informazioni riportate nella presente relazione
consente, altresi a tutte le amministrazioni interessate di disporre di una valida ed efficace
conoscenza delle problematiche generali e settoriali relative alle attivita di controlio ufficiale dei

prodotti alimentari.

La conoscenza di tali problematiche, risulta, infatti, estremamente utile programmare

annualmente nel modo migliore, sull'intero territorio nazionale, le attivita operative, sia quelle
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ispettive che quelle analitiche al fine di garantire un elevato livello di sicurezza degli alimenti e
delle bevande, nonché di rafforzare gli interventi di monitoraggio soprattutto per quanto
riguarda le irregolarita ispettivo-analitiche riscontrate negli anni precedenti relative all’intera

filiera alimentare.

Le Amministrazioni preposte al controllo ufficiale dei prodotti alimentari dovranno
verificare la corretta applicazione delle disposizioni contenute nelle direttive comunitarie
93/43/CEE e 96/3/CE concernenti “I’igiene dei prodotti alimentari” e nella direttiva
93/99/CEE, concemente “le misure supplementari in merito al controllo ufficiale dei prodotii
alimentari”. Tali direttive, recepite rispettivamente con i D.Lgss. 155/97 € 156/97, prevedono
specifici adempimenti riguardanti sia la sicurezza alimentare, basata in particolare
sull’applicazione dei principi “HACCP” (Hazard -Analysis Critical Control Point), sia
I’adeguamento (accreditamento) dei Laboratori pubblici che effettuano analisi sui prodotti
alimentari alle norme europee di qualita EN 45001. I suindicati adempimenti consentiranno di
adeguare I’attuale organizzazione del sistema italiano che effettua il controllo ufficiale dei
prodotti alimentari agli standard definiti dall’Unione Europea uniformandolo cosi ai sistemi

degli altri Stati membri.
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APPENDICE 1

MODELLI DI RILEVAZIONE
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MOD. A ANNO

MINISTERO DELLA SANITA'
DIPARTIMENTO DEGL! ALIMENTI E NUTRIZIONE E DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ... oottt e e e e e et e et e e e e e e e e et e e e e e e e e eeee e e s eeess e eeeer e
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ...t TELEFONO: ...
TIPO DI STRUTTURA: ..ot DESCRIZIONE: ......coovvieireeteeieee et
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...oooiiiieeeee e
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO FDATE: ..ottt e
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI| PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATORI | soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio s‘.’g.fe"' 2| autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.0g) | V9" | canitaria | (cod.07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
(cod. 05) (cod. 06) (cod. 09)

NUMERO DI UNITA

NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1)

NUMERO DI
ISPEZIONI (2)

NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI

TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI

CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI

NUMERO INFRAZIONI|
a) igiene generale

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

c) composizione

d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)

e) etichettatura e
presentazione

f) altro

PROVVEDIMENT!
a) amministrativi

b) notizie di reato

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Se lunica operazione effettuata é il prelievo di campioni lispezi non va

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.




MOD. B ANNO ...

MINISTERO DELLA SANITA'
DIPARTIMENTO DEGLI ALIMENTI E NUTRIZIONE E DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... ottt ettt e et e ettt e e e ettt e eeee s e ettt etesesaetaeeasansteesesessantataeeaesstbbeseeasssseaeeasssseeeeeasssbeeesesesaesbeessanteeeeesnnsaeeeessesaebaneaesesataneeessins
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ... e TELEFONO: ...ttt e b e e bt e ear e esaaeessneseenes
TIPO DI STRUTTURA: ..ottt et ettt ettt e e s e e e s e et e st e e stae e e e e e s DESCRIZIONE: ..ottt ettt ene e
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: L. .ottt saeae v ekttt et e ee e e e s e e st e e e te e e s be e e araeaan
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI ..ottt ettt et ettt ekt et h bt sttt e e e 2 e et 2emae o2t ees e e eteeebseesteeste e ate e eate et seeeneseesatsastseatsesaaestteanreesanestsenenenenens
cobDIc! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI

Totale | Irregolari| Salmonella histeria mon. Altre Micotossine | Me!alli. l Altre PRESENTAZIONE

\SEARI:
di latte, freschi o

tt re
conservati

f5

04 0102 Latte pastorizzato

04 0103 Latte UHT

04 01 04 Latte steritizzato

04 01 05 Panna

04 02 Latte e crema di latte,
concentrati

04 03 Latte e crema coagulati, yogurt

04 04 Siero di latte

04 05 Burro

04 07 Formaggi, latticini

04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli

TOTALE
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA[ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | irregolari| Salmonella |Listeria mon. Altre Micotossine | xz:]:t'i Altre PRESENTAZIONE
[ABASE DL CARNE; CACCIAGIONE E:FOLL '
arni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine)
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie
02 04 Altre carni
16 01 (%) Carni lavorate o comunque
preparate
TOTALE
4 )8!
03 01 Selaci
03 02 Teleostei
03 03 Filetti e trance di pesce
03 05 Moliuschi gasteropodi
03 06 Molluschi bivalvi
03 07
03 08 Molluschi cefalopodi
03 09 Echinodermi
03 10 Crostacei
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei € molluschi
. TOTALE
5 GRASSIED OLE:
02 05 Lardo
1501 Grassi alimentari animali
1504 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,
gregoi
15 07 01 001 |Olio di oliva
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine
1612 Oli e grassi idrogenati
1513 Margarina, imitazione dello
strutto
TOTALE

(*) Sono compresi nella classe gfi altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobicl

CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari | Salmonella | Listeria mon,l Altre Micotossine ;:Aezt::tli | Altre PRESENTAZIONE

Estratti di came e di pesce. =

Prep. di ortaggi con aceto

Preparazioni di ortaggi senza
aceto

Prep. per salse e salse

Aceti commestibili e succedanei

TOTALE

E:PROD!

10 00 Cereali

1100 Prodotti della macinazione
1807 Pane, altri prodotti della

panetteria

19 08 biscotti

19 03 01 Paste alimentari secche
19 03 02 Paste alimentari all'uovo
1903 03 Paste alimentari speciali

TOTALE

Legumi, ortaggi, radici, tuberi

Frutta

TOTALE

Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche

Sale da cucina

ATOTALE

Succhi e nettari di frutta

Altre bevande non alcoliche

TOTALE
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bevande alcoliche

cobict CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari | Salmonella {Listeria mon.l Altre Micotossine xz:"l;i I Altre PRESENTAZIONE
110 VINO - L ) B Ll i
22 04 Mosti
22 05 Vini di uve fresche
TOTALE
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINOQ:
2203 Birra
22 06 Vermut e vini aromatizzati
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele
2208 Alcole etilico
2209 Acquaviti, liquori ed altre

TOTALE

RE|

Cacao e preparazioni a base di

cacao

Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri

Miele

TOTALE

Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca

TOTALE

Preparazioni gastronomiche

Prodotti destinati ad una
alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia)

TOTALE
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cobiC! CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari | Salmonella ILisleria mon.] Altre Micotossine r':gzlaar:lt‘i I Altre PRESENTAZIONE

Additivi

Coloranti

TOTALE

TERIALL DESTINATLA

 ENTRARE I

Materiali a contatto con gli
alimenti

Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove

Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove

TOTALE

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO (L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

uvindaq 12p viduv)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



Camera dei Deputati — 121 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

APPENDICE 2

DATI DI SINTESI DELLE REGIONI E
PROVINCE AUTONOME



Camera dei Deputati — 123 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

PIEMONTE



Camera dei Deputati — 125 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ’ ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: MICHELA AUDENINO TELEFONO: 0114323213
. TIPODISTRUTTURA: ... DESCRIZIONE: SIAN
(codice)
NUMERO Di STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 19
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 19
DISTRIBUZIONE | TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORIE
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI " soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 5?9.?:"' 2 | autorzz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) | VO '(')Zsa santaria | (c0d.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(00d-05) | og 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
3633 3287 16771 1344 1878 18325 3977 7055
NUMERO DI UNITA' 345 '
CONTROLLATE (1)- 1375 1260 4414 369 602 6024 1844 2580
NUMERO Di 348 ’ .
ISPEZIONI 2) 2355 1574 5744 365 570 7663 2448 3328
NUMERO Di UNITA 1
CON INFRAZIONI 147 59 170 6 7 805 154 294
TOTALE CAMPIONI 297
PRELEVATI 1673 481 956 7 4 571 659 791
CAMPION! NON 29
REGOLAMENTAR! 33 13 19 2 33 11 22
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 95 24 105 2 6 689 167 248
b) igiene (HACCP, 6
formazione personale) 43 11 7 84 49 25
¢) composizione 7 1 2 7
d) o inazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 2 13 2
e) etichettatura e
presentazione 6 2 33 1 5 4 11
{) altro
43 18 71 4 310 20 100
PROVVEDIMENTI 5
a) amministrativi i 410 78 404 8 20 1055 341 . 132
b) notizie di reato
26 21 25 1 124 21 29

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nelf'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 126 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNC 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI ‘

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: G.FRANCO CORGIAT TELEFONO: 0114322223
TIPO DI STRUTTURA: .. DESCRIZIONE: s.v.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 22
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!: 22
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI
PRIMARI | CONFEZIONATORI | soggettiad CHE VENDONOC
(cod 01) (cod 02) ingrosso | dettaglio 5999;“' ? lautorizzazio| pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(©0d03) | (cod04) | (S=E [nesantaria| (cod06) | (cod07) AL DETTAGLIO
4B | eodo0s) (cod 08)
NUMERO DI UNITA'
23721 3046 41 657 14200 14200 10568 2082 6200
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 4389 3046 41 657 7500 7500 270 320 6200
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 6908 6241 1023 2750 7500 7500 270 320 8511
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 8 148 3 127 o3 98 115 % 235
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 267 1710 2 118 17 17 343 175 2134
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 3 308 0 27 2 2 139, 63 295
NUMERO INFRAZIONI
2) lgiene generale o 265, 0 3 192 192 346 72 392
b) igiene (HACCP,
formazione personale) o 87 0 3 [\ 0 14 27 7
c) composizione
o E?) 0 2 0 0 13 1 77
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 0 17 0 4 0 0 2 5 7
e) etichettatura e
presentazione 0 3 13 19 7 7 18 2 11
f) altro
4 5 2 3 6 6 7 3 8
PROVVEDIMENT!
2) amministrativi 4 124 3 18] 29 29) 398 14 235
b) notizie di reato
1 46 1 2 0 0 37 4 49

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola voita nellanno
2) se f'unica operazione efiettuata ¢ il prelievo di campioni fispezione non va conteggiata
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS!I DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: MICHELA AUDENINO TELEFONO: 0114323213
IPO DI STRUTTURA: Lo e e e e e e DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 7
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 7
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari Sa|monella|Listeria monl Aitre Micotossine :)\gesl:rlrltli | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI )
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 206 0
04 01 02 Latte pastorizzato 73 : 0
04 0103 Latte UHT 76 1 1 1
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 13 2 2 2
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 1 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 24 0
04 04 Siero di latte 24 0
04 05 Burro 39 0
04 07 Formaggi, latticini 484 7 1 6 7

TOTALE 940 10 0 1 9 0 0 0 0 0 0 10
2. UOVA E OVOPRODOTTI! : g L e R : ; R - - -
04 08 Uova di volatili in guscio 30 3 3 3
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 13

TOTALE 43 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 3
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[elels][e]] CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari} Salmonella |Listeria rnonl Altre Micotossinel x:?r?t‘i | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME ) -
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 491 2 2 1 3
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 54 5 3 2 5
02 04 Altre carni 52 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 568 34 8 1 2 23 34

TOTALE 1165 41 11 1 6 24 0 42
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI i
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
0303 Filetti e trance di pesce 50 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 5 0
03 08 Molluschi cefalopodi 2 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 3 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 48 2 1 1 2
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 2 0 0 1 1 0 2
5 GRASSIEDOLL" " : - " S :
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
15 07 (**) Qli vegetali fluidi o concreti, 3

qreggi 240 8 8 8
15 07 01 001 [Olio di oliva 61 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 73 1 il T
15 12 Oli e grassi idrogenati 1 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 12 0

TOTALE 264 8 0 0 0 8 0 8

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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copicl CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ' Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine pMeZtaar:lt'i , Altre PRESENTAZIONE]
6. ZUPPE, BRODI, SALSE - : ' '
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 8 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 72 0
2103 Prep. per salse e salse 93 1 1 1
22 10 Aceti commestibili e succedanei 11 0
TOTALE 184 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
7. CEREAL! E PRODOTTI'DELLA PANETTERIA e ' B
1000 Cereali 154 1 1 1
1100 Prodotti della macinazione 107 2 1 1 4
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 335 59 50 9 59
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 445 8 7 1 8
1903 01 Paste alimentari secche 47 1 1 1
1903 02 Paste alimentari all'uovo 32 0
19 03 03 Paste alimentari_speciali 167 13 2 10 1 13
TOTALE 1287 85 2 0 21 0 1 51 10 1 86
8. FRUTTA E'VERDURE. : TR e i ' - ' : S
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 327 3 3 1 4
08 00 Frutta 219 2 2 2
TOTALE 546 5 0 0 0 0 5 0 0 1 6
9. ERBE, SPEZIE; CAFFE' TE" B ] o : :
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 82 4 4 4
25 00 Sale da cucina 0
TOTALE 82 4 0 0 0 4 0 0 0 0 . 4
10: BEVANDE NON'ALCOLICHE " ." ] ] . ) .
2007 Succhi e nettari di frutta 40 1 1 1
2202 Altre bevande non alcoliche 137 3 3
TOTALE 177 4 0 0 3 0 0 0 1 0 4
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cOoDICi CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonelia |Lisleria monl Altre Micotossine ;?gi?r:ltli I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO L )
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 135 3 1 2 3
TOTALE 135 3 0 0 0 0 1 2 0 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 1 2 2
22 06 Vermut e vini aromatizzati 6 1
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2208 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 22 0
TOTALE 29 2 0 0 0 0 0 0 0 3
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert ] 262] 9] 1] | 6] | 2] 9
14, CACAO E PREPARAZION! A BASE DI.CACAO = . .
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 22 0
16. DOLCIUMI-: - . : Sie i d p il :
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 43 7
04 10 Miele 45 0
TOTALE 88 0 0 0 0 0 0 0 0 7
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO,:SPUNTINI:.... .. .
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 90 7 2 4 1 8
TOTALE 90 7 0 0 2 4 0 0 1 8
17. PIATTI PREPARATI . B N . :
2106 [Preparazioni gastronomiche |~ 835] 23] 2] 4] 17] I I 23
18. PRODOTTI DESTINATI AD: UNA : ALIMENTAZIONE PARTICOLARE - L -
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 39 0
TOTALE 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella l Listeria monl Altre Micotossine ;l:\:zlaar:ltli I Altre PRESENTAZIONE|
19. ADDITIVI .
29 00 Additivi 10 0
3100 Coloranti 2 0
TOTALE 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 52 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 84 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 197 4 2 4
TOTALE 281 4 0 0 2 0 0 0 0 0 7

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI € DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS! DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PIEMONTE R0100000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: G.FRANCO CORGIAT LOIA TELEFONO: 0114322223
TIPO D! STRUTTURA: 10100000 DESCRIZIONE: 1.Z.S. PIEMONTE, LIGURIA E VALLE
. (codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 6
CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria rnonl Altre Micotossine g:::’::i | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI. - * . G N o
04 01 Latte e crema di latte, freschio

conservati 15 2 2 2
04 01 02 Latte pastorizzato 25 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

; 4

concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 1 0
04 04 Siero di latte 3 0
04 05 Burro 4 0
04 07 Formaggi, latticini 199 1 1 1

TOTALE 251 3 0 1 0 0 0 0 2 0 0 3
2. UOVA.E OVOPRODOTTI.. e Sl S ) o Co L
04 08 Uova di volatili in guscio 235 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 83

TOTALE 318 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
R ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE £ INFRAZIONI
Totale J Irregolari| Salmonella l Listeria mon! Altre Micolossinel p“"e‘::r:"'. l Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME )
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 895 20 1 2 17 20
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 190 2 2 0 2
02 04 Altre carni 55 0 0 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 620 23 10 4 9 23

TOTALE 1560 45 13 6 0 26 0 45
4.PESC|, CROSTACE!, MOLLUSCHI - : : -
03 01 Selaci 3 0
03 02 Teleostei 155 16 1 11 16
03 03 Filetti e trance di pesce 57 10 9 10
0305 - [Molluschi gasteropodi 8 1 1
03 06 Molluschi bivalvi
0307 18 1 1 1
03 08 Molluschi cefalopodi 13 0
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 8 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 85 12 12 12
16 05 Preparazioni e conserve di 1

crostacei e molluschi 0

TOTALE 358 40 2 1 0 32 0 40
5. GRASSI ED-QLI- - Ve D o .
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, T

greggi 0
1507 01 001 {Olio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
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[efe]n]le]] CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotarif Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine ;:Ae:arlxllli Altre PRESENTAZIONE
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 3 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
1903 01 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 5 0
1903 03 Paste alimentari speciali 74 6 1 5 6
TOTALE 79 6 1 5 0 0 0 0 0 6
8. FRUTTA EVERDURE" . = Sl : ' :
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE' ) ] i :
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE: * e ) ' ‘
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0
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coDIci CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelta | Listeria mon Altre Micotossine p’\z:t:r:ltli Altre PRESENTAZIONE
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11. VINO '
2204 Mosti 0
2205 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche ) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT! E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | ] | [ | | | ] 0
14. CACAQ E PREPARAZIONI'A BASE DI-CACAQ. : . ]
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao ) 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 9 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIORIGIDO; SPUNTINI -
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI : - ] L
2106 [Preparazioni gastronomiche | 97] 4 4] [ [ ] [ I P
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE )
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare 2 1 1
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 1
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cooicl CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria mon Altre Micotossine x:t:rillli Altre PRESENTAZIONE
TOTALE 2 1 1 0 0 0 0 0 0 1
19. ADDITIVI .
29 00 Additivi 1 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI:
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... VALLE D'AOSTA 20
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .......ooiiit it TELEFONO: ..o
TIPO DI STRUTTURA: ..ottt evenecvaens DESCRIZIONE: .. SIAN
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ................... 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO [ DATE: ..o 1

PRODUTTOR! | PRODUTTORI E DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
| ODUTTORI CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI tia | SO99etiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio s:i’g::m': autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) (oz 4. 05) _sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
' (cod. 06) : (cod. 09)

NUMERO DI UNITA'

NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1)

NUMERO DI
ISPEZION! (2) 12 20 23 230 169) 521 150

NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI

TOTALE CAMPION!

PRELEVATI 105 108 27 161 100 61

CAMPION! NON
REGOLAMENTARI

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 19 2 44 1 100 29|

b) igiene (HACCP,
formazione personale) 20 10

¢) composizione

d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 15 3

e) efichettatura e
presentazione

f) altro

PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 24 182 155 158 39

b) notizie di reato

5 13 19 7 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ... VALLE D'AOSTA 20
(cocdlice)
NOME DEL REFERENTE: .......cc.coooveiinne Ceol Aleardo TELEFO 0165278545
TIPO Dl ST RU T TUR A oottt et et et b s e e e b e e e e s st e e e st DESCRIZIONE: ...... P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ...... 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI| MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossine pl\gzlaarlrltli l Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI -
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati : 0
04 01 02 Latte pastorizzato 4 4 4 8
04 01 03 Latte UHT 2 2 2 1 5
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 1 1 1 2
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
0403 Yogurt 4 4 4 8
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 2 2 2 4
04 07 Formaggi, latticini 17 4 1 17 3 21

TOTALE 30 4 0 0 0 0 0 0 5 30 13 48
2. UOVA' E OVOPRODOTTI : : : :
04 08 Uova di volatili in guscio 15 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 4 0

TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
. Totale | Irregolarif Salmonella | Listeria moni Altre Micolossinel ;::Zlaarllllli l Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME B )
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 15 1 2 3
0202 Volatili da cortile e foro frattaglie 2| 0
02 04 Altre carni 0
16 01 () Carni lavorate o comunque

preparate 8 1 8 9

TOTALE 25 0 0 0 0 0 0 2 0 10 12
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 3 3 3
03 03 Filetti e trance di pesce 11 3 11 11
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 3 3 3
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 9 9 9 18
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 26 3 0 0 0 0 0 0 9 26 35
5. GRASSIED OL! )
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
16 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (*) Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 32 5 32 32
15 07 01 001 |Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 14 14 14 14 42
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 1 1 1 2

TOTALE 47 5 0 0 0 0 0 15 15 46 76

(*) Sono compresi nella classe gli aitri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoctassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE - E INFRAZIONI
Totale | Irregolarij Salmonella | Listeria monl Altre Micolossinel pr\;!(:;arl\l:i | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE '
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 19 19 18 37
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 3 1 2 3
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 37 3 12 27 42
19 03 01 Paste alimentari secche 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 5 3 2 5
1903 03 Paste alimentari speciali 6 6 6 12
TOTALE 70 0 0 0 0 0 0 32 12 55 99
8..FRUTTA E VERDURE ' ' R .
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 3 3 3
08 00 Frutta 33 33 33
. TOTALE 36 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 27 18 16 34
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 27 0 0 0 0 Q 18 0 16 0 34
10. BEVANDE NON ALCOLICHE i
2007 Succhi e nettari di frutta 13 13 13 26
2202 Altre bevande non alcoliche 4 4 4 8
TOTALE 17 0 0 0 0 0 17 17 0 0 34
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[ofe]n]]e]] CLASS| ALIMENT! CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolarif Salmonella | Listeria mon[ Altre Micolossinel x?:r:lfli | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 4 4 4 8
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 4 4 0 8
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 1 1 1 2
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 15 5 15 15 30
TOTALE 16 5 0 0 0 0 0 1 16 15 32
13. GELAT! E DESSERT
2105 |Gelati e dessert | 67] 21] | 21] | | | | 67] 88
14, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 1 1 1
04 10 Miele 6 2 6 6 6 18
TOTALE 7 2 0 0 0 0 0 7 [S) 6 19
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARAT! . .
2106 |Preparazioni gastronomiche | 31] 3] [ 3] | | 1] | 31] . 35
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE i
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 1 1 1 1 3
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 1 1 1 3
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cobDicCl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonelia|Listeria monl Altre Micotossine :Aezt:rl‘ll'i | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... Lombardia 300000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . Salamana Maurizio TELEFONO: ............o...... 0267653029
TIPO DI STRUTTURA: ... DESCRIZIONE: .. SIAN
(codice)
NUMERO Di STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE © PROVINCIA AUTONOMA: ... 14
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATE ..o 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATOR! ia | Soggetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio sgg.gl;: ': autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod. 04) (Vc'i'd '!.25) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
559 3116 3707 26558 2887 2531 37537 6518 9884
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 34 1048 1209 6583 613 723 12803 2698 3665
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 4 1496 2313 7730 670 845 15265 3368 4913
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 1 226 383 1085 40 32 3251 928 1210
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 31 1818 868 2584 11 894 1173 2503
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 1 67 16 15| 134 62 295
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 197 135 1127 15| 24 4308 1917 1479
b) igiene (HACCP, '
formazione personale) 19 42 105 4 385 88 161
c) composizione
12 1 7 5 20
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 2 12 9| 39| 37 10
e} etichettatura e
presentazione 13 56 66 5 86 5 49
f) altro
. 104 66 263 5 6 903, 367 320
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 245 4n 1063 51 14 3653 999 1341
b) notizie di reato
1 33 27 69 383 55 136

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLOC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGG!O DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... Lombardia
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . DOTT.SSA DOMENICHINI TELEFONO.: ....... 0267653371
TIPO DI STRUTTURA: L. DESCRIZIONE: .. SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: .... 14
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 14
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATOR! | | soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod: 02) ingrosso dettaglio svoigi?:m 2| autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(008.03) | (ood.00) | cid ';zsa) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
50400 1933 852 12058 785 5440 4526
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 20848 1859 779 9065 663 3947 1226, 1033 4072
NUMERO DI
ISPEZIONI @ 48177 34737 13361 17878 1632 3407 1710 1284, 11048
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 437 264 120 994 24 31 150 65 545
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT 8518 2202 744 2333 2 26 - 166 278 1607
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 106 44 28 62 1 18 17 48
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 156 286 79 751 3 72 23 a7
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 1 28 7 42 5 4 4 77
c) composizione
5 3 4 3 1 7
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 8 1 1
e) eficheftatura e
presentazione 10 24 5 87 6 3 45
f) altro
221 80 39 277 23 24 ) 54 107
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 550 400 191 1169 24 37 201 120, 716
b) notizie di reato
23 32 25 53 14 6 23

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... Lombardia : 300000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .. SALAMANA Maurizio TELEFONO: ..o 0267653029
TIPO DI STRUTTURA: ... ettt ettt et a1 bt sa e eat 111 e e b et s eabe et e e e e e e e e et e easetteeeae et e DESCRIZIONE: ...... P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 11
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO EDATE ..o, 11
CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale |. Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossinel ;merI\ltli | A|trg PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 1 0
04 01 02 Latte pastorizzato 68 0
04 0103 Latte UHT 115 3 2 1 3
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 6 2 2 2
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 18 2 2 2
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 33 3 2 1 3
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 37 3 2 1 3
04 07 Formaggi, latticini 215 16 2 1 12 1 17
TOTALE 493 29 2 1 20 0 0 5 0 1 + 30
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 30 6 5 1 6
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 5 1 1 1
TOTALE 35 7 5 1 1 0 0 0 0 0 7
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari{ Salmonella [Lisleria mon‘ Altre Micotossine [:Ae::'\ltli | Altre PRESENTAZIONH

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 28 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 7 1 1 1
02 04 Altre carni 32 5 5 5
16 01 (%) Carni lavorate o comunque

preparate 153 2 1 1 1 3

TOTALE 220 8 0 1 5 0 1 1 1 0 9
4 PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
0301 Selaci 6 0
0302 Teleostei 19 0
03 03 Filetti e trance di pesce 43 7 2 1 2 7
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 46 0
03 08 Molluschi cefalopodi 20 1 1
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 11 2 2 2
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 186 11 2 2 7 11
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 46 5 5 5

TOTALE 377 26 0 0 4 0 3 2 14 0 26
5. GRASSI ED OLI :
0205 Lardo 1 0
1501 Grassi alimentari animali 2 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1607 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, s

greggi 478 50 8 8 23 11 50
15 07 01 001 [Olio di ofiva 69 3 3 3
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 108 1 1 1
1512 Oli e grassi idrogenati 1 1 1 1
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 24 0

TOTALE 633 55 0 0 0 [¢] 10 8 26 11 55

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensive dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 1507 03 001
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CONTAMINAZIONI

CcOoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monl Aitre Micotossinel pMeestaar:Itll | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 3 1 1 1
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 34 3 1 4
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 156 21 1 8 1 12 22
2103 Prep. per salse e salse 164 2 5 2 9
2210 Aceti commestibili e succedanei 2 1 1 1
TOTALE 359 36 0 2 9 0 0 9 1 16 0 37
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA ’
10 00 Cereali 58 4 2 1 1 4
1100 Prodotti della macinazione 367 65 1 9 55 65
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 816 162 3 8 28 126 165
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 880 68 4 44 13 8 69
1903 01 Paste alimentari secche 167 8 3 1 4 8
1903 02 Paste alimentari all'uovo 253 10 1 7 2 10
19 03 03 Paste alimentari speciali 191 16 10 3 3 16
TOTALE 2732 333 4 0 64 0 0 32 43 193 1 337
8. FRUTTA E VERDURE ; ‘ '
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 291 9 4 3 2 9
08 00 Frutta 185 5 2 3 5
TOTALE 476 14 0 0 6 0 0 6 2 0 0 14
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, té ed erbe ]
infusionali ed aromatiche 149 5 2 3 5
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 149 5 0 0 0 0 0 2 0 3 0 5
10. BEVANDE NON ALCOLICHE '
2007 Succhi e nettari di frutta 162 7 1 5 1 7
2202 Altre bevande non alcoliche 235 7 2 1 2 3 8
TOTALE 397 14 2 0 0 0 0 2 2 8 1 15
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CODICI CLASSI ALIMENT! *AMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
| JALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
ale | Irregotari| Salmonella ]Listeria monl Altre Micotossine] ;')mees::'t,i I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 1 0
2205 Vini di uve fresche 500 42 7 1 9 25 42
TOTALE 301 42 0 0 0 0 7 1 9 25 0 42
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 49 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 1 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 4 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 91 7 2 2 3 7
TOTALE 145 7 0 0 2| 0 0 0 2 3 0 7
13. GELAT{ E DESSERT
2105 [Gelati e dessert [ 459] 44] [ 40] I ] | ] 4] [ 44
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 49 1 1 1
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 43 8 2 1 6 9
04 10 Miele 27 0
TOTALE 70 8 0 0 0 0 0 2 1 6 0 9
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 65 2 1 1 2
TOTALE 65 2 0 0 1 0 0 0 1 0 0 2
17. PIATTI PREPARATI .
2106 [Preparazioni gastronomiche | 1430]  142] 3] 18 110] | [ 5] 1] 3] 2] 142
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 154 15 1 2 1 11 15
TOTALE 154 15 0 0 1 0 2 1 0 11 0 15
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coDICI CLASS! Al {MENTI CAMPIONI COirITAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari] Salmonella IListeria monl Altye: Micotossine xz:]rl\'tli 1 Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 14 0
3100 Coloranti 1 0
TOTALE 15 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!I
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 625 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 126 8 5 7 12
TOTALE 126 8 0 0 0 0 0 5 7 12

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... Lombardia ed Emilia Romagna

{codice)

NOME DEL REFERENTE: ...................... DOTT.SSA DOMENICHINI ) TELEFONO: .......... 0267653371

TIPO DI STRUTTURA . e e et e DESCRIZIONE: IST. ZOOP. SPER.
(codice)

NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: DATI RELATIVI SOLO ALLA REGIONE LOMBARDIA

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:  DATI RELATIVI SOLO ALLA REGIONE LOMBARDIA

coDiCt CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA}] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia |Listeria monl Altre Micotossine xz‘::;i | Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 8619 115 95 20 115
04 01 02 Latte pastorizzato 11 i)
04 01 03 Latte UHT 14 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 9 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 1 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 27 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 24 0
04 07 Formaggi, latticini 261 3 3 3
TOTALE 8966 118 0 0 98 0 0 20 0 0 0 + 118
2. UOVA E OVOPRODOTTI o ) : . . . .
04 08 Uova di volatili in guscio 574 7 6 4 10
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorti 8 0
TOTALE 582 7 6 0 0 0 0 [1] 4 .0 0 10
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CcOoDICI CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale [ Irregolari| Salmonelia | Listeria monl Altre Micotossine ;?gzt:rl\ll‘i l Altre PRESENTAZIONE,

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME )
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 935 38 12 5 1 33 51
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 276 14 6 8 14
02 04 Altre carni 14 0
16 01 () Carni lavorate o comunque

preparate 1243 45 27 8 3 17 55

TOTALE 2468 97 45 21 4 0 50 0 120
4.PESCI|, CROSTACEI, MOLLUSCHI .
03 01 Selaci 16 3 3 3
03 02 Teleostei 417 7 3 9 12
0303 Filetti e trance di pesce 27 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 120 1 1 1
03 08 Molluschi cefalopodi 36 0
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 31 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 34 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 8 0

TOTALE 689 11 0 0 0 6 10 0 16
5. GRASSI ED OL! - :
02 05 Lardo 1 0
1501 Grassi alimentari animali 8 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (*%) Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 1 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONL
Totale | Irregolari| Salmonella {Listeria monl Altre Micotossine ::est:r:]tli l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE '
16 03 Estratti di carne e di pesce 2 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREAL| E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
190301 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 6 0
1903 03 Paste alimentari speciali 92 0
TOTALE 98 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE’, TE' :
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE s
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 1 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobD!ClI CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CH!MICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | frregolarij Salmonella | Listeria monl Aitre Micclossinel Metalli' | Altre PRESENTAZIONE
__pesanti
11. VINO
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert 99] 1] | | 1] | ] | ] 1
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao.e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI
17 00 - Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
0410 Miele 156 3 1 2 3
TOTALE 156 3 0 0 0 1 2 0 3
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI .
21086 IPreparazioni gastronomiche ] 108] 5| l | | I ] 5 [ [ 5
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE )
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 3 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregotari| Salmonella i Listeria monl Altre Micotossinel p“i:taariltli | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate aitrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNOC SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 159 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

PROV. AUT. DI BOLZANO



Camera dei Deputati — 161 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SANITA'
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BOLZANO 041
(codice)
NOME DEL REFERENTE: UMBERTO DE GIULI TELEFONO: 0471/991747
TIPO DI STRUTTURA: ... DESCRIZIONE: S.I.P.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI £
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI j i | Soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio i‘?ﬁ?: '2 | autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.0d) ('f) ) '(‘)Z; sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(c0d. 05) (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
267 261 1214 ) 36 6029 544 418
NUMERO D! UNITA'
CONTROLLATE (1) 122 104 270 20 20 1253 212 221
NUMERO DI
ISPEZIONI 2) 204 131 353 18 11 1501 255 282
NUMERO DI UNITA"
CON INFRAZIONI 17 27 39 1 302 23 66
TOTALE CAMPION!
PRELEVAT 1 221 106 161 162 43 217
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 1 s 14 45 18
NUMERO INFRAZIONI
2) igiene generale 24 7 23 243 24 100
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 5 1 10 1 34
¢) composizione
3 7 15 19
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 2 1 26 4
e) etichettatura e
presentazione 2 5 28 14 5
f) altro
3 10 17 2 116 21 25
PROVVEDIMENTI
. {a) amministrativi 31 23 77 2 388 36 135
b) notizie di reato )
5 3 1 50 10 20

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta neli'anno.
2) Se f'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni fispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 162 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998
MINISTERO DELLA SANITA' i
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL. CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... BOLZANO 041
(codice)
NOME DEL REFERENTE: UMBERTO DE GIULI TELEFONO: .. 0471/991747
TIPO DI STRUTTURA: ... e DESCRIZIONE: SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI soggettia | S09geiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ing dettaglio | 5999 autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) {cod. 04) M cod. 05 sanitaria (cod. 07) (cod. 08) AL DETTAGLIO
(©0d-99) | (con.08) (cod. 09)
NUMERO Dt UNITA 7000 35 32 1158 702 5976 401 305
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 1020 35 32 130 10 543 139 32 200
NUMERO DI '
ISPEZIONI (2) 1080 424 373 687 10 543 169 35 867
NUMERO D! UNITA'
CON INFRAZIONI 12 9 4 8 33 21 1 12
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 155 370 103 133 5 11 554
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 1 9 3 5 2 2 12
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 3 1 1 1 4
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
¢) composizione 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 1 2 2 5 3
f) attro 8 3 39 2 8
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 1 13 2 4 37 4 9
b) notizie di reato 1 5 2 1 4 1 1 5

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta neff'anno.

2) Se l'unica operazione effeftuata € i prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR|

ANNO 1998

ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BOLZANO 041
(codice)
NOME DEL REFERENTE: UMBERTO DE GlULI TELEFONO: 0471/411747
TIPO DI STRUTTURA: P0411010 DESCRIZIONE: PMP. (ARP.A)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 2
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 2
coDIcl CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossine ;?::t:r:ltli I Altre PRESENTAZIONE]

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI '
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 0
04 01 02 Latte pastorizzato 37 0
040103 Latte UHT ) 3 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 6 1 1 1
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 1 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 18 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 12 0
04 07 Formaggi, latticini 44 3 3 3

TOTALE 121 4 0 0 0 0 0 0 4 0 4
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 4 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcOoDIiCI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari SalmonellalListeria monl Altre Micotossine xes:!r‘\'t'i I Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 1 1 1 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (), preparate 81 3 3 3
TOTALE 82 4 0 0 0 0 0 0 0 4 4
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI : :
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 4 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
0307 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 pesce 6 0
16 05 crostacei e molluschi 4 1 1 1
TOTALE 14 1 0 0 0 0 -0 0 1 0 0 1
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 0
156 01 Grassi alimentari animali 0
15 04 mammiferi marini 0
15 07 (**) greggi 75 28 28 28
15 07 01 001 |Qlio di oliva 4 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 8 1 1 1
1512 Oli e grassi idrogenati ) 0
1513 strutto 0
TOTALE 87 29 0 0 0 0 0 0 29 0 0 29

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01.001 e 15 07 03 001
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella | Listeria munl Altre Micotossine| p’\g:::'lli | Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE ) n -

16 03 Estratti di carne e di pesce 0

20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0

2002 aceto 21 0

2103 Prep. per salse e salse 29 4 2 2 4

2210 Aceti commestibili e succedanei 1 0
TOTALE 51 4 0 2 0 0 0 0 0 2 0 4

7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA

10 00 Cereali 0

1100 Prodotti della macinazione 26 1 1 1

19 07 panetteria 23 8 7 1 8

19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 98 8 4 4 8

1903 01 Paste alimentari secche 1 0

1903 02 Paste alimentari all'uovo 2 0

19 03 03 Paste alimentari speciali 7 0
TOTALE 157 17 4 0 4 0 0 0 8 1 0 17

8. FRUTTA E VERDURE ] )

07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 3 0

08 00 Frutta 5 4 1 3 4
TOTALE 8 4 [¢] 0 0 0 0 0 1 3 0 4

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE' )

09 00 Spezie, caffé, té ed erbe 19 0

2500 Sale da cucina 1 0
TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

10. BEVANDE NON ALCOLICHE

20 07 Succhi e nettari di frutta 20 2 2 2

2202 Altre bevande non alcoliche 28 . 0
TOTALE 48 2 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2
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CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIDLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria mon Altre Micotossine p'\:es:iriltli I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO .
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 54 1 1 1
TOTALE 54 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 1
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO .
2203 Birra 14 1 1 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 bevande alcoliche 5 2 2 2
TOTALE 19 3 0 0 0 -0 0 0 0 3 0 3
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert ] 94 ] 1 | | 1 I 1
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 2 0
15. DOLCIUMI SRR )
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 21 2 2 2
04 10 Miele 3 1 1 1
TOTALE 24 3 4] 0 0 0 0 [ 2 1 0 3
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI )
08 06 spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche | 102 | 4 4 | 4
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una '
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 10 3 3 3
TOTALE 10 3 0 0 0 0 0 0 0 3 3
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cobicl

CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossine le:rllltli l Altre PRESENTAZIONE)
19. ADDITIVI . )
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL!| ALIMENT!I : :
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Y] 0 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 11 4 4 4
TOTALE 11 4 0 0 0 0 0 0 0 4 0 4

IL MODELLC DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  BOLZANO
(codice)
NOME DEL REFERENTE: DOTT.SSA LOMBARDO TELEFONO: 0471635130
TIPO DI STRUTTURA: ..ottt ettt et e e et DESCRIZIONE: 1.Z.8.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
copicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micolossinel Meta"l, | Aitre PRESENTAZIONE
pesanti

1..PRODOTTI LATTIERO CASEARI L ) N
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 3 0
04 01 02 Latte pastorizzato 136 0
040103 Latte UHT 9 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 5 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
04 03

Latte e crema coagulati, yogurt 14 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 16 0
04 07 Formaggi, latticini 17 0

TOTALE 200 Q 0 0 0 0 0 0 0 0 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 339 1 1 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 339 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
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cobic! CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossine xzt:‘:l:i ! Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 2383 52 52 52
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 57 7 7 7
02 04 Altre carni 16 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 2100 74 62 40 102

TOTALE 4556 133 121 40 0 0 0 0 0 161
4.PESC!, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
0303 Filetti e trance di pesce 63 2 2 2
03 05 Molluschi gasteropodi 24 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 87 2 0 2 0 0 0 0 0 2
5. GRASS!I ED OLI
02 05 Lardo 0
16 01 Grassi alimentari animali 0
16 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi "o
15 07 01 001 |Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari SalmonellalLisleria mon] Altre Micolossine[ ;')mezt:r:llli l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE - ‘ '
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0
19 03,02 Paste alimentari all'uovo 22 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 22 0 0 0 0 0 0 0 0
8 FRUTTAEVERDURE =~ =~ =~ 7 - o o
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 156 0
2500 Sale da cucina [
TOTALE 156 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE .
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 Y 0 0 4] 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale } Irregolari| Salmonella {Listeria monl Aitre Micotossine x:t:r:?i | Altre PRESENTAZIONE]
11. VINO
22 04 Mosti - 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO ]
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT ) ’
2105 |Gelati e dessert | | I | ] 0
14 CACAO E PREPARAZION!I A BASE DI CACAO : :
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15: DOLCIUMI . ) :
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 216] 1] 1] | 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) ’ 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobIc! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari SalmonellaILis(eria monl Altre Micotossine xi::‘;i | Altre PRESENTAZIONE
|19, ADPITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 5346 5 5 5
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0/

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELLL’ANNQ SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 173 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

PROV. AUT. DI TRENTO



Camera dei Deputati — 175 — Senato della Repubblica
XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE iINFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 042
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . dott. Carraro Valter TELEFONO.: ....... 0461 364686
TIPO DI STRUTTURA: .ottt DESCRIZIONE: .. SIAN
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 14
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 13 **
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI . soggetti ad VENDONO
(cod. 07) (cod. 02) ingrosso dettaglio 399.?6“‘ 2 | autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | {cod.04) "'g'da'(‘f: sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©0d.05) 1 (cod. 08) (cod. 09)

NUMERO DI UNITA

13100 532 3060 306 3550 210
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 2 333 238 452 9 38 1003 412 139
NUMERO DI
ISPEZION! ) 2 409 254 473 9 110 1280 484 153
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 4 4 16 10 13 12
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 506 21 168 287 120 86
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR 3 4 27 3 1 10
NUMERO INFRAZION
a) igiene generale 5 49 15 5
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 2
c) composizione

3 4 8
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 4 4 23 2
1) altro
4 4
PROVVEDIMENT]
a) amministrativi 3 5 12 53 3 15
b) notizie di reato
5 4 2

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

** |1 Distretto di Trento non ha fornite i dati relativi alla attivita di vigilanza



Camera dei Deputati — 176 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DEL.LA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI. SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA’ ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 042
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . dott. Chin Franco TELEFONO. ....... 0461 364532
TIPO DI STRUTTURA. ....... Unita Operativa igiene e san.pubb.vet DESCRIZIONE: .. SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: .... 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 1
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI . . soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 5‘.’99;“' 2| autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) | V9" | canitaria | (cod.07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
©0d-09) 1 (e0d. 08) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
6667 160 25 318 361 554
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 4582 160 25 288 330 537
NUMERO DI
ISPEZIONI @) 6746 5239 57 359 158 8o~ 60~ 873
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION! 6 5 47 23 15
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 297 343 23 122 2 28
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 7 2
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 3 2 5 6 3
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 1
c) composizione
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 2
e) etichettatura e
presentazione 1 6 7
f) altro
3 2 7 14 3
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 1 1 11 13 7
b) notizie di reato
4 5 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata & it prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

* valore riportato dall'UOIP
** ispezioni effettuate congiuntamente da UOISPV e UOIP



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 042
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .........cccevenne. dott. Dell'Eva Italo TELEFONO: ........... 0461 915999
TIPODISTRUTTURA: ... LIESP + APPA DESCRIZIONE: ...... Laboratorio igiene, epidemiologia e sanita pubblica
| (codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONI_E O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 2
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATL: 2
It modetlo riporta i dati del Laboratorio igiene, epidemiologia e sanita pubblica sommati a quelli del Settore laboratorio e controlio (Appa).
COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Saimonella | Listeria monI Altre Micotossine xz‘;‘]‘:i l Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 76 4 2 4
04 01 02 Latte pastorizzato 1 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 0104 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 4 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 2 2
04 05 Burro 15 2 2 2
04 07 Formaggi, latticini 51 4 , 2
TOTALE ) 147 10 0 0 0 0 0 0 6 10
2. UOVA E OVOPRODOTTI . . B .
0408 Uova di volatili in guscio 2 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 2 2 2
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coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria mon Altre Micotossine xz':rlnltli Altre PRESENTAZIONE
‘ TOTALE 4 2 0 0 2 0 0 0 0 2
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME -
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 18 4 0
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 4 0
02 04 Altre carni 8 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque
preparate 36 2 2 2 4
TOTALE 66 6 0 0 0 0 0 2 2 4
4 PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCH!
0301 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 38 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce 27 2 2 2
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei e molluschi 2 0
TOTALE 67 2 0 0 0 0 0 2 0 2
5. GRASS| ED OLI ) .
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
15 04 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini 32 2 2 2
1507 (*9 Oli vegetali fluidi o concreti,
greggi 0
15 07 01 001 |Qlio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello
strutto 4 0
TOTALE 36 2 0 0 0 0 0 2 0 2

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CcoDICI CLASSI| ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT!H MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossinel ;:\ges;ar?tli | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 10 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 28 2 2
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 67 2 2 2
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili € succedanei 2 2 2 2
TOTALE 107 6 0 0 0 2 2 6
7. CEREAL! E PRODOTTI DELLA PANETTERIA :
10 00 Cereali 8 0
1100 Prodotti della macinazione 10 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 114 24 22 2 24
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 147 8 8 8
1903 01 Paste alimentari secche 42 8 6 2 8
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 23 0
1903 03 Paste alimentari speciali 50 5 4 4
TOTALE 394 45 0 0 0 32 12 44
8. FRUTTA E VERDURE ' N -
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 73 2 2 2
08 00 Frutta 216 10 4 4 10
TOTALE 289 12 0 0 0 6 4 12
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 18 0
25 00 Sale da cucina 2 0
TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE K
20 07 Succhi e nettari di frutta 21 0
2202 Altre bevande non alcoliche 21 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonella |Listeria mon Altre Micotossine x‘:::[:i Altre PRESENTAZIONE
TOTALE 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0
11. VINO
22 04 Mosti 4 0
22 05 Vini di uve fresche 224 20 2 18 20
TOTALE 228 20 0 0 0 0 2 0 18 20
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 8 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 74 8 2 4 8
TOTALE 82 8 0 0 0 0 0 2 4 8
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert 1] ] ] | | [ [ I 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao 4 0
15. DOLCIUMI .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 32 0
04 10 Miele 20 2 1 1
TOTALE 52 2 0 0 0 0 0 1 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 5 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI . . .
2106 [Preparazioni gastronomiche | 420] 12] | ] [ I 12| | 12
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 28 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarij Salmonella |Listeria mon Altre Micotossine ;’:gss!taar:?i Altre PRESENTAZIONE
TOTALE 28 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 12 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 12 0 0 0 0 0 0 0 0 [¢] 0
20. MATERIALI DESTINAT!I AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 12 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 4 0
TOTALE 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION) O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... PROVINCIA AUTONOMA DI TRENTO 042
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ............cccoccee dott. Farina Giovanni TELEFONO: ........... 0461 822458
TIPODI STRUTTURA: ..o IST. ZOOP. SPER. DESCRIZIONE: ...... Area territoriale T5 Prov. Trento
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLCGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari Salmonella[Listeria monI Altre Micotossine xest:r:ltli l Altre PRESENTAZIONE]
1. PRODOTT} LATTIERO CASEAR! )
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 152 1 1
04 01 02 Latte pastorizzato ) 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 14 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 17 0
04 07 Formaggi, latticini 85 0
TOTALE 268 1 0 0 0 0 0 0 0 X 1
2. UOVA E OVOPRODOTTI : .
04 08 Uova di volatili in guscio 12 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Saimonelia |Lisleria monl Altre | Micotossine p“"ez:“r:'t‘] | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 284 1 1 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 27 0
02 04 Altre camni 2 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 329 10 9 1 10

TOTALE 642 11 10 0 0 0 0 0 1 11
4.PESCI, CROSTACEI!, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0
03 02 Teleostei 54 0
03 03 Filetti e trance di pesce 39 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 17 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 2 [4)
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 1 1 1
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 113 2 0 0 0 0 0 0 1 2
5. GRASSI ED OL{ ; o
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 4 0
16 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
16 07 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi S0
1507 01 001 {Olio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli aitri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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coDICi CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari{ Salmonella |Listeria mon[ Altre Micotossine ;?gzt:r:llli I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA :
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
1903 01 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 0
1903 03 Paste alimentari speciali 4 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E'VERDURE )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ,.
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella | Listeria monl Aitre Micotossine r,)\g(:frlwltii | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 Q 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert ] 59] [ [ | I [ [ ] 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI . .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
0410 Miele 32 0
TOTALE 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO,; SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 13] 1] 1] ] [ I I I 1
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 1 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

a8l yvindaq 19p v4PUIDY)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari SalmoneIIaILisleria monl Aitre Micotossine phges;a:t‘i I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO iL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL!I ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R0500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: Dr. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0492791327
TIPO DI STRUTTURA: .. e e DESCRIZIONE: S.I.P.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21
DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR! |  PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI o | Sossetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio Sv‘igf”:m': autorizz. | pubblica | collettva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) (cg 605 | sanitara | (0000 | (0d.08) AL DETTAGLIO
- (cod. 06) . (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
2639 3866 3221 14741 1884 3562 29601 3886 7194
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 134 1261 1080 5331 400 1244 9854 2104 2771
NUMERO Dt
ISPEZIONI (2) 146 1462 5045 6689 418 1163 11591 2557 3190
NUMERO Di UNITA'
CON INFRAZIONI 309 157 650 3 8 1489 344 501
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 235 1215 1145 2046 3 2469 1087 2358
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 8 18 11 68 131 66 186
NUMERO INFRAZIONI
@) igiene generale 1 65 43 312 1 1 1063 109 279
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 5 25 15 116 12 g
c) composizione
4 2 17, 2 28
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 5 8 3 7
e) etichettatura e
presentazione 8 10 50| 4 48
f) altro
8 18 64 1 207 12 73
PROVVEDIMENT
a) amministrativi 3 54 61 367 3 3 955 145 303
b) notizie di reato -
2 19 42 48 1 208 12 74

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni l'spezione non va conteggiata.
1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R0500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: dr. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0492791327
TIPO DI STRUTTURA: . DESCRIZIONE: sS.v.
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 21
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 21
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR!I | PRODUTTORI! E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI j v | SOsoetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio | i‘i’ggl: '8 | autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) :)'d ’(‘)Zsa santaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(00d.09) | (ood. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
45518 851 503 6233 994 3516 4677 887 1591
NUMERO D! UNITA
CONTROLLATE (1) 38079 820 497 5051 87 2984 732 464 1553
NUMERO DI
ISPEZION! (2) 146381 38558 15794 30944 1010 2453 707 2081 5825
NUMERO Di UNITA
CON INFRAZION! 143 50 34 92 16 6 2 12 45
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 9283 2188 754 1643 5 323 6 21 578
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI . 9% 2 1 ’ s 12
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 23 26 19 80 3 4 9 39
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 3 9
c) composizione
30,
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 14 6 1 3 2 1
e) etichettatura e
presentazione 5 3 18 5
f) altro
55 12 5 18 3 1 3 3
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 1307 46/ 45 353 7 6 2 48
b) notizie di reato
17 8 5 46 2 4 12

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata é il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.

iIL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  VENETO R0500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: Dr. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0412791327
THPO Dl ST RUT TU R A ittt et h ettt et et DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 7
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 7
coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmoneila I Listeria monl Altre Micotossinel phgit::{li l Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 388 2 - 2
04 01 02 Latte pastorizzato 112 1 1 1
04 01 03 Latte UHT 102 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 14 0
0402 | Latte e crema di latte,

concentrati 7 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 49 3 3 3
04 04 Siero di latte 18 0
04 05 Burro 47 0
04 07 Formaggi, latticini 364 2 1 1 2

TOTALE 1101 8 1 0 6 0 0 1 0 0 0 ] 8
2. UOVA'E OVOPRODOTTI B ) : :
04 08 Uova di volatili in guscio 31 1 1 2
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 47 0

TOTALE 78 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 2
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\

CODICH CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ' E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonelila IListen’ia nnonl Altre Micotossine xest:riilli [ Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine, )

ovine, caprine, equine) 225 11 " 11
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 44 1]
02 04 Altre carni 2 0
1601 () Carni lavorate o comunque

preparate 191 2 2 2

TOTALE 462 13 11 0 0 0 0 2 0 13
4.PESCI, CROSTACE!I, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0
03 02 Teleostei 45 4 4
0303 Filetti e trance di pesce 66 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 4 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 497 13 3 10 13
0308 Molluschi cefalopodi 44 1 1 1
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 35 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 59 2 1 1 2
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 12 0

TOTALE 763 21 3 5 10 0 2 1 0 21
5. GRASSI ED OLI ]
02 05 Lardo 0
16 01 Grassi alimentari animali 5 0
1604 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (") Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 290 11 8 1 11
15 07 01 001 |Olio di oliva 38 2 2 2
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 164 2 2
1512 Oli e grassi idrogenati 17 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 17 1 1

TOTALE 531 16 0 0 0 0 0 10 1 16

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolarij Salmonella [Listeria monl Altre Micotossine xz::l:i | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 12 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 14 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 169 4 1 1 1 1 4
2103 Prep. per salse e salse 96 1 1 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 8 0
TOTALE 299 5 0 0 1 0 1 1 1 1 5
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA : :
10 00 Cereali 117 2 2 2
1100 Prodotti della macinazione 184 16 7 9 16
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 485 85 1 6 7 45 30 89
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 1634 24 9 4 2 9 24
1903 01 Paste alimentari secche 157 5 3 2 5
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 149 4 4 4
1903 03 Paste alimentari speciali 114 2 2 2
TOTALE 2840 138 9 1 19 0 12 62 39 0 142
8. FRUTTA E VERDURE : : : . o i
07 00 -|Legumi, ortaggi, radici, tuberi 557 5 1 3 1 5
08 00 Frutta 342 4 1 3 4
TOTALE 899 9 1 1 0 0 6 1 0 0 9
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE' TE' : :
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 137 1 1 1
2500 Sale da cucina 13 0
TOTALE 150 1 0 0 0 0 0 0 1 0 1
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ’
2007 Succhi e nettari di frutta 97 4 3 1 4
2202 Altre bevande non alcoliche 341 10 3 7 10
TOTALE 438 14 0 0 3 0 3 7 0 1 14
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VINLVISIOHAT AIX

coDicli CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella lListeria mon[ Altre Micolossine| ;':\ges;ar?t'i I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO .
22 04 Mosti 3 0
22 05 Vini di uve fresche 472 17 7 1 2 6 1 17
TOTALE 475 17 0 0 0 0 7 1 2 6 1 17
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 105 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 81 3 1 2 3
TOTALE 186 3 0 0 0 0 1 0 2 0 0 3
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert | e61] 6] 3] | 1] | | 2] | I | 6
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 67 1 1 1
15.. DOLCIUMI . ] ) . : ) :
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 64 4 2 2 4
04 10 Miele 59 3 3 3
TOTALE 123 7 0 0 0 2 0 5 ) 0 0 0 7
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN|
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 79 0
TOTALE 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI . ]
2106 | Preparazioni gastronomiche | 2594] 20] 8] 1] 10] | | 1] | | [ 20
18. PRODOTT!I DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE :
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare (
prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 104 10 6 2 2 10
TOTALE 104 10 0 0 0 0] 6 2 0 2 0 10
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari Sa|mone|lalListeria monl Altre Micotossine ;’:/;Z‘:r'xltli | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 28 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI :
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 690 4 2 2 4
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 1 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 93 5 2 2 5
_|TOTALE 94 5 0 0 0 2 0 0 2 0 5

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL‘ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

(L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: VENETO R0500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: Dr. RICCARDO GALESSO TELEFONO: 0412791327
TIPO DI STRUTTURA. .ot DESCRIZIONE: 1.Z.S.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
coDiIcCl CLASSIALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre Micotossine int;"ﬁ_l Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 687 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 3 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 1 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 27 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 64 0
04 07 Formaggi, latticini 403 3 2 1 3

TOTALE 1185 3 0 0 2 0 0 1 0 0 3
2. UOVA E:-OVOPRODOTTI :
04 08 Uova di volatili in guscio 254 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 150 1 1 1

TOTALE 404 1 0 0 1 0 0 0 0 0 1
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coDiCl CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonella [Listeria mon| Altre Micotossinel xesfrlmlt'i l Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 1522 51 1 48 2 51
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 1167 44 17 1 26 44
02 04 Altre carni 228 12 3 9 12
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 1278 49 37 9 3 49

TOTALE 4195 156 58 1 92 0 0 0 0 5 156
4 PESC!, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 24 11 3 [} 11
03 02 Teleostei 418 8 6 2 ]
03 03 Filetti e trance di pesce 13 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 4 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 334 4 3 1 4
03 08 Molluschi cefalopodi 83 1 1 1
03 09 Echinodermi 3 0
0310 Crostacei 62 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 116 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 18 0

TOTALE 1075 25 3 6 1 0 5 0 1 9 25
5. GRASSI ED OLI ) :
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 169 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (") Oli vegetali fluidi o concreti, R

greggi 0
15 07 01 001 |Clio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Qli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 169 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi hella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonella lListeria monl Altre Micotossine phgztaarilt'i I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 38 0
19 03 01 Paste alimentari secche 26 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 17 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 81 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1 0
08 00 Frutta 3 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE' TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

861 yvindaq 19p vi2UID)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



CoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia lListeria mon| Altre Micotossine ;’a\ges?riltli | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO ]
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
' TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | 21] | I [ | | | ] | 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI -
1700 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 381 0
TOTALE 381 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 44] 1] 1] | | ] [ | [
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE !
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COMPOSIZIONE]|

CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! ETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia | Listeria mon Altre Micotossinel ;)N;:::lli I Altre PRESENTAZIONE'
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animali,
noh nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0| 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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FRIULI VENEZIA GIULIA



Camera dei Deputati — 203 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A : ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: FRIULI - VENEZIA GIULIA R0600000
(codice)
NOME DEL REFERENTE:  dott.ssa NORA COPPOLA TELEFONO: 040 3775573
TIPO DI STRUTTURA: .. e e DESCRIZIONE: SERVIZI IGIENE PUBBLICA
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 6
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI <oaattia | S099etiad VENDONO
(cod. 01) {cod. 02) ingrosso | dettaglio .g.?a autorizz. pubblica | collettiva PREVALENTEMENTE
: (c0d.03) | (cod. 4) V'g'd ’(')zsa sanitaria | (cod.07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
: (0d. 05) 1 o4, 06) (cod. 09)

NUMERO DI UNITA'

9 1.083 311 1.636 4 43 4.950 627 1.183
NUMERO Dt UNITA'
CONTROLLATE (1) 49 169 422 840 3 55{  3.147 408 742
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 49 242 212| 1.149 6 253] 3.3 344 830
NUMERO D! UNITA'
CON INFRAZIONI 1 33 114 263 / 1 876 71 193
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 30 .77 80 231 / / 72 56 153
CAMPION!I NON .
REGOLAMENTARI 2 15 33 13 / / 8 3 4
NUMERO INFRAZIONI
a) Igiene generale i 15 11 30 / 1 472 44 128
b) igiene (HACCP,
formazione personale) / 6 6 32 / / 343 8 38
c) composizione

/ / / 2 / / 8 / 3
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) / / 4 14 ! ! 3 2 !
e) etichettatura e
presentazione / 11 2 4 / / 1 1 1
f) aitro

1 13 33 54 / 4 175 13 44
PROVVEDIMENT! .
2) amministrativi / 32 55| 183 b 8 914 50 182
b) notizie di reato

1 9 4 12 / / 33 g 12

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Df RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 204 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ~ ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE

RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR!
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: FRIULI - VENEZIA GIULIA R0600000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: dott. RENATO COASSIN TELEFONO: 040 3775559
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: SERVIZI VETERINARI
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT!I NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 6
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORY| PRODUTTORI E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMAR! | CONFEZIONATORI agett soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio svigi?anz'a autorizz. | pubblica| collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod. 4) (ci ; 0: santtaria | (cod.07) | (cod. 08) AL DETTAGLIO
-09) (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
8756 438 83 933 218 659 677 125 832
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 7431 344 81 559 216 600, 263 128 716
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 16242 10529 1760  5.108 69 637 302 255 3612
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 390 65 7 44| 3 13 2 1 69
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 1412 512 376 332 55 160 184
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 61 35 9 15 3 7
NUMERO INFRAZIONI
a) lgiene generale 162 64 134 27 3 11 3 59
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 6 50 6 23 3 1 27
c) composizione
2 2 4 3
d) contaminazione
(diversa da quella
| microbiologica) 3 13 33 1 1
e) etichettatura e
presentazione 12 4 2 2
f) aftro
287 44 1 3 1 1
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 134 51 7 51 1 13 2 1 66
b) notizie di reato
7 10 11 1 3 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

L MODEL@@QIE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONO FRIULI VENEZIA GIULIA R0600000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: dott.ssa NORA COPPOLA TELEFONO: 040 3775573
TIPO DI STRUTTURA: . e e e e DESCRIZIONE: P.M.P.(AR.P.A)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATE: 4
cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE [ INFRAZIONI
Totale Iiregolari | Salmonelld Listeria | Altre Micotossine ’:A:sl::"i I Altre PRESENTAZIONE

1: PRODOTTI LATTIERO CASEARI — - - -
04 01 Catte € crema di fatte,

freschi o conservati 8 0
04 01 02 |Latte pastorizzato 36 4 1 2 2 S
04 0103 |Latte UHT 22 4 4 4
04 01 04 |Latte sterilizzato | 5
040105 [Panna 5 1 1 T
04 02 Latte e crema dilatte,

concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati,

yogurt 21 3 3 3
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 5 0
04 07 Formaggi, latticini 100 18 8 3 3 i9

TOTALE 197 30 0 8 12 0 0 0 8 2 2 32
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova e volatili in guscio 102 0
04 09 Uova di volatili sgusciate,

tuorli 1 1 1 1

TOTALE 103 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
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copicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA | ALTRO TOTALE
' ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari Salmonellal L:l::a I Altre Micotossine sﬂe’zta:drill'i J Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME .
02 01 Carni e Traftaglie {(bovine,

suine, ovine, caprine, 92 2 1 ! 2
02 02 frattaglie 31 1 1 2
0504 Altre carni 39 5 4 1 5
16 01 (*) Carni Tavorate o comunque

preparate 312 30 9 4 12 8 2 35

TOTALE 474 37 14 4 14 0 0 1 9 2 0 44
4. PESCI], CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 8 3 3 3
03 02 Teleostei 29 13 11 2 13
0303 Filetti e trance di pesce 41 0
0305 Molluschi gasteropodi 20
03 06 Molluschi bivalvi
0307 173 19 1 31 2 34
03 08 Molluschi cefalopodi 26 3 2 1 3
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 7 1 1 T
16 04 Preparaziont € conserve di

pesce 61 7 2 4 1 7
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 59 4 1 6 7

TOTALE 424 50 2 0 52 0 6 6 ] [i] 1 68
5. GRASS! ED OLI :
02 05 Lardo 1 0
1501 Grassi alimentari animali 1 0
15 04 Grassi e ol di pesce e

mammiferi marini 0
15 07 (**) Ol vegetali Tluidi o concrefi, )

greggi 93 6 5 1 6
15 07 01 00| Olio di oliva 3 6
75 07 03 00[ONo di oliva extravergine [X] G 3 T %
1512 Ol € grassi idrogenatt )
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 95 [ 0 0 0 0 0 5 T 0 [

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 1507 01 001 e 15 07 03 001
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cobict CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE| ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | liregolari | Salmonella] HiSter@ l Altre | Micotossine ;‘g‘:ﬁ'& I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE ”
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto | 0
2002 Preparazioni di ortaggi
senza aceto 19 4 4 4
2103 Prep. per salse e salse 12 0
2210 succedanei ] 0
TOTALE 33 4 0 0 4 0 0 0 0 0 0 4
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 13 0
1100 Prodotti della macinazione 49 1 1 1
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 55 T4 3 1 4
19 08 biscotti 115 26 1 28 20
19 03 01 Paste alimentari secche 6 3 ] 2 3
190302 |Paste alimentari all'uovo 3 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 10 1 1 1
TOTALE 251 35 1 0 31 0 0 0 5 1 0 38
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 tuberi 25 0
08 00 Frutta 50 0
TOTALE 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 40 1 1 1
2500 Sale da cucina 5
TOTALE 40 1 0 0 0 0 0 0 1 0 0 L1
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
2007 Succhi e nettari di frutta 9 1 1 1
2202 Altre bevande non alcoliche 41 2 2 2
TOTALE 50 3 0 0 0 0 0 0 3 0 0 3
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE [ ETICHETTATURA | ALTRC TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari | Saimonelia) Listeria Altre Micotossine Melalh. l Altre PRESENTAZIONE
mon pesanti
11. VINO
22 04 Mosti 3
2205 Vini di uve fresche 102 33 1 21 0 10 38
. TOTALE 105 33 0 0 0 0 ! 0 21 6 10 38
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 9 2 I | 2
22 06 Vermut e vini aromatizzati I
22 07 Sidro, sidro di pere,
22 08 Alcole etilico
22 09 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 9 1 1 1
TOTALE 19 3 0 0} 0 0 0 0 2 1 0 3
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert 56] | | | ] ]
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base
di cacao 2
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 11 2 1 1 2
04 10 Miele 32
TOTALE 43 2 0 0 0 0 0 1 1 0 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 spuntini a base di frutta
secca 11
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI ]
2106 [Preparazioni grastonomiche ] 271] 23] 1] 1 29| | ] 31
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti
prima infanzia) 47 20 | 19 20
TOTALE 47 20 1 19 20
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cobDticl CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE | ETICHETTATURA ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari Salmonellal Listeria Altre Micotossine xz;aril;i l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi
3100 Coloranti
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 [V} 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL! ALIMENTI
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 112 10 2 8 10
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 animali, non nominati
altrove 16
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 36 21 7 | 3 10 21
TOTALE 52 21 0 0 7 0 1 3 10 0 0 21

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE!I DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  FRIULI VENEZIA GIULIA R0600000

(codice)
NOME DEL REFERENTE: ...ttt TELEFONO: ...,
TIPO DI STRUTTURA: et ettt ae et e e ane e e DESCRIZIONE: 1.Z.S.

(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: .......coovviiieiinriin
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: ..o '

N.B.: VEDI DATI IZS DEL FRIULI COMPRESI NEL FILE MODBIZSVENETO

1998
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Camera dei Deputati — 213 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... LIGURIA

(codice)
NOME DEL REFERENTE: . Dott. Danilo Dellacasagrande TELEFONO: .....cccevvnnenn. 010/5484958
TIPO DI STRUTTURA: ...ttt DESCRIZIONE: .. SIP
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: .... 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI: ..ooviiece e 5
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI CONFEZIONATORI i soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio sv?gi?aenz'aa autorizz. pubblica collettiva PREVALENTEMENTE
(cod. 03) (cod. 04) (ogd 0s) |- sanitaria (cod. 07) (cod. 08) AL DETTAGLIO
) (cod. 06) . (cod. 09)
NUMERO D! UNITA
125, 640 896 9217 143 254 9822 950 3007
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 42 463 480 2745 58 100 3958 493 1595
NUMERO DI
ISPEZIONI 2 75 363 546 4394 58 102 3944 561 1703
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 34 117 798 3 1251 198 500
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 2 259 231 864 287 37| 851
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 20 3 56 39 18 69
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 18 50 443 7 2 647 62 329
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
¢) composizione
3| 4 49 57 4 27
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) S 9 7 )
e) efichettatura e
presentazione 2 7 a9 37 8 14
f) altro
8 12 172 369 24 116
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 23 5 7 62 131 6 93
b) notizie di reato L
7 9 20 " 48 8 8

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effetuata é it prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 214 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

‘ MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE!I DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... LIGURIA

(codice)
NOME DEL REFERENTE: ..ot e TELEFONO: ...
TIPO DI STRUTTURA: ..o DESCRIZIONE: .. SV
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATORI j dis | Soogettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio S‘ﬁgig:nzl: autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod. 04) (eg 405 | Sonfaria | (.00 | (cod.08) AL DETTAGLIO
. (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA’
7695 160 271 3231 241 1420 6 30 1627
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 2254 160 219 2000 265 683 206 88 1102
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 5759 5323 5266 4325 267 654 228 137 3512
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 26 32 18 135 2 4 25 6 43
TOTALE CAMPION!
PRELEVAT! 458 563 340 555 12 21 85| 315
CAMPIONI NON
REGOLAMENTAR! 54 20 2 . 6 19 6
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 13 36 15 103 1 22 5 8 31
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 13 29 32 24
c) composizione
2
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 2 1
e) etichettatura e
presentazione 1 3 6 1
f) altro
13 1 3 32 1 8 1
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 29 59 43 17 1 56 2 10 40
b) notizie di reato
3 20 2 16 4 6

1) L'unita controilata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se lunica operazione effettuata é il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO [L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LIGURIA
{(codice)
NOME DEL REFERENTE: ..ottt e et ettt b bt e et e et e s et e i TELEFONO . ..o e
TIPO DE STRUTTUR A oottt ettt et te e ettt e e st e ettt e et e s e ann DESCRIZIONE: ARPA
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!: 4
coDiIcl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | frregolari] Salmonella IListeria monl Altre Micotossinel xesfriltli [ Altre PRESENTAZIONE,
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI o
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati
04 01 02 Latte pastorizzato 34 1 1 1
04 01 03 Latte UHT 24
04 01 04 Latte sterilizzato 2
04 01 05 Panna 10 1 1 1
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 55
04 04 Siero di latte
04 05 Burro 9
04 07 Formaggi, latticini 101 5 3 4 1 9
TOTALE 235 7 7 4 1 11
2. UOVA E OVOPRODOTTI :
04 08 Uova di volatili in guscio 39
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1
TOTALE 40
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CODICI CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossine x‘;‘:{:ri | Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 126 1 1 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 32 1 1 1
02 04 Altre carni 1 1 1 1
16 01 (%) Carni lavorate o comunque
preparate 88 6 1 6 3 10
TOTALE 247 9 1 9 3 13
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 59
03 02 Teleostei 21
0303 Filetti e trance di pesce 81
03 05 Molluschi gasteropodi 5
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 25
03 08 Molluschi cefalopodi 333
03 09 Echinodermi
03 10 Crostacei 42
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce 218 3 3 3
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei e molluschi 10
TOTALE 794 3 3 3
5. GRASSI ED OL|
02 05 Lardo
15 01 Grassi alimentari animali
1504 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini
1507 (**) Qli vegetali fluidi o concreti, ,
greggi 220 1
1507 01 001 |Olio di oliva 95
1507 03 001 [Olio di oliva extravergine 119 3 3 3
1512 Oli e grassi idrogenati
1513 Margarina, imitazione dello
strutto 13
TOTALE 447 4 3 4

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobDIClI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
) Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre Micotossinel phi:'aariltll l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE '
16 03 Estratti di carne e di pesce 1
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 14
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 215 3 3 3
2103 Prep. per salse e salse 88 3 1 3
2210 Aceti commestibili e succedanei 13
TOTALE 331 6 3 1 6
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 50
1100 Prodotti della macinazione 63 2 2 2
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 319 38 2 22 16 40
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 314 18 1 9 2 4 18
19 03 01 Paste alimentari secche 60 3 1 2 3
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 73 6 6 6
1903 03 Paste alimentari speciali 112 3 2 1 3
TOTALE - 991 70 3 11 34 22 72
8. FRUTTA E VERDURE : -
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 196 5 5 5
08 00 Frutta 107 1 1
TOTALE 303 6 5 6
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 314 1 1 1
25 00 Sale da cucina 7
TOTALE 321 1 1 1
10. BEVANDE NON ALCOLICHE .
20 07 Succhi e nettari di frutta 58
2202 Altre bevande non alcoliche 35 1 1 1
TOTALE 93 1 1 ‘ 1
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cobicl CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEIETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonella I Listeria monl Altre Micotossinel p'\::‘::t'i | Altre PRESENTAZIONE]
11. VINO
22 04 Mosti 1
22 05 Vini di uve fresche 258 20 1 4 12 17
TOTALE 259 20 1 4 12 17
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 15 1 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 1
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 1
2208 Alcole etilico
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 12 5 3 1 5
TOTALE 29 6 3 1 6
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert | 203] 2] | [ [ | [ 2
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di .
cacao 34 1 1 1
15. DOLCIUMI .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 35
04 10 Miele 25
TOTALE 60
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 165
TOTALE 165
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 705] 11] 3] 5] 1] 2] [ L
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 34
TOTALE 34
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coDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre Micotossine p'\:‘al::ir::i l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi
3100 Coloranti
TOTALE

20. MATERIAL! DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON G

LI ALIMENTI

34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 30
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 2
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 98 1 1
TOTALE 100 1

(L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPION!
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LIGURIA R0700000
(codice)
NOME DEL REFERENT . ... oottt ettt e e e st ae e e ee bt e e e beas e TELEFONO: ..ot
TIPO DI STRUT TUR A .ottt et e e et e e et be e e sttt e e te e s et e e e et s te e abeee et DESCRIZIONE: 1Zs )
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 4
cobict CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari Salmoneila—l Listeria monI Altre Micotossine Melallub J Altre PRESENTAZIONE
pesanti
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 1144 27 3 24 27
04 01 02 Latte pastorizzato ]
04 01 03 Latte UHT
04 01 04 Latte sterilizzato
04 01 05 Panna
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 69
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 26 1 1 1
04 04 Siero di latte 1
04 05 Burro 7
04 07 Formaggi, latticini 235 3 2 1 3
TOTALE 1482 31 5 26 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI :
04 08 Uova di volatili in guscio 84 3 3 3
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 47 2 2 2
TOTALE 131 5 3 2 5
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari SalmonellalListeria monl Altre Micotossine ggzt:::i l Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 633 13 13 13
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 164 9 4 5 9
02 04 Altre carni 9782 1 1 1
16 01 (*) Carni lavorate o comunque
preparate 596 10 6 3 1 10
TOTALE 11175 33 10 22 1 33
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1
03 02 Teleostei 62 1 1 1
03 03 Filetti e trance di pesce 1428 6 5 6
03 05 Molluschi gasteropodi
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 203 4 4 4
03 08 Molluschi cefalopodi 1110 4 4 4
03 09 Echinodermi
03 10 Crostacei . 224 3 2 1 3
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce 1150 61 6 6
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei e molluschi 27 1 1 1
TOTALE 4205 25 11 6 7 25
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 1
16 01 Grassi alimentari animali
1504 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, ]
greggi
16 07 01 001 |Olio di oliva
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine
15612 Oli e grassi idrogenati
1513 Margarina, imitazione dello
strutto
TOTALE 1

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei vaiori riferiti alle sottoclassi 1507 01 001 e 15 07 03 001

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d Hd99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

1C¢C uvindaq 129p viduiv)

0o11qqnday v]jp 0IVPUIS



CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria mon Altre Micotossine png:t:rillli I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce
2001 Prep. di ortaggi con aceto
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto
2103 Prep. per salse e salse
2210 Aceti commestibili e succedanei
TOTALE
7. CEREALI| E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali
11 00 Prodotti della macinazione
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti
1903 01 Paste alimentari secche 7
19 03 02 Paste alimentari all'uovo
1903 03 Paste alimentari speciali 15 2 2 2
TOTALE 22 2 2 2
8. FRUTTA E VERDURE :
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi
08 00 Frutta

TOTALE

9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'

09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche
2500 Sale da cucina
TOTALE
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ‘
20 07 Succhi e nettari di frutta
2202 Altre bevande non alcoliche

TOTALE
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coDliCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossinel x:::l‘ii l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti
22 05 Vini di uve fresche
TOTALE
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra
22 06 Vermut e vini aromatizzati
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele
2208 Alcole etilico
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche
TOTALE
13. GELAT! E DESSERT .
2105 [Gelati e dessert [ 4] [ | [ [ | [ I T T
14. CACAQ E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao
15. DOLCIUMI '
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri
0410 Miele
TOTALE
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN}
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca
TOTALE
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 15] | ] | | | | | [
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
{prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia)
TOTALE
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA{ ALTRO TOTALE
ANALIZZATI! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonella | Listeria mon! Altre Micotossinel ;g?:::'i l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi
3100 Coloranti
TOTALE
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 1
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate aitrove 1
TOTALE 1

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 227 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A . ANNO 1998

‘ MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL!I ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: EMILIA ROMAGNA R0800000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: D.ssa VICINELLI TELEFONO: ..o
TIPODISTRUTTURA: ...t e e DESCRIZIONE: S.LAN.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI tia | Soogetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio sqgg: '3} autorizz. pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod. 04) "g'd '2)253 santaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(cod. 05 (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' :
925| 11103 2438 13444 2308 30147 3521
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 225 4556 1085 4808 1206 13740 2572
NUMERO DI
ISPEZIONI 2) 437 6719 3910 7757 18885 3795
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 9 641 116 390 49 1718 227
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 1529 3862 1377 979 1075 1886
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 76 200 29 a 1661
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 99 11 a6 588(")
b) igiene (HACCP,
{formazione personale) 1 54 4 27 143(*)
c) composizione
22 6 12 27 &
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 11 7 30 23 ()
f) altro
68 34 52 1 256
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 26 262 31 94 710 56
b) notizie di reato
50 24 37, 1 174 11

) 1a cifra indicata di deve considerare somma delie colonne 7 e 8 (rispettivamente ristorazione pubblica e collettiva).

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.
2) Se l'unica operazione effettuata € il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.
iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A . ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: EMILIA ROMAGNA R0800000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: D.ssa VICINELLI TELEFONO: ..o

TIPO DI STRUTTURA: .. DESCRIZIONE: SERV. VETERINARIO
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMAR! CONFEZIONATORI i soggetti ad VENDONO
{cod. 01) {cod. 02} ingrosso dettagtio s‘:'i‘gig':nzl: autorizz. pubblica colletiiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) (cod. 04) (i d.05) Sanitaria (cod. 07) (cod. 08) AL DETTAGLIO
- (cod. 06) : (cod. 09)

NUMERO DI UNITA
25322 2957 7110 4563 2597

NUMERO DI UNITA'

CONTROLLATE (1) 25183 2803 67772 3464 1555

NUMERO DI

ISPEZIONI (2) 102575 151208 19105 3660 2429

NUMERO Di UNITA
CON INFRAZIONI 17

TOTALE CAMPIONI

PRELEVAT! 3532 12521 16505

CAMPIONI NON

REGOLAMENTARI 109 130 443

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

C) composizione

d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)

€) giichetiaiiia ¢
presentazione

) altro

PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 16 40 166 8 24

b) notizie di reato

1 21 25 1 2

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata € il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO L 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: EMILIA ROMAGNA R0800000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ...ttt ettt ettt ettt ettt e e st ettt s e ettt eeerae e TELEFONO: i
TIPO DI STRUTTURA . Lottt ettt e ettt e ettt e e et te e e e st e e et ee s e ettt ae st ae s nees DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 9
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 9 (i dati sono stati desunti dal modello ANL1)
CcOoDIC! CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE(ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari Salmone&lalLisleria monl Altre (a) | Micotossine p’\:?s::'tli | Altre (b) PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 297 3 4 4
04 01 02 Latte pastorizzato 57 0
04 0103 Latte UHT 82 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 19 2 2 5
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 51 3 2 5
04 04 Siero di latte 1 0
04 05 Burro 89 13 14 14
04 07 Formaggi, latticini 533 23 38 41

TOTALE 1129 44 0 0 60 0 0 0 69
2. UOVA E OVOPRODOTT! : )
04 08 Uova di volatili in guscio 159 4 4 4
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 159 4 0 0 4 0 0 0 4

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

6¢C yvindaq 19p v4PUIDY)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



coDiICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monI Altre (a) Micotossinel pngzt;:lt'i I Altre (b} PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 386 24 25 25
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 94 8 14 14
02 04 Altre carni 32 1 1 1
16 01 (%) Carni lavorate o comunque

preparate 528 30 16 18 34

TOTALE 1040 63 0 0 56 18 0 0 0 74
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHII
03 01 Selaci 9 0
03 02 Teleostei 24 0
03 03 Filetti e trance di pesce 103 6 4 2 6
0305 Molluschi gasteropodi 1 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 671 32 60 60
0308 Molluschi cefalopodi 18 0
03 09 Echinodermi 1 0
03 10 Crostacei 35 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 223 12 9 2 11
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 1085 50 0 0 73 4 0 0 0 77
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 43 1 1 1
16 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
16 07 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 706 14 1 45 ' 46
15 07 01 001 |Olio di oliva 235 3 1 2 3
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 326 3 23 23
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 1310 21 0 0 0 3 0 0 45 47

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti aile sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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coDiICl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari| Salmonella |Listeria mon] Altre (a) Micotossinel [:Ae:t:rillli ! Altre (b) PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 706 16 11 9 9 29
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 378 10 11 1 12
2103 Prep. per salse e salse 58 1 3 3
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 1142 27 0 0 25 0 10 0 0 9 44
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
70 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 285 17 3 5 22 30
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 712 43 49 1 2 52
1903 01 Paste alimentari secche 100 5 3 3 6
1903 02 Paste alimentari all'uovo 291 30 34 1 35
19 03 03 Paste alimentari speciali 403 57 70 1 2 73
TOTALE 1791 152 0 0 159 0 11 0 0 26 196
8. FRUTTA E VERDURE v ’ . ' '
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1398 30 19 26 45
08 00 Frutta 1507 23 37 13 50
TOTALE 2905 53 0 0 56 0 39 0 0 0 95
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
0900 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 659 6 6 4 1 1
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 659 6 0 0 6 0 4 0 0 1 11
10. BEVANDE NON ALCOLICHE . ,
2007 Succhi e nettari di frutta 149 5 7 9 16
2202 Altre bevande non alcoliche 204 11 14 7 21 42
TOTALE 353 16 0 0 14 0 14 0 0 30 58
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coDIC CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATH MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
! Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre (a) Micolossine| ‘?::':rl‘l:i | Altre (b) PRESENTAZIONE
"111. VINO
22 04 Mosti 58 3 1 7 8
22 05 Vini di uve fresche 532 7 2 4 2 8
TOTALE 590 10 0 0 2 0 0 5 0 0 9 16
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO :
2203 Birra 12 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
22 08 Alcole etilico 1 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 34 0
TOTALE 47 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert | 759] 28] | [ 28] [ ] | | | 28
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 3 0
15. DOLCIUMI
1700 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 45 2 2 2
04 10 Miele 167 0
TOTALE 212 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 1507 23 37 13 50
TOTALE 1507 23 0 0 37 0 0 13 0 0 0 50
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 1440] 47] | | 47] ] | | ] | 47
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 277 23 23 1 24
TOTALE 277 23 0 0 23 0 0 1 0 0 0 24
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CcODIC CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari} Salmonella lListena monl Altre (a) Micotossine| x‘:::‘;i | Altre (b) PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 2 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 89 1 1 1
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
) non nominati altrove 58 12 12 12
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 200 3 3 4
TOTALE 258 15 0 0 15 0 0 0 0 o] 16

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
(a) | dati riportati si riferiscono alla somma delle contaminazioni microbiologiche; (b) | dati si riferiscono alla somma delle contaminazioni chimiche e diverse.
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: EMILIA ROMAGNA R0800000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ... oo e TELEFONO: ..ot
TP O D ST RUT T U R A . e e DESCRIZIONE: 1.2.8.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTCNOMA: 8
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 8
cobDICi CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia |Listeria mon] Altre Micotossine phgl:fr:'l'i l Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o .

conservati 2728 6 6
04 01 02 Latte pastorizzato 3 0
04 01 03 Latte UHT 1 0
04 01 04 Latte sterilizzato 5
04 01 05 Panna 2 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 12 1 1 1
04 07 Formaggi, latticini 44 1 1 1

TOTALE 2790 2 0 1 1 0 0 6 0 0 ) 8
2. UOVA E OVOPRODOTT!
04 08 Uova di volatili in guscio 556 6 1 5 6
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 556 6 1 5 0 0 0 0 0 0 6
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coDiCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria mon‘ Altre Micotossine pr:g:;ar:'t.i l Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 550 6 1 5 6
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 114 0
02 04 Altre carni 30 1 1 1
1601 (™) Carni lavorate o comunque

preparate 273 13 7 6 1 14

TOTALE 967 20 9 11 0 0 1 0 21
4 PESCI|, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 147 4 4 4
03 03 Filetti e trance di pesce 12 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 92 7 7
03 08 Molluschi cefalopodi 8 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 7 6 6 6
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 266 18 0 5 0 0 0 6 18
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 1 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (*) Oli vegetali fluidi o concreti, )

greggi 0
1507 01 001 |Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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ceolcl CLASS!I ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA} ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossine| xifn".'. l Altre FRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
19 03 01 Paste alimentari secche 12 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 8 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE '
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari SalmonellalLislerla monl Altre Micotossine xeslaar?t‘i | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO ) )
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | ] | ] ] I T I 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI
1700 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 1 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI .
2106 [Preparazioni gastronomiche |~ 152] 7] [ 7] | | | | ,
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella lListeria mon Altre MicotossineJ x:t;";i I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti ‘ 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
34 00 Materiali a contatto con gli .
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA RE(GGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION) O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 241 — Senato della Repubblica
XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. A . ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... TOSCANA R0S00000
. (codice)
NOME DEL REFERENTE: . CACCIOLLI MARIA RITA TELEFONO: ..o 0554383501
TIPODISTRUTTURA: ...t DESCRIZIONE: .. SIAN
(codice) . .
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: ... 12
DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI dia | Sovgetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio s&:gfe 13 | autorizz. pubblica collettiva { PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) | ¥ 9':'(')253 sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
» (©0d.05) | (cod. 05) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' .
14748 2352 1774 13167 878 1003 19065 2611 5556
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 482 732 761 3828 316 520 6371 1296 1717
NUMERO Di
ISPEZIONI (2) 598 1012 1417 5483 376 588 8447 1896 2536
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 25 98| 138 636 11 34 1611 164 486
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 297 885 716 1606 4 1125 1828 1291
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 6 s ) 16 24 17 65
NUMERO INFRAZIONI
@) igiene generale 14 52 33 323 4 6 983 114 378
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 1 2
c) composizione
) 5 1 4 7 6 6
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1
e) etichettatura e
presentazione 4 11 1 5 20
f) altro
8 27 29 106 17 259 27 140
PROVVEDIMENT!
@) amministrativi 25 133 111 510 20 10 1696 155 475
b) notizie di reato
15 8 35 41 1 290 36 60

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERZ RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
IL MODELLO DEVE ESSERZ INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUéCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 242 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ..... TOSCANA R0S00000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . MORGANTI PAOLA TELEFONO: ... 0554383291
TIPO DI STRUTTURA: ... e DESCRIZIONE: .. SERV. VETERINARIO
(codice) ]
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 12
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI dia | So9etiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio s‘?g.?e 2| autorizz. | pubbiica | colletiiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) Zg:’gs) sanftaria | (c0d.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
33941 1202 609 6702 408 2729 2727 808 3201
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 10287 953 551 3493 278 1962 629 451 2205
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 24373 22219 13543 5304 445, 3378 736 633 2278
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 85 82 44 610 21 31 136 61 187
TOTALE CAMPION!
PRELEVATI 4480 1810 327 938 2 1 584 364 1335
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 207 27 4 23 1 1 5 5 35
NUMERO INFRAZIONI
2) igiene generale 62 109 14 280 2 6 102 35 110
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 12 49 32 10 2 19
c) composizione
1 1 1 4
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 6 4 1 15 1 3
€) etichettatura e
presentazione 1 8 8 37 9 6 13
f) altro
63 19 10 92 5 22 39 7 38
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 179 140 50 359 13 21 67 30 158
b) notizie di reato
8 21 22 62 3 3 34 8 28

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni fispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! £ DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... TOSCANA
{codice)
NOME DEL REFERENTE: ..........c..ccvonen, MARIA RITA CACIOLLI TELEFONO: ........... 0554383501
TIPO DI STRUTTURA . L e ettt et ettt e e DESCRIZIONE: ...... ARPAT
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 14
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATL: ..o 14
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari Salmonella]Listeria monl Altre Micotossine ;?::;ariltli I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI '
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 32 1 1 1
04 01 02 Latte pastorizzato 36 2 2 2
04 01 03 Latte UHT 74 2 2 2
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 10 2 2 2
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 0
0403 _|Latte e crema coagulati, yogurt 63 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 38 12 12 12
04 07 Formaggi, latticini 186 18 1 17 18
TOTALE 439 37 0 1 36 0 0 0 0 0 . 37
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 46 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 3 0
TOTALE 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari Salmonella|Listeria monl Altre Micotossine[ ;rz\izt:r:'l'i I Altre PRESENTAZIONE
" [3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 108 7 1 1 5 7
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 4 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 207 26 14 12 26

TOTALE 319 33 15 1 17 0 0 0 33
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 128 2 2
0302 Teleostei 252 2 2 2
0303 Filetti e trance di pesce 14 0
03 05 Molluschi gasteropodi 37 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 14 2 2 2
03 08 Molluschi cefalopodi 366 3 2 1 3
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 39 4 3 4
16 04 Preparazioni e conserve di :

pesce 241 20 14 1 1 20
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 6 0

TOTALE 1097 33 0 14 4 0 1 7 33
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, s

greggi 607 18 14 18
15 07 01 001 [Olio di oliva 52 2 2 2
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 328 8 8 8
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 24 0

TOTALE 1071 28 0 0 0 0 24 0 28]

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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coDicl CLASSI] ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine x:t:f::li I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 10 1 1 1
2001 Prep. di ortaggi con aceto 21 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 418 3 2 1 3
12103 Prep. per salse e salse 248 18 2 18 20
2210 Aceti commestibili e succedanei 6 0
TOTALE 703 22 2 0 20 0 2 0 0 24
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 27 3 2 1 3
1100 Prodotti della macinazione 209 19 2 16 1 19
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 215 17 5 6 3 3 17
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 760 43 3 2 31 4 2 43
19 03 01 Paste alimentari secche 102 2 2 2
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 115 18 18 18
19 03 03 Paste alimentari speciali 162 40 5 36 41
TOTALE 1590 142 8 2 94 0 28 6 4 143
8. FRUTTA E VERDURE . :
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 328 16 1 6 5 16
08 00 Frutta 263 1 1 1
TOTALE 591 17 1 0 6 0 5 0 1 17
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 232 10 2 8 10
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 232 10 0 0 2 8 0 0 0 10
10. BEVANDE NON ALCOLICHE .
2007 Succhi e nettari di frutta 78 2 2 2
2202 Altre bevande non alcoliche 147 1 1 1
TOTALE 225 3 0 0 3 0 0| 0 0 3
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coDici CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | [rregolari SalmonellaIListeria mon, Altre Micotossinel phg(:;arl\ltli I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 20 0
22 05 Vini di uve fresche 364 3 1 2 3
TOTALE 384 3 0 0 0 0 1 2 0 0 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 24 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 1 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 23 0
TOTALE 48 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT! E DESSERT .
2105 [Gelati e dessert ] 429] 22| ] 1] 16] | | | 5] ] 22
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 59 <] 6 6
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 20 0
04 10 Miele 59 0
TOTALE . 79 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 1057 14 14 14
TOTALE 1057 14 0 0 0 14 0 0 0 0 14
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche [ 2074] 34] 1] 7] 22] [ | [ | 4 -, 34
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA, ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 185 2 2 2
TOTALE 185 2 0 0 2 0 0 0 0 0 2
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cobiCl CLASSHALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ; Irregolari} Salmonella | Listeria monl Altre Micotossinel xes‘aarwi I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 7 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT]
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 798 86 2 84 86
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 262 30 30 30
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 356 33 30 1 2 33
TOTALE 618 63 0 0 60 0 1 2 63

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO L. 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELI.A SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... TOSCANA
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ............cceoienn GIAN LUCA AUTORINO TELEFONO: ........... 06790991
TIPO DI STRUTTURA ..ottt ettt ev e ee et s ettt ere e e et ettt eseresa e st e e en DESCRIZIONE: ...... IST. ZOOP. SPERIM.LE
(cadice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 6 :
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonella I Listeria monl Altre Micotossine xzt:r:l"i l Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 101 0
04 01 02 Latte pastorizzato 144 0
04 01 03 Latte UHT 19 1 1 1
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 1 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 8 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 20 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 21 0
04 07 Formaggi, latticini 1000 14 14 14
TOTALE 1314 15 0 0 0 0 0 15 0 0 15
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 797 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli ] 0
TOTALE 797 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolarij Salmonella IListeria monl Altre Micotossine xzt:rill,i | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 2160 16 10 6 16
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 508 1 1 1
02 04 Altre carni 78 0
16 01 (%) Carni lavorate o comunque

preparate 2656 52 32 14 52

TOTALE 5402 69 43 0 20 0 0 0 69
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 32 0
03 02 Teleostei 108 0
0303 Filetti e trance di pesce 52 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 155 2 1 1 2
03 08 Molluschi cefalopodi 74 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 26 2 1 2
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 90 0
1605 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 19 0

TOTALE 556 4 1 0 2 0 0 0 4
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 1 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 0
1507 01 001 [Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) St intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossinel xzt:::i | Aitre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
116 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 17 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 18 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 0
11 00 Prodotti della macinazione 11 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 10 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 16 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 469 0
TOTALE 506 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE ) ) )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE '
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENT CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonelia I Listeria mon Altre Micotossine ;?Aezgarimlt'i | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO .
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | 1763] 55] | | 55] ] | 55
14. CACAO.E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO i
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 2 0
04 10 Miele 54 0
TOTALE 56 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 255] 2| 2] | | | |
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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copDicl CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonelia | Listeria mon Altre Micotossine phgzlaarlrltli L Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 1 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT]
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 1755 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 177 0
TOTALE 177 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 255 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A R ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEi DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZION!

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... UMBRIA

(codice)
NOME DEL REFERENTE: . D.SSACIVES TELEFONO: .......ccoovveennee 755045214
7~
TIPO DI STRUTTURA: ..o DESCRIZIONE: .. SIAN
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...2. ..ottt
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DA L. 2. ettt e et e s e
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIONATOR! i soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio S:gig:n l: autorizz. pubblica collettiva { PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) :d OZS santtaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(cod. 05) (cod. 06) {cod. 09)
NUMERO D1 UNITA'
33 584 312 3920 530! 429 5450 575 964
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 35 575 314 2413 451 338 3939 483 846
NUMERO DI
ISPEZIONI @ 35 750 565 4349 451 334 4854 646 ) 1162
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 60 24 122 11 16 222 26 48
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 2 201 178 411 508 296 449
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 17 2 17 37 4 17
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 40 17 73] 10 133 22 26
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
C) composizione
2 1 11 23 6 4
d) contaminazione
{diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 10 2 1
f) altro
5 1 44 3 16 82 1 10
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 27 15 84 153 6 25
b) notizie di reato .
12 7 7 43 1 7

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se f'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni ['ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 256 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... UMBRIA

NOME DEL REFERENTE: . D.SSA CIVES TELEFONO: ......... (°°d'°e) 755045214
TIPO DI STRUTTURA: ..o s DESCRIZIONE: .. SERVIZIO VETERINARIO

NUMERO Di STRUTTURE ESISTENTI NELIiZmII:E)GIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 2

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 2

DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI [ CONFEZIONATORI soggettia | S09gettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso gli 99 autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(cod. 06) (cod. 09)

(cod. 05)

NUMERO DI UNITA'

11935 197 117} 2060 406 481 986 243 746

NUMERO DI UNITA

CONTROLLATE (1) 7389, 207, 123 1822 407, 279 377, 200, ) 569

NUMERO Di

ISPEZIONI ) 12920 13785 4925 2718 369 368 562 531 261

NUMEROQ Di UNITA'

CON INFRAZIONI 36 11 6 29 18 8 %

TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT!

586 501 203 312 2 23 89| 113

CAMPIONI NON

REGOLAMENTARI 18, 20 P 5 4 8

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 5

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

¢) composizione

d) contaminazione
(diversa da quella
microbioiogica) X 1 1

e) etichettatura e
presentazione

f) altro
35 7 3 1

PROVVEDIMENTI

a) amministrativi 54 94 12 416 120/ 16 15 77

b) notizie di reato

2 4 5 5 4 3
1) L'unita controllata deve essere cor i una sola volta nell'anno.

2) Selunica operazione effetiuata & il prelievo di campioni Iispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI £ DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... UMBRIA
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ..............cccoco MOSSONE TELEFONO.: ...........
TIPO DI ST RUT TR A oot e et e ettt ettt et e ettt e b e e b e e e e amee et en e e e s DESCRIZIONE: ...... P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 2
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .......ccu..... 2
copict CLASS! ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Saimonella | Listeria monl Altre | Micotossine p"g::’r']'t'l I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI : -
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 5 0
04 01 02 Latte pastorizzato ) 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 2 0
04 02 Latte e crema di latte,
- |concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 2 1 1 1
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 1 1 1 1
04 07 Formagai, latticini 25 5 5 5
TOTALE 35 7 0 0 7 0 0 0 0 0 0 , 7
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 : 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

LST yvindaq 19p viouiv)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



cobict CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonelia | Listeria mon, Altre Micotossine xzt:rl\ri | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 10 1 1 2

TOTALE 10 1 0 1 0 0 0 0 2
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0
0302 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
0307 2 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conselve di

pesce 3 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 3 0

TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, )

greggi 36 1 1 1
15 07 01 001 |Olio di oliva 20 0
1507 03 001 |Olio di oliva extravergine 12 1 1 1
1612 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 36 1 0 0 0 0 1 0 1

(*) Sono compresi hella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 00t
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CcOoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine pMeZ':r:l;i I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 1 0
2002, Preparazioni di ortaggi senza
aceto 36 2 1 1 2
2103 Prep. per salse e salse 26 1 1 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 63 3 0 0 2 0 1 0 0 3
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 2 1 1 1
1100 Prodotti della macinazione 11 2 1 2
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 50 7 3 3 1 7
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 143 26 1 29 30
19 03 01 Paste alimentari secche 73 2 1 1 2
1903 02 Paste alimentari all'uovo 31 9 16 16
1903 03 Paste alimentari speciali 14 6 6 1 7
TOTALE 324 53 0 1 55 0 5 3 0 65
8.. FRUTTA E VERDURE ) ) -
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 23 4 2 4
08 00 Frutta 1 0
TOTALE 24 4 0 2 0 0 0 0 0 4
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 3 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE : '
20 07 Succhi e nettari di frutta 12 0
2202 Altre bevande non alcoliche 7 0
TOTALE 19 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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copDICl CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari SalmonellalListeria monl Altre Micotossine :’;Zt:":t'i l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 43 0
TOTALE 43 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
22 08 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT| E DESSERT )
2105 |Gelati e dessert 1 36] 8] | { 8] | ] | T | | 8
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQ )
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao ) 6 0
15. DOLCIUMI ) - ) ’ )
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 3 0
04 10 Miele 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutia secca 8 1 1 1
TOTALE 8 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 1
17. PIATT| PREPARATI
2106 Preparazioni gastroncmiche | 342| 33] ] 2] 35] [ ] I 1T [ 1 . 37
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA. ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 10 0
TOTALE 10 0 0 0 0 -0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSIHALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Irregolari| Salmonella |Listeria monI Altre Micotossine p'\gzt:[:l;i l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON.GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 11 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animati,
non nominati altrove 1 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 18 3 3 3
TOTALE 19 3 0 0 3 0 0 0 3

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A, AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... UMBRIA
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ........ccooooiiiiieen, TELEFONO: ........... non comunicato
TIPO DI STRUTTURA ..ottt et ettt et ettt sttt ettt et e e ee e e e DESCRIZIONE: ...... IST. ZOOP. SPER.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ......
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: ................
coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia |Listeria monl Altre Micotossine x:?:;i I Aitre PRESENTAZION

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio

conservati 120 22 22 22
04 01 02 Latte pastorizzato 31 2 2 2
04 01 03 Latte UHT 20 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 3 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 10 0
0403 Latte e crema coaguleti, yogurt 4 0
04 04 Siero di latte 2 0
04 05 Burro 7 0
04 07 Formaggi, latticini 73 4 4 4

TOTALE 270 28 0 0 28 0 0 0 0 0 28
2. UOVA E OVOPRODOTT!
04 08 Uova di volatili in guscio 117 1 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuofli 5 0

TOTALE 122 1 0 0 0 0 0 0 0 0 1
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[ele]]]]] CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari| Saimonella |Listeria monl Altre | Micotossine ;V'ezt:’:'l'l I Altre PRESENTAZIONE,

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 602 26 2 24 26
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 101 3 1 1 1 3
02 04 Altre carni 27 1 1 1
16 01 (%) Carni lavorate o comunque

preparate 186 28 6 1 21 28

TOTALE 916 58 9 47 0 0 0 58
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCH!
03 01 Selaci 6 0
03 02 Teleostei 163 3 3 3
03 03 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 1 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 7 0
03 08 Molluschi cefalopodi 24 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 3 1 1 1
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 39 5 3 5
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 243 9 0 0 7 0 0 0 9
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 0
16 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (*% Qli vegetali fluidi o concreti,

greggi 3 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 1 4]
1512 Qli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d Hd99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

€9¢ yvindaq 12p vi2UID)

021]1qqnday v]jop 0IVPUIS



CcOoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE . E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonellia | Listeria mon] Altre Micotossine xz::llli l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE .
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0
20 02 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 7 0
2103 Prep. per salse e salse 5 1 1 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 2 0
TOTALE 15 1 0 1 0 0 0 0 1
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 2 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 1 0
1903 01 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 2 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 6 1 1
TOTALE 11 1 0 0 0 0 0l - 0 1
8. FRUTTA E VERDURE . )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 2 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ”
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 2 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari{ Salmonella |Listeria mon| Altre Micotossinel :Aeestaar:’t'i l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 | 0 0 0 0 0 0 0
13- GELATI E DESSERT ‘ -
2105 |Gelati e dessert 5] 1] | 1] | ] | I | 1
14, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao ) 0
15. DOLCIUMI . |
17 00 Zuccheri e prodotti a base di '
zuccheri 2 1 0
04 10 Miele 26 | 0
TOTALE 28 0 0 i 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
21 06 [Preparazioni gastronomiche | | | | ] ] | | | I
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 ' 0 0 0 0 0 0 0
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CODICt CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micolossinel x:::':i I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti . 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIAL!I DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 1 0
21. ALTRI ALIMENT!I
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 2 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 4 0
TOTALE [¢] 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA RE3IONE O PROVINCIA AUTONCOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 269 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A _ ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

) R 1100000
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... MARCHE
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . PATRIZIO BACCHETTA TELEFONO: ..o 0718064108
TIPO DI STRUTTURA: ....... SIP DESCRIZIONE: .. SERV. IGIENE PUBBLICA
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI [ soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio S(?Q.“l;em 21 autorizz. pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod. 04) "g?';zsa santaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(00d. 05) (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO Di UNITA'
3455 451 556 5077 191 372 7154 983 1729
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 74 255 392 3634 165 210 3966 71 979
NUMERO DI
ISPEZIONE 2) 117 548 1356 8562 234 183 7654 1631 1907
NUMERO Di UNITA'
CON INFRAZIONI 4 10 13 119 1 4 359 118 %2
TOTALE CAMPION!
PRELEVATI 20 133 228 543 2 99) e 153
—|campionrNON — " T T
REGOLAMENTARI " 20 8 . 10
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 7 5 73 1 a1 65 80
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 3 1 11 2 38 9 18
) composizione
2
d) contaminazione
(diversa da queila
microbiologica) 1 4 2 1
e) etichettatura e
presentazione 5 3 1 1
f) altro
2 6 9 56 2 188 19 27
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 3 12 31 196 1 4 651 111 174
b) notizie di reato .
4 4 1 48 61 8 13

1) L'unita controliata deve essere conteggiata una sola volta nefl'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

{L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 270 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A . ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE

RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTT! ALIMENTAR!

(ORI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... MARCHE

) (codice)
NOME DEL REFERENTE: . DR. GUGLIELMO D'AURIZIO TELEFONO: .......cceenee 071/8064143
TIPO DI STRUTTURA: ....... S.V. DESCRIZIONE: .. SERVIZIO VETERINARIO
(codice) i
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA. .... 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: ... 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATORI | soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio S:Q]g}: m: autorizz. pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) (oﬂ » ’(‘)zs) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
17657 707 314 3317 334 1702 3753 786 1760
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 12971 655 258 2874 258 1113 1478 419 1524
NUMERO D!
ISPEZIONI (2) 16187 4158 982 3993 1404 1795 1639 437 2280
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 25 15 4 36 7 5 28 25 34
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 7912 555 242 506 1 1 198 91 595
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 168 " 1 17 5 ; 14
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 1 23 2 13 6
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 6 1 84 180 25 110
c) composizione
10 1 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 1 5 2
f) altro
26 4 1 28 1 5 3 20
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 33 13 32 1 36 2 30
b) notizie di reato
3 4 4 16 6 1 12

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nel'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni Fispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELL.C DEVE ESSERZ INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUGCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
CIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONS
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... MARCHE
{codice) R1100000
NOME DEL REFERENTE: ....... .... BACCHETTA PATRIZIO TELEFONO: ... 718064108
TIPODISTRUTTURA: ..o P.M.P. (ARPA) DESCRIZIONE: ......
(codice)
NUMERQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA. . .... 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITC | DATI: 4
[ele]o]le]] CLASSI| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
) Totale | Irregolari SalmonellalLisleria monl Altre Micotossine :2:?:& | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODQTTI LATTIERO CASEARI ) s
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 |_atte sterilizzato 0
040105 Panna 0
04 02 latte e crema di latte,

concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 0
04 07 Formaggi, 'atticini 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 , 0
2. UOVA E OVOPRODOTTI
0408 Uova dj volatili in guscio 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 0 0 0 0 0 [i] 0 0 0 0 g
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CcoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
. Totale | Irregolari| Salmonella l Listeria rnonI Aitre Micotossinel pMe:taarilt'i | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 0
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4 PESC|, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 138 8 8 K
1507 01 001 [Olio di oliva 9 1 1 1
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 109 7 UE 7
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 138 8 0 0 0 0 8 0 8

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di erigine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale delia classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobIcl CLASS| ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
AMALIZZATE MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonelia |Lislelia monl Altre Micotossinel x:t:':]'li | Altre PRESENTAZIONE
8. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 8 5 5 5
2001 Prep. di ortaggi con aceto 93 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 18 1 1 1
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 118 3] 0 0 0 0 0 <] 6
7. CEREALI E PRODOTT! DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 24 1 1 1
1100 Prodotti della macinazione 54 1 1 1
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 25 3 1 3
19 08 biscotti 177 3 3 3
18 03 01 Paste alimentari secche 64 0
1903 02 Paste alimentari gll'uove 47 3 1 2 3
19 03 03 Paste alimentari speciali 12 1 1 1
TOTALE 403 12 1 0 6 0 3 0 12
8, FRUTTA E VERDURE )
07 00 lL.egumi, ortaggi, radici, tuberi 113 0
08 00 - |Frutta 89 8 8 8
TOTALE 202 8 0 0 8 0 0 0 8
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
0900 Spezie, caffé, té ed erbe
infusianali ed aromatiche 22 2 2 2
2500 Sale da cucina 1 0
TOTALE 23 2 0 0 0 2 0 0 2
10. BEVANDE NON ALCOLICHE R
2007 Succhi e nettari di frutta 32 0
2202 Altre bevande non alcoliche 45 1 1
TOTALE 77 1 0 0 0 0 0 0 1
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cobDICt CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine Metalll. I Altre PRESENTAZIONE
pesanti
111. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 85 3 1 3
TOTALE 85 3 0 0 0 0 0 0 1 3
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 13 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 4 0
TOTALE 17 0 0 0 0 0], 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert I [ ] [ | [ ) ] I 0
14, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 5 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 5 0
0410 Miele 0
TOTALE 5 0 0 0 0 -0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 21 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 203] 18] 2] [ 18] [ | | ] [ T, 20
18. PRODOTT!I DESTINAT! AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 36 0
TOTALE 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDiClI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E {NFRAZIONI
Tolale—[ liregolari| Salmonelta l tisteria monl Altre Micutossinel p“:estaar:ltli I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi )
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 12 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 35 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 35 0 0 0 0 0 0 0 0

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRQ IL 1° MARZO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION|I O P.A. AL MiNISTERD DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... MARCHE R 110 000 0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ........c..cccocueve... TELEFONO: ...........
TIPO DI STRUTTURA: ... | 0600000 DESCRIZIONE: ...... IST. ZOOP. SPER.

(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:

CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPQOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE . E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella I Listeria monl Altre Micotossinel ::est:r:lt'i ] Altre PRESENTAZIONE]
1. PRODOTTI LATTIERO CASEAR!
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 198 16 1 9 6 16
04 01 02 Latte pastorizzato 30 0
04 01 03 Latte UHT 45 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 19 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 12 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 6 0
04 07 Formaggi, latticini 500 7 4 2 1 7
TOTALE 810 23 0 5 11 0 0 0 1 6 0 23
2. UOVA E OVOPRODOTTI .
04 08 Uova di volatili in guscio 194 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 34 0
TOTALE 228 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobic CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE}ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ‘ trregotari| Salmonella I Listeria monl Altre Micotossinel :g::::'i I Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE; CACCIAGIONE E POLLAME )
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 690 4 3 4
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 236 3 2 3
02 04 Altre carni 39 0
16 01 (*) Carni lavarate o comunque

preparate 865 21 21 2 1 24

TOTALE 1830 28 26 0 2 0 1 0 31
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI :
0301 Selaci 54 0
0302 Teleostei 199 0
0303 Filetti e trance di pesce 62 0
0305 Molluschi gasteropodi 4 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 629 0
03 08 Molluschi cefalopodi 268 0
03 09 Echinodermi 17 0
03 10 Crostacei 98 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 141 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 18 1 1 1

TOTALE 1490 1 0 0 0 0 0 1 1
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1601 Grassi alimentari animali 21 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (') Oli vegetali fluidi o concreti,

gregg 0
15 07 01 001 |Qlio di oliva 0
1507 03 001 |Olio di oliva extravergine i)
1512 Oli @ grassi idrogenati 1]
15 13 Margarina, imitazione dello

strutto 2 0

TOTALE 23 1] 0 0 0 [1] 0 1) 0

("} Seno compresi nella classe gli altri prodotti di arigine animale (trippe, ciccioli ecc.)

{**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 1507 03 001
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cobICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale Jlregolari Salmonella | Listeria mon| Altre Micotossine xzt:rls'lli j Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 4 0
2103 Prep. per salse e salse 24 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 8 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 5 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 2 0
1903 01 Paste alimentari secche 15 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 34 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 10 0
TOTALE 74 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE ) )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 2 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 4 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE '
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
22 02 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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conicl CLASSI ALIMENT! CAMPIOMI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine :l:\:::'mlt!i I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 [y 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
‘12206 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liqueri ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 Q 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert ] 29] ] | | | | [ I | 0
14, CACAQ E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQ i i
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 4 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
2uccheti 0
0410 Migle 115 1 1
TOTALE 115 1 0 0 0 0 0 0 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTIN!
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 34 0
TOTALE 34 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronamiche | 42] [ I I I [ i | [
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodoetti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
{prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 7 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonella lListeria monI Altre Micolossinel ;leaariltli l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate aitrove 7 0
TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL. 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 281 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

LAZIO



MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTAR

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZION!

Camera dei Deputati — 283 — Senato della Repubblica
XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. A ANNO 1998

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LAZIO R1200000
{codice)
NOME DEL. REFERENTE: LAURA CARTA TELEFONO: 06 51688013
TIPODISTRUTTURAL o reen e cne e DESCRIZIONE: SIAN.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: 12
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO { DATI: 12
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E
PRODUTTORI PRODUTTORIE CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI CONFEZIGNATORI i soggetti ad VENDONG
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso deftaglio i?gf’:“;: autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
({cod. 03) {cod. 04) (:’d 0s) sanitaria {ced. 07) (cod. 08} AL DETTAGLIO
) (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
6822 1637 2964 18965 1165 855 19821 3047 6915
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE 1} 270) 819 1175 - 7382 318 272 6312 1740 2555
NUMERQ D
1SPEZIONI 2, 701 1436 2068 12675 476 221 11348/ 3040 1243
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI S0 77 78l 902 26 9 1988 406 773
TOTALE CAMPIONI .
PRELEVATI 544 501 1055 1726 58 4 793 427 621
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 25 27 o5 47 23 9 33
NUMEROQ INFRAZION]
2) igiene generale 34 % 647 19 5 1566 966, 1414
b} igiene (HACCP,
formaziene personaie) 22 18 4 1 71 18| 3
c) composiziong
4 2 8
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 4 7] 9 2 4
e) etichettatura e
presentazione & 12| 2 23 8 3 i
1) aftro
10 11 28 382 4 2 964 13 286
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 46 82 231 1083| 19 5 2008 529 727
b) netizie di reato
9 2% 17 32 4 1 89 12 28

1) Lwnita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica cperazione effetiuata & it prelieve di campioni Fispezione non va conteggiata.

L. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRG 1L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 284 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LAZIO R1200000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .......oiiiiiiie e TELEFONO: 0651688013
TIPO DI STRUTTURA: ... DESCRIZIONE: S.v.
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 11
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI dia | SOSOCMiad VENDONO
{cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio sv?gi?:nzI: autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) (ci 4.05) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
i} (cod. 08) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
14235 886 1154 16782 2112 3324 11001 2684/ 7491
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 12668 754 883 13687 1045 1872 4915 1259 2498
NUMERO DI
ISPEZIONi (2) 20683 15034 7216 8502 1354 1954 3385 1568 2575
NUMERO D! UNITA'
CON INFRAZIONI 1650 17 50 346 3 9 113 34 81
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT] 92355, 1577 617 1452 46 135 233 493
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 228 21 19 54 1 6 3 21
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 66 20 30 295 2 16 9% 36 183
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 3 13 4 3
c) composizione
4 1 1 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 17
e) etichettatura e
presentazione a 26 3 5
f) aitro
62 2 5 135 2 135 33 i 35
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 525 15 39 264 1 13 84 32 69
b) notizie di reato
3 12 13 32 7 1 5 19

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se 'unica operazione effettuata € il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL. 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNQO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLE ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLQO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS! DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: LAZIO R 1200000
. ' {codice)
NOME DEL REFERENTE: ... ISP TELEFONOC:
TP O Dl ST RUT TUR A e e e e DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
({codice)
NUMERQO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
cooci CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRG TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregotari] Salmonella IListeria monl Altre Micatassine MEla"“ l Altre PRESENTAZIONE
pesanti

1. PRODOTTI LATTIERG CASEARI ) )
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 20 0
04 01 02 Latte pastorizzato 18 0
04 01 03 Latte UHT 7 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 30 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 8 1 1 1
04 07 Formaggi, latticini 168 2 2 2

TOTALE 252 3 0 0 3 0 0 o} 0 0 , 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI ) o
04 08 yova di volatili in guscio1 13 0
04 08 siero di latte 2 5

TOTALE 15 0 0 Q 0 4] 0 0 0 Q 0
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cobicl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ’ Irregolari| Salmonella | Listeria rnon| Altre Micotossine| x::‘]l:i I Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 2 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 12 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque |

preparate 55 1 1 1

TOTALE 69 1 1 0 0 0 0 0 1
4.PESCI|, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
0303 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivatvi
03 07 13 3 1 3
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 47 3 3
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 4 0

TOTALE 64 6 1 0 0 0 0 0 6
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o cornicreti,

greggi 358 7 7 8
15 07 01 001 |Olio di oliva 28 0
15 07 03 001 {Olio di oliva extravergine 295 6 6] - 7
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1613 Margarina, imitazione dello

strutto 3 0

TOTALE 361 7 0 0 0 0 7 0 g

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CQDICI CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregelari| Salmonella ‘Lis!eria monl Altre Micotossinel pN;Z::I;i l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 3] 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 20 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 260 0
2103 Prep. per salse e salse 25 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 1 0
TOTALE 312 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTT!I DELLA PANETTERIA :
10 00 Cereali 39 1 1 1
1100 Prodotti della macinazione 52 5 i 3 5
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 106 22 22 22
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 540 1 2 3
19 03 01 Paste alimentari secche 87 11 5 6 114
190302 Paste alimentari ali'uovo 120 2 1 3
190303 Paste alimentari speciali 53 3 3 3
- TOTALE 997 48 0 0 0 0 0 37 0 48
8. FRUTTA E VERDURE - - ]
07 00 L.egumi, ortaggi, radici, tuberi 152 7 7 7
08 00 Frutta 84 [¢]
TOTALE 238 7 0 0 7 0 0 0 0 7
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche g2 22 20 22
25 00 Sale da cucina 0
TOTALE 92 22 o] 0 0 0 20 0 0 22
10. BEVANDE NON ALCOLICHE R
20 07 Succhi e nettari di frutta 35 1 1 1
2202 Altre bevande non alcoliche 85 2 2 2
TOTALE 120 3 0 0 1 0 2 0 0 3
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CODICI CLASSI ALIMEINT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella I Listeria monl Altre Micotossine l ;I:/;Zt:r:llli | Altre PRESENTAZIONE
*{11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 293 7 3 7
TOTALE 293 7 0 0 0 0 3 0 7
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 13 1 1 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 12 1 1
TOTALE 25 2 0 0 0 0 1 0 2
13. GELAT! E DESSERT '
2105 |Gelati e dessert | 45] 1] 1] | | | i 1
14. CACAO E PREPARAZION| A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 17 1 1 1
15. DOLCIUMI )
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 15 2 1 2
04 10 Miele 2 0
TOTALE 17 2 0 0 1 0 0 0 2
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 33 6 4 2 6
TOTALE 33 6 0 0 4 2 0 0 6
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche [ 1231] 10] [ | 10] | | [ T . 10
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 45 3 1 3
TOTALE 45 3 0 0 0 0 1 0 3
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CoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONE COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE £ INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Saimanella | Listeria monl Altre Micotossine I g:;a:tli | Altre PRESENTAZIONE
19, ADDITIVI
2900 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE N CONTATTO CON GLI ALIMENT!
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 115 8 8
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 43 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 3 0
TOTALE 46 0 0 0 0 0 0 0

. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUGCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L. MCODELLQ DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION G P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DY RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 293 — Senato della Repubblica
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERQ DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONCMA: ABRUZZO R1300000
{codice}
NOME DEL REFERENTE: ..ot TELEFONO: ..ot
TIPODISTRUTTURA: ... DESCRIZIONE: S.AN.
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA. &
NUMERO D| STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!: 3

PRODUTTORIE
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RIS TORAZIONE CONFEZIGNATOR!
PRODUTTORI ;| PRODUTTORIE CHE
PRIMARI CONFEZIONATORI i soggetti ad VENDONOC
{ced. 01} (cod. 02) ingrosso dettaglic svoigiglznzl: autorizz. pubblica collettiva § PREVALENTEMENTE
(cod. 03) {(cod. 04) cid 05 sanitaria (cod. 07) {cod. 08} AL DETTAGLIO
Sl ) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
8 52 47 780 116, 31 1057 270) 709)
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE {1} 26 118 180 793 93 50 1352 143 647,
NUMERO DI
ISPEZIONI (2 43 141 165 1596 248 55 1795 240 702
NUMERC DI UNITA
CON INFRAZIONI 2 3 7 s s 1 54
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT 83 38 101 189 7 191 88
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 2 1 3 1
NUMERQ INFRAZIONI
a) igiene generale 22 a 27
b} igiene (HAGCP,
formazione personale) 34
¢) composizione
1
d) conlaminazione
(diversa da quella
microbiclogica) 3 1
e) etichefiatura e
presentazione 3
f) altro
7
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 7 17 24 & 3 57 102
b) notizie di reato
2 1 18 2

1} L'unita controllata deve essere canteggiata una sola volta nefi'anna.

2) Se lunica operazione effettuata & il prelievo di campioni ['ispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ﬂLLA REGIONE © PROVINCIA AUTONCMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 294 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ABRUZZO R1300000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ......oviiiiiiiiiieeeee e © TELEFONO: ..o,
TIPODISTRUTTURA: .........ccccciiiiciieee e ... DESCRIZIONE:  SERV. VETERINARIO
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 6
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5

DISTRIBUZIONE TRASPORT RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI fia | So99etiad . VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettagtio sv‘?gi?:nzl: autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d. 03) | (cod. 04) (c'i g.05 | e | (od.07 | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' .
19213 836 455 5954 735 1202 3053 523 1744
NUMERO DI UNITA' _
CONTROLLATE (1) 3671 655 269 1193 305 606 1504 266 876
NUMERO Di
ISPEZIONI 2) 9947 10554 615 2254 542 962 1270) 432 1011
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI a2 38 20 189 62 28 228 29 67
TOTALE CAMPION!
PRELEVATI 3999 308 44 243 39 18 141
CAMPIONI NON
-
REGOLAMENTARI 1077 1 4 16 5 -
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 26 21 6 155 2 11 106 14 16
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 1 6 6 26 4 5 100 11 10
c) composizione
1 1 1 7
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 18 2 7 1 1
€) etichettatura e
presentazione 1 1 10 1 2
f) aftro
1089 5 20 4 51 2 3
PRCVVEDIMENTI
a) amministrativi 22 10 2 28 2 11 43 9 12
b) notizie di reato
1 1 3 17 1 34 2 8

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nel'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO L 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZ!ONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLG UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALIS! DEt CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ABRUZZO R1300000
{codice}
NOME DEL REFERENTE: ... e e TELEFONO. . ittt e ettt st st a e s
TIPO DI STRUT TURA . L ottt e ey e e e e e e e e DESCRIZIONE: P.M.P. {(ARPA)
({codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 2
coDICI CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA|] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE . GHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale 1 Irregolari| Salmonella | Listeria monI Altre Micotossine | :,eles:r:ll‘i | Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 9 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 3 0
04 01 04 Latte sterilizzato ]
04 01 05 Panna 1 0
04 02 Latte e crema di latte,
".|concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0
0404 Siero di lafte 0
04 05 Burro 0
04 07 Formaggi, latticini 23 7 i 7
TOTALE 36 7 0 0 7 Q 0 0 0 0 7
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 9 0
04 09 Uova di volatilt sgusciate, tuorli . 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CcoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ' Irregolari| Salmonella |Lisleria rnonl Altre Micolossinel xz::lt'i | Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 5 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque
preparate 19 0
TOTALE 24 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 3 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce 3 0
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei e molluschi 3 0
) TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI ]
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini 0
15 07 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,
greggi 107 ! 0
1507 01 001 [Olio di oliva 11 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 76 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello
strutto 0
TOTALE 107 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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copicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | liregolari SalmonellalLisleria monl Altre Micotossine xzt:r:ltli I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPL,-BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 8 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 52 1 1
2103 Prep. per salse e salse 16 2 1 1 3
2210 Aceti commestibili e succedanei 12 0
TOTALE 86 3 0 0 1 0 1 0 4
7. CEREAL| E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereal 27 1 1 1
1100 Prodotti della macinazione 4 1 1 1
19 07 Pane, altri prodotti della
panetteria 29 2 1 1 1 3
19087 |Prodotti di pasticceria e biscotti 124 23 23 23
19 03 01 Paste alimentari secche 51 2 1
1903 02 Paste alimentari all'uovo 14 0
1903 03 . s |Paste alimentari speciali 9 4 4 8
- |TOTALE 258 33 0 0 30 0 1 1 37
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 2]4] 5 10
08 00 Frutta 50 2 1 3
TOTALE 140 7 0 0 0 0 0 1 13
8. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, te ed erbe
infusionali ed aromatiche 2 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 4]
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ;
2007 Succhi e nettari di frutta 16 0
2202 Altre bevande non aicoliche 5 0
TOTALE 21 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarij Salmonella | Listeria rnonl Altre Micolossinel :::Srzltli | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 82 1 0
TOTALE 82 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 3 1 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 9 0
TOTALE 12 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert [ 4] 4] 0 0 4] 0] 0] 0] 0] o] 0 4
14. CACAQ E PREPARAZION! A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
15. DOLCIUMI )
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
04 10 Miele 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 3 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 137] 2] » 2] [ | ] | | L2
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimanti prima
infanzia) 5 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDpIcl CLASSI ALIMENTL® CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONt
Totale | Irregolarif Salmonella l Listeria mon| Altre Micotossine ;:?::;i I Altre PRESENTAZIONE

18. ADDITIVI
2900 Additivi )
3100 Coloranti 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTOQ CON GLI ALIMENT!
3400 Material a contatto con gli

alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,

non nominati alfrove 0
2% 07 Altre preparazioni alimentari,

non nominate altrove 58 23 23 23

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONGMA ENTRC IL 1° MARZCO DELL ' ANMNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO L 31 MAGGIC DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO D) RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTi:
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ABRUZZO R1300000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ......oiiiiiiii ettt et et TELEFONO: ..o
TIPO DI STRUTTUR A it et e e e e e e e e e DESCRIZIONE: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | lrregolari| Salmonella IListeria rnonl Altre Micotossine MetaHI' I Altre PRESENTAZ|0NEi
pesanti

1. PRODOTTI! LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio

conservati 23 0
04 01 02 Latte pastorizzato 4 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 13 0
04 01 05 Panna 6 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 0
04 07 Formaggi, latticini 16 3 3 3

TOTALE 62 3 0 0 3 0 0 0 0 0 0 s 3
2. UOVA E OVOPRODOTTI -
04 08 Uova di volatili in guscio 25 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 2 0

TOTALE 27 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TQTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] trregolari| Salmonelia !Lis(en’a mon{ Altre | Micotossine p“gi::’l'i | Altre PRESENTAZIONE,

3, CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (hovine, suine,

ovine, caprine, equine) 519 74 104 104
0202 Volatili da cortile ¢ loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (%) Carni lavorate ¢ comungue

preparate 1 0

TOTALE 520 74 0 0 104 0 0 0 0 104
4 PESCI, CROSTACEI|, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0
03 02 Teleostei ]
0303 Filelti e trance di pesce 0
0305 Molluschi gasteropodi [1]
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 4]
03 09 Echinodermi 4]
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 1 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e ofi di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 14 ' 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine ]
1512 Qli e grassi idrogenati 4 [i]
1513 Margarina, #mitazione delio

strutto 0

TOTALE 18 0 0 0 0 0 1] 0 0 0

(") Sono compresi nella classe gii altri prodotti di arigine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(*7) Si intende it totale della classe, comprensive dei valori riferiti alle sottociassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHL:TTATURA| ALTRO TOTALE |
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DI\{liRSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monI Altre Micolossinel ;xz::ltli | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 2 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA FANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 13 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 5 1 1 1
1903 01 Paste alimentari secche 24 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 5 1 1 1
1903 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 47 2 0 0 2 0 0 0 0 2
8. FRUTTA E VERDURE ) o )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 2 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE' TE’
09 00 Spezie, caffe, te ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
25 00 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE v
2007 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODiCI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALFIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHL: £ DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ‘ trregolari| Salmonelia |Lisleria monI Altre Micotossine :’Iezt:r:ltli ‘ Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 1 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0 a
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed aftre
bevande alcoliche 4]
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI| E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | 3] | [ | | | | | 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao 5 1 1 1
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 1 0
: TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 i) 1)
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDG, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di fruta secca 0
TOTALE a 0 0 0 0 g 0 0 0
17. PIATT| PREPARAT!
2106 [Preparazioni gastronomiche | | ] [ [ | | i ,
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
32060 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) ]
TOTALE 0 [¢] 0 0 0 0 0 0 0
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CODIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossine xz':r:lt‘i | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIV!
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 307 — Senato della Repubblica
XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. A . ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: .....

NOME DEL REFERENTE: . Alberto Caterina
TIPO DI STRUTTURA: ...ttt

MOLISE

(codice)

(codice)

140

TELEFONO: ........... s

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: ....

4

4

0874429356

DESCRIZIONE: .. SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA

PRODUTTORI
PRIMARL
(cod. 01)

PRODUTTORI E

CONFEZIONATORI
(cod. 02)

DISTRIBUZIONE

TRASPORTI

RISTORAZIONE

PRODUTTORI E
CONFEZIONATORI CHE

ingrosso
(cod. 03)

dettaglio
(cod. 04)

soggetti ad
autorzz.
sanitaria
(cod. 06)

soggettia
vigilanza
(cod. 05)

pubblica
(cod. 07)

collettiva
(cod. 08)

VENDONO
PREVALENTEMENTE
AL DETTAGLIO
(cod. 09)

NUMERO D! UNITA'

1295

450

250 1659

297

1394

257

620

NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1)

1312

3N

220 833,

243 164

601

263

310

NUMERO D!
ISPEZIONI (2)

802

264

290 1076

240 158!

383

306!

NUMERO D! UNITA'
CON INFRAZIONI

45

13

33

174

20

TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI

27

36

44

32

“JCAMPIONTNON ™~
REGOLAMENTARI

NUMERO INFRAZION!
a) igiene generale

21

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

c) composizione

d) contaminazione
{diversa da quella
microbiologica)

¢) eticheftatura e
presentazione

f) altro

20

132

PROVVEDIMENT]
a) amministrativi

24

24

165

46

b) notizie di reato

2

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effetiuata ¢ il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.
1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DE}LL'{\NNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 308 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... MOLISE 140
(codice)

NOME DEL REFERENTE: Alberto Caterina TELEFONO: ..........coee... 0874429356

TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: .. SERV. VETERINARIO

)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 4

NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 4

R DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PR(;EgJTrom |EC ]
PRODUTTORI PRODUTTO! CONFEZIONATORI CH
PRIMARI | CONFEZIONATORI | soggetti ac VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio 599.9:"' 2| autorizz. | pubblica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) ‘(’i'd ’3253) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)

NUMERO DI UNITA
8393 114 15, 357 186 170 235 13 214

NUMERO DI UNITA

CONTROLLATE (1) 5104 113 77 481 55 76 127 20 268

NUMERO DI

ISPEZIONI 2 977 133 427 1294 5 48 93 15 459

NUMERO DI UNITA
CON INFRAZION!

TOTALE CAMPION!

PRELEVATI 22 90 57 44 . 50

CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

¢) composizione

d) contaminazione
(diversa da quelia
microbiologica) 1

e) etichettatura e

presentazione 50 500 20 15 30

f) altro

PROVVEDIMENTI
a) amministrativi

b) notizie di reato

1 1 1 6| 1 4
1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
) MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLOC UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... MOLISE R-140
' {codice)
NOME DEL REFERENTE: ............ccooeii. Alberto Caterina TELEFONO: ..o 0874429356
TIPCDISTRUTTURA: .....ooeivivrieicrs P-140102-103 DESCRIZIONE: ...... PRESIDIO MULTIZONALE DI IGIENE E PREVENZIONE
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 1
NUMERC DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATIL: 1
COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION}
Totale [ Irregolari| Satmonella IListeria monl Altre Micotossinel xesfr:ltli | Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI ' ) )
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 33 0
04 01 02 Latte pastorizzato 9 0
04 01 03 Latte UHT 23 0
040104 Latte sterilizzato i
04 0105 Panna 0
04 02 Latte e crema di tatte,
concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 4 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 1 0
04 07 Formaggi, latticini 15 0
TOTALE 85 0 0 0 0 0 0 0 4] Q 0 Q
2. UDVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuarli 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari} Salmonella |Lisleria monl Altre Micotossine p“g:‘;:l;i ] Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 2 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 1 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 2 0

TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHII
03 01 Selaci 2 0
03 02 Teleostei 2 0
0303 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 1 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 5 0 0 0 0 4] 0 0 0 0
5. GRASSI ED OL!I
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
16 07 (**) QOli vegetali fiuidi o concreti,

greggi 75 8 8 ‘ 8
15 07 01 001 [Olio di oliva 17 6 6 6
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 38 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 3 0

TOTALE 133 14 0 1] 0 0 0 0 14 14

(*) Sono compresi nella classe gli altri predotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale delta classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobict CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE(ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregelari| SaimonelafListeria monl Altre Mico!oss&ne| x?:rillli l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 14 0
2002 Preparazioni di ortagqi senza
. aceto 33 0
2103 Prep. per salse e salse 2 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 49 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREAL| E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 35 0
1100 Prodotti della macinaziene 18 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 2 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 44 0
1803 01 Paste alimentari secche 32 0
18 03 02 Paste alimentari all'uovo 2 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 3 0
TOTALE 136 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE ) : )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 24 0
08 00 Frutta 19 1 1
: . |TOTALE 43 1 0 Q 0 [¢] 0 1
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
0900 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 2 0
2500 Sale da cucina ]
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE .
2007 Succhi e nettari di frutta 7 0
2202 Altre bevande non aicoliche 16 0
TOTALE 23 0 0 0 0 0 0 0
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cobICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOQSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari SalmonellalListeria mon Altre Micotossine| :2::::" I Altre PRESENTAZIONE
111. VINO
22 04 Mosti 0
2205 Vini di uve fresche 59 0
TOTALE 59 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 3 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
22 08 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 5 0
TOTALE 8 0 0 0 0f. 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert | 10] I | ] | [ I [ 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
1800 Cacao e preparazioni a base di
cacao 7 0
15. DOLCIUMI .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 5 0
04 10 Miele 4 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 9] | | i I I [ [ , 0O
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
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CoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE 3 INFRAZIONI
Totale ‘ Irregolari| Salmonelia lLis(eria monl Altre Micotossine D,\g:l:r:'lli | Altre PRESENTAZIONE
18- ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti ]
TOTALE 0 0 0 0 0 [y 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENT!
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove ]
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate aitrove 6 0
TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0

I MODELLOQ DEVE ESSERE RESTITUTO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTGNOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DE RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPION!I
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... MOLISE R-140
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .............cecee. Alberto Caterina TELEFONO: ..o, 0874429356
TIPO DI STRUTTURA: ..o 1070 DESCRIZIONE: ...... ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERMENTALE
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATL: 1
cobic! CLASSI ALIMENTI! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE : E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonella l Listeria mon| Altre Micotossine xest:t:'lli I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI ) ’ :
04 01 Latte e crema di latte, freschio
conservati 2 4]
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 1 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 0
04 07 Formaggi, latticini 29 3 4 4
TOTALE 32 3 0 0 4 0 0 0 0 0 . 4
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 1 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0
TOTALE 2 o] 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIGNI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRCG TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | liregolarif Salmonella IListeria mon Altre Micotossine ::Zfr:llli I Altre PRESENTAZIONE
3, CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 104 5 4 1 5
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (") Carnilavorate o comungue
. preparate 0
TOTALE 104 5 4 0 1 0 0 0 0 5
4. PESCI, CROSTACEL, MGLLUSCHI
0301 Selaci 0
0302 Teleostei 7]
03 03 Filetti e trance di pesce 0
0305 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
0308 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04
Prepar. E conserve di pesce 17 0
16 05 Preparazioni e conserve di
crostacei e molluschi 0
TOTALE 17 0 0 4] 0 0 0 0 Q 0
5. GRASSIED OLI
0205 - |Lardo 0
1501 i Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e
mamrmiferi marini 0
1507 (*) Oli vegetali fluidi o concretr,
greggi 12 "0
1507 01 001 |Olio di oliva o
1507 03 001 [Qlio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 1 3]
1513 Margarina, imitazione dello
strutto 1 0
TOTALE 14 0 0 0 0 0 [1] 0 0 0

{*) Sono compresi nella classe gli altri predotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

{**) Si intende i totale della classe, comprensivo dei vatori riferiti alle sottoctassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari{ Salmonella [Listeria mon Altre Micotossine ;I>V|e§taarl\|t|i | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 1 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
1903 01 Paste alimentari secche 0
1903 02 Paste alimentari all'ucvo 5 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0
‘ TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE ) )
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta . 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
08 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE )
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CoDICt CLASS! ALIMENTH CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari] Salmonella [Lisleria monl Altre Micotossine ;lj\g:taarllllli I Adtre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 2 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 08 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 1]
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert | | | | | | [ 0
14, CACAQ E PREPARAZION| A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 1]
0410 Miele 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca - 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATT) PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronomiche | [ { [ | [ | [ .
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 Q 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari SalmonellaIListeria monl Altre | Micotossine xz::"'i I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIAL! DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alirentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

iL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGICINI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 321 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNQ 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA . R1500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .......cccccovvieiviinreie e TELEFONO: 081 7962642
TIPO DI STRUTTURA: ...t DESCRIZIONE: S..AN.
(codice)
NUMEROC DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE © PRCVINCIA AUTONOMA 13
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNQ FORNITO | DATL: 13
DISTRIBUZIONE TRASPCORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI £
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI o | sogetiad VENDONO
(cod. 01) {cod, 02} ingrosso dettagtio sogf 'a autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod. 04) "'g‘d ’;? santtarie | (ood.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©od. 09 | 104, 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA’
32360 3222 1848 26564 4097 1525 15555 1757 6993
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 2057 2388, 1471 17074 2548 1003 9289 1483 5593
NUMERQ D!
ISPEZIONI @ 2313 4953 2514 26228 2825 1320 14386, 2530 8978
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZION] 272 602 108 2174 476 78 1287 275 860
TOTALE CAMPION
PRELEVATI 69 1459 1166 5194 o7 104 1253 1375 2208
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 27 39 29 128 9 2 21 34 107
NUMERO INFRAZIONI
2) igiene generale 130 418 78 1424 a3 59/ 1000 156 532
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 7 56 27 130 51 a8 95 19 64
o} composiziong
2 10 3 12 2 2 1 18
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 8 2 1 53 3 17 3
e) efichettatura e
presentaziane 3 13 52 641 206 503 134 35
f) attro
5 o5 a7 872, 172 34 287, 73 266
PROVVEDIMENT!
a) amminisirativi 80 291 7 1248 175 32 707, 192 397
b) notizie di reato
37 202 37 337, 100 9 193 63 180

*

1) Lunita controllata deve essere conteggiata una sola volta nefl'anro. A

2) Selunica operazione effettuata & il prelievo di campioni Fispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE © PROVINCIA AUTONOMA ENTRC IL 1° MARZO DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE.
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI © P A, AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 322 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA’ ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA R1500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ........coi oot TELEFONO: 081 7962642
TIPODI STRUTTURA: ..ot DESCRIZIONE: SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 13
NUMERO Di STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 13
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI [ soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio st?g.?em 2 | autorizz. pubblica coliettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) | 7928 | arpara | (cod.07) | (cod.08) | AL DETTAGLIO
(©0d.05) | 4. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA
43077 1023 669 20483 6773 2438 6700 1205 9054
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 33959 1005 565, 14821 1643 1874 4007 952 6720
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 59884 24727 9422 30638 3121 3120 5606] 2121 10219
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 1514 173 276 1541 346 77 343 68 890
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 24948| 2080 1261 4053 89 84 378 849 3265
CAMPION! NON
REGOLAMENTAR! 117 71 17 76 17 20 103

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 293 110] - 623 380 25, 148 133 21 780

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

121 42 4 163 152 36 119 9 172
¢) composizione
1 27 5 1 52
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 32 10
e) etichettatura e
presentazione 2 9 71 4 2 8 2 43
f) attro
198 57 54 580 177 41 81 61 255
PROVVEDIMENT!
&) amministrativi 360, 79 68 680 60 70 186 65 329
b) notizie di reato
23 36 15 411 14 1 23 43 102

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERQO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CAMPANIA R1500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: TERESA PAPPALARDO TELEFONO: 081-7962642
TIPO DI STRUTTURA. e e et ettt et e e e e e DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
{codice)
NUMERQ Di STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA. 6
NUMERO Di STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: [
copbicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregotari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine p'\gzt:rl]llli | Alire PRESENTAZIONH

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI. ) B ) L
0401 Latte e crema di latte, freschio

conservati 44 3 2 1 4
04 01 02 Latte pastorizzato 8 0
04 01 03 Latte UHT 197 0
04 0104 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 15 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 4 0
04 03 . |Latte e crema coagulati, yogurt 39 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 13 1}
04 07 Formaggi, latticini 392 28 15 3 8 6 32

TOTALE 712 29 0 0 17 0 0 4 8 6 , 36
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 98 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 86 0 1] 0 0 0 0 0 0 1] 0
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CcoDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonella | Listeria monl Altre Mico(ossinel y:::::ltli l Altre PRESENTAZIONE
. {3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 296 8 4 1 3 8
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 41 1 1 1
02 04 altre carni 13 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 183 3 3 3

TOTALE 533 12 4 0 5 0 0 3 0 0 12
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 3 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 2 0
03 08 Molluschi cefalopodi 3 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 175 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 8 0

TOTALE 191 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 2 0
1501 Grassi alimentari animali 1 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
15 07 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 877 35 21 16 " 38
15 07 01 001 |Olio di oliva 172 4 2 1 1 4
15 07 03 001 [Olio di oliva extravergine 242 15 Kl 10 2 23
1512 Oli e grassi idrogenati 64 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 13 0

TOTALE 1371 54 0 [1] 0 0 0 34 27 3 65

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Si intende it totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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CODICI CLASS| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totate I irregolari SalmonellaIListeria monl Altre Micolossinel F:?:‘::Ii | Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 5 [4)
2001 Prep. di ortaggi con aceto 117 1 1 1
2002 preparazioni di ortaggi senza
aceto 1692 18 1 11 2 2 3 19
2103 Prep. per salse e salse 280 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 36 0
TOTALE 2130 19 1 11 3 2 3 20
7. CEREAL|I E PRODOTTI DELLA PANETTERIA . : T
10 00 Cereali 189 1 1 1
11 00 Prodotti della macinazione 661 31 1 21 9 31
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 590 7 4 5 9
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 1098 23 1 17 4 4 26
19 03 01 Paste alimentari secche 523 12 12 13
1903 02 Paste alimentari all uovo 81 15 2 1 9 4 16
1903 03 Paste alimentari speciali 105 2 1 1 2
TOTALE 3247 91 1 20 1 2 51 22 08
8. FRUTTA E VERDURE . - " —
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 403 2 1 1 2
08 00 Frutta 145 2 1 1 2
TOTALE 548 4 0 0 1 1 1 1 4
0. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 823 a9 35 4 39
2500 Sale da cucina 33 2 2 2
TOTALE 858 41 0 a 0 35 0 0 6 41
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di frutta 407 0
2202 Altre bevande non alcoliche 436 0
TOTALE 843 0 0 1] 0 0 0 0 0 0

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAY d Hd99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

Y43 yvindaq 19p vi2UID)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



copbicl CLASSI ALIMENT{ CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine ::es'aar?tli J Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
2205 Vini di uve fresche 641 2 2
TOTALE 641 2 0 0 0 0 0 0 0 2
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 75 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 6 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 2 0
2208 Alcole etilico 1 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 50 0
TOTALE 134 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT Lo . ) ..
2105 |Gelati e dessert | 1086] 4] | | 4] | | ] i 4
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQ
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 135} 3 1 2 4
15. DOLCIUMI' . . L ' )
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 112 5 2 3 5
04 10 Miele 19 1 1 1
TOTALE 131 6 0 0 0 0 1 2 3 6
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 544 0
TOTALE 544 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI :
2106 |Preparazioni gastronomiche | 656] 22] 1] ] 17] | | ] 2| 2l 22
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 131 0
TOTALE 131 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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COoDICI CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPQOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICRGBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale [ Irregolari] Salmonella{Listeria munl Altre Micotossine ;’:\gzgarillli | Altre PRESENTAZIONH
19. ADDITIVI i
28 00 Additivi 3 1 1 1 2
3100 Coloranti 2 1 1
TOTALE 5 2 0 0 0 4] 0 1 1 3
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 iviateriali a contatto con gli
alimenti 138
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 47 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 252 6 3 8
TOTALE 299 6 0 0 0 0 0 3 0 8

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRQ IL 1° MARZO DELL'ANNGO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO It. 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  CAMPANIA R1500000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: .....oii oottt ettt ev ettt en e re s e ee e e TELEFONO: 081-7865111
TIPO DI STRUTTURA: 10800000 DESCRIZIONE: 1.Z.S. DEL MEZZOGIORNO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 1
COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE(ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari| Salmonella lListeria n1on| Altre | Micotossine p“g:t:r:'t'i I Altre PRESENTAZION

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 1811 2 2 2
04 01 02 Latte pastorizzato 34 7 7 7
04 01 03 Latte UHT 14 0
04 0104 Latte sterilizzato 1 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 28 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 2 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 49 0
04 07 Formaggi, latticini 1093 31 1 30 31

TOTALE 3032 40 0 0 1 0 0 0 39 0 , 40
2. UOVA E OVOPRODOTT!
04 08 Uova di volatili in guscio 528 3 3 4
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 1 0

TOTALE 529 3 3 0 0 0 0 0 0 0 4
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEIETICHETTATURA| ALTRC TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale { trregotari| Salmaonelia | Listeria mon{ Altre Micotessine xz;lltli | Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODOTT| A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

. avine, caprine, equine) 1041 1 1 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 347 4 4 4
02 04 Altre carni 5 0
16 01 (M) Carni lavorate o comunque

preparate 2472 63 12 40 11 63

TOTALE 3865 68 17 0 0 0 40 11 0 68
4.PESCI, CROSTACE|, MCLLUSCHI ) o
0301 Selaci 1 0
0302 Teleostei 351 5 5 5
0303 Filetti e trance di pesce 52 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 123 0
03 08 Molluschi cefalopodi 51 0
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 24 0
16 04 Preparazioni e conserve di - ]

pesce 403 8 4 8 12
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 19 0

TOTALE 1024 14 0 1 0 0 4 0 13 18
5. GRASS| ED OL!} :
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 2 o]
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
16 07 (*v Qli vegetali fluidi o concreti,

greggi 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0
15 07 03 001 {Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione delio

strutto 3 0

TOTALE 5 0 0 [¢] [1] 0 a 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gl altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) St intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottactassi 15 07 01 007 e 15 07 03 001
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CcOoDICI CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari SalmonellalListeria mon| Altre Micotossine xztaar:ltli I Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA FANETTERIA
10 00 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 87 1 1
19 03 01 Paste alimentari secche 10 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 97 1 0 0 0 0 0 1
8. FRUTTA E VERDURE ) ' L
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
25 00 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE -
20 07 Succhi e nettari di fruita 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
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caDICt CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI] COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTROQ TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregoifari| Salmonella IListeria mon' Altre Mico1ossine| ph::t;::li I Altre PRESENTAZIONE
it. VINO
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE Q 0 0 4] 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 1]
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT -
2105 [Gelati e dessert | 2| | | | | | | ] | 0
14. CACAQ E PREPARAZIONI A BASE DI CACAQO ’
18 00 Cacao e preparazioni a base di
€acao 0
15. DOLCIUMI. .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 27 0
TOTALE 27 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frulta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 1] 0 0
17. PIATTI PREPARAT!
2106 [Preparazicni gastronomiche | 118] 2| 1] [ | [ [ ] 1] 2
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione patticolare
(prodotti dietetici, alimenti prima >
infanzia) 9 0
TOTALE 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonella lLisleria monl Altre Micotossine [ﬁ:‘:{:‘:i I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI |
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 3 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 335 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R1600000

(codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: 0997307604
TIPODISTRUTTURA: ... e DESCRIZIONE: S.I.P.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO [ DATI: 12
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATORI o | Soggetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio i?g?l:n;: autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod.04) (cg d 05 | st | (0d.07) | (c0d.08) AL DETTAGLIO
) (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' .
5210 3048 1908 14257 2330 3066 9944 1060 4085,
NUMERGO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 2044 2050 1051 8876 1302 1042 4523 698 1699
NUMERO DI
ISPEZIONI 2 2223 2356 1285 12983 1243 1114 5385, 1025 2198
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 139 216 72 1027 42 16 589 88 210
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT! 776 523 656 2801 17 9 663 486 462
{campronrnon- | + T 1-
REGOLAMENTARI 33 24 4 76 2 16 9 32
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 176 207 127, 686 35 2 544 48 192
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 17 1 1 53 1 52 1 2
¢) composizione
11 9 17 1 2 3
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 11 5 6 32 4 4 3
e) etichettatura e
presentazione 9 10 3 41 15 4 7
f) aitro
16 66 36 221 13 15| 208 12 70
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 79 211 92 557 20 5 513 30 110
b) notizie di reato
25 50 27 155 4 166 28 54

1) L'unita controllata deve essere &nteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERZS RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

I MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 336 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: PUGLIA R1600000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: 0997307604
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: s.v.
(codice) .
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 12
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 12
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI £
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATOR! CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI s | sosetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio s&_)g‘gl;e 'a autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(00d.03) | (cod.04) | 9 | sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©0d. 05) | od. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' .
7848 837 399 13365, 1008 1949 2803 528, 4930
NUMERO DI UNITA’
CONTROLLATE (1) 6646 767 357 10639 575 1650 1164 360) 3308
NUMERO DI
ISPEZION! 12011 7052 6497 19127 809 2086 1828 474 4718
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 329 26 46 1032 15 33 149 7 232
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 10294 706 360 3860 21 12 118 78 1076
CAMPIONI NON
RECGOLAMENTARI 336 12 9 105 4 2 42
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 11 27 10 451 7 26 104
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 8 12 4 68 10
c) composizione
15, 4
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 7 1 4 4
e) etichettatura e
presentazione 13 1 1 146 1 50
) altro
34 7 5 445 4 39 115 1 85
PROVVEDIMENTI
2) amministrativi 335 16 23 503 8 19) 165 8 254
b) notizie di reato
19 8 6 255 2 61 3 55

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effetiuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

iL MODELLO DEVE ESSERZE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA’ PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT| € DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLC UFFICIALE DE) PRODOTT! ALIMENTARY
ANALISI DEI CAMPIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  PUGLIA R1600000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: 0997307604
TIPO DI STRUTTURA: DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERQ D! STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO { DATL: 5
cooicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA}] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE £ INFRAZION!
Totale | Irregolari| Szlmonella lLisleria monl Altre Micotossinel ;xzfri\itli I Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTT! LATTIERO CASEARI :
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 71 2 2 1 3
04 01 02 Latte pastorizzato 35 0
04 01 03 Latte UHT 56 1 ) 1 1
04 01 04 Latte sterilizzato 2 0
04 0105 Panna 12 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 47 1 ' 1 1
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 56 2 1 1 1 3
04 07 Formaggi, tatticini 454 28 4 4 19 19 46

TOTALE 733 34 ] 0 5 0 0 24 19 0 2 . 54
2. UOVA E QVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 0 [ 0 1] 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
’ ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION
Totale | Irregolari] Salmonelia |Listezria monl Altre Micotossinel phgzt;l‘ltli ] Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE D! CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equini) 279 9 2 7 9
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 63 2 2 2
02 04 Altre carni 11 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 646 12 3 8 1 12

TOTALE 999 23 5 2 15 0 0 0 0 1 23
4.PESCI, CROSTACEI!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 43 0
03 02 Teleostei 32 0
0303 Filetti e trance di pesce 35 3 3
03 05 Molluschi gasteropodi 20 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 531 9 9 9
0308 Molluschi cefalopodi 471 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 7 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 40 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 101 4 2 4

TOTALE 1280 16 0 0 11 0 0 0 0 0 16
5. GRASSI ED OLI .
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari anirali 1 0
1504 Grassi e oli di pesce 2

mammiferi marini 0
16 07 (*) Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 351 39 15 38 1 54
15 07 01 001 |Olio di otiva 81 5 3 5 8
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 206 14 9 13 1 23
1512 Oli e grassi idrogenati 1 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 5 15 15

TOTALE 645 58 0 0 0 0 42 56 2 0 100

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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coDIci CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRCO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLCGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella ] Listera monl Altre Micotossine phgz‘:':l:i | Altre PRESENTAZIONE{
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 16 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 200 9 3 2 4 9
2103 Prep. per salse e salse 55 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 17 2 1 1 2
TOTALE 289 11 0 0 3 0 1 2 1 4 11
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 58 0
11 00 Prodotti della macinazione 65 4 3 1 4
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 400 55 45 40 85
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 317 10 1 1 6 2 10
1303 01 Paste alimentari secche 212 13 13 13
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 35 2 2 2
19 03 03 Paste alimentari speciali 128 8 7 1 8
TOTALE 1215 92 1 1 9 0 0 62 48 1 122
8. FRUTTA E VERDURE - -
0700 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1748 46 39 7 46
08 00 Frutta 291 2 2 2
TOTALE 2039 48 0 0 39 0 0 9 0 0 48
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
. infusionali ed aromatiche 76 1 1 1
25 00 Sale da cucina 5 1 i 1
TOTALE 81 0 0 1 0 0 1 0 0 2
10. BEVANDE NON ALCOLICHE '
2007 Succhi e nettari di frutta 84 0
2202 Altre bevande non alcoliche 202 4 3 8 11
TOTALE 286 4 0 0 3 0 0 8 0 0 11
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cobDicCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella I Listeria monl Altre Micolossinel ;')v'ees;arllltli L Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 18 0
22 05 Vini di uve fresche 238 5 5 5
TOTALE 256 5 0 0 0 0 0 5 0 5
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 56 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 13 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
22 08 Alcole etilico 1 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 15 2 1 1 2
TOTALE 85 2 0 0 1 0 0 1 0 2
13. GELATI E DESSERT
2105 |Gelati e dessert [ e8] | [ ] 1. I | | 1 ] 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 17 1 1 1
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri ' 67 0
04 10 Miele 11 0
TOTALE 78 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 36 0
TOTALE 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATT| PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 461] 5] 1] | 3] | | 1] B ., 5
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 89 1 1 1
TOTALE 89 1 0 0 0 0 1 0 0 1
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CoDIC| CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Tatale ‘ Irregolari| Salmenella I Listeria mon] Altre Micotossine xzt:::i | Altre PRESENTAZIONH
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 192 7 7 14
3100 Coforanti 7 0
TOTALE 199 7 0 0 0 0 7 0 14
20. MATERIALI BESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 332 21 15 [¢] 21
21. ALTRI ALIMENTI
a4 11 Prodotti commestibili animals,
non nominati altrove 23 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 74 1 1 1
TOTALE 97 1 0 0 0 0 1 0 1

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZQ DELL'ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL. MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:  PUGLIA R1600000
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ROSA M. GIOVANNA TELEFONO: 0997307604
TIPO DI STRUTTURA: 10800000 DESCRIZIONE: 1.2.8.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: 4
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DAT!: 4
cobicl CLASSI] ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine :::::It'i I Altre PRESENTAZIONE
1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 56 0
04 01 02 Latte pastorizzato 10 0
04 01 03 Latte UHT 13 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 3 0
04 02 Latte e crema di latte,
concentrati 3 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 10 0
04 04 Siero di latte 9 0
04 05 Burro 18 0
04 07 Formaggi, !atticini 293 6 1 7 8
TOTALE 415 6 0 1 7 0 0 0 0 0 , 8
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 131 1 1 1
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0
TOTALE 131 1 1 0 0 0 0 0 0 0 1
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copicCl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale 1 irregolari| Salmonella l Listeria monl Altre Micotossine ;xz:iri\lt'i | Altre PRESENTAZIONE
3. CARNE, PRODCTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,
ovine, caprine, equine) 709 9 1 3] 1 9 9
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 56 1 1 1
0204 ‘Altre carni 215 0
16 01 (M) " |Carni lavorate o comungque
preparate 1183 66 32 10 24 66
TOTALE 2163 76 34 0 0 o] [¢] 11 0 25 76
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 58 3 3 3
0302 Teleostei 137 3 3 3
0303 Filetti e trance di pesce 12 1 1 1
03 05 Molluschi gasteropodi 2 [¥]
03 08 Molluschi bivalvi
03 07 926 28 1 26 1 28
03 08 Molluschi cefalopodi 499 0
03 08 Echinodermi 0
0310 Crostacei 20 4]
16 04 Preparazioni e conserve di
pesce 46 2 2 1 3
16 05 Preparazioni e conserve di
_|crostacei e molluschi 10 0
TOTALE 1710 37 1 2 26 0 3 8 0 0 38
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 2 0
1501 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e
mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concret,
greggi 0
15 07 01 001 [Olio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0
1512 Ol e grassi idrogenati [4]
1513 Margarina, imitazione dello
strutto 0
TOTALE 2 0 [1] 0 0 [1] 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altsi prodotti di origine animale (trippe, ciecioli ecc,)

(**) Si intende il totale delta classe, comprensiva dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 43 001

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAY d Hd99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

ere yvinda( 19p viUD)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



CcOoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari] Salmonella |Listeria monl Altre Micotossine Metalhl I Altre PRESENTAZIONE
_pesanti
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 55 0
2103 Prep. per salse e salse 2 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 58 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 10 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 2 1 1
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 2 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 1 0
1903 03 Paste alimentari speciali 8 0
TOTALE 23 1 0 0 0 0 0 0 1
8. FRUTTA E-VERDURE .
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 2 0
08 00 Frutta 11 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 13 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ,
2007 Succhi e nettari di fruita 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIOMI
Totale | Irregolari| Salmanella |Listeria monl Ale | Micotossine phii?.:'fi l Altre PRESENTAZIONE]
11, VINO
2204 Mosti 0
2205 Vini di uve fresche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 Q 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert ] 25] 1] [ ] 1] [ [ | 1
14. CACAO E PREPARAZION] A BASE DI CACAD .
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccher 3 0
0410 Miele 17 [¢]
TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini 2 base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 |Preparazioni gastronamiche | 10] I ] [ | [ | | .
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
{prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 5 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 V] 0
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CODiICl

CLASS!I ALIMENTI

CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Salmonella l Listeria monl Aitre Micotossine x‘;::l:l | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 1 0
3100 Coloranti 1 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GL| ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 380 1 1 1
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL. MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 349 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT} SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA 170
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ANGELO RAFFAELE RINALD!I TELEFONO: 0971448835

TIPO DI STRUTTURA: ..ottt et DESCRIZIONE: SIAN
(codice)

NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5

DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTOR! | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI f o | Soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio s‘/‘:gf:nz': autorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) (cgd 05y | Stana | (eod.07) | (eod.08) AL DETTAGLIO
) (cod. 06) (cod. 09)

NUMERO DI UNITA'
579 404 363 4345 268 295 1473 162 673

NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 364 144 256 3750 17 190| 1164 128 463

NUMERO D!

ISPEZIONI (2) 539 138 284 3756 119 165 1280 116 415

NUMERO DI UNITA'_ | - | 4 ! ] - i | 1=
CON INFRAZIONI

TOTALE CAMPIONI

PRELEVATI 42 32 4 204 25 52

CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI

NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 1 26| 1 30 7

b) igiene (HACCP,
formazione personale)

) composizione

d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 1

e) etichettatura e
presentazione 2 1

) altro

PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 2 10 3 54 $

b) notizie di reato

1 7 23 4 3

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola voita nelf'anno.

2) Se unica operazione effettuata e il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
1L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 350 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT| E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA : 170
(codice)
NOME DEL REFERENTE: ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971448835
TIPO DISTRUTTURA: ..o DESCRIZIONE: SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO D! STRUTTURE ESISTENT! NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 5
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI [ soggettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio sc?g'?enl 2 | autorizz. pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) "'9':';2; sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©0d.05) | od.08) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
7791 206 60 2747 903 828 636 215 430
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 7141 208 60 2261 352 741 503 159 423
NUMERO DI
ISPEZIONI 2 33379 1038 208 6225 326 794 475 148 3749
NUMERC D! UNITA
CON INFRAZIONI 31 13 5 37 5 7 10 5 180
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 77 221 67 175 5 13 27 74
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 4 ] 2 2
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 5 10 40 5 6 5 4 1
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 90 30 350 430 120 50 10
c) composizione
10 15
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
15 9 37 12 3 3
f) altro
30 10 37 10, 25 10 8 5
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 8 2 23 4 4 1
b) notizie di reato
1 17 2 4l 3

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nelianno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni fispezione non va conteggiata.

iL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA® ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL! ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLQO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA 170
. {codice)
NOME DEL REFERENTE: ANGELO RAFFAELE RINALDH TELEFONO: 0971448835
TIPO DI STRUTTURA. L it e e e be s DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
(codice}
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOCMA: 2
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATE 2
coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION] COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmenella | Listeria monl Altre Micotossine xestaar:'tli | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 0
04 0102 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 18 0
04 01 04 Latte sterilizzato [¢]
04 01 05 Panna 1 0
04 02 Latte e crema di latte,

L concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 2 0
04 07 Formaggi, latticini 18 0

TOTALE 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0 s 0
2. UOVA E CGVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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[efe]s][e]] CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monI Altre Micolossinel xz;ariltli I Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 0
02 04 Altre carni 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 6 0

TOTALE 6 0 0 0 0 0 0 0
4.PESC|, CROSTACEI, MOLLUSCHI ’
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 0
03 03 Filetti e trance di pesce 5 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
0309 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 2 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi ) 0

TOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari anirnali 0
1504 Grassi e oli di pesce &

mammiferi marini 0
1507 (") Oli vegetali fiuidi o concreti,

greggi 112 2 ' 2
15 07 01 001 |Olio di oliva 39 0
15 07 03001 |Olio di oliva extravergine 51 ] 5
1512 Oli e grassi idrogenati k| 1
1513 Margarina, imitazione delio

strutto 0

TOTALE 112 0 0 0 0 0 3 3

(*) Sono compresi nelia classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Stintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cobel CLASS| ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT) MICROBIDLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | frregolari| Salmonella | Listeria monJ Altre Micotossine‘ :;Z:’r":: l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE [
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 1 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 4 0
2210 Aceti commestibili e succedanei Q
TOTALE 8 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 12 0
1100 Prodotti della macinazione 45 0
1807 Pane, altri prodotti della
panetteria 62 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 78 0
19 03 01 Paste alimentari secche 46 0
19 03 02 Paste alimentari all'uovo 14 2
1903 03 Paste alimentari speciali 3 0
TOTALE 280 0 0 0 0 0 0 0 2
8. FRUTTA E VERDURE -
a7 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 58 0
08 00 Frutta 76 0
TOTALE 134 0 0 a 0 0 0 0 0
9, ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE' o
09 00 "~|Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche o} 0
2500 Sale da cucina 2 0
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCQLICHE s
2007 Succhi e nettari di frutta 20 0
202 Altre bevande non alcoliche ¥4 0
TOTALE 67 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODiICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari| Salmonelia lLisleria monl Altre | Micotossine p"g‘:f::l I Altre PRESENTAZIONE]
11. VINO
22 04 Mosti 1 0
2205 Vini di uve fresche 28 0
TOTALE 29 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 3 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0 0
13. GELAT! E DESSERT
2105 |Gelati e dessert [ 3] | [ [ | [ [ 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 7 1]
15. DOLCIUMI.
1700 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 1M 0
0410 Miele i 0
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutia secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | | | ] | [ I [ 0
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA: ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 7 0
TOTALE 7 0 0 0 0 [} 0 0 0
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conicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHE L TATURA]  ALTRO TOTALE
_éNALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE I INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine l ;:gzlaar:l;i l Altre PRESENTAZIONE,
19. ADDITIVI
29 08 Additivi 0
3100 Coloranti 1 0
TOTALE 1 0 4] 0 0 Q 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 8 0
21 ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
nan nominati altrove [¢]
2107 Altre preparazioni alimentari,
nah hominate altrove 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLQ DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGCIA AUTONCMA ENTRQO IL 1° MARZD DELL'ANND SUCGESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L MODEL L) DEVE ESSERE INVJATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERQ DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGHD DELL'ANNG SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE{ PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: BASILICATA 170
. {codice)
NOME DEL REFERENTE: ANGELO RAFFAELE RINALDI TELEFONO: 0971448835
TIPO DI STRUTTURA: L. e e e DESCRIZIONE: 1.2.8.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA:
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI:
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella |Listeria mon| Altre Micotossine :,Vleesf:tli | Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 65 2 2 2
04 01 02 Latte pastorizzato - 16 2 2 2
04 01 03 Latte UHT 20 0
04 01 04 Latte sterilizzato 1 0
04 01 05 Panna 0
0402 Latte e crema di latte,

concentrati 1 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 19 )
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 8 1 1 1
04 07 Formaggi, latticini 64 5 5 5

TOTALE 194 10 0 0 10 0 0 0 0 0 10
2. UOVA E OVOPRODOTTI .
04 08 Uova di volatili in guscio 48 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 48 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZIONE|ETICHETTATURA] ALTRO TOTALE
ANALIZZATL MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonella ILis;leria men Altre Micotossine ;:\gk:::llli I Altre PRESENTAZIONH

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 105 1 1
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 20 0
02 04 Altre carni 136 ]
16 01 () Carni lavorate o comunque

preparate 111 11 9 1 1 11

TOTALE 372 12 9 0 1 0 0 1 12
4.PESC!, CROSTACE!, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 1 0
03 02 Teleostei 24 3 3 3
03 03 Filetti e trance di pesce 2 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Maolluschi bivalvi
03 07 2 0
03 08 Moliuschi cefalopodi 2 0
0309 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 1 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 12 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei @ molluschi 0

TOTALE 44 3 0 0 3 0 0 0 3
5. GRASSI ED OL!
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
16 07 (*) Ofi vegetali fluidi o concreti,

greggi 1 ¢
1507 01 001 |Clio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine [}
1512 Qli e grassi idrogenati 4]
1513 Margarina, imitazione deilo

strutto 0

TOTALE i 0 0 0 9] 0 0 0 0

(*) Sono campresi nella classe gli altri prodoetti di origine animale (rippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intendle il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoctassi 15 07 01 D01 e 1507 03 001
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CcopDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE(ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari SalmonellaILisleria monl Altre Micotossine ;ﬁz;arlxltli | Aitre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 3 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione )
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 11 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
1903 01 Paste alimentari secche 0
1903 02 Paste alimentari all'uovo 0
1903 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 11 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE ]
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 1 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 1 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 3 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 3 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE )
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
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B coDICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI| COMFOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMIGHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | irregolari| Salmonelia I Listeria mon] Altre Micotossine ;?f;:,r:ltii | Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
2204 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 0
TOTALE o] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
2206 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 Q 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Getati e dessert I | [ [ I [ I | i [ [ [ 0
14, CACAO E PREPARAZIONI A BASE Di CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao R 0
15. BOLCIUMI
1700 2uccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 7 0
ITOTALE 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 Q 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08086 Frutta secca 2 guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 a 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | | | [ | | [ ] ] | | [
18 PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
{prodotti dietetici, alimenti ptima
infanzia) 5 0
TOTALE 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPION! CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE 3 INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella I Listeria rnon Altre Mico‘ossinel sz::ll'i l Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 515 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alirnentari,
non nominate altrove 30 ) 0
TOTALE 30 0 0 0 0 0 0 0 0

I MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL’ANND SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

(L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA; CALABRIA R18006000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: Dott. B. LOGOZZO (ASS. SANITA') TELEFONO: 0961/856526
TIPO DI STRUTTURA. ... i s et e e DESCRIZIONE: s.1.P.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 11
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 7
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIGNE PRODUTTORI £
PRODUTTORI [ PRODUTTORIE CONFEZIONATORI GHE|
PRIMARI CONFEZIONATOR| .. | soggetti ad VENDGNQ
(cod. 01) (cod. 02} ingrosso | dettaglio s‘_’g_?e"' @ | autorizz. | pubbica | collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod.04) | Y% da':: sanitaria | (cod. 67 | (cod. 08) AL DETTAGLIO
(©0d.05) | cod. 08 (cod. 09
NUMERO DI UNITA'
919 - 514 222 7183 524 507 2603 540 884
NUMERO DI UNITA" _ )
CONTROLLATE (1) 3907 %7 117 527 368 383 1068 219 605|
NUMERO DI
ISPEZIONI 2) 19228 902 461 6382 394 703 1633 216 1009
NUMERO Di UNITA
CON INFRAZIONI 457 16 9 40 161 13 26 s 40
TOTALE CAMPION:
PRELEVAT! 1026 63 10 240 2 52 3 149
CAMPIONI NOM
REGOLAMENTARI 186 4 u ‘0 3 "
NUMERG INFRAZIONI
2 fgiene generale 454 2 5 29 1 12 4 16
b igiene (HACCP,
formaziene personale) 124 31 150 2 2 100 20 103
©} composizione
2
d) contaminazione
{diversa da quella
microbiologica) 7
e) etichettatura e
presentazione 1 200 20 150 100
f) altro
5 30 5|
PROVVEDIMENT!
a) amministralivi 284 5 454 2 10 12
b) notizie di reato
24 4 3

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nell'anno.

2) Se lunica operazione effeftuata & il pretievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZC DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI © £.A, AL MINISTERO DELLA SANITA" ENTRO IL 31 MAGGID DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLQ DI RILEVAZIONE.
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE

DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE! DAT! SUL CONTROLLO UFFICIALE DE! PRODOTT! ALIMENTAR!

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CALABRIA R1800000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: Dott. B. LAGOZZO (ASS. SANITA") TELEFONO: 0961/856526
TIPODI STRUTTURA: ... ... DESCRIZIONE: s.v.
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 11
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 5
v DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI | soggetti ad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio | %993 | “uioiz | pupbiica | colletiva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) | V¢ a';z: sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(0d.05) | ocd. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA' -
1179 106 179 3319 785 617 1882 273 1849
NUMERO DI UNITA
CONTROLLATE (1) 373 .o 149 1786 354 346 560 277 1362
NUMERO Di
ISPEZIONI 2) 4977 1780 2147 2486 609 710 740 378 1870
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 4 24 77 26 3 24 20 78
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 219 444 36 462 2 10 35| 302
CAMPIONI NON
REGOLAMENTARI 4 6 13 18 1 12
NUMERO INFRAZION!
a) igiene generale 1 28
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 2 3 7 7 13
c) composizione
8 1 4
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1
e) etichettatura e
presentazione 1 6 2 14
f) altro
2 16 4 2 17
PROVVEDIMENT!
a) amministrativi 2 3 6
b) notizie di reato
1 5 6 3

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nel'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni I'ispezione non va conteggiata.

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1698
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: CALABRIA R1800000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: Dott . B. LOGOZZO (ASS. SANITA') TELEFONO: 0961856526
TIPO DI STRUTTURA: e e, DESCRIZIONE: P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERG DI STRUTTURE ESISTENT!I NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: 3
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: 3
cobIcy CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICRCBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
X Totale | Irregolari] Salmenella | Listeria mon] Altre Micotossine rx:::ltli } Altre PRESENTAZIONE]

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 6 ; ¢l 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 26 0
04 01 04 Latte sterilizzato 21 0
04 01 05 Panna 3 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 1" 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 7 0
0404 Siero di latte 5 0
04 05 Burro 2 0
04 07 Formaggi, latticini 218 3 8 6

TOTALE 299 3 0 0 6 0 0 0 0 0 0 i 6
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 22 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorhi 0

TOTALE 22 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobICl CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE € INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossine] xz‘;:lt'i I Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 18 0
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 35 0
02 04 Altre carni 13 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 118 3 2 1 3

TOTALE 184 3 2 1 0 0 0 0 3
4,PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCHI
0301 Selaci 0
0302 Teleostei 0
0303 Filetti e trance di pesce 17 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 47 0
03 08 Molluschi cefalopodi 0
0309 Echinodermi 0
0310 Crostacei 0
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 10 1 . 0

TOTALE 74 1 0 0 0 0 0 0 0
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 51 10 10 " 10
15 07 01 001 [Qlio di oliva 22 6 6 6
15 07 03 001 [Qlio di oliva extravergine 17 4 7\ 7
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 51 10 0 1] 0 0 0 70 70

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Siintende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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capicl CLASSI| ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPQOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLGGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l frregolari] Saimonelia | Listeria rnon| Altre Micotossine PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI|, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 1 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 12 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 30 0
2103 Prep. per salse e salse 21 8 0
2210 Aceti commestibili e succedanei [¢]
TOTALE 64 8 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 24 Q
1100 Predotti della macinazione 37 1]
1907 Pane, altri prodotti delta
panetteria 67 2 0
1908 Prodotti di pasticceria & biscotti 102 4 1 1
1903 01 Paste alimentari secche 38 1 1 1
1903 02 Paste alimentari all'uovo 31 1 0
190303 Paste alimentari speciali 13 1 0
TOTALE 310 9 0 0 2 [ 0 2
8. FRUTTA E VERDURE .
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 116 4 0
08 00 Frutta 103 0
TOTALE 219 4 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 30 1 0
2500 Sale da cucina 4 0
TOTALE 34 1 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE )
20 07 Succhi e nettari di frutta 42 o]
22 02 Altre bevande non alcoliche 55 0
TOTALE 97 0 0 0 0 0 0 0
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cobDlcl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmonella | Listeria mon Altre Micotossine ;ﬁesl;:';i I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 34 0
TOTALE 34 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 2 1 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 1 0
TOTALE 3 1 0 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert [ 12] [ | | | [ [ 0
14. CACAO E PREPARAZION! A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 4 2 0
15. DOLCIUMI . E
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 7 0
0410 Miele 3 0
TOTALE 10 2 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 91] 2| | 2] [ | | ] 2
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cOooICI CLASSIALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE GHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
' Totale | Irregolarif Salmonella ILisleria mon| Altre Micotassine p“gztaarlm‘lli I Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
2900 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatte con gli
alimenti 566 0
21. ALTRI ALIMENTI
0411 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 39 0
TOTALE 39 0 0 0 0 0 0 0

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLC DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERC DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNOC SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
-
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MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT! E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DE] PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... SICILIA 190.000.0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . DR. ROBRERTO LANZA TELEFONOQ: ..o 091-6969271
TIPO DI STRUTTURAL ..ottt ee e anes DESCRIZIONE: .. sIP
(codice}
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ... 9
NUMERQ DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITC | DATI; ..... 9
DISTRIBUZIONE TRASPORT! RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E GONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATCRI fia | Sooetiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 62) ingresso | dettaglio svog?: '3 | auvtorizz. | pubblica | collettiva | PREVALENTEMENTE
{cod.03) | (cod. 04) (:;a ’é‘s‘; sanifaria | (cod. 07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
: (cod. 06) (cod. 09)
NUMERC DI UNITA'
77 1845 1310 9044 1000 55 6963 2356 4816
NUMERO D! UNITA
CONTROLLATE (1) 1443 1240) 8174 892 286 5405 605 3302
NUMERG D
ISPEZIONI @ 579 1568 936 10982 770 286 5431 775 4919
NUMERQ D! UNITA
CONINFRAZION! 100 435, 211 800 26) 12 964 114 364
TOTALE CAMPICNI
PRELEVAT 298 166 278 1987 12 13 639 439 850
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 13 5| 6 54 1 49| 22 76
NUMERG INFRAZIONI
a) igiene generale 20 46 97, 545 21 11 724 a7 220]
b} igiene (HACCP,
formazione personale) 2 16 5 73 69 6 27
¢) composizione
2 1 31 3 3 5
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 7 1 1
&) etichettatura e
presentazione 1 37 58 1 2
f) altro
2 105 46 a2 21 15 245 28 156
PROVVEDIMENT
&) amminislrativi 5| 64 45 365 30 2 339 40 202
b} notizie di reato
50 54 16| 85 1 72 27 68

1} L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volla nell'anno.

2} Se lunica operazione effettuata & il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

'L MCDELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINGIA AUTONOMA ENTRO IL 1* MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLD DI RILEVAZIONE.

IL MODELL O DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION| O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO 1L 31 M.‘\GGTD DELL'ANNC SUCCESSIVO A QUELLO Di RILEVAZIONE,



Camera dei Deputati — 374 — Senato della Repubblica
XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI
MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... SICILIA R 190000 0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . DR. VARIO AMBROGIO TELEFONO: ......cccovee. 091-6965762
TIPO DI STRUTTURA: ....... R 190000 0 DESCRIZIONE: .. sv
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 9
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 9
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI | CONFEZIONATORI ia | SO9gettiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio s‘?g.?: "2 | autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(cod. 03) | (cod.04) "‘g’d '82: sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
(©0d.05) | 4. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
20243 335 689 13745 768 1531 3080 304 222
NUMERO Di UNITA'
CONTROLLATE (1) 9559, 312 496 7741 735 680 1785 182 1109
NUMERO DI
ISPEZIONI 58639 18752 5836 11318 735 912 1224 614 1417
NUMERO DI UNITA
CON INFRAZIONI 198 59 58 700 24 26 20 8 112
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 489 10029 231 1281 10 13 40 36 170
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI s o 4 2 .
NUMERO INFRAZIONI
2) igiene generale 38 1 4 166 1 8 6 27
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 207 54 2 1 2
c) composizione
1 11 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica) 1 25 1
) eiicheitiura ¢
presentazione 2 11 3 27 1 1 4 1 10
f) altro
2 9 26 264 22 15 1 4 173
PROVVEDIMENTI
) amministrativi 207 21 10 174 12 14 5 1 39
b) notizie di reato
12 16 19 124 6 9 4 4

1) L'unita controllata deve essere conteggiata. una sola volta nell'anno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢é il prelievo di campioni Fispezione non va conteggiata.
IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO iL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO

1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... SICILIA R 1900000
{codice)
NOME DEL REFERENTE: ........................ Dr. ROBERTO LANZA SIG.RA L. PALMIERI TELEFONO: ..... ... 091/6969271
TIPO DI STRUTTURA: ..., L.IP. : DESCRIZIONE: ...... LABORATORI DI IGIENE E PROFILASSI
(codice)
NUMEROQ DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 9
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATIE: ..o 9
copict CLASS| ALIMENTI CAMPIONI ) CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari{ Salmonella Ilistefia monI Aitre Micotossinel xz::llli I Altre PRESENTAZIONE,
1. PRODOTTI LATTIERO CASEAR! ’ ' :
04 01 Latte e crema di latte, freschi o
conservati 68 2 1 1 2
040102 Latte pastorizzato 8 ‘ 0
04 01 03 Latte UHT 195 6 4 1 1 6
04 0104 Latte sterilizzato 13 0
040105 Panna 82 5 ‘ 5 5
04 02 Latte e crema di latte, '
concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 11 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 14 3 ' 2 1 3
04 07 Formaggi, latticini 257 22 ) 26 3 2 1 32
TOTALE 654 38 0 ) 0 33 0 0 2 3 8 2 , 48
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 8 2 2 2
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0
TOTALE 8 2 2 .0 0 0 0 0 0 0 0 2
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CODICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari Salmonella—lzsteria monl Altre Micotossine xz‘:rl‘l;i ] Altre PRESENTAZIONE
.|3. CARNE, PRODOTT| A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME

02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 38 2 1 1 2
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 114 0
02 04 Altre carni 2 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 292 18 14 3 3 20

TOTALE 446 20 14 0 4 0 0 1 3 0 0 22
4. PESCI, CROSTACE!, MOLLUSCH! o :
03 01 Selaci 3 0
03 02 Teleostei 2 2 2 2
03 03 Filetti e trance di pesce 9 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 48 1 1 1
03 08 Molluschi cefalopodi 1]
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 2 0
16 04 Preparazioni e consetve di

pesce 164 3 2 2
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 22 1 1

TOTALE 250 6 0 0 3 0 0 0 3 0 0 6
5. GRASSI ED OLI
02 05 Lardo 2 0
1501 Grassi alimentari animali 5 2 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 2 7 7
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti,

greggi 519 33 6 17 5| 28
15 07 01 001 |Otio di oliva 51 4 2 1 1 4
15 07 03 001 |Olio di oliva exiravergine 245 15 4 71 4 19
1512 Oli e grassi idrogenati 61 3 1 2 3
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 40 2 1 1 2

TOTALE 629 40 0 0 1 0 0 7 20 0 12 40

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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cOoDICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA|  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
l Totale | Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre Micotossine| :;:::I;i l Altre PRESENTABONE
8. ZUPPE, BRODI, SALSE L " ' ) )
16 03 Estratti di carne e di pesce 13 3 3 3
2001 Prep. di ortaggi con aceto 122 2 2 2
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 289 17 5 8 4 17
2103 Prep. per salse e salse 279 - 2 2 1 1 4
2210 Aceti commestibill e succedanei 11 0
TOTALE 714 24 2 0 0 0 5 14 5 26
7. CEREAL| E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
10 00 Cereali 96 0
1100 Prodotti della macinazione 237 21 19 4 23
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 383 84 1 7 41 36 85
19 08 Prodeotti di pasticceria e biscotti 655 47 2 15 5 20 2 44
1903 01 Paste alimentari secche 218 17 9 5 2 18
1903 02 Paste alimentari all'uovo 74 9 1 7 3 1 12
1903 03 Paste alimentari speciali 66 ) 0
TOTALE 1709 178 4 0 29 0 77 66 4 182
8. FRUTTA E VERDURE . - :
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 225 3 3 3
08 00 Frutta 178 0
TOTALE 403 3 0 0 3 0 0 0 Q 3
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 51 2 1 2
25 00 Sale da cucina 30 2 0
TOTALE 81 4 0 0 1 0 0 0 a 2
10. BEVANDE NON ALCOLICHE : .
20 07 Succhi e nettari di frutta 168 5 2 2
2202 Altre bevande non alcoliche 376 34 5 18 11 1 35
TOTALE 544 39 0 0 5 0 18 13 1 37
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZAT! MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregotari| Salmonella | Listeria monl Altre Micotossine—l ;?:Zt:riltli l Altre PRESENTAZIONE
11. VINO
22 04 Mosti 0
22 05 Vini di uve fresche 245 2 2 4
TOTALE 245 2 0 0 0 0 0 2 0 0 4
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
22 03 Birra 51 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 5 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 1 1 1 1
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 7 0
TOTALE 64 1 0 0 of - 0 0 1 0 0 1
13. GELATI E DESSERT :
2105 [Gelati e dessert [ 67] 2] 2] | i | | 1 | [ [ 2
14, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO : '
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 82 3 1 2 3
15. DOLCIUMI v : -
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 180 19 6 18 24
04 10 Miele 5 1 1 2
TOTALE 185 19 0 0 0 0 0 1 7 18 26
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI )
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 48 0
TOTALE 438 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI )
2106 [Preparazioni gastronomiche ] 495] 36] T T 24| i 1 1T 4] 1] 6] 35
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA, ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 48 0
TOTALE 48 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobICI CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|[ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | lrregolari| Salmoneila ]Liste‘ria monl Altre Micotossine ;':\:Z;ariltli | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti . 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI :
34 00 Materiali a contatto con gli
alimenti 48 4 4
21. ALTRI ALIMENT! .
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 26 6 2 3 5
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 285 23 1 5 2 13 22
TOTALE 311 29 0 3 0 8 2 13 27

L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENT| E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEi CAMPIONI
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... SICILIA R 190 000 0
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . TELEFONO. ........... 091-6565111
TIPO DI STRUTTURA: ...t 1100 000 0 DESCRIZIONE: ...... 1ZS PALERMO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMAL ..ottt itties st 110 oL s
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATI (.ot J T T U OO PO R TP PSPPI POPUOTPP PSPPI
[oe]][o]] CLASS! ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI - MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale rlrrego!ari Salmoneila]usleria monl Altre Micotossine Meta!h_ | Altre PRESENTAZIONE
_pesanti

1..PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschio

conservati 330 4 5 1 6
04 0102 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
04 03 Latte e crema coagulati, yogurt 0
04 04 Siero di latte 0
04 05 Burro 12 0
04 07 Formaggi, latticini 345 5 2 3 5

TOTALE 687 9 0 7 0 0 0 4 0 11
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 576 5 5
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 576 5 0 0 0 0 0 0 0 5
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COoDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROéIOLOGICHE [ CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | liregolari| Salmonella |Listgria moni : tiesine xz;a:tli l Altre PRESENTAZIONE]

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME ‘
0201 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 9481 36 13 28 41
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 103 0
02 04 Altre carni 268 16 20 20
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 485 53 9 7 20 31 67

TOTALE 10337 105 9 7 33 0 59 20 0 0 128
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
03 02 Teleostei 57 0
03 03 Filetti e trance di pesce 32 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 69 1 2 2
03 08 Molluschi cefalopodi 86 0
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 66 10 10 10
1604 . Preparazioni e conserve di

pesce 1561 3N 1 1 33 35
16 05 Preparazioni e consetve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 1871 42 0 1 3 0 0 43 0 0 47
5. GRASSI ED OLI :
02 05 Lardo 0
15 01 Grassi alimentari animali 0
1504 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
15 07 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, ]

greggi 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 0
1507 03 001 |Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e‘[15 07 03 001
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CODICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella [Listeria monl Altre Micotossine ;':/‘ezt:r:ltli ] Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE :
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
2001 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
1000 Cereali 0
1100 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
1908 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0
19 03 02 Paste alimentari all'uavo 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE _ - '
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffe, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE ’
20 07 Succhi e nettari di frutta 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDIC! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella IList"eria mon] Altre Micotossine r?/lezt:rill'i I Altre PRESENTAZIONE{
11. VINO ) ) :
22 04 Mosti ‘ 0
22 05 Vini di uve fresche ) 0
TOTALE 0 0 o | 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO )
2203 Birra ] 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati ‘ 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
2209 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 ) 0 0 0} 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT ‘ e : ;
2105 |Gelati e dessert | | | | ] [ [ | | | | I 0
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO ‘ ) . :
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 0
15. DOLCIUMI :
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
04 10 Miele 166 1 ) 1 1
TOTALE 166 1 of 0 0 0 0 0 1 0 0 1
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI '
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca 0
TOTALE 0 0 o 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI j
2106 [Preparazioni gastronomiche | 77] 1] 1] | | | | | | | ]
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 12 0
TOTALE 12 0 of 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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cobicl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella ILis!eria monl Altre Micotossine p:\/(-])es‘aariltli | Altre PRESENTAHONEW
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATIAD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali & contatto con gli
alimenti 233 37 2 37 39
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate aitrove . 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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Camera dei Deputati — 387 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DE| DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ..... SARDEGNA 200
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . D.ssa Angela Sanna TELEFONO: ....... 0706065262

TIPODISTRUTTURA: ...t DESCRIZIONE: .. SIAN

{codice) X
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... 8
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: .... 6
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTOR! E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE
PRIMARI | CONFEZIONATORI dia | SO99eMtiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso | dettaglio sgg_glge '@ | autorizz. | pubblica | colletva | PREVALENTEMENTE
(cod.03) | (cod.04) ‘(’o‘i'da%z;) sanitaria | (cod.07) | (cod.08) AL DETTAGLIO
’ (cod. 06) (cod. 09)
NUMERO DI UNITA'
758 411 4015 236 171 4705, 833 664
NUMERO Di UNITA' ,
CONTROLLATE (1) . 216 . 748 468 4735 197 231 4536 758 858
NUMERO DI
ISPEZIONI 12) 204 1390 508 5064 190 184 5173 767 1512
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 33 72 130 426 19 17 560 103 117
TOTALE CAMPIONI
PRELEVAT 58 664 247 475 723 604 502
CAMPIONI'NON'
REGOLAMENTARI 3 18 1 15 23 8 42
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 87 196 368, 12 17 515 55 115
b) igiene (HACCP,
formazione personale)
c) composizione
2 2 1
d) coniaminazione
(diversa da quella
microbiclogica)
e) eticheftatura e
presentazione 2 4 3 14 9 2
f) altro
11 4 70 16 96 11 10
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 21 45 80 133 36 44
b) notizie di reato
43 29 28 105 8 19

1) L'unité controaia dev: essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata & il prelievo di campioni l'ispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERS RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.

IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGION! O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



Camera dei Deputati — 388 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

MOD. A ANNO 1998

MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI

ATTIVITA' ISPETTIVA E TIPOLOGIA DELLE INFRAZIONI

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ..... SARDEGNA 200

(codice)
NOME DEL REFERENTE: . Dr.ssa Sanna Angela TELEFONO: .......cociiiee 0706065262
TIPO DI STRUTTURA: e e DESCRIZIONE: .. SERV. VETERINARIO
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: .... 8
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATIE: ..ot 8
DISTRIBUZIONE TRASPORTI RISTORAZIONE PRODUTTORI E
PRODUTTORI | PRODUTTORI E CONFEZIONATORI CHE|
PRIMARI CONFEZIONATORI fia | SOOGEtiad VENDONO
(cod. 01) (cod. 02) ingrosso dettaglio sv?g?l:nz': autorizz. pubblica collettiva | PREVALENTEMENTE
(c0d.03) | (cod.04) (; i 05 | safare | (e0d.07 | (e0d.08) AL DETTAGLIO
! (cod. 06) {cod. 09)
NUMERO DI UNITA' .
246 299 5216 685 1152 1843 335 74
NUMERO DI UNITA'
CONTROLLATE (1) 238 253 4194 506 777 758 305 59
NUMERO DI
ISPEZIONI (2) 18253 4426 19982 582 2838 2693 883 722
NUMERO DI UNITA'
CON INFRAZIONI 11 10 37 148 24 36 4 5
TOTALE CAMPIONI
PRELEVATI 873 801 239) 1425 2 3 11 27
CAMPION! NON
REGOLAMENTARI 6 5 20 1 4
NUMERO INFRAZIONI
a) igiene generale 16 5 6 90 8 1
b) igiene (HACCP,
formazione personale) 140 270
c) composizione
14 1
d) contaminazione
(diversa da quella
microbiologica)
e) etichettatura e
presentazione 4 16 2 2
{) altro
1 62 6 29| 3 4
PROVVEDIMENTI
a) amministrativi 2 12 59 3 24 3 4
b) notizie di reato
2 33 2 5 1

1) L'unita controllata deve essere conteggiata una sola volta nellanno.

2) Se l'unica operazione effettuata ¢ il prelievo di campioni lispezione non va conteggiata.

IL MODELLO DEVE ESSERZ RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO D! RILEVAZIONE.

|L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA' ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE.



MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGLI ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEI DAT!I SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTTI ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPIONI

0

REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... SARDEGNA 200
{(codice)
NOME DEL REFERENTE: ........ccccccvvrunnn. Dr:ssa Sanna Angela TELEFONO: ..o 0706065262
TIPO DI STRUTTURA: L oottt ettt ettt ettt et e h ettt e et DESCRIZIONE: ...... P.M.P. (ARPA)
(codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA.: ...... 5
NUMERO D! STRUTTURE CHE HANNO FORNITO | DATI: oo 5 (un presidio non & attrezzato per controlli alimentari)
CODICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale ] Irregolari} Salmonelia lLisleria monl Altre Micotossinel ;::Zlaariltli I Altre PRESENTAZIONE]

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI ' ’
04 01 Latte e crema di latte, freschio

conservati 29 29 29
04 01 02 Latte pastorizzato 37 4 19 19
04 01 03 Latte UHT 84 45 4 49
04 0104 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 2 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 1 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 37 0
04 04 Siero di latte 2 ' 0
04 05 Burro 19 0
04 07 Formaggi, latticini 228 1 ‘ 4 33 37

TOTALE 439 5 0 0 0 0 126 4 0 of . 134
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 20 ) 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorli 0

TOTALE 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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[ofeln]e]] CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale I Irregolari| Salmonelia [Listeria monl Altre Micotossine x:‘:n"tli L Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTT! A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 16 1 6 7
0202 Volatili da cortile e loro frattaglie 6 3 3
0204 Altre carni 3 0
16 01 (*) Carni lavorate o comunque

preparate 663 9 2 2 4 7 15

TOTALE 688 9 2 2 5 0 0 9 7 25
4.PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 3 3 3 3
03 02 Teleostei 9 1 6 7
0303 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 379 22 22
03 08 Molluschi cefalopodi 0
03 09 Echinodermi 0
03 10 Crostacei 26 2 2 2
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 19 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 2 0

TOTALE 438 5 0 0 1 0 3 28 2 0 34
5. GRASSI ED OLI :
02 05 Lardo 83 3 3 3
15 01 Grassi alimentari animali 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (**) Oli vegetali fluidi o concreti, K

greggi 123 1 5 2 7
15 07 01 001 [Olio di oliva 32 5 5
1507 03 001 [Olio di oliva extravergine 67 1 1 1
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 9 0

TOTALE 215 4 0 0 0 0 0 5 5 0 10

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)
(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti alle sottoclassi 15 07 01 001 e 15 07 03 001
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COoDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONEJETICHETTATURA|  ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale J’ Irregolari| Salmonella | Listéeria monl Altre Micotossine xz:rl\'t‘i l Altre PRESENTAZIONE

6. ZUPPE, BRODI, SALSE ‘ ' ‘
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 6 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza

aceto 135 2 3 5
2103 Prep. per salse e salse 9 1 1 1
2210 Aceti commestibili e succedanei 4 0

TOTALE 154 3 1 0 0 0 3 0 0 0 6
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA :
10 00 Cereali 11 0
1100 Prodotti della macinazione 278 2 2 15 17
19 07 Pane, altri prodotti della

panetteria 382 36 1 36 37
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 493 10 11 11
19 03 01 Paste alimentari secche 113 18 9 14 9 1 33
1903 02 Paste alimentari all'uovo 28 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 153 1 1 1 2

TOTALE 1458 67 0 0 22 0 31 46 0 1 100
8. FRUTTA E VERDURE . . ) .
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 114 61 61
08 00 Frutta 354 1 34 1 35

TOTALE 468 1 0 0 0 0 95 1 0 0 96
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE' )
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe

infusionali ed aromatiche 45 3 3 3
2500 Sale da cucina 7 2 ) 2 2

TOTALE 52 5 0 0 0 0 2 3 0 0 5
10. BEVANDE NON ALCOLICHE : .
2007 Succhi e nettari di frutta 12 0
2202 Altre bevande non alcoliche 159 3 ) 2 1 3

TOTALE 171 3 0 ‘ 0 0 0 0 2 1 (4] 3
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copDICl CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE{ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolarif Saimonelia I Listeria mon' Altre Micotossine] xesfrzltli I Altre PRESENTAZIONE
11. VINO )
22 04 Mosti 18 0
22 05 Vini di uve fresche 196 9 3 8 1 1 13
TOTALE 214 9 0 0 0 0 3 8 1 1 13
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 20 1
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
2207 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche 22 5 5 5
TOTALE 42 5 0 0 0 0 0 5 0 0 6
13. GELATI E DESSERT
2105 [Gelati e dessert [ 40] 1 | | 1} T ] 1 1 | 1
14. CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao 3 0
15. DOLCIUM
17 00 Zuccheri e prodotti a base di .
zuccheri 33 0
04 10 Miele 21 0
TOTALE 54 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutla secca 74 0
TOTALE 74 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATTI PREPARATI
2106 [Preparazioni gastronomiche | 947] 3] 2| 2] 82] | ] | | .86
18. PRODOTT! DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) 13 0
TOTALE 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICl! CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROB|{OLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l {rregolari| Salmonella Listeria monl Altre Micotossine xzt:rl'tli | Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI ‘
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENTI
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 6 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 49 0
TOTALE 49 0 0 0 0 0 0 0 0 0

1L MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
IL MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIONI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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MOD. B ANNO 1998
MINISTERO DELLA SALUTE
DIREZIONE GENERALE DELLA SANITA' PUBBLICA VETERINARIA, DEGL! ALIMENTI E DELLA NUTRIZIONE
RILEVAZIONE DEi DATI SUL CONTROLLO UFFICIALE DEI PRODOTT! ALIMENTARI
ANALISI DEI CAMPION!
REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ... SARDEGNA 200
(codice)
NOME DEL REFERENTE: . D.ssa Sanna Angela TELEFONO: ..o, 0706065262
TIPO DI STRUTTURA: ...ttt ettt e et et ee et eee e et DESCRIZIONE: ...... IST. ZOOP. SPER.
{codice)
NUMERO DI STRUTTURE ESISTENTI NELLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA: ...... 1
NUMERO DI STRUTTURE CHE HANNO FORNITO I DATL: .o,
CODICH CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZION!
Totale | Irregolari| Salmonella lLisleria monl Altre Micotossine xesfﬁ_[ Altre PRESENTAZIONE

1. PRODOTTI LATTIERO CASEARI
04 01 Latte e crema di latte, freschi o

conservati 0
04 01 02 Latte pastorizzato 0
04 01 03 Latte UHT 0
04 01 04 Latte sterilizzato 0
04 01 05 Panna 0
04 02 Latte e crema di latte,

concentrati 0
0403 Latte e crema coagulati, yogurt 0
0404 Siero di latte 0
04 05 Burro 0
04 07 Formaggi, latticini 11 1 1 1

TOTALE 11 1 0 1 0 0 0 0 0 0 1
2. UOVA E OVOPRODOTTI
04 08 Uova di volatili in guscio 10 0
04 09 Uova di volatili sgusciate, tuorfi 0

TOTALE 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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copDiCt CLASSI ALIMENT! CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella ILlste:ria mon| Altre | Micotossine p“'e':;a;"'i | Altre PRESENTAZIONE

3. CARNE, PRODOTTI A BASE DI CARNE, CACCIAGIONE E POLLAME
02 01 Carni e frattaglie (bovine, suine,

ovine, caprine, equine) 660 2 2 2
02 02 Volatili da cortile e loro frattaglie 43 0
02 04 Altre carni 12 0
16 01 (%) Carni lavorate o comunque

preparate 624 9 2 4 3 9

TOTALE 1339 11 4 0 0 0 4 3 0 11
4 PESCI, CROSTACEI, MOLLUSCHI
03 01 Selaci 0
0302 Teleostei 10 0
03 03 Filetti e trance di pesce 0
03 05 Molluschi gasteropodi 0
03 06 Molluschi bivalvi
03 07 491 6 6
03 08 Molluschi cefalopodi 10 3 3 3
03 09 Echinodermi 0
0310 Crostacei 12 2 2 2
16 04 Preparazioni e conserve di

pesce 15 0
16 05 Preparazioni e conserve di

crostacei e molluschi 0

TOTALE 538 11 0 0 0 0 2 0 3 11
5. GRASS! ED OLI
02 05 Lardo 0
1501 Grassi alimentari animali 0
15 04 Grassi e oli di pesce e

mammiferi marini 0
1507 (") Oli vegetali fluidi o concreti, ,

greggi 0
15 07 01 001 |Olio di oliva 0
15 07 03 001 |Olio di oliva extravergine 0
1512 Oli e grassi idrogenati 0
1513 Margarina, imitazione dello

strutto 0

TOTALE 0 0 0 ' 0 0 0 0 0 0 0

(*) Sono compresi nella classe gli altri prodotti di origine animale (trippe, ciccioli ecc.)

(**) Si intende il totale della classe, comprensivo dei valori riferiti zlte sottoclassi 15 07 01 001 € 15 07 03 001
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CODICH CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE ) E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella IListeria monl Altre Micotossinel r,::z':lllt'i l Altre PRESENTAZIONE
6. ZUPPE, BRODI, SALSE
16 03 Estratti di carne e di pesce 0
20 01 Prep. di ortaggi con aceto 0
2002 Preparazioni di ortaggi senza
aceto 0
2103 Prep. per salse e salse 0
2210 Aceti commestibili e succedanei 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
7. CEREALI E PRODOTTI DELLA PANETTERIA
7000 Cereali 0
11 00 Prodotti della macinazione 0
1907 Pane, altri prodotti della
panetteria 0
19 08 Prodotti di pasticceria e biscotti 0
19 03 01 Paste alimentari secche 0
1903 02 Paste alimentari all'vovo 0
19 03 03 Paste alimentari speciali 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
8. FRUTTA E VERDURE
07 00 Legumi, ortaggi, radici, tuberi 0
08 00 Frutta 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
9. ERBE, SPEZIE, CAFFE', TE'
09 00 Spezie, caffé, té ed erbe
infusionali ed aromatiche 0
2500 Sale da cucina 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0
10. BEVANDE NON ALCOLICHE
20 07 Succhi e nettari di fruita 0
2202 Altre bevande non alcoliche 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0

VINLVISIOHAT AIX

INOIZVTIAdY d d99Dd7T Id INODHSId —

ILNAINNO0d

96¢ yvindaq 12p vI2UID)

0211qqnday v]jop 0IVPUIS



cobict - CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZIONI COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE

uvindaq 12p viduv)

ANALIZZATI M|CROBIbLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale | Irregolari| Salmonella ILister:ia monl Altre Micotossinel xztaariltli ‘ Altre PRESENTAZIONE
11. VINO j ‘
22 04 Mosti ‘ : 0
22 05 Vini di uve fresche : 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
12. BEVANDE ALCOLICHE ESCLUSO IL VINO
2203 Birra 0
22 06 Vermut e vini aromatizzati 0
22 07 Sidro, sidro di pere, idromele 0
2208 Alcole etilico 0
22 09 Acquaviti, liquori ed altre
bevande alcoliche ) 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0]. 0 0 0 0 0 0
13. GELATI E DESSERT )
2105 [Gelati e dessert | | | [ ] | I | [ ] | | 0
14. CACAO E PREPARAZION! A BASE DI CACAO :
18 00 Cacao e preparazioni a base di
cacao ) 0
15. DOLCIUMI .
17 00 Zuccheri e prodotti a base di
zuccheri 0
0410 Miele 26 0
TOTALE 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
16. FRUTTA SECCA A GUSCIO RIGIDO, SPUNTINI
08 06 Frutta secca a guscio rigido,
spuntini a base di frutta secca ) 0
TOTALE 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0 0 0
17. PIATT| PREPARATI )
2106 |Preparazioni gastronomiche | | | [ [ [ | ] ] | ] [,
18. PRODOTTI DESTINATI AD UNA ALIMENTAZIONE PARTICOLARE
3200 Prodotti destinati ad una
3300 alimentazione particolare
(prodotti dietetici, alimenti prima
infanzia) . 0
TOTALE 0 0 0 : 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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coDICI CLASSI ALIMENTI CAMPIONI CONTAMINAZION! COMPOSIZIONE|ETICHETTATURA| ALTRO TOTALE
ANALIZZATI MICROBIOLOGICHE CHIMICHE E DIVERSE E INFRAZIONI
Totale l Irregolari| Salmonella |Listeria monl Altre Micotossine pMe:fr:[t'i [ Altre PRESENTAZIONE
19. ADDITIVI
29 00 Additivi 0
3100 Coloranti 0
TOTALE 0 0 0 0 0 0 0 0
20. MATERIALI DESTINATI AD ENTRARE IN CONTATTO CON GLI ALIMENT!I
3400 Materiali a contatto con gli
alimenti 0
21. ALTRI ALIMENTI
04 11 Prodotti commestibili animali,
non nominati altrove 0
2107 Altre preparazioni alimentari,
non nominate altrove 2 0
TOTALE 2 0 0 0 0 0 0 0

IL MODELLO DEVE ESSERE RESTITUITO ALLA REGIONE O PROVINCIA AUTONOMA ENTRO IL 1° MARZO DELL’ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE

L MODELLO DEVE ESSERE INVIATO DALLE REGIDNI O P.A. AL MINISTERO DELLA SANITA’ ENTRO IL 31 MAGGIO DELL'ANNO SUCCESSIVO A QUELLO DI RILEVAZIONE
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XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

DISTRIBUZIONE GEOGRAFICA DEGL! UFFIC] PERIFERIC!

DEL MINISTERO DELLA SALUTE - U.S.A, U.S.M. ed U.S.M.A.

| ]
Malpensa (Va),

Caselle (To)

Panigale (Bo)
Ravenna

Civitavecchia (Rm)

Roma

Manfredonia (Fg)

P.to Torres Brindsi
(Ss) Napoli rindis!

Cagliari

Palermo vessina
Reggio Calabria
Trapani Catania
P.to Empedocle (Ag) Siracusa
Augusta

+ Dip. Alimenti, Nutrizione & Sanita Pubblica Veterinaria
W Uffici Sanita Aerea (U.S.A)

® Uffici Sanita Marittima (U.S.M.)
A Uffici Sanita Marittima ed Aerea (U.S.M.A.)

Fig. 1
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NUCLEI ANTISOFISTICAZIONE E SANITA’
Dislocazione sul territorio nazionale ~ anno 1998

. Sede Gruppo A.S. Milano e NAS

O Sede Comando Carabinieri per la Sanita,
Gruppo A.S. Romae NAS,

. Sede Gruppo A.S. Napoli e N.A.S.

® NAS. diprossima istituzione

Fig. 2
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZ! DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.
Raffronto anni 1995-1998

Unita ispezionate
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.
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Camera dei Deputati — 405 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.

Tipologia e ripartizione delle infrazioni

1,2% 0,9%
6,7% 6,0%

Wigiene generale -

@ igiene (HACCP, formazione personale)

B Composizione

@ Contaminazione (diversa da quella microbiologica)
@ Etichettatura e presentazione

O Altro

Fig. 7



Camera dei Deputati — 406 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI DI IGIENE PUBBLICA DELLE A.S.L.

Provvedimenti adottati nell'anno 1998
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Provvedimenti amministrativi Notizie di reato

B Produzione primaria B Produttori @ confez.
B Distribuzione O Trasporti

@ Ristorazione H Produttori e confez.(dattaglio)

Fig. 8
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ATTIVITA’ Di VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI VETERINARI DELLE AS.L.
Raffronto anni 1995-1998

Unita ispezionate
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Incidenza percentuale delle unita che hanno evidenziato
irregolarita
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.
Anno 1998

Unita ispezionate suddivise per classi di attivita

Fig. 11
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERVIZI VETERINARI DELLE A.S.L.

Tipologia e ripartizione deile infrazioni

o

1.8% 1,3% 7.3%

_l !giano generale

M igiene (HACCP, formazione personale)

B Composizione

@ Contaminazione (diversa da quella microbiologica)
@ Etichettatura e presentazione

O Aitro

Fig. 13



Camera dei Deputati — 410 — Senato della Repubblica

XIV LEGISLATURA — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI — DOCUMENTI

ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
SERViZI VETERINARI DELLE AS.L.

Provvedimenti adottati neli'anno 1998
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ATTIVITA® Di VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONAL! DI PREVENZIONE

Raffronte anni 1995-1968

Campioni di alimenti ¢ bevande analizzati
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESIDI MULTIZONALI DI PREVENZIONE

Analisi effettuate nell’anno 1998: distribuzione delle irregotarita

9,6% 3.3% 1,8%

13,5%
36,7%

18,5%

1.3%
1 er 1 .7'}'0
B Salmonella OListeria DO Altri contaminanti biclogici
B Micotossine B Metalli pesanti B Altri contaminanti chimici
B Composizione M Etichettatura B Altro

Fig. 17
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ATTIVITA' DI VIGILANZA DELLE STRUTTURE DEL S.S.N.
PRESID! MULTIZONALI DI PREVENZIONE

Principali classi di alimenti @ bevande analizzate nel 1998
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