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Obiettivi specifici del WP3.2

e Valutare la percezione del consumatore in merito all’utilizzo della tecnologia genetica nel
settore agro-alimentare e il processo decisionale che sta alla base della scelta o rifiuto dei
prodotti contenenti organismi geneticamente modificati

Attivita del WP3.2

L’applicazione delle biotecnologie al settore agro-alimentare ¢ un tema di grandissima rilevanza
in termini sia scientifici sia di policy. La questione dell’'uso di degli organismi geneticamente
modificati (OGM) in agricoltura ¢ esplosa negli ultimi tempi imponendosi con ampia rilevanza
politica. Sia nell’Unione Europea, sia a livello internazionale, si sono create contrapposizioni tra
blocchi di Paesi a favore, prudenti o contrari. Nel corso di questo periodo di attivita ¢ stata
effettuata una analisi esplorativa dei risultati delle indagini sulla percezione del consumatore nei
confronti delle biotecnologie. E’ stato prodotto un dettagliato rapporto tecnico che evidenzia
alcuni aspetti importanti riguardanti le tendenze di fondo nella percezione del pubblico italiano.
Un primo aspetto riguarda 1’atteggiamento del pubblico italiano verso la scienza e gli scienziati,
che risulta piuttosto ambivalente. La scienza mantiene ancora un valore positivo, ma
I’atteggiamento verso gli scienziati ¢ piuttosto disincantato. La ricerca scientifica € vista ancora
come un’impresa volta al bene comune, ma vi € una percezione che la ricerca sia condizionata
dalle fonti di finanziamento e dagli interessi personali. Un altro aspetto importante riguarda la
credibilitd di alcune fonti di informazione sul tema -delle biotecnologie. Un risultato che si
evidenzia ¢& il profondo livello di sfiducia e scetticismo che emerge nei confronti di tutti i
principali attori coinvolti nella questione degli organismi geneticamente modificati: le istituzioni
pubbliche nazionali e-internazionali, ma anche gli scienziati e I'industria. Le associazioni dei
consumatori sono le fonti ritenute piu oneste e piu credibili in questo. campo cosi controverso.
Dal punto di vista europeo va evidenziato che il Regno Unito, I’ Austria e la Finlandia hanno la
pil bassa percentuale di “oppositori” agli OGM, mentre la Grecia e 1’Irlanda hanno quella pil
alta. Fra i “non oppositori” la percentuale pil bassa si ha in Lussemburgo, Austria, Grecia, Italia
¢ Francia, al contrario Portogallo, Irlanda e Regno Unito hanno quella pit alta. I principali limiti
di queste analisi comparative sono legate al fatto che non ci si pud avvalere di confronti puntuali
tra i risultati delle diverse indagini e che le metodologie di rilevazione dati sono diverse.

Partecipanti alla ricerca  Mesi/persona Qualifica
A.Saba 2 RIC
R. Roccaldo 6 CO
M. Vassallo 6 CO

3.3 Sviluppo di sistemi atti a migliorare la qualitd della informazione utilizzata nelle
discussioni pubbliche in tema di OGM
Responsabile: M. Giampietro

Una serie di crisi che si sono succedute in Europa negli ultimi anni (BSE, polli alla diossina,
gestione dei residui nucleari ed OGM) hanno evidenziato la necessitd di garantire nuove
procedure di controllo di qualita sulla informazione utilizzata nei processi pubblici di decisione,
soprattutto nei casi in cui si trattino argomenti a proposito dei quali esiste un alto livello di
incertezza scientifica e legittimi, ma contrastanti, punti di vista. In particolare nel 6° Framework
Programme della EU sono stati previsti fondi di ricerca che hanno lo scopo di sviluppare accanto
ai tradizionali processi decisionali, un sistema di nuovi strumenti denominato “Science for
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Governance”.. Tale sistema ha lo scopo di addivenire ad un piu efficace apprendimento, da parte
della societa civile nel suo complesso, di tutta una serie di problemi che il veloce sviluppo
tecnologico e la globalizzazione ci stanno proponendo. Tale sistema puo rappresentare, per tali
motivi, un utile contributo nella ricerca di una soluzione strategica al problema dell’introduzione
dei prodotti OGM nel sistema agro-alimentare italiano.

Obiettivi specifici del WP3.3
e Creare un dossier da sottoporre alla discussione di gruppi con modalita da individuare tra piu
opzioni.

Attivita del WP3.3

Il primo trimestre delle attivitd del progetto e’ stata dedicata a decisioni preliminari e
all’espletamento delle relative procedure burocratiche. In particolare si & proceduto alla selezione
di un ricercatore a contratto (Jesus Ramos-Martin) e alla selezione di una serie di
apparecchiature necessarie per le future attivitd. Nel trimestre successivo sono partite le tre
attivita’ preliminari previste dal programma:

(1) selezione di 3 esperti internazionali di valutazioni partecipative (Prof. Silvio Funtowicz, Dr.
Bruna De Marchi, e Prof. Niels Roling) ed espletamento della relativa procedura burocratica per
perfezionare un contratto che li coinvolgesse nella preparazione di un dossier € nella discussione
e definizione delle attivita’ da svolgere nel 2004;

(2) selezione di 1 esperto internazionale di ecologia teorica (Prof. Tim Allen) ed espletamento
della relativa procedura burocratica per perfezionare un contratto che lo coinvolgesse nella
preparazione di articoli scientifici relativi- alla problematlca della adozione di OGM in
agricoltura; - : '

(3) incontro di lavoro con il Prof T1m Allen in Roma per una settlmana (dal 30 Novembre al5
Dicembre). N

(4) svolgimento del workshop di 3 giorni a Roma, dal7al9 chembre con tutto 10 staff di espertl
per il coordinamento delle attivita future. -

Partecipanti alla ricerca  Mesi/persona Qualifica

M. Giampietro 1 P.TEC
J. Ramos 6 CO

WPS5. Valutazione dell’impatto sugli aspetti qualitativi degli alimenti destinati al consumo
umano e dei mangimi
Responsabile: F. Romano

5.1 Valutazione degli aspetti sanitari

La presenza del transgene comporta variazioni nella composizione proteica degli alimenti.
L’espressione delle proteine derivanti dal transgene puo essere variabile in funzione dello stato
di sviluppo della pianta e delle condizioni colturali. Le modifiche genetiche possono indurre
variazioni nei processi metabolici € variare la composizione della pianta a seguito dell’accumulo
di metaboliti. I nuovi alimenti possono quindi contenere allergeni comunemente non presenti nei
prodotti alimentari o comunque negli equivalenti alimenti non GM. Tali modifiche possono
generare inattese- intolleranze e/o sensibilizzazioni in popolazioni sensibili, disorientando il
consumatore rispetto alla- specifica compatibilita con I’alimento. Per .quanto riguarda
I’alimentazione animale, mangimi prodotti-con piante GM potrebbero alterare la composizione
chimica dei prodotti di origine’animale; ad esempio i metaboliti che conferiscono alla pianta
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resistenza a parassiti o a funghi potrebbero, essere assunti € metabolizzati dagli animali
formando nuovi composti chimici. Questi prodotti si potrebbero depositare nei tessuti degli
animali e o essere rilasciati nel latte o nelle uova. Ne risulta I’importanza di valutare quale possa
essere l'impatto dell’i impiego di OGM nella mangimistica sulla composizione degli alimenti di
origine animale e se ’eventuale utilizzo di mangimi GM possa comportare intolleranza o allergia
nei consumatori o rappresentare altre forme di rischio conseguenti a una assunzione cronica.

Obiettivi specifici del WP5.1

e Definire e quantificare i vari fattori di rischio sanitario connesso all’uso di organismi GM
presenti in prodotti di origine vegetale, o introdotti nei prodotti di origine animale attraverso
I'uso di mangimi.

Attivita del WP5.1

Anche se sono stati condotti diversi studi per capire il potenziale allergenico di prodotti -
contenenti OGM, non ¢ stata valutata la capacita del sistema immunitario ad evitare reazioni
allergiche in condizioni pill vulnerabili, quali quelle dei bambini o degli anziani, in cui la risposta
immunitaria non ¢ sempre efficiente o addirittura alterata e in cui la presenza di
infezioni/inflammazioni pud ulteriormente compromettere il sistema immunitario. Nle corso di
questo periodo sono state messe a punto le metodologie per lo studio dell’effetto che potrebbero
avere diete contenenti OGM sul sistema immunitario e sulle proteine di fase acuta. In particolare,
sono state messe a punto la metodologia di analisi delle sottopopolazioni linfocitarie mediante
I’'uso del citofluorimetro € la metodologia per la analisi delle proteine di fase acuta. Per la
applicazione di queste metodologie ¢ stato utilizzato un modello animale costituito da ratti-adulti
a dieta controllata. I risultati degli esperimenti condotti hanno mostrato una buona separazione
delle sottopopolazmm linfocitarie e buona separazione delle proteine con le metodologie

applicate.

5.2Valutazione degli aspetti nutrizionali

Le modifiche genetiche su alimenti sono in molti casi indirizzati al miglioramento della qualita
nutrizionale del prodotto finale. Tali interventi possono comportare una effettiva variazione del
ruolo nutrizionale dell'alimento GM. Una "fortificazione biotecnologica" pud avere notevoli
effetti positivi ma deve essere valutata nel contesto del generale stile di vita e delle abitudini
alimentari della popolazione italiana. Inoltre, lo sviluppo di novel food biotecnologici
multifunzionali possono indurre comportamenti alimentari monotoni e scorretti se il
consumatore non viene adeguatamente informato. Occorre quindi definire il reale ruolo
nutrizionale che possono assumere gli alimenti fortificati biotecnologicamente nell'ambito di una
equilibrata dieta mediterranea e quali avvertenze devono essere fornite al consumatore rispetto al
consumo di tali-alimenti.

Obiettivi specifici del WP5.2

Definire e quantificare le modificazioni positive o negative del valore nutrizionale di
prodotti GM e, nel caso, definire e quantificare I'impatto di queste modificazioni sullo stato
nutrizionale dei diversi gruppi di popolazione italiana

Attivita del WP5.2

L’ipotesi di lavoro di questa attivita & relativa al fatto che le manipolazioni genetiche possono
causare direttamente o indirettamente un cambiamento quantitativo e/o qualitativo nel contenuto
di molecole bioattive dell’alimento alterandone le potenzialita salutistiche. In relazione a questa
ipotesi, ¢ stato effettuato uno studio preliminare atto ad individuare i parametri nutrizionali di
ulteriore interesse rispetto a quelli comunemente analizzati e non ancora approfonditi in
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letteratura che possano successivamente servire da marcatori per determinare 1’equivalenza tra
prodotti GM e non GM. Tale equivalenza finora ha riguardato essenzialmente macrocostituenti.
In questa attivita di ricerca sono stati presi in considerazione la capacita antiossidante totale
(CAT) e le molecole naturali ad azione antiossidante (carotenoidi, polifenoli, fitoestrogeni). Al
momento le determinazioni analitiche sono state fatte confrontando le specie convenzionali con i
campioni da agricoltura biologica per valutare quanto le metodologie disponibili fossero
realmente sensibili alla valutazione della equivalenza sostanziale. Sono state messe a punto
procedure estrattive e protocolli analitici con i quali ¢ stato possibile misurare differenze tra i
campioni che sono il riflesso della diversita della varieta del seme, nel tipo di cultivar € nelle
metodiche agronomiche utilizzate.

Partecipanti alla ricerca Mesi/persona Qualifica
G. Maiani 2 P.RIC
L.Pizzoferrato 2 P.RIC
E.Mengheri 2 P.RIC
D.Bellovino 6 Cco

E Finotti 6 Co
S.Batani 6 CO
N.Nicoletta 6 CO

Durata del programma: giugno 2003-giugno 2005

"Parole chiave
OGM,; sistema agro-alimentare
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PUBBLICAZIONI, COMUNICAZIONI E PARTECIPAZIONI
A CONGRESSI, CONVEGNI E SEMINARI,
RELAZIONI TECNICO SCIENTIFICHE,
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AREA 1. STUDI NUTRIZIONALI PER LA TUTELA DELLA SALUTE DELL’UOMO
Pubblicazioni

Arcella D., Soggiu M.E., Leclercq C. 2003. Probabilistic modelling of human ‘exposure to intense
sweeteners in Italian teenagers: validation and sensitivity analysis of probabilistic model
including indicators of market share and brand loyalty. Food Add Contam, 20 (1), S73-S86.

Ambra R., Grimaldi B, Zamboni S., Filatici P., Macino G. and Ballario P.. Photomorphogenesis in
the ipogeous fungus Tuber borchii. Isolation and characterization of Tbwc-1, the omologue of
the blue light photoreceptor of N. crassa. Fungal Genetics and Biology. In press 2004

Apreda M., Morgado 1., Power D., Gaetani S., Bellovino D. 2003. Characterization of carp
transthyretin. Depositata nella EMBL nucleotide database Ref. No. 193.206.122.250: 10915
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Spray-dried plasma improves growth performance and reduces inﬂammatory status of weanling
pigs challenged with enterotoxigenic Escherichia coli K88. J. Anim Sci. In via di pubblicazione.
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Branca F. 2003. Dietary phyto-oestrogens and bone health. Proc Nutr Soc, 62, 877-887.
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della risposta immunitaria 1ntest1na1e da parte dei probiotici. La rivista di  Scienza
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Canali R., Ambra R. and Virgili F. Antioxidant and gene expression properties of procyanidins. In
Nutrigenomics — The role of oxidants and antioxidants in differential gene expression. Rimbach
G. & Packer L. Eds; Marcel Dekker Inc. (NY) in press 2004.
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D’Acapito P., Spada R., Sette S., Woesz A., Di Mattei V., Branca F. 2003. Dietary markers of
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Finamore A., Roselli M., Merendino N., Nobili F., Vignolini F. and Mengheri E. 2003. Zinc
deficiency suppresses the development of oral tolerance in rats. J. Nutr. 133, 191-198.

Finamore A., Britti M.S., Roselli M., Bellovino D., Gaetani S. and Mengheri E. A novel approach
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and hfestyle in elderly. 9th European Nutrition Conference Roma, 1- 4 Ottobre Ann Nutr Met
2003 47, 566.

Rinaldi F., Toti E., Ciarapica D., Scalfi L., Taras A., Polito A. 2003. A comparison of different
methods to estimate height in elderly. 9th European Nutrition Conference Roma, 1- 4 Ottobre,
Ann Nutr Met 2003 47; 561.

Roselli M., Finamore A., Britti M.S., Merendino N., Mengheri E.. Protective effects and
immunomodulation on intestinal cells by probiotics. 2" Probiotics and Prebiotics new foods,
Roma, 7-9 Settembre 2003.

Roselli M., Finamore A., Britti M.S., Mengheri E.. Probiotic treatment is able to reduce ETEC-
induced M. neutrophil transmigration in Caco-2 cells. gth European Nutrition Conference, Roma,
1-4 Ottobre 2003. Annals of Nutrition & Metabolism, p 649

Roselli M., Finamore A., Britti M.S., Merendino N., Mengheri E.. Interaction between probiotic
bacteria and intestinal cells: protection against pathogen induced membrane damage and
regulation of immune response. ot European Nutrition Conference, Roma, 1-4 Ottobre 2003.
Annals of Nutrition & Metabolism, p 371

Roselli M., Finamore A., Britti M.S., Mengheri E.. Modelli in vivo e in vitro per lo studio degli
effetti protettivi di nutrienti contro le infiammazioni e i danni indotti da patogeni. Workshop
“Alimenti e Nutrizione: interazioni del GALT con alimenti e microflora, Avellino, 21-22
Novembre 2003. _

Rossi L. 2003. Infant Feeding Practices. Women for an international alliance against hunger. World
Food Day Celebration, Roma, 21 Novembre.

Ruggeri S., Zappacosta B., Ricci R., Persichilli S., Mistura L., Turrini A., Camilli E., Mastroiacovo
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Orban E., Nevigato T., Di Lena G., Casini 1., Marzetti A. 2003. Drfferentratlon in the lipid quality of
wild and farmed seabass (Drcentrarchus labrax) and gilthead sea bream (Sparus aurata). J. Food
Sci. 68,(1), 128-132.
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