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OnoreEvoLl CoLLEGHL ! — Esiste oggi in
Italia la necessita di tutelare a livello
nazionale ¢ locale I'enorme patrimonio di
tradizioni sociali e culturali di cui il no-
stro Paese & ampiamente dotato.

La tradizione del formaggio di fossa,
nata dall’esigenza di avere un prodotto
che si conservasse in maniera soddisfa-
cente nei lunghi mesi invernali, si & tra-
mandata nei secoli quale parte integrante
della civiltd contadina del Soglianese. L'a-
gricoltura costituiva, e costituisce, per
tutto il territorio dei comuni di Sogliano
al Rubicone, in provincia di Forli e di
Talamello, in provincia di Pesaro, il perno
di tutta 1’economia locale. B quindi evi-
dente che ogni prodotto legato all’agricol-
tura debba essere tutelato e salvaguar-
dato. La « piccola industria familiare »,
come la chiamava Pio Macrelli agli inizi

del secolo, ha vissuto una grande espan-
sione quando ancora le nostre campagne
erano popolate in prevalenza da contadini,
i quali nel mese di agosto portavano il
proprio fardello di formaggio a maturare
nelle fossa al fine di garantirsi una ade-
guata scorta invernale.

Con lo spopolamento rurale ed il con-
temporanec abbandono della zootecnia, le
fosse hanno subito un sostanziale ridimen-
sionamento. Negli ultimi venti apni, in-
fatti, la produzione del formaggio di fossa
si ¢ incrementata, tornando alle quantita
e al prestigio di un tempo, per merito di
alcuni fattori quali:

la mutata concezione sull'alimenta-
zione, oggli non piu intesa semplicemente
come nutrizione, bensl anche come pia-
cere della buona tavola. In tal senso, il
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formaggio di fossa & molto rinomato ri-
spetto ad altri prodotti caseari comuni;

una adeguata pubblicita del pro-
dotto, in particolar modo tramite il ripri-
stino, da parte della pro-loco di Sogliano,
dell’apposita sagra alimentare;

Vattivita promozionale delle ammini-
strazioni comunali e degli enti pubblici
(provincia e comunitd montana) che
hanno creduto nel formaggio di fossa, sov-
venzionando pubblicazioni, trasmissioni e
iniziative culturali, allo scopo di valoriz-
zare tale prodotto.

Tali fattori hanno reso popolare il for-
maggio di fossa di Sogliano senza un mi-
nimo di programmazione e organizza-
zione; tuttavia gid da un anno si temono
futuri problemi, che sarebbere difficil-
mente sanabili in mancanza di un inter-
vento tempestivo. I pericoli pitt comuni in
cui pud incorrere la produzione di un
prodotto quale il formaggio di fossa vanno

dall’impossibilita di collocare il prodotto
invenduto dopo la sagra all’enorme quan-
tita di surrogati del formaggio di fossa,
venduti e spacciati per originali e, quindj,
alla comprensibile confusione che si cree-
rebbe in capo al consumatore frodato.

Tutto questo deve far riflettere chi,
indirettamente o direttamente, ha a che
fare con il formaggio di fossa di Sogliano.
E necessario giungere collegialmente e de-
cisamente ad una soluzione che permetta
al prodotto e alle economie indotte (agri-
coltura, commercio, gastronomia, turismo)
di mantenere inalterati nel tempo il pre-
stigio e 1 valori culturali e gastronomici
propri. Solo con sforzi comuni si riuscira,
nell'intento di difendere un prodotio che,
altrimenti, nel giro di pochi anni, rischie-
rebbe di perdersi nel confuso mondo dei
prodotti caseari, dove il consumatore gia
incontra notevoli difficoltd nell'orientarsi
tra le numerose produzioni dei formaggi
di fossa, provenienti da piu parti del
Paese.
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PROPOSTA DI LEGGE

ArT. 1.

(Riconoscimento di denominazione
di origine conirollala).

1. E riconosciuta la denominazione di
origine del formaggio « Fossa di So-
gliano » ¢ « Fossa di Talamello », il cui
uso & riservato al prodotto avente i requi-
siti fissati con la presente legge, con ti-
guardo ai metodi di lavorazione ed alle
caratteristiche organolettiche e merceolo-
giche derivanti dalla zona di produzione,
delimitata ai sensi dell’articolo 7.

ART, 2.
(Caratteristiche del formaggio di fossa).
1. La denominazione di origine « Fossa
di Sogliano » e « Fossa di Talamello » &

riservata al formaggio di fossa avente le
seguenti caratteristiche: .
a) bruciatura esterna assente;
b) colore esterno bianco-giallastro;
¢) colore interno bianco-sporco;

d) consistenza della pasta dura facil-
mente friabile;

¢) sapore marcato leggermente sa-
lato, tendente al piccante.

ArT. 3.
(Produzione del formaggio di fossa).
1. Gli stadi delle produzione del for-
maggio di fossa sono i seguenti:
a) produzione del latte;

b) caseificazione e maturazione del
formaggio fuori fossa;

¢) stagionatura in fossa.
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ART. 4.

{Allevamento del bestiame da cui si trae il
latte per il formaggio di fossa).

1. Gli allevatori che producono il latte
per formaggio di fossa devono allevare il
proprio bestiame nelle zone di Soglianoc al
Rubicone e di Talamello, ai sensi dell’arti-
colo 7.

2. 11 bestiame deve essere esente da
brucellosi, tubercolosi, mastiti ¢ deve es-
sere alimentato in modo tradizionale,
senza uso di insilati.

3. Ogni allevatore che intende aderire
al consorzio di tutela di cui all’articolo 10,
deve dichiarare esplicitamente nella do-
manda di adesione quanti animali produt-
tori ha nell’allevamento.

ART. 5.

(Disciplina dei caseifici produttori del for-
- maggio di fossa di Sogliano e Talamello).

1. 1 caseifict che producono il formag-
gio di fossa con latte proveniente dagli
allevamenti che aderiscono al consorzio di
cui all’articolo 10, devono caseificare il
formaggio secondo le seguenti modalita:

a) Vintero processo di produzione
deve rispondere ai requisiti di igiene pre-
visti dalle norme vigenti;

b) il formaggio deve essere prodotto
con metodi, forme, peso e tempi di stagio-
natura tradizionali; la forma deve essere
cilindrica, di diametro compreso fra i 10
ed i 15 centimetri, con uno scalzo com-
preso fra 5 e 8 centimetri. 11 peso deve
essere compreso fra 1 700 ed i 1200
grammi; la pasta non deve essere cotta;

¢) il formaggio qualificato con il ter-
mine « misto » deve contenere almeno una
percentale del 20 per cento di latte.

Art. 6.
{Stagionatura in fossa del formaggio).

I. La stagionatura deve svolgersi nelle
fosse che siano attive da almeno cinque
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anni e che siano ricomprese nell’elenco
all'uopo compilato dal consorzio di tutela
di cui all’articolo 10.

2. I proprietari delle fosse non ricom-
prese nell’elenco di cui al comma 1 pos-
sono chiederne l'inserimento al consorzio
di tutela che decide in base ai seguenti
criteri:

a) le fosse devono essere ubicate nei
comuni di Sogliano al Rubicone o di Tala-
mello;

b) le fosse devono essere scavate nel
tufo;

c) le fosse devono essere gia esistenti
alla data di entrata in vigore della pre-
sente legge e tradizionalmente ricono-
sciute dagli abitanti di Sogliano al Rubi-
cone ¢ di Talamello da almeno cingue
anni;

d) le fosse devono essere opportuna-
mente rivestite con paglia sulle pareti e
tavole di legno sul fondo. II formaggio
immesso nella fossa deve essere racchiuso
in sacchetti di panno;

e¢) 'umidith e la temperatura delle
fosse devono garantire condizioni ottimali
per la stagionatura;

f) le fosse devono essere state impie-
gate da almeno due anni per la produ-
zjione del formaggio di fossa con le tipiche
caratteristiche organolettiche.

3. Al momento dell’adesione al consor-
zio di tutela di cui all’articolo 10 gli
stagionatori devono dichiarare i quintali
di formaggio che sono in grado di far
stagionare per il formaggio di fossa.

ART. 7.

(Zona di produzione del formaggio di fossa).

1. La zona di produzione del formaggio
a denominazione di origine « Fossa di So-
gliano » e « Fossa di Talamello » com-
prende i territori di Sogliano al Rubicone
(FO) e Talamello (PS).
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ArT. 8.

(Impresa produttrice del formaggio di fossa).

1. E considerata impresa produtirice
del formaggio di fossa l'impresa che com-
pie tutte le operazioni di lavorazione del
formaggio in ambienti dichiarati idonei
dalle autorita competenti, ¢ che abbia ot-
tenuto la relativa qualifica dalla Camera
di commercio, industria, artigianato ed
agricoltura competente.

ART. 9.

{(Marchio di denominazione di origine
controllata).

1. Il marchio di denominazione di ori-
gine controllata (DOC) del formaggio
« Fossa di Sogliano » e « Fossa di Tala-
mello » & espresso da un bollino numerato
progressivamente che riporta la sigla
« SOTAFQSS ».

2. 11 bollino di cui al comma 1 deve
ripertare i dati essenziali di composizione
del formagpio e quelli relativi ai compo-
nenti organolettici.

Art. 10,

(Consorzio di tutela).

1. Con decreto del Ministro dell’indu-
stria, del commercio ¢ dell’artigianato, da
emanare entro novanta giorni dalla data
di entrata in vigore della presente legge, &
costituito il consorzio per la tutela del
marchio di denominazione di origine con-
trollata del formaggioc «Fossa di So-
gliano » e « Fossa di Talamello », ricono-
sciuto con la sigla « SOTAFOSS » di cui
all’articolo 9.

2. Il presidente delle giunta della re-
gione Emilia-Romagna, con proprio de-
creto, stabilisce la composizione del con-
sorzio di cui al comma 1, degli organi del
quale devono comunque far parte rappre-
sentarti dei caseificatori, delle imprese
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produttrici del formaggio di fossa, degli
allevatori del bestiame che produce il
latte, nonché degli assessori rvegionali
competenti in materia di agricoltura, sa-
nitd € commercio.

3. Al consorzio di cui al comma 1 &
demandato il controllo dell'aituazicne
della presente legge, nonché la distribu-
zione dei bollini distintivi del marchio
DOC e tutte le iniziative atte alla promo-
zione e commercializzazione del formag-
gio « Fossa di Sogliano » e « Fossa di Ta-
lamello ».
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