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OnorevoLl CoLLEGHI! — 1l disegno di
legge n. 1872 concernente la disciplina del-
la produzione e del commercio di taluni
tipi di latte conservato parzialmente o to-
talmente disidratato destinato alla alimen-
tazione umana, oggi al nostro esame, pre-
senta rilevante importanza, sia perché si
inquadra nella direttiva del Consiglio del-
le comunita europee n. 118 del 1976 CEE,
la quale & intesa ad armonizzare le legi-
slazioni dei paesi membri in materia di
produzione e di commercio del latte, sia
perché esso disciplina la fabbricazione e il
commercio di altri tipi di latte conservato
parzialmente o totalmente disidratato.

E a voi noto che & inteso per latte il
secreto delle ghiandole mammarie e con
la sola parola latte si intende la mungi-
tura di una o pilt vacche.

Tale prodotto come lo ¢ per mungitura,
normale o meccanica delle vacche, difficil-
mente, stanti le condizioni di allevamento
e le necessarie manipolazioni, risulta di-
rettamente utilizzabile per la alimentazio-
ne umana in quanto potenzialmente peri-
coloso dal punto di vista igienico-sanitario,
contenendo sempre una sia pur modesta
carica batterica.

Infatti, tenuto conto della sua composi-
zione, esso rappresenta il terreno nutriti-
vo ideale per tutti i microrganismi, tra i
quali i patogeni e, pertanto, pu® rappre-
sentare un veicolo di infezione estrema-
mente pericoloso, stanti la possibilitd di
moltiplicazione dei microrganismi nel lat-
te e la diffusione del consumo.

E necessario, allora, prima di immet-
terlo al consumo, provvedere alla sua
innocuizzazione o bonifica. Tra i vari me-
todi possibili, quello pili economico e si-
curo & costituito attualmente dal tratta-
mento con calore.

Con il regio decreto 9 maggio 1929,
n. 994, si da avvio nel nostro paese ad

una legislazione per la tutela della pro-
duzione e la vendita del latte per uso ali-
mentare umano. Anteriormente a questa
data il latte veniva venduto crudo, senza
alcun processo di igienizzazione. Incomin-
cia, cosi, la diffusione del consumo del
latte pastorizzato, sul piano igienico piu
sicuro.

Lo spostamento di gran parte della po-
polazione dalle campagne alle citta, l'ele-
vamento delle condizioni di vita delle stes-
se popolazioni, la necessita di soddisfare
le necessita dietetiche, da una parte, e lo
sviluppo delle tecnologie dall’altra, ha com-
portato una continua diminuzione della
vendita del latte allo stato crudo, a una
diffusione sempre maggiore di quello trat-
tato con calore, nonché ad una diversifi-
cazione dei prodotti. Il latte trattato & di-
versificato per lo stato fisico (liquido, con-
densato, concentrato, in polvere) per il
trattamento (crudo, pastorizzato, steriliz-
zato), per il grasso (intero, parzialmente
scremato, scremato) e per altri aspetti.

Si & reso cosi necessario via via disci-
plinare con atti legislativi la vasta gam-
ma dei tipi di latte.

Il disegno di legge al nostro esame nel
disciplinare i tipi di latte parzialmente e
totalmente disidratati zuccherati e non,
tende a completare la disciplina legislati-
va sul latte e derivati in un settore la cui
regolamentazione richiede ulteriori e con-
tinui interventi.

In particolare il disegno di legge al
nostro esame ha valore rilevante anche
perché definisce con esattezza i prodotti
parzialmente e totalmente disidratati del
latte.

Per questi motivi se ne rende neces-
saria l'approvazione. Chiaramente esso de-
ve essere integrato dai relativi decreti del
Ministro della sanita e del Ministro dell’in-
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dustria per darne efficacia specifica e non
generica,

Il disegno di legge &
articoli e di un allegato.

Per quanto riguarda l'articolato esso
stabilisce:

composto da 17

il campo di applicazione; il prodot-
to disciplinato; le tecnologie adoperabili
per la conservazione dei diversi tipi di
latte; le denominazioni legali che possono
essere usate per i tipi di latte con i re-
quisiti previsti (articoli 1, 2, 3 e 4);

le norme di carattere igienico-sanita-
rio per eliminare eventuali germi patoge-
ni presenti nella materia prima e garan-
tirne, cosi, una adeguata conservazione del
prodotto; le sostanze che possono essere
impiegate nella fabbricazione dei prodotti
disciplinati; i casi in cui & consentita la
aggiunta di lattosio e di fosfato tricalcico;
la norma di carattere igienico-sanitario per
assicurare che la materia prima di parten-
za sia fresca e non gia sottoposta a pro-
cessi microbici di acidificazione (artico-
li 5 6¢eD;

le norme per la identificazione dei
prodotti, per le modalita di imballaggio,
per la dichiarazione delle caratteristiche
merceologiche dei prodotti, il trattamento
termico adatto, il periodo di conservabili-
ta, l'identificazione del produttore, 'obbli-
go di redazione delle indicazioni in lingua
italiana (articoli 8, 9, 10 e 11);

il rinvio alle leggi in vigore per i
recipienti di confezionamento (articolo 12);

la delega al Ministro della sanita,
sentito il Ministro dell’industria, commer-
cio e artigianato, ad emanare propri de-
creti per determinare le caratteristiche igie-
niche, chimico-fisiche e microbiologiche dei
prodotti e per le relative modalita di con-
trollo (articolo 13);

il rinvio alla legislazione vigente
per l'esercizio di opifici per la fabbricazio-
ne dei prodotti e la vendita al dettaglio
(articolo 14);

le sanzioni per le violazioni delle
norme alle disposizioni di legge e per l'ac-
certamento delle violazioni (articolo 15);

la delega al Ministro dell'industria,
commercio e artigianato, sentito il Mini-

stro dell'agricoltura e delle foreste, ad
emanare decreti per le prescrizioni tecni-
che di fabbricazione e commercializzazio-
ne, adeguando tali norme alle disposizio-
ni approvate dagli organi della CEE (ar-
ticolo 16);

il periodo consentito, previsto in un
anno dall’entrata in vigore della legge, per
lo smaltimento dei prodotti non conformi
alla nuova disciplina (articolo 17).

L’'esame del disegno di legge da parte
delle Commissioni agricoltura e industria
ed il confronto svoltosi con i rappresen-
tanti delle regioni, con quelli delle organiz-
zazioni cooperative, dei produttori e delle
industrie mangimistiche ha portato ad una
modifica del testo predisposto dal Governo.
Alcune di queste modifiche, di carattere
migliorativo, riflettono aspetti formali del-
I'articolato, mentre altri tendono a rende-
re pitl comprensibili alcuni aspetti.

Tra le modifiche apportate & da segna-
lare la decisione di aggiungere all’articolo
13 al primo rigo dopo la parola « prov-
vede » le parole «entro sei mesi dalla en-
trata in vigore della presente legge ». Tale
obbligo vuole sottolineare, fra I'altro, la
importanza ai fini della applicazione della
legge, della emanazione delle norme che
regolamentano i metodi da adottare per
determinare tramite le analisi chimiche e
batteriologiche, la conformita del prodot-
to alle norme vigenti in materia.

Tale normativa, oggi, & pressoché inesi-
stente sul piano legislativo e parzialmente
disciplinata da circolari ministeriali.

Il termine indicato per la emanazione
del decreto dovrebbe essere sufficiente
poiché si tratta di stabilire la scelta di
precisi metodi. E questo pud essere fatto
in un tempo relativamente breve.

Un uguale termine le Commissioni han-
no ritenuto di fissare per le disposizioni
contenute al primo comma dell’articolo 16
riguardante la emanazione di prescrizioni
tecniche, di fabbricazione e di commercia-
lizzazione.

Infine sono stati presi in considerazio-

ne gli strumenti di rilevamento ¢ di con-
trollo reale della qualitd e della destina-
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zione delle polveri di latte scremato in
polvere importate nel nostro paese per
uso zootecnico. Cid evidentemente con il
duplice obiettivo di proteggere i consuma-
tori da eventuali sofisticazioni e, nello
stesso tempo, impedire che i prodotti im-
portati per tale uso siano utilizzati per ali-
mentazione umana, con evidenti e notevo-
lissimi vantaggi per i sofisticatori, consi-
derate le agevolazioni comunitarie in at-
to per tale prodotto.

Pertanto allo scopo di destinare all’'uso
dichiarato i quantitativi di prodotto impor-
tato nel nostro paese, si suggerisce di sot-
toporre a processo di denaturazione il lat-
te scremato in polvere destinato all’alimen-
tazione del bestiame.

PETRELLA, Relatore per la XI
Commissione;

CAPPELLI, Relatore per la XII
Commissione.
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TESTO
DEL GOVERNO

ArT. 1.

La presente legge disciplina la produ-
zione e il commercio dei tipi di latte
conservato parzialmente o totalmente di-
sidratato definiti nell’allegato in armonia
con le disposizioni contenute nella diret-
tiva del Consiglio dei ministri delle Comu-
nita europee del 18 dicembre 1975, nu-
mero 76/118/CEE.

ART. 2.

Ai sensj della presente legge si intende
per:

a) latte parzialmente disidratato: il
prodotto liquido ottenuto direttamente me-
diante parziale eliminazione dell’acqua dal
latte, dal latte totalmente o parzialmente
scremato o da una miscela di tali pro-
dotti, eventualmente con aggiunta di cre-
ma di latte;

b) latte totalmente disidratato: il

prodotto solido ottenuto direttamente me-
diante eliminazione dell’acqua dal latte,
dal latte totalmente o parzialmente scre-
mato, dalla crema o da una miscela di
tali prodotti e il cui tenore in acqua &
inferiore o eguale al 5 per cento sul
prodotto finito.

ART. 3.

La conservazione dei prodotti definiti
nell’allegato della presente legge & otte-
nuta mediante:

a) trattamento termico di sterilizza-
zione oppure trattamento U.H.T. seguito
da confezionamento asettico per i pro-
dotti di cui al punto 1) lettere da a) a d);

TESTO
DELLA COMMISSIONE

ArT. 1.

Identico.

ART. 2.

Identico:

a) identica;

b) latte totalmente disidratato: il
prodotto solido ottenuto direttamente me-
diante eliminazione dell’acqua dal latte,
dal latte totalmente o parzialmente scre-
mato, dalla crema o da una miscela di
tali prodotti e il cui tenore in acqua ¢
inferiore o eguale al 5 per cento in peso
sul prodotto finito.

ART. 3.

Identico:

a) trattamento termico di sterilizza-
zione oppure trattamento ad elevata tem-
peratura seguito da confezionamento aset-
tico per i prodotti di cui al punto 1)
lettere da a) a d);
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b) aggiunta di saccarosio (zucchero
di fabbrica, zucchero bianco o zucchero
bianco raffinato) per i prodotti di cui al
punto 1) lettere da e) a g);

¢) disidratazione per i prodotti di
cui al punto 2).

ART. 4,

I tipi di latte conservato, definiti nel-
I'allegato, che, con le denominazioni in
esso previste, sono posti in commercio o
comunque utilizzati nella preparazione di
altri prodotti alimentari, devono corri-
spondere ai requisiti previsti dalla pre-
sente legge.

I tipi di latte conservato, che abbiano
i requisiti prescritti dalla presente legge,
possono essere posti in commercio o co-
munque utilizzati nella preparazione di al-
tri prodotti alimentari solo con le deno-
minazioni previste nell’allegato.

ART. 5.

Le materie prime impiegate per la fab-
bricazione dei prodotti definiti nell’alle-
gato della presente legge devono essere
sottoposte ad un trattamento termico cor-
rispondente almeno alla pastorizzazione,
qualora il processo di fabbricazione dei
suddetti prodotti non comprenda un trat-
tamento equivalente.

ART. 6.

Con decreto del Ministro della sanita,
emanato ai sensi dell’articolo 22 della
legge 30 aprile 1962, n. 283, sono indicate
le sostanze che possono essere impiegate
nella fabbricazione dei prodotti discipli-
nati dalla presente legge, insieme alle re-
lative dosi massime ed ai casi di impiego.

Nella lavorazione dei prodotti di cui
al punto 1) lettere e), f) e g) dell’alle-
gato della presente legge ¢ consentito
limpiego di lattosio in quantitd non su-
periore allo 0,02 per cento in peso, con
I'eventuale aggiunta di fosfato tricalcico
in quantitd non superiore al 10 per cento
del lattosio aggiunto.

b) identica;

¢) identica.

ART. 4,
Identico.

ArT. 5
Identico.

ART. 6.

Con decreto del Ministro della sanita,
emanato ai sensi dell’articolo 22 della
legge 30 aprile 1962, n. 283, sono indicate
le sostanze che possono essere impiegate
nella fabbricazione dei prodotti discipli-
nati dalla presente legge, insieme con le
relative dosi massime e con i casi di im-
piego.

Identico.



Atti Parlamentari

— 7 —

Camera dei Deputati — 1872-A

e et ————————
VII LEGISLATURA -— DOCUMENTI — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI

ArT. 7.

Il tenore in lattati dei prodotti defi-
niti nell’allegato non deve essere superiore
a 300 mg. per 100 gr. di estratto secco
lattico sgrassato.

ArT. 8.

I prodotti di cui alla presente legge
devono riportare sugli imballaggi, sui reci-
pienti o sulle etichette appostevi le se-
guenti indicazioni, ben visibili, chiaramen-
te leggibili ed indelebili:

a) la denominazione loro riservata;

b) le menzioni « soluzione istanta-
nea» € «contenente lecitina» limitata-
mente ai prodotti di cui all’allegato pun-
to 2), lettere a), ¢) e d) che presentino
tali caratteristiche. Tali indicazioni devo-
no seguire immediatamente la denomina-
zione del prodotto;

¢) la percentuale di materia grassa
del latte espressa in peso rispetto al pro-
dotto finito, fatta eccezione per i prodot-
ti di cui all’allegato, punto 1) lettere b)
e f), e punto 2) lettera b) e, inolire, per
i prodotti definiti in allegato, punto 1), la
percentuale di estratto secco sgrassato pro-
veniente dal latte;

d) una indicazione supplementare re-
lativa al procedimento di disidratazione
per i prodotti di cui all’allegato punto 2);

e) le istruzioni per l'uso per i pro-
dotti di cui all’allegato, punto 1), destina-
ti alla vendita diretta al consumatore;
tale indicazione pud essere sostituita da
una informazione significativa sull’'uso del
prodotto qualora questo ultimo sia desti-
nato ad essere consumato tale e quale;

f) per i prodotti di cui all’allegato
punto 2), destinati alla vendita diretta al
consumatore, le istruzioni concernenti il
modo di diluizione o di ricostituzione, in-
tegrate, salvo per il prodotto di cui alla
lettera b), dall’indicazione del tenore in
materia grassa del prodotto dopo la di-
luizione o la ricostituzione;

ArT. 7.

Identico.

ArT. 8.

I prodotti di cui alla presente legge
devono riportare sugli imballaggi, sui reci-
pienti o sulle etichette apposte sui mede-
simi le seguenti indicazioni, ben visibili,
chiaramente leggibili ed indelebili:

a) identica;
b) identica;

¢) identica;

d) identica;

e) identica;

f) identica;



Atti Parlamentari

— 8 —

Camera dei Deputati — 1872-A

VII LEGISLATURA — DOCUMENTI — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI

2) l'indicazione del trattamento ter-
mico adottato ai sensi del precedente arti-
colo 3 con la menzione « UHT » o « trat-
tamento ad elevata temperatura» per i
prodotti di cui all’allegato, punto 1) let-
tere da a) a d), quando essi siano otte-
nuti mediante tale trattamento e confe-
zionati in modo asettico;

k) il peso nominale espresso in gram-
mi o in chilogrammi e, per i prodotti li-
quidi o semiliquidi, il volume nominale
espresso in litri, centilitri o millilitri;

i) l'elenco degli ingredienti;

) Telenco degli additivi;

m) il termine minimo di conservabi-
lita;

n) il nome o la ragione sociale e
l'indirizzo o la sede sociale del produt-
tore, del confezionatore o di un venditore
residente nella Comunith economica euro-
pea e la sede dello stabilimento di produ-
zione o di confezionamento: la sede dello
stabilimento pud essere indicata in codice
per i prodotti fabbricati o confezionati
negli altri paesi della Comunitd economi-
ca europea;

o) il paese di origine; tale menzio-
ne non ¢ richiesta per i prodotti fabbri-
cati nella Comunitd economica europea.

ART. 9.

Le indicazioni di cui all’articolo pre-
cedente, lettere a), b), c¢), d) ed %), devo-
no figurare su uno dei lati principali del-
I'imballaggio o del recipiente e nello stes-
SO campo visivo.

ArT. 10,

Qualora i prodotti di cui alla presente
legge siano confezionati in imballaggi o
recipienti di peso netto superiore a 20
chilogrammi e non siano commercializza-
ti al dettaglio, le indicazioni di cui all’ar-
ticolo 8, lettere da b) ad %) possono figu-
rare solo sui documenti di accompagna-
mento.

g) lindicazione del trattamento ter-
mico adottato ai sensi del precedente ar-
ticolo 3 con la menzione trattamento ad
elevata temperatura per i prodotti di cui
all’allegato, punto 1) lettere da a) a d),
quando essi siano ottenuti mediante tale
trattamento e confezionati in modo aset-
tico;

h) identica;

i) identica;
D identica;
m) identica;

n) il nome o la ragione sociale e
I'indirizzo o la sede sociale del produtto-
re, del confezionatore o di un venditore
residente in uno Stato membro della Co-
munitd europea e la sede dello stabili-
mento di produzione o di confeziona-
mento;

o) lo Stato di origine; tale menzio-

ne non & richiesta per i prodotti fabbri-

cati in uno Stato membro delle Comunita
europee.

ArT. 9.

Identico.

ArT. 10.

Identico.



Atti Parlamentari

—9 —

Camera dei Deputati — 1872-A

e e ———————————————e—ap
VII LEGISLATURA — DOCUMENTI — DISEGNI DI LEGGE E RELAZIONI

Nel caso di prodotti di peso inferiore
a 20 grammi per unitd, confezionati in
imballaggi globali e che non siano singolar-
mente commercializzati al dettaglio, le in-
dicazioni di cui all’articolo 8, lettere da
b) a m) ed o) possono figurare solo sul-
I'imballaggio globale.

ArT. 11.

Le indicazioni di cui al precedente ar-
ticolo 8, lettere da a) a g), i), 1), m), de-
vono essere redatte in lingua italiana.

ArT. 12.

I prodotti di cui alla presente legge
possono essere venduti al dettaglio solo in
recipienti, con i requisiti prescritti dal de-
creto ministeriale 21 marzo 1973 e suc-
cessive modifiche, chiusi all’'origine dal
fabbricante o dal confezionatore integri e,
comunque, tali da proteggere il prodotto
da qualsiasi contaminazione esterna.

ArT, 13.

Il Ministro della sanita provvede, sen-
tito il Ministro dell’industria, del commer-
cio e dell’artigianato, a fissare con propri
decreti:

a) i criteri igienici, chimico-fisici e
microbiologici dei prodotti definiti nell’alle-
gato della presente legge;

b) le modalita relative al prelievo dei
campioni di analisi ufficiali per il control-
lo dei requisiti di cui alla precedente let-
tera a).

Art. 14.

L'esercizio di stabilimenti, laboratori di
produzione e confezionamento nonché di
depositi all’ingrosso dei tipi di latte con-
servato disciplinati dalla presente legge &
subordinato al rilascio dell’autorizzazione

ArT. 11.
Identico.

ArT. 12.
Identico.

ArT. 13.

I Ministro della sanitd provvede, en-
tro sei mesi dalla data di entrata in vigo-
re della presente legge, sentito il Ministro
dell'industria, del commercio e dell’artigia-
nato, a fissare con propri decreti:

a) identica;

b) identica;

ArRT. 14,

Identico.
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sanitaria prevista dall’articolo 2 della leg-
ge 30 aprile 1962, n. 283, salvo quanto pre-
visto dall’articolo 46 del regio decreto 9
maggio 1929, n. 994, in materia di autoriz-
zazione sanitaria alla vendita al dettaglio.

ArT. 15.

Per tutte le violazioni delle disposizioni
della presente legge si applica la sanzione
amministrativa del pagamento di una som-
ma da lire 100.000 a lire 5 milioni, salvo
che il fatto costituisca un reato diverso da
quelli previsti negli articoli 2 e 8 della leg-
ge 30 aprile 1962, n. 283.

La sanzione prevista nel precedente
comma ¢& applicata dal Prefetto e i rela-
tivi proventi sono devoluti all’erario del-
lo Stato.

All’accertamento delle violazioni provve-
de il personale addetto al controllo sul-
I'osservanza delle disposizioni in tema di
alimenti, nonché ogni ufficiale o agente di
polizia giudiziaria.

Si osservano le disposizioni di cui alla
legge 24 dicembre 1975, n. 706, in quanto
compatibili con la presente legge.

Il personale che provvede all’accerta-
mento delle infrazioni agli articoli 2, 3,
5, 6, 7 e 12 provvede anche al sequestro
della merce.

Nei casi in cui il trasgressore si avval-
ga della facolta prevista dall’articolo 5 del-
la legge 24 dicembre 1975, n. 706, e negli
altri casi in cui venga applicata una san-
zione amministrativa, il Prefetto dispone
la vendita del prodotto per gli usi con-
sentiti. Il ricavato di tale vendita sara ver-
sato all’erario dello Stato.

ART. 16.

Fermo restando quanto disposto dai pre-
cedenti articoli 6 e 13, il Ministro dell’in-
dustria, del commercio e dell’artigianato,
sentito il Ministero dell’agricoltura e delle
foreste, provvede con propri decreti ad
emanare prescrizioni tecniche di fabbrica-
zione e di commercializzazione.

ART, 15.

Per tutte le violazioni delle disposizioni
della presente legge si applica la sanzione
amministrativa del pagamento di una som-
ma di denaro da lire 100.000 a lire 5 mi-
lioni, salvo che il fatto costituisca un rea-
to diverso da quelli previsti negli articoli
2 e 8 della legge 30 aprile 1962, n. 283.

Identico.

Identico.

Identico.

Identico.

Identico.

ARrT. 16.

Fermo restando quanto disposto dai
precedenti articoli 6 e 13, il Ministro del-
I'industria, del commercio e dell’artigiana-
to, sentito il Ministro dell’agricoltura e
delle foreste, provvede, entro sei mesi dal-
I'entrata in vigore della presente legge,
con propri decreti ad emanare prescrizio-
ni tecniche di fabbricazione e di commer-
cializzazione.
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Le prescrizioni di cui .al comma prece-
dente devono adeguarsi alle disposizioni
tecniche approvate dai competenti organi
delle Comunita europee.

ArT. 17.

I prodotti non conformi alle disposizio-
ni della presente legge possono essere
commercializzati per un periodo di un
anno a decorrere dalla data di entrata in
vigore della legge stessa.

Identico.

ArT. 17.

Identico.
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ALLEGATO

DENOMINAZIONE E DEFINIZIONE DEI PRODOTTI

1. TIPL DI LATTE PARZIALMENTE DISIDRATATO:

a) Latte concentrato o latte concentrato mon zuccherato o lalte
intero concentralo.

Il laite parzialmente disidratato conienente, in peso, almeno il 7,5
per cento di materia grassa e il 25 per cenlo di estratto secco totale
proveniente dal latte.

b) Latte concentrato o lalte concentrato scremato mon zuccheralo.

Il latte parzialmente disidratato contenente, in peso, non pit dell’l
per cento di maleria grassa e non meno del 20 per cento di estratto
secco totale proveniente dal latte.

¢) Latte concentrato parzialmente scremato o latte concentrato par-
ztalmente scremato non zuccherato.

Il latte parzialmente disidratato contenente, in peso, pit dell’d per
cento ® meno del 7,5 per cento di materia grassa e pia del 20 per
cento di estratto secco totale provenienie dal latte; il solo latte che
puo essere commercializzato al dettaglio con tale denominazione & il
latte parzialmente disidratato contenente, in peso dal 4 al 4,6 per cento
di materia grassa e almeno il 24 per cento di estratto secco totale pro-
veniente dal latte.

d) Latte concentrato ricco di materia grassa o latte conceniralo
non zuccherato ricco di maleria grassa.

Il latte parzialmente disidratato contenente, in peso almeno il 15
per cento di materia grassa e il 26,6 per cento di estratto secco totale
proveniente dal latte.

e) Latte concentrato zuccherato o latte intero concentrato zuccheralo.

11 laite parzialmente disidratato con aggiunta di saccarosio (zucchero
di fabbrica, zucchero bianco o zucchero bianco raffinato) e contenente,
in peso, almeno 1’8 per cento di materia grassa e il 28 per cento di
estratto secco totale proveniente dal latte; il solo latte che puod essere
commercializzato al dettaglio con questa denominazione & il latte par-
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zialmente disidratato con aggiunta di saccarosio, contenente, in peso,
almeno il 9 per cento di materia grassa e il 31 per cento di estratto
secco totale provenienie dal latte.

f) Latte concentrato scremato zuccherato.

I1 latte parzialmente disidratato con aggiunta di saccarosio (zucchero
di fabbrica, zucchero bianco o zucchero bianco raffinato) e contenente
in peso, non piu dell’l per cento di materia grassa e non meno del
24 per cento di estratto secco totale proveniente dal lalte.

g) Latte concentrato parzialmente scremalo zuccherato.

Il latte parzialmente disidratato con aggiunta di saccarosio (zucchero
di fabbrica, zucchero bianco o zucchero bianco raffinato) contenente 1n
peso piu dell’l per cento e meno dell’8 per cento di maleria grassa e
pilt del 24 per cento di estratto secco totale proveniente dal latte; il
solo latte che pud essere commercializzato al dettaglio con questa deno-
minazione ¢ il laite parzialmente disidratato con aggiunta di saccarosio
(zuechero di fabbrica, zucchero bianco e zucchero bianco raffinato) e
contenente in peso dal 4 al 4,5 per cento di materia grassa e almeno il
28 per cento di estratto secco totale proveniente dal latte.

2. TIPI DI LATTE TOTALMENTE DISIDRATATO:

a) Latte in polvere, latte intero in polvere, polvere di latte o
polvere di latte intero.

Il latte disidratato contenente, in peso, almeno il 26 per cento di
materia grassa.
b) Latte scremato in polvere o polvere di lalte scremalo.
11 latte disidratato contenente, in peso, al massimo 1’'1,5 per cento
di materia grassa.
¢) Latte parzialmente scremato in polvere o polvere di latte par-
stalmente scremalo.

Il latte disidratato il cui tenore in materia grassa & superiore all't,6
per cento e inferiore al 26 per cento in peso.

d) Latte in polvere ricco di materia grassa o polvere di latte
ricco di maleria grassa.

I1 latte disidratalo contenente, in peso, almeno il 42 per cento di
materia grassa.



